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UNE DYNASTIE
DE VISIONNAIRES

JOHANN DIETRICH. Fils d’une riche famille de financiers de | 'Est
de la France (Strasbourg) achete une forge artisanale dans
un petit village. En ruine, il la restaure pour produire du fer et

de I'acier afin de fabriquer des outils et des armes.

LA FORGE DE JAEGERTHAL. De la premiéere forge, acquise en

1684, a la marque internationale de premier rang, De Die-

trich n'a cesse, a travers plus de trois siecles d’innovations,
d’offrir aux générations de nouvelles facons de faire, pour
gouUter a un art de vivre unique. Une longue histoire, riche

de créations, d’'innovations et de passions.

PREMIER LOGO. Pour éviter la contrefagon, De Dietrich décide de
frapper tous les fers qui sortent des forges d’'un cor de

chasse. Le Roi Louis XVI lance le logo De Dietrich! C’est le

premier logo officiel dans le domaine industriel. Il est au-
1778 Le cor de chasse qui

inspira le premier logo industriel jourd’hui le repere d’'une qualité inaltérable.

accordé par Louis XVI

INTERVENANT DANS LES PLUS GRANDES INNOVATIONS
du siécle. En détecteur aff(ité de tendance, De Dietrich s’ins-
crit comme un visionnaire. Apres les métiers de la forge, de
la fonte et le ferroviaire, la famille se lance dans la création

d’autorail, de 'automobile et des cuisiniéres.

1910 Cuisiniere Metzwiller

LE CHATEAU DE REICHSHOFFEN. Ce beau site a marqué I'his-
toire de la famille De Dietrich. Il abrite aujourd’hui le siége de
la nouvelle Association De Dietrich. Elle a pour mission de
perpeétuer 'image de I'entreprise et conserve les archives De
Dietrich de plus de 54000 plans et 1200 plagues photogra-

phiques, avec également des plans automobiles inspirés par

Le Chateau de Reichshoffen Ettore Bugatti



D’AVANT-GARDE
PAR TRADITION

tf "F@RS N\ LA GARANTIE 5 ANS
V Fl}y Vous avez ou allez faire
\\&\w "é/ I'acquisition d’appareils élec-

e ==

—
o troménagers De Dietrich sur les

conseils avisés de votre revendeur suisse. En
faisant partie de I'univers De Dietrich, vous al-
lez entrer dans un monde ou notre principale
ambition est de vous garantir une satisfaction
permanente en vous offrant la meilleure quali-
té de service. Vous bénéficiez d’'une garantie
de 5 ans gratuite sur I'ensemble des appareils
achetés, installés sur le territoire helvétique et

distribués par FORS SA.
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Lancement du premier four pyrolyse

Lancement du premier four a cuisson vapeur saturée
Foyer induction le plus large du marché (28 cm)

Le plus puissant foyer induction Boost (3600 W)

Le four MATRICS propose la cuisson Basse Température et
la Cuisson Automatique

Janus de I'Industrie Prix pour la table a induction Continuum
et le four Matrics Color

Table a induction double Continuum Nouveauté Mondiale
Four Matrics 2éme génération avec le bandeau inclinable
motorisé

Four Combisteam 45 avec nettoyage par pyrolyse

1er Combisteam 100% autonettoyant
Un concentré de saveur culinaire

Le Piano et le Four Tactilium De Dietrich
Le 1¢" Combisteam 60cm avec nettoyage Pyrolyse

Table de cuisson induction avec écran Tactilium

Le Four Tactilium de la Collection Grey Pearl

2011/ 2012
Piano, table a induction sans zone
Janus de I'Industrie 2011

. - B

E
2012 2013
Le 1¢ four Combisteam 60cm avec nettoyage
Pyrolyse

2015
DTl 1568DG
Table de cuisson induction avec écran Tactilium



COLLECTION GREY PEARL
Vous serez séduit par sa concep-
tion élaborée et ses finitions soi-
gnées; signe distinctif, le chrome
donnant un éclat sobre et élé-
gant a une collection limitée.
Cette gamme Premium est faci-
lement identifiable par le logo

COLLECTION DARK PEARL
Concue dans un noir profond et
brillant, cette gamme apporte
une touche subtile et épurée aux
espaces de vie les plus raffinés.
De Dietrich vous propose une
collection compléete regroupée
sous la Ligne Corium et Pre-
mium.

COLLECTION WHITE PEARL
De Dietrich réinvente la couleur
blanche, synonyme d’élégance
et de pureté en lui rendant ses
plus belles lettres de noblesse.
De Dietrich vous propose une
collection compléete regroupée
sous la Ligne Premium.

COLLECTION PLATINIUM
Design affirmé, verticalité et flui-
dité des lignes inox, De Dietrich
offre une collection d’un raffine-
ment unique et d’'une technolo-
gie d’avant-garde.

De Dietrich vous propose une
collection compléete regroupée
sous la Ligne Corium.

ENCASTRABLE PREMIUM ENCASTRABLE PREMIUM ENCASTRABLE PREMIUM

ENCASTRABLE CORIUM
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Depuis toujours, De Dietrich pense ses fours en s’appuyant sur une
valeur intangible : la precision. Conception de I'appareil, rigueur du
design, maitrise de [Iartculinaire... cette exigence se décline sur
I'ensemble de la collection, des fours Matrics, concentrés d’élégance et
d’innovation technologique aux plus beaux joyaux de la Collection 45 sans
oublier ces micro-ondes tout intégrables dont le raffinement unique et la

technologie d’avant-garde jouent I'accord parfait.
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LES FOURS

MULTIFONCTION PLUS

ECRAN
TACTILIUM

La dalle tactile des fours DOP6597
(p12) est a I'image de I'exigence de la
marque. La navigation a travers les me-
nus, simple et intuitive, s’effectue d'un
leger glissement horizontal ou vertical
du doigt. Totalement interactif, ce large
ecran TFT dernier cri porte l'impact
visuel a son maximum grace a ses 16
millions de couleurs. Chaque fonction ou
proposition est exprimée de fagon extré-
mement explicite, notamment lorsqu’il
s’agit d’illustrer les 16 modes Expert et
les innombrables plats et recettes pré-
programmeés dans le Guide Culinaire,
ICS ou Basse température.

ECRAN TACTILIUM

AFFICHEUR MATRICIEL
(BLACK ON WHITE)

Ce four De Dietrich cache son intelli-
gence derriere une extréme simplicité.
Son interface arbore un écran interactif
evolué. Avec une vraie logique d’acces,
simple et intuitive, il permet de profiter
pleinement de multiples applications
offertes. Pour accéder a toutes les
fonctions, un léger effleurement sur les
touches suffit. Interactif, I'écran rétro
eclairé s’anime, vous préconise automa-
tiguement la hauteur du plat dans le four
et la température adaptée (modifiable
par paliers de 5°C) gérée au degré pres
et vous guide sur le bon déroulement de

la cuisson programmee.

EOLYSE®.

Toute I'excellence De Dietrich se refléte
dans ce procédé exclusif, qui s’adresse
a votre sensibilité olfactive... Une ré-
sistance située autour du catalyseur
s'active systématiquement et supprime
les odeurs et les fumées émanant de la
cuisson. Ce filtre intelligent ne néces-
site aucun entretien. Il agit des le début
de la cuisson, méme a basse tempeé-
rature. Débarrassé ainsi des graisses,
I’air qui s’échappe du four ne restitue
que le fumet de vos plats, évocateur
des plus grands plaisirs gustatifs.

ECRAN MATRICS BLACK ON WHITE

Traditionnel

DE NOUVELLES MESURES ENERGETIQUES POUR REPONDRE
A VOS PLUS HAUTES EXIGENCES

Depuis le 1er janvier 2015, tous les fours (exceptés les fours micro-ondes, les fours

vapeur ou les mini-fours) adoptent désormais une nouvelle étiquette environne-

mentale réglementaire, commune a tous les pays de I'Union Européenne.

Un certain nombre de caractéristiques y sont présentées sous forme de chiffres

et de pictogrammes qui permettent aux fabricants comme De Dietrich de rendre

visibles leurs progrés technologiques et aux consommateurs de mieux en appreé-

cier les performances :

1-Lindice d’efficacité énergétique de 'appareil sur une échelle de sept «niveaux»
s'étalant de A+++ a D. Il est défini en prenant en compte plusieurs critéres: la
consommation d’énergie du four en mode cuisson conventionnelle puis en mode
Chaleur Tournante, le tout comparé a une consommation d’énergie standard.

2 - La consommation d’énergie exprimée en kWh par cycle de fonctionnement en
mode de cuisson conventionnelle et en mode Chaleur Tournante.

3 - Le volume utilisable, en litres, de la cavité du four.
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LES FOURS
MULTIFONCTION PLUS

NETTOYAGE PYROLYSE DE DIETRICH, LE PLUS SIMPLE ET LE PLUS EFFICACE

[l suffit de sélectionner la fonction pyrolyse pour lancer le nettoyage, sans autre intervention de votre part. La porte
se verrouille automatiquement au bout de quelques minutes pour laisser votre four agir seul, le temps nécessaire
a un nettoyage parfait (1h30, 1h45 ou 2h00) selon le degré de salissure. Durant le cycle, la montée en température
élimine progressivement et radicalement toutes les salissures (sel, sucres, graisses...) sans aucun dégagement
de fumées ou de mauvaises odeurs. L'air ventilé permet d’atteindre les moindres recoins pour un nettoyage inté-
gral. Un simple coup d’éponge humide sur les cendres suffit pour que votre four retrouve son éclat originel et un
environnement de cuisson sain. Une trés faible consommation d’énergie. Le colt d’un cycle pyrolyse est faible et
50 % plus économique qu’un entretien manuel, tous facteurs pris en compte. Tous les fours De Dietrich permettent
de différer la pyrolyse. Vous bénéficiez ainsi d'un nettoyage a tarif réduit en profitant des heures creuses pour
faire des économies.

DES NIVEAUX DE SECURITE EXCEPTIONNELS SUR LA LIGNE PYROLYSE

Un environnement sécurisé. Aucun risque de brllure avec la Porte froide: grace a un systéme de ventilation exclusif
et a la présence de quatre vitres, la porte des fours De Dietrich affiche pendant la cuisson une température en tous
points inférieure au seuil de bradlure : 65°C maxi sur le verre, 60°C sur 'inox, et a peine 25°C au centre de la porte
et 40°C maximum en pyrolyse.Verrouillage des commandes et Auto-Stop : deux nouvelles mesures de prévention.
La premiere vous permet de verrouiller les fonctions programmées afin d’éviter les modifications intempestives. La
seconde déclenche l'arrét automatique de votre four en cas d’utilisation prolongée au-dela de dix heures. Lisola-
tion renforcée des parois assure aux meubles adjacents comme aux revétements décoratifs les plus délicats une
parfaite protection. Inventée par De Dietrich il y a plus de vingt ans, la pyrolyse reste le mode de nettoyage par
excellence dont I'efficacité est encore aujourd’hui inégalée.

PYROLYSE

PYROCONTROL®

POUR QUE VOTRE FOUR CONSERVE
TOUJOURS LE MEME ECLAT...

Ce systeme exclusif permet de gérer
automatiquement la durée nécessaire
a la pyrolyse, a la minute pres, selon le
degré de salissure détecté. Ce procéde
de nettoyage conjugue efficacité et sens
de I’économie pour vous permettre de
disposer d’un four toujours impeccable,
en limitant son immobilisation au strict
minimum.

PORTE FROIDE
LE PLUS EFFICACE DES NETTOYAGES SYSTEME DE VENTILATION EXCLUSIF
ET LE PLUS ECONOMIQUE

PORTE FROIDE

UN VOLUME DE 65 LITRES

ET DES PAROIS INTERIEURES SUR
LESQUELLES RIEN N’ATTACHE

Les fours De Dietrich se distinguent par
leur volume optimisé de 65 litres. Pensé
pour offrir plus de confort au quotidien,
la Collection de fours De Dietrich se dis-
tingue par sa toute nouvelle cavité Ena-
melite. Cet émail gris, lisse, anti adhérent
et d’'une tres haute résistance montre
des qualités de brillance et de durabilité
exceptionnelles ainsi qu’une grande faci-
lité de nettoyage.

6 DeDietrich<®>

PORTE SOFT CLOSE

UNE SECURITE ANTI-BRULURE

UNE PORTE
«SOFT CLOSE»

Ce systéme ingénieux présent sur les
cuisinieres induction permet de fermer
la porte du four en toute fiabilité avec un
minimum d’effort, et sans produire de
bruit agressif de porte qui claque. C'est
egalement I'assurance de préserver
durablement votre appareil.



LES FOURS
MULTIFONCTION PLUS

LE TOURNEBROCHE TEMPORISE

SOLIDAIRE DU PLAT LECHEFRITE
Pour arroser votre poulet en cours de cuisson ou le retirer une fois roti, rien
n'est plus facile. Il suffit de glisser le plat leche-frite hors du four. La cuisson
achevée, le tournebroche continue sa rotation afin que les volailles restent
moelleuses et dorées a souhait. Enfin, sa poignée amovible vous permettra
ensuite de dévisser les griffes encore chaudes de la broche.

PLAT LECHEFRITE DE 45MM DE HAUT
Ce support spécial grillade sert a recueillir le jus et les graisses de cuisson

des viandes ou poissons posés directement sur sa grille en séquence gril
ou gril pulsé. Ne jamais poser ce plat sur la sole (au risque d’endommager
I'émail) sauf en position gril ('élément chauffant sole ne fonctionnant pas sur
ces positions).

UNE PLAQUE A PATISSERIE EN LISSIUM®
Elle compléte 'équipement de 'ensemble de la collection. Ce revétement aussi
résistant que I'’émail et anti-adhérent conditionne la réussite des préparations
les plus délicates comme vos biscuits feuilletés, salés ou sucrés. Sa forme a

eté optimisée et offre 40% de surface de plus qu’une plaque traditionnelle.

LA BASSE TEMPERATURE
Les modeles équipés de cette fonction possedent une grille spéciale qui per-
met de surélever la viande pour une circulation parfaite de 'air chaud autour
de celle-ci sans avoir a la retourner. Cette grille repose sur un plat émaillé
spécifique destiné a récupérer le jus.

LES GRILLES CAMBREES OU PLANES
sur lesquelles viennent reposer vos mets sont congues pour pouvoir s'avancer
hors du four jusgu’aux trois-quarts de leur profondeur. Un arceau a l'arriere
maintient vos plats en toute sécurité, sans risque de basculement.

LES PLATS SORTANTS COULISSANTS
Les fleurons de la Collection disposent de plats sortants coulissants des plus
fonctionnels, pour les glisser hors du four avec une aisance remarquable.
Gréce a ce systeme a 3 niveaux, vous pouvez extraire entierement votre plat et
accéder trés facilement a vos mets en cours de cuisson. A retirer du four avant

de démarrer un nettoyage pyrolyse pour une plus grand efficacité.

Ces accessoires peuvent étre de série ou en option: voir le descriptif de chague modéle

7 DeDietrich<®>



LA CUISSON
BASSE TEMPERATURE

De Dietrich réinvente la pure tradition culinaire. Les grands chefs
cuisiniers sont unanimes: la basse température conditionne
la réussite de la cuisson des viandes et s’impose en gastro-
nomie lorsqu’il s’agit d’obtenir un tendre réti de boeuf, un
savoureux gigot d’agneau parfumé, une volaille, un réti de porc
ou de veau qui ne perde rien de sa saveur et de son moelleux.

Le braisage, dans la grande tradition culinaire frangaise. Prenons une braisiere, ou plus simplement une
cocotte en fonte. Tapissons le fond de jambon, de rondelles d’oignons, d’un peu de lard, puis posons une
large piece de boeuf et recouvrons la a nouveau d’oignons, de lard et de jambon. Un verre d’eau de vie,
une gousse d’ail, une demi feuille de laurier, on couvre et I'on cuit.

Comment cuire ? Jadis, on mettait la braisiére ou la cocotte sur des cendres, et I'on posait des cendres
sur le couvercle, spécialement congu. La cuisson a chaleur douce, pendant des heures... procurait des
viandes parfaitement tendres... quand le braisage était bien conduit. Oui, quand le braisage était bien
conduit !

UN RESULTAT INEGALE
La température a I'intérieur de la cavité du four est maintenue sous les 100°C : I'eau ne s’évapore pas et la
viande conserve tout son jus, a la différence des cuissons classiques. Outre la tendreté de la viande, on
assiste a une évaporation moindre du jus par rapport a la cuisson traditionnelle ainsi qu’une faible perte
de poids.

La viande cuit doucement et n'effectue donc pas de projection sur les parois du four. Ces programmes
s’allient avec une grille spéciale qui permet de surélever la viande pour une circulation parfaite de I'air
chaud autour de celle-ci sans avoir a la retourner.

Un programme exclusif inspiré de l'univers de la grande cuisine. La température de cuisson idéale au
coeur de I'aliment est maintenue entre 65° et 80°C, pour éviter les phases durant lesquelles la viande risque
de durcir et perdre tout son moelleux. Chaque type de viande est cuite de maniere spécifique et optimale.

8 DeDietrich<O>



LA MODERNITE
AU SERVICE DE LA TRADITION

Une cuisson longue pour ceux qui n’ont pas le temps ?

Avec De Dietrich c’est possible! Enfournez votre viande le matin,
avant de partir, réglez le four pour une cuisson a basse température,
et, le soir, contentez-vous de la poser sur la table : le four aura fait le
travail que vous n’aurez pas eu le temps de faire.

Et vous vous régalerez enfin de viandes fondantes !

8 PLATS PRE-PROGRAMMES

Réti de veau (4h30) Petits poissons  (1h20)
Roti de boeuf (3h00) Poulet (6h00)
Ré6ti de porc (4h30) Yaourt (3h00)
Gros poissons  (2h10) Agneau (3h00)

La réalisation de yaourt peut elle aussi étre faite a basse température. De Dietrich a donc introduit un pro-

gramme spécial pour la cuisson des yaourts. Cela permet de savourer des yaourts traditionnels et naturels,
a la maniére d’autrefois.

Vous restez maitre de votre temps : la programmation du four vous permet de faire démarrer la cuisson
quand vous le souhaitez pour que la viande soit préte au moment de passer a table. Si I'heure de repas
est décalée, la fonction « maintien au chaud » se met en route automatiquement a la fin de la cuisson,
permettant de stabiliser I'état de la viande au dela du temps programmeé.

Les fours avec la fonction Basse température: DOP6597, DOP1180, DOP6577, DOP6567 et DOP6557.

DES ECONOMIES D’ENERGIE
Quel que soit le type de viande que vous cuisinez, celle-ci cuit doucement et
n'effectue donc pas de projection sur les parois du four. Votre four reste propre plus longtemps et vous
faites des économies d’énergie.

9 DeDietrich<O>
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LE FOUR TACTILIUM

ENCASTRABLE PREMIUM

PRODUITS ASSOCIES

DHD 1193G - p.70-73 DTI 1199GE - p.47 DOS 1195GX - p.28
Hotte 90cm Induction 93cm Four combiné 45cm

12 De Dietrich<O>

FOUR TACTILIUM:
PREMIER FOUR

A ECRAN TACTILE
SIMPLE ET INTUITIF

La dalle tactile des fours DOP6597
est a 'image de I'exigence de la
marque.

La navigation a travers les
menus, simple et intuitive,
s’effectue d’un léger glissement
horizontal ou vertical du doigt.
Totalement interactif, ce large
écran TFT dernier cri porte 'impact
visuel a son maximum grace a
ses 16 millions de couleurs.

DME 1195GX - p.29 DWD 1594GX - p.29
Four combiné 45cm Tiroir chauffant 14cm



LE FOUR TACTILIUM

REI
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Découvrez ce four

DOP 6597GX / Grey Pearl

| =] [vvvvY||VVVVY vvy QQ
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o Afficheur Tactilium et commandes digitales

e Cadre et poignée en finition chrome

* Programmateur Color Matrics interactif rétro éclairé

e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique

e 4 Applications de cuisson :
Menu Expert / Guide culinaire / Cuisson automatique et
Cuisson basse température

* Classe énergétique A+

* Porte avec fermeture Soft Close

16 modes de cuisson dont fonction Pain

Affichage Multistart avec préconisation de températures
et animation des modes de cuisson

Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse automatique en
fonction du degré de salissure du four

Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)
Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance

Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent
Volume net 65 L

Eclairage halogéne 2x 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

mini 200 cm?

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du lechefrite

2 Grilles sécurité avec poignée

2 Plats (20 et 45mm)

1 Plat a patisserie Lissium

1 Systéme sortant 1 niveau avec son plat lechefrite
1 Ensemble Basse température (option) @

Accessoires et installation page 92

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOP 6597GX  Grey Pearl 3935.20  4250.- 230V PNE/16A

13 De Dietrich<O>



aca
Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MATRICS

ENCASTRABLE PREMIUM

Les accessoires inclus
1 Tournebroche solidaire du lechefrite
2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat de 45mm avec sa grille
1 Plat a patisserie Lissium
@ 1 Ensemble Basse Température (option)

DOP 6577GX / Grey Pearl

D[ L |[Ecol|__

yvvvy

) }
(4

yvvvy vy

==

e Commandes digitales
* Cadre et poignée en finition chrome
* Programmateur Matrics Black on White

¢ Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique
* 4 Applications de cuisson :
Menu Expert / Guide culinaire / Cuisson
automatique et Cuisson basse température
e Classe énergétique A+
e Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain
Affichage Multistart avec préconisation de
températures et animation des modes de cuisson

Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse
automatique en fonction du degré de salissure du four
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable

Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)
Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance

Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent

\Volume net 65 L
Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables
Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

mini 200 cm?

,‘u@
8l
B

@@i

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)

DOP 6577GX  Grey Pearl
DOP 6577GXH Grey Pearl

HT

3564.80
3564.80

TTC

3850.-
3850.-

230V PNE/16A
400V 2PNE/10A

Version 400V: disponible sur demande

14 De Dietrich<O>
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LE FOUR MATRICS

ENCASTRABLE PREMIUM

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du lechefrite

2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat de 45mm avec sa grille
1 Plat a patisserie Lissium

@1 Ensemble Basse Température (option)

DOP 6577W / White Pearl

——] [vyvvy
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¢ Commandes digitales

e Cadre et poignée en finition chrome
* Programmateur Matrics Black on White

¢ Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique

* 4 Applications de cuisson :
Menu Expert / Guide culinaire / Cuisson
automatique et Cuisson basse température

e Classe énergétique A+

¢ Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Affichage Multistart avec préconisation de
températures et animation des modes de cuisson
Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse
automatique en fonction du degré de salissure du four
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)
Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance

Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent

Volume net 65 L
Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables
Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

PRODUITS ASSOCIES

DHD 1193W - p.70
Hotte 90cm

DTI 1105WE - p.54
Induction 65¢cm

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)

DOP 6577W White Pearl
DOP 6577WH  White Pearl

HT TTC

3564.80  3850.- 230V PNE/16A
3564.80  3850.- 400V 2PNE/10A

Version 400V: disponible sur demande

DOS 1195W - p.28
Combisteam 45cm
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Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MATRICS COMBINE VAPEUR 60cm

DOS 1567X / Platinium

&
m
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C
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o Afficheur Matrics Black on White
e Multifonctions plus
* 2 modes de cuisson traditionnel ou combiné vapeur
* Nettoyage Pyro-Turbo
e Commandes sensitives rétro éclairées
* 10 fonctions de cuisson dont fonction Pain:
3 en mode Expert (avec injection de vapeur)
7 en mode culinaire
* Guide culinaire en mode combiné vapeur: 15 recettes
» Classe énergétique A+
* Porte avec fermeture Soft Close

@ H]]ﬂ Afficheur Multistart avec préconisation de températures
et animation des modes de cuisson

Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Nettoyage 2 cycles pyrolyse : Pyrocontrol et Pyromax
Systéme de traitement des fumées par Eolyse ®
Préconisation de détartrage

Volume net 65 L et capacité réservoir 1,1 L

Niveau de I'eau dans le réservoir avec rétro éclairage bleu
Ouverture du tiroir a eau par touche sensitive

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent
Gradins fils émaillés pyrolysables

Dimensions intérieures (HXLxP): 325x457x388 mm
Aucune installation d’arrivée d’eau a prévoir

La fonction «Combinée»
avec injection de vapeur Livré avec cordon 120cm sans fiche

Les accessoires inclus

2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat 45mm avec sa grille

1 Plat a patisserie Lissium

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOS 1567X Platinium 3657.40  3950.- 230V PNE/16A
DOS 1567XH  Platinium 3657.40  3950.- 400V 2PNE/10A

PRODUITS ASSOCIES

k I _
DME 1145X - p.32 DOS 1180X - p.30 DWD 1529X - p.37 DWD 1514X - p.37 DME 1129X - p.36
Four combiné 45cm Four combiné 45cm Tiroir 29cm Tiroir 14cm Micro-ondes 38cm
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LE FOUR COLOR MATRICS

=

DOP 1180X / Platinium
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e Commandes digitales

* Programmateur Color Matrics interactif rétro éclairé

e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique

¢ 4 Applications de cuisson :
Menu Expert / Guide culinaire / Cuisson
automatique et Cuisson basse température

* Classe énergétique A

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Affichage Multistart avec préconisation de

températures et animation des modes de cuisson

Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse

@ Q r©‘ m automatique en fonction du degré de salissure du four
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable

Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)

mini 200 cm? Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance
G<> Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent
\ Volume net 60 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

ii\“\x

i
ol

8

Les accessoires inclus
1 Tournebroche solidaire du lechefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille
\/ 1 Plat & patisserie Lissium
Ensemble Basse Température (option) @

N

Accessoires et installation page 92 PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT T7C
DOP 1180X Platinium 3564.80 3850.- 230V PNE/16A
DOP 1180XH  Platinium 3564.80 3850.- 400V 2PNE/10A

Version 400V: disponible sur demande

PRODUITS ASSOCIES

DED 1140X - p.27 DOS 1180X - p.30 DWD 1529X - p.37 DWD 1514X - p.37 DME 1129X - p.36
Machine a café 45cm Four combiné 45cm Tiroir 29cm Tiroir 14cm Micro-ondes 38cm
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Notiz
DOP1180X, remplacé par DOP6580X.
il a en plus:
Classe Energétique A+
Volume du four de 65 litres

aca
Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MATRICS

DOP 6567DG / Dark Grey
)| | e R Y

« Commandes digitales

* Programmateur Matrics Black on White

e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique

* 4 Applications de cuisson : Menu Expert / Guide culinaire /
Cuisson automatique et Cuisson basse température

* Classe énergétique A+

* Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Affichage Multistart avec préconisation de

températures et animation des modes de cuisson

Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse

@ Q f@‘ m automatique en fonction du degré de salissure du four
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable

Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)

mini 200 cm? Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance
@G<> Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent
— Volume net 65 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

rl'b \
al-
B

Les accessoires inclus
1 Tournebroche solidaire du lechefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille
\/ 1 Plat a patisserie Lissium
Ensemble Basse Température (option)|©

—

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DOP 6567DG  Dark Grey 3194.45  3450.- 230V PNE/16A
DOP 6567DGH Dark Grey 3194.45 3450..- 400V 2PNE/10A

Version 400V: disponible sur demande

PRODUITS ASSOCIES

_ipe———
DHD 1500DG - p.68 DTl 1358DG - p.51 DTI 1579DG - p.49 DME 1545DG - p.32 DWD 1514DG - p.37
Hotte de plan de travail DTl 1568DG - p.51 Table HoriZone 93cm Four Combi 45cm Tiroir 14cm
90cm Table HoriZone 65cm
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Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MATRICS

DOP 6567X / Platinium
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« Commandes digitales

* Programmateur Matrics Black on White

e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo Automatique

* 4 Applications de cuisson : Menu Expert / Guide culinaire /
Cuisson automatique et Cuisson basse température

* Classe énergétique A+

* Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Affichage Multistart avec préconisation de

températures et animation des modes de cuisson

Pyrocontrol: indication et temps de nettoyage pyrolyse

@ Q f@‘ m automatique en fonction du degré de salissure du four
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable

Eolyse ® : Four 100% pur (filtration des odeurs)

T Biogril® Plus: 4 niveaux de puissance

Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent

e
\ Volume net 65 L

Eclairage halogéne 25W
o1

Gradins fils émaillés pyrolysables
Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du lechefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille

\/ 1 Plat a patisserie Lissium
Ensemble Basse Température (option)@

—

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOP 6567X Platinium 3194.45  3450.- 230V PNE/16A
DOP 6567XH  Platinium 3194.45  3450.- 400V 2PNE/10A

Version 400V: disponible sur demande

PRODUITS ASSOCIES

DME 1145X - p.32 DOS 1180X - p.30 DWD 1529X - p.37 DWD 1514X - p.37 DME 1129X - p.36
Four combiné 45cm Four combiné 45cm Tiroir 29cm Tiroir 14cm Micro-ondes 38cm
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Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MULTIFONCTION PLUS PYROLYSE

DOP 6557DG / Dark Grey W

mini 200 cm?

@4
]
5

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC ‘“”%

DOP 6557DG  Dark Grey 2768.50  2990.- 230V PNE/16A
DOP 6557DGH Dark Grey 2768.50  2990.- 400V 2PNE/10A

DOP 6557X Platinium 2768.50  2990.- 230V PNE/16A
DOP 6557XH Platinium 2768.50  2990.- 400V 2PNE/10A

DOP 6557B Dark Pearl 2768.50  2990.- 230V PNE/16A
DOP 6557BH  Dark Pearl 2768.50  2990.- 400V 2PNE/10A \/

Version 400V: disponible sur demande Accessoires et installation page 92

COLLECTION DARK GREY
Une nuance d’un gris intense sublimée par des finitions chrome ...
'expression d'un design novateur et exclusif

PRODUITS ASSOCIES

R [ | P

DHD 1129DG - p.72 DTI 1358DG - p.51 DTI 1579DG - p.49 DOV 1545DG - p.33-34 DWD 1514DG - p.37
Hotte décor 90cm DTI 1568DG - p.51 Table Horizone 93cm DME 1140DG - p.33-34 Tiroir chauffant 14cm
Table HoriZone 65cm Four vapeur et combiné 45cm
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LE FOUR MULTIFONCTION PLUS PYROLYSE

DOP 6557
) o 25 i i

e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo

* Programmateur avec Bouton Turn & Press rétro éclairé

* Affichage Multistart avec préconisation de températures
et animation des modes de cuisson

* Classe énergétique A+

e Cuisson Basse Température

* Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Nettoyage 3 cycles pyrolyse : éco, normal, super
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Cavite Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 65 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du lechefrite

2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille

1 Plat a patisserie Lissium

1 Ensemble Basse Température (option) @

DOP 6557B / Dark Pearl

CUISSON BASSE TEMPERATURE Un programme exclusif inspiré de 'univers de la grande cuisine. La température de cuis-
son idéale au coeur de I'aliment est maintenue entre 65° et 80°C, pour éviter les phases durant lesquelles la viande risque de durcir
et perdre tout son moelleux. Chaque type de viande est cuite de maniére spécifique et optimale.La température a I'intérieur de la
cavité du four est maintenue sous les 100°C : I'eau ne s’évapore pas et la viande conserve tout son jus, a la différence des cuissons
classiques. Outre la tendreté de la viande, on assiste a une évaporation moindre du jus par rapport a la cuisson traditionnelle ainsi
qu’une faible perte de poids. La viande cuit doucement et n'effectue donc pas de projection sur les parois du four.
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Notiz
cet ensemble Basse Température n'est plus disponible


LE FOUR MULTIFONCTION PLUS PYROLYSE

DOP 6547B / Dark Pearl

DOP 6547
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¢ Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo

* Programmateur avec Bouton Turn & Press rétro éclairé

» Affichage Multistart avec préconisation de températures
et animation des modes de cuisson

* Classe énergétique A+

* Porte avec fermeture Soft Close

9 modes de cuisson dont fonction Pain

Nettoyage 3 cycles pyrolyse : €co, normal, super
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 65 L @ 4

Eclairage halogéne 25W §>
Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HxLxP): ‘?Hﬁ
322x420x380 mm 2 1] )
Sécurité: Autostop System et <::jj?: =0

verrouillage du bandeau

Les accessoires inclus
1 Tournebroche solidaire du leéchefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille \/
1 Plat a patisserie Lissium

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du lechefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille

Accessoires et installation page 92

Version 400V: disponible sur demande

DOP 6520X / Platinium
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* Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo

* Programmateur électronique avec Bouton design
* Classe énergétique A+

8 modes de cuisson dont fonction Pain

Nettoyage 3 cycles pyrolyse : éco, normal, super
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 65 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HxLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOP 6547X Platinium 2638.90 2850.- 230V PNE/16A
DOP 6547XH  Platinium 2638.90 2850.- 400V 2PNE/10A

DOP 6547B Dark Pearl 2638.90  2850.- 230V PNE/16A

DOP 6547BH  Dark Pearl 2638.90  2850.- 400V 2PNE/10A
DOP 6520X Platinium 2268.50  2450.- 230V PNE /16A
DOP 6520XH  Platinium 2268.50  2450.- 400V 2PNE/10A




LE FOUR MULTIFONCTION PLUS PYROLYSE

DOP 1530X / Platinium
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e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo

* Programmateur électronique avec Bouton design
* Classe énergétique A

8 modes de cuisson dont fonction Pain

Nettoyage 3 cycles pyrolyse : €co, normal, super
Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 60 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables mini 200 cm?
Cavité intérieure (HxLxP): © 4
Les accessoires inclus 320x465x390 mm §>
2 Grilles sécurité avec poignée Sécurité: Autostop System .
1 Plat de 45mm avec sa grille 5?
8 560
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DOP 1535B / Dark Pearl
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e Multifonctions Plus

* Nettoyage Pyro Turbo

* Programmateur électronique avec Bouton design
* Classe énergétique A

7 modes de cuisson

Nettoyage 2 cycles pyrolyse : normal, super

Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 60 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillés pyrolysables

Cavité intérieure (HxLxP): 320x465x390 mm

Sécurité: Autostop System

Les accessoires inclus
2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat de 45mm avec sa grille

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOP 1530X  Platinium 2212.95 2390.- 230V PNE/16A
DOP 1535B  Dark Pearl 2212.95 2390.- 230V PNE/16A
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LE FOUR MULTIFONCTION PLUS CATALYSE

DOC 1110X / Platinium
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¢ Multifonctions Plus

* Nettoyage Catalyse + 1 fonction Super Nettoyage (300°C)
* Programmateur électronique avec Bouton design

* Classe énergétique A

8 modes de cuisson dont fonction Pain
Programmateur simplifié avec préconisation de températures
Parois catalytiques
Porte ventilée avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite,
intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 60 L
Eclairage halogéne 25W
Gradins fils émaillés
Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm
Sécurité: Autostop System

Les accessoires inclus

1 Tournebroche solidaire du léchefrite
2 Grilles sécurité avec poignée

1 Plat de 45mm avec sa grille

mini 200 cm?

cIEds
@
e

860

560

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOC 1110X Platinium 1805.55 1950.- 230V PNE/16A
DOC 1110XH Platinium 1805.55 1950.- 400V 2PNE/10A
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LE FOUR MULTIFONCTION

DOE 1110X / Platinium
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e Multifonctions Plus

* Nettoyage manuel

* Programmateur électronique avec Bouton design
* Classe énergétique A

8 modes de cuisson dont fonction Pain

Porte ventilée avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 60 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillées

Cavité intérieure (HXLxP): mini 200 om?
322x420x380 mm @
Les accessoires inclus Sécurité: Autostop System \@
2 Grilles sécurité avec poignée A =
1 Plat de 45mm avec sa grille J? o
8 7_0,U¢ﬂ 60

DOE 1535B / Dark Pearl
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e Multifonctions Plus

* Nettoyage manuel

* Programmateur électronique avec Bouton design
* Classe énergétique A

8 modes de cuisson dont fonction Pain

Porte ventilée avec contre-porte plein verre démontable
Cavité Enamélite, intérieur gris, lisse et anti-adhérent
Volume net 60 L

Eclairage halogéne 25W

Gradins fils émaillées

Cavité intérieure (HXLxP): 322x420x380 mm

Sécurité: Autostop System

Les accessoires inclus
2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat de 45mm avec sa grille

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOE 1110X  Platinium 1712.96  1850.- 230V PNE/16A
DOE 1535B  Dark Pearl 1657.40 1790.- 230V PNE/16A
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LA MACHINE A CAFE ESPRESSO

ENCASTRABLE CORIUM

DED 1140X / Platinium

* Fagcade inox
* Programmateur a touches sensitives rétro éclairé bleu

Fonctionnement entierement automatique

Réglage finesse moulure, quantité d’eau, quantité de café, température,
alarmes de remplissage

Sélection de 3 types de café (Espresso, normal, long)
Fonction Cappuccino

Préparation simultanée de 2 tasses

Production de vapeur

Réservoir d’eau 1,8 L

Récipient de 200 g de café en grain

Pompe 15 bars

Tiroir a marc de café

Facade pivotante pour acces aux réservoirs
Encastrement (HxLxP): 450x560x550 mm

Céable de raccordement

7%in. 550
A 7

560

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DED 1140X Platinium 3611.11  3900.- 230V /10A

UN NOUVEL OBJET DE VALEUR SIGNE DE DIETRICH

Complice d’un nouvel art de vivre,
De Dietrich s’exprime avec une
multitude de nuances

dans l'univers de la cuisine.

Cette nouvelle Machine a café
Espresso intégrable

a touches sensitives adopte

les lignes de I’ensemble de la
Collection Platinium De Dietrich.
Elle allie a sa nature fonctionnelle
une charge émotionnelle
exemplaire. Celle que I'on partage
a la fin d’un diner autour d’un
excellent café, a I'arome et la
saveur exaltés.
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LE FOUR MATRICS
MULTIFONCTION PLUS ET VAPEUR COMBINEE
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DOS 1195GX / Grey Pearl DOS 1195W / White Pearl

vy

Ollell@)] ] sol| ™ || ™ 1] ||+

» Afficheur Matrics Black on White

e Multifonctions plus

e 2 modes de cuisson traditionnel ou combiné vapeur

* Nettoyage Pyro-Turbo

¢ Commandes sensitives rétro éclairées

e Cadre et poignée en finition chrome

* 10 fonctions de cuisson dont fonction Pain: 3 en mode Expert
(avec injection de vapeur), 7 en mode culinaire

e Guide culinaire en mode combiné vapeur: 25 recettes
dont 12 pré-programmées et 13 programmes automatiques

» Classe énergétique A

Les accessoires inclus Afficheur Multistart avec préconisation de températures
2 Grilles sécurité avec poignée et animation des modes de cuisson

1 Plat 45mm avec sa grille Porte froide avec contre-porte plein verre démontable

1 Plat a patisserie Lissium Nettoyage 2 cycles pyrolyse : Pyrocontrol et Pyromax

Systeme de traitement des fumées par Eolyse ®
Préconisation de détartrage

Volume net 40 L et capacité réservoir 1,1 L

Niveau de I'eau dans le réservoir avec rétro éclairage bleu
Ouverture du tiroir a eau par touche sensitive
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Cavité Enamelite ; intérieur gris, lisse et anti adhérent
Gradins fils émaillés pyrolysables

Dimensions intérieures (HXLxP): 226x385x410 mm
Aucune installation d’arrivée d’eau a prévoir

Livré avec cordon 150cm sans fiche

445

= PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOS 1195GX Grey Pearl 3416.65 3690.- 230V PNE/16A

DOS 1195W  White Pearl 3416.65 3690.- 230V PNE/16A
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LE FOUR MATRICS COMBINE MICRO-ONDES
ET LE TIROIR CHAUFFANT

ENCASTRABLE PREMIUM

DME 1195GX / Grey Pearl
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¢ Micro ondes combiné tout intégré 40 L

* Afficheur Matrics Black on White

¢ Commandes sensitives rétro éclairées

e Cuisson automatique sur 10 types de plats
e Cadre et poignée en finition chrome

Micro ondes 1000W avec 4 sorties d’'ondes

Chaleur tournante 1600W (CT)

Gril rabattable 1750W a 4 positions

4 modes de cuisson dont 2 en combiné: Gril + MO ou CT + MO

@4 . .
<> 10 plats préprogrammés
\

Cuisson sur 2 niveaux et 3 programmes mémorisables
Décongélation rapide Speed Defrost

Mode veille de I'afficheur (économie d’énergie)

Cavité intérieure emaillée (HXLxP): 226x420x410 mm
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Céble de raccordement 160cm sans fiche

2
8

2

Les accessoires inclus
1 grille, 1 lechefrite en verre, 1 livre de recettes

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DME 1195GX Grey Pearl 2768.50  2990.- 230V PNE/16A

¢ Tiroir chauffant tout intégré 14cm
¢ Capacité 6 couverts
¢ Push Pull System, pas de poignée

_ DWD1594GX / Grey Pearl
P - i

Fermeture assistée du tiroir (Systéme Quadro)

Minuterie coupe courant

Voyant de marche extérieur

Résistance circulaire et ventilation tangentielle

Thermostat variable de 30 a 70°C

Diamétre maximum 2 plats de 36cm O

Volume 24 litres soit 20 grands plats ou 30 bols ou 80 tasses a café
Capacité de chargement maxi 20kg

Cable de raccordement avec fiche

Min 55,

s PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DWD 1594GX Grey Pearl 1342.60 1450.- 230V 10A
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LE FOUR MATRICS COMBINE MULTIFONCTION PLUS

=]

DOS 1180X / Platinium @

S

e Multifonctions Plus et vapeur combinée

» Afficheur Matrics Black on White

* 2 modes de cuisson traditionnel ou combiné vapeur

* Nettoyage Pyro-Turbo

e Commandes a touches sensitives rétro éclairées

* 10 fonctions de cuisson dont fonction Pain: 3 en mode Expert
(avec injection de vapeur) et 7 en mode culinaire

e Guide culinaire en mode combiné vapeur: 25 recettes

» Classe énergétique A

Porte froide avec contre-porte plein verre démontable
Systeme de traitement des fumées par Eolyse®
Préconisation de détartrage

Volume net 40 L et capacité réservoir 1.1 L

Ouverture du tiroir a eau par touche sensitive
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Dimensions intérieures (HXLxP): 226x385x410 mm
Aucune installation d’arrivée d’eau a prévoir

Livré avec cordon 150cm sans fiche

mini 200 cm?

Les accessoires inclus:

2 Grilles sécurité avec poignée
1 Plat de 45cm avec sa grille

1 Plat a patisserie Lissium

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOS 1180X Platinium 3287.05 3550.- 230V PNE/16A

La fonction «Combinée» avec injection de vapeur

Inspirée de la cuisson professionnelle, la cuisson combinée a la vapeur permet d’assurer des

cuissons moelleuses, en préservant vitamines et sels minéraux, saveur, consistance et couleur
des aliments. La cuisson combinée vapeur propose un mode Expert (3 fonctions) et un guide
culinaire (la fonction «vapeur» est toujours associée a la fonction «four»). Avec le guide culinaire,
il suffit de faire son choix parmi 15 recette puis d’indiquer le poids de la préparation. Le four
détermine et gére automatiquement I'’ensemble des paramétres qui conditionnent la réussite
d’une cuisson saine et diététique.
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LE FOUR COMBINE MICRO ONDES

DME 1545DG / Dark Grey
IEAR) 1 ] vyvy yvvvy vy
| s A N M

* Micro ondes combiné tout intégré 40 L

» Afficheur Matrics Black on White

e Commandes sensitives rétro éclairées

e Cuisson automatique sur 10 types de plats

Micro ondes 1000W avec 4 sorties d’ondes

Chaleur tournante 1600W (CT)

Gril rabattable 1750W a 3 positions

4 modes de cuisson dont 2 en combiné: Gril + MO ou CT + MO
i 200 o 10 plats préprogrammeés

Cuisson sur 2 niveaux et 3 programmes méemorisables
Décongélation rapide Speed Defrost

Mode veille de I'afficheur (économie d’énergie)

Cavité intérieure émaillée (HXLxP): 226x420x410 mm
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Cable de raccordement 125cm sans fiche

Les accessoires inclus
1 grille, 1 lechefrite en verre, 1 livre de recettes

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DME 1545DG Dark Grey 2638.90 2850.- 230V /16A

DME 1540DG / Dark Grey

l'\\ I ‘ yvvy yvvvy vy
INIESEEIT M
e Micro ondes combiné tout intégré 40 L

* Programmateur avec bouton Turn & Press, rétro éclairé
e Cuisson automatique sur 10 types de plats

Micro ondes 1000W avec 4 sorties d’ondes

Chaleur tournante 1600W (CT)

Gril rabattable 1750W a 3 positions

4 modes de cuisson dont 2 en combiné: Gril + MO ou CT + MO
10 plats préprogrammeés

Cuisson sur 2 niveaux et 3 programmes méemorisables
Décongélation rapide Speed Defrost

Mode veille de I'afficheur (économie d’énergie)

Cavité intérieure émaillée (HXLxP): 226x420x410 mm
Sécurité: Autostop System et verrouillage du bandeau
Céable de raccordement 125cm sans fiche

Les accessoires inclus
1 grille, 1 lechefrite en verre, 1 livre de recettes

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DME 1540DG Dark Grey 2398.15  2590.- 230V /16A
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LE FOUR VAPEUR

REI

STR

DOV 1545DG / Dark Grey

BE

* Four vapeur électronique 29 L
* Programmateur a touches sensitives rétro éclairées
e Accessoires pour cuisson sur 2 étages

Cuisson douce par vapeur saturée

8 temps et températures présélectionnées, départ différé

Affichage de la programmation, de la température et du niveau d’eau
Sécurité enfants (verrouillage des commandes)

Réservoir d’eau amovible (pas de raccordement)

Mode veille de I'afficheur (économie d’énergie)

Cavité intérieure inox (HXLxP): 185x390x325 mm

Cable de raccordement avec fiche

Les accessoires

1 grille inférieure, 1 double plat inox

1 livre de recettes

Kitvapix pour cuisiner sur 2 niveaux (option)
(grille de surélévation + double plat inox)

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOV 1545DG  Dark Grey 2175.95 2350.- 230V /10A
Kitvapix Inox 230.55 249.-

LE FOUR VAPEUR:

DE NOMBREUSES POSSIBILITES CULINAIRES

La vapeur douce est idéale pour la cuisson des
poissons et légumes, mais également pour réussir a
merveille les fruits de mer, les viandes blanches, les
fruits ou les cremes dessert. Parfait également pour
réchauffer un plat cuisiné ou cuire des surgelés.

Le four vapeur De Dietrich a un pré-réglage de 8
températures et 8 temps de cuisson pour adapter
précisément la cuisson a la nature des aliments et
préserver davantage toutes leurs saveurs.

Tous les fours vapeur De Dietrich sont équipés de

série d'un plat en inox et son support.
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LE FOUR VAPEUR

DOV 1145

BE>

* Four vapeur électronique 29 L
* Programmateur a touches sensitives rétro éclairées
* Accessoires pour cuisson sur 2 étages

Cuisson douce par vapeur saturée

8 temps et températures présélectionnées, départ différé

Affichage de la programmation, de la température et du niveau d’eau
Sécurité enfants (verrouillage des commandes)

Réservoir d’eau amovible (pas de raccordement)

Mode veille de I'afficheur (économie d’énergie)

Cavité intérieure inox (HXLxP): 185x390x325 mm

Cable de raccordement avec fiche

DOV 1145X / Platinium

Les accessoires

1 grille inférieure, 1 double plat inox

1 livre de recettes

Kitvapix pour cuisiner sur 2 niveaux (option)
(grille de surélévation + double plat inox)

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DOV 1145X Platinium 2175.95 2350.- 230V /10A
DOV 1145B Dark Pearl 2175.95 2350.- 230V /10A
Kitvapix Inox 230.55 249.-

DOV 1145B / Dark Pearl

Les 8 fonctions disponibles pré-réglées

FONCTIONS CUISSON

Températures °C

’6100

EXEMPLES DE CUISSON

Cuisson vapeur

=P Légumes et viande
la plus utilisée

Poissons fragiles
entiers (truites)

@ 85 Pour la cuisson des
aliments fragiles

@ 75 La chair reste nacrée Cuisson de poissons fragiles
le collagene n'apparait pas (filets de sardines, de rouget)

— Oeufs cocotte, bonne tenue
% ! 90 des tomates farcies
Pour la cuisson des Ramequins, cremes
aliments fragiles, fruits - X X
compotes Terrines, foies de volaille
m 95 Réchauffage plats cuisinés
—T
@ Chocolat fondu, beurre
22 | 80 Chauffage doux Fruits juste tiédes pour
o4 consommation immeédiate

o

55

Décongélation lente
sans risque de cuisson

60

Décongélation de filets de poisson

~ “avant d’étre panés
Fruits rouges qui doivent rester
froids (pour tartes et coulis)

Décongélation de viandes
avant d’étre grillées
(par ex. saucisses)
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LE MICRO-ONDE TOUT INTEGRABLE

STt

DME 1129X / Platinium

IEARY yyvy
AVER N M

¢ Micro ondes gril intégré 26 L
* Programmateur électronique

Micro ondes 900W avec 4 sorties d’'ondes

Gril Quartz 1200W T g
3 allures de gril (doux, moyen et fort) %D\>
6 allures de cuisson 7

3 programmes memorisables
1 plateau tournant intégré de 30cm

débrayable E
Diameétre maxi de plat: 32cm e /ﬁ’
Minuterie 60 minutes avec départ différé / |

i

365

Intérieur cavité inox (HxLxP): sy
210x350x351 mm
Céble de raccordement avec fiche

Les accessoires inclus
1 plat Pizza / Tarte \[/
Kit inox d’encastrement inclus

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DME 1129X Platinium 1194.45 1290.- 230V /10A

52

DME 1221X / Platinium

i
71 }I{
IEER Y M

* Micro ondes solo intégré 26 L it 200 o2

* Programmateur électronique @
\

Micro ondes 900W avec 4 sorties d’'ondes
6 allures de cuisson
3 programmes mémorisables

1 plateau tournant intégré de 30cm <
- -
débrayable [

Diamétre maxi de plat: 32cm

Minuterie 60 minutes avec départ difféeré
Intérieur cavité inox (HxLxP):
210x350x351 mm

Céable de raccordement avec fiche \/
Les accessoires inclus

Kit inox d’encastrement inclus

955

2550

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DME 1221X Platinium 1009.25 1090.- 230V /10A
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LE TIROIR CHAUFFANT LART DU SAVOIR-RECEVOIR

DWD 1529X / Platinium

e Tiroir chauffant tout intégré 29cm
* Capacité 12 couverts
* Push Pull System, pas de poignée

Fermeture assistée du tiroir (Systeme Quadro)
Minuterie coupe courant 90min.

Voyant de marche extérieur

Résistance circulaire et ventilation tangentielle
Thermostat variable de 30 a 70°C

Diameétre maximum 2 plats de 36cm &

Volume 60 litres soit

40 grands plats ou 60 bols ou 120 tasses a café
Capacité de chargement maxi 20kg

Cable de raccordement avec fiche

DWD 1514X / Platinium
DWD 1514B / Dark Pearl
DWD 1514DG / Dark Grey

(1) installation d’'un
i f grand tiroir + four
idem sau 60cm de niche

"vini550
¢ Tiroir chauffant <§ (2) installation d’un

tout intégré 14cm petit tiroir + four
» Capacité 6 couverts 45cm de niche

(1) 585 - (2) 450

Volume 24 litres soit
20 grands plats ou
30 bols ou

80 tasses a café

(1) 880 - (2) 585

300/ 140°,

/

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DWD 1529X Platinium 1379.65  1490.- 230V /10A
DWD 1514X Platinium 1287.05  1390.- 230V /10A
DWD 1514B Dark Pearl 1194.45  1290.- 230V /10A
DWD 1514DG Dark Grey 1379.65  1490.- 230V /10A
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LES TABLES

Les Avantages des Tables De Dietrich
Le Piano Induction

Les Tables Induction horiZone 90cm
Les Tables Induction horiZone 65¢cm
Les Tables Induction horiZone 80cm
Les Tables Induction 65cm

Les Tables Vitrocéramique

Les Dominos Collection 38cm

Les Dominos Collection 30cm

Les Tables Gaz Verre Grande largeur

Les Tables Gaz Inox Grande largeur

Les Tables Gaz Inox




L'INDUCTION UNE OFFRE SUR MESURE

LINDUCTION : QUAND DE DIETRICH
INVENTE LE MEILLEUR DE LA CUISSON

Pas de flamme ni de foyer incandescent mais une
montée en température ultra-rapide et une réacti-
Cette technologie révolutionnaire,
repose

vité sans egal...
creée il y a plus de 20 ans par De Dietrich,
sur un principe simple. La production de chaleur se
deéclenche grace a I'action d’'un champ magnétique
lorsque le récipient rentre en contact avec la table.La
puissance de chauffe est ainsi restituée au maximum
(rendement 90 %) car émise directement dans le réci-
pient. La cuisson s’effectue sans déperdition calori-
fique : c’est la table la plus puissante du marché.

L'INDUCTION. UNE TECHNOLOGIE
REVOLUTIONNAIRE :
LA CHALEUR FROIDE.

LINDUCTION
QUE DES AVANTAGES!

Deux fois plus rapide que tout autre mode de cuis-
son grace a une montée en température instantanée
et a une répartition homogene de la chaleur, elle est
aussi la plus économique avec une consommation
d’énergie réduite de 45 %. Ces performances n’ont
d’égal que le confort et la sécurité qu’elle confere, des
qualités véritablement incomparables...

PUISSANCE ET REACTIVITE:
15 ALLURES DE CUISSON

ENTRETIEN SIMPLIFIE

(*) POUR PORTER A EBULLITION 2 LITRES D’EAU DE 20°C A 95°C

Puissance
restituée
consommation

Puissance
annoncée

3,5 kW
AN

Gaz

Fonte
Vitrocéramique 2,2 kW
Induction 3 kw

G Linduction
De Dietrich

La plus
puissante

(source LCIE 366 720)

Rendement
par rapport a

Temps
ébullition
surface a 60°
8min 18s

9min 50s

Energie
consommeée

Temps de
refroidissement
13min20s
49 min
9 min 24 min
3 min 6min 10s

La plus
rapide

La plus
économique

La plus
slre

(*) données variables selon les marques et la qualité des modeéles de casseroles utilisées
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LES TABLES INDUCTION horiZonetec"

LEspace Modulable horiZonets" est
une zone de cuisson de 40 x 23 cm.
Sa surface totale de 920 cm?, la plus
grande de sa génération, est une fois
et demie plus grande qu’un foyer

28 cm. Il offre 20 % de surface
supplémentaire comparativement

a toutes les autres tables induction
zone libre existantes.

La Zone libre horiZone'°" autorise de
multiples combinaisons culinaires:
elle peut recevoir un grand et unique
plat — une poissonniere ou une grande
cocotte ovale par exemple — deux
faitouts. Souple et précise avec ses
trois acceés directs ajustables, ses
15 niveaux de puissance et sa position
Boost, horiZonete" offre également
une grande rapidité de chauffe avec
une puissance maximale de 3600 W.

INDUCTION horiZonete":
LINNOVATION CREATRICE
SIGNEE DE DIETRICH

De Dietrich, pionnier de I'induction
en 1990, ne cesse de révolutionner
le marché de la cuisson. Maitrisant
la technologie la plus avancée de
Iinduction, De Dietrich lance en 2007
le premier concept d’espace
modulable: Continuum rebaptisé
aujourd’hui horiZonetech,

Tres flexible, horiZonetc" offre deux
zones de cuisson autonomes pour
cuisiner soit a l'arriére, soit a I'avant,
soit sur les deux simultanément,

en réglant le niveau de puissance
approprié a chaque type de
préparation, de la plus douce (50 W)
a la plus vive (2800 W).

La double Zone libre horiZone'°" offre le choix parmi plus de 25 combinaisons de cuisson différentes:
une ou deux cocottes ovales ou poissonniéres, une a quatre casseroles simultanément a gauche ou a droite
de la table, en haut ou en bas. Une liberté d’utilisation inégalée pour exprimer tous ses talents culinaires.
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LE PLUS HAUT DEGRE DE SECURITE
JAMAIS ATTEINT EN CUISSON

De tous les modes de cuisson existants, l'induction offre
les meilleures garanties de sécurité : c’est le concept de la

chaleur froide.

La chaleur étant produite par le récipient, le dessus vitro-
céramique reste froid autour du foyer.

Ce niveau de sécurité est d’autant plus haut qu’il est conforté
sur l'ensemble de la Collection De Dietrich par 10 autres

mesures de prévention.

LE PLUS HAUT DEGRE D’EXIGENCE EN MATIERE DE SECURITE

10.

. Sécurité anti-débordement :

si un liquide vient a déborder sur le tableau de commandes, le foyer se
coupe automatiquement.

Sécurité anti-surchauffe :
exclusivité De Dietrich, elle limite la température sous le foyer a 300°C. L'huile
par exemple reste a température constante, sans risque d’'inflammation.

Verrouillage du clavier :
cette fonction empéche toute mise en route involontaire, de la part des
enfants notamment.

Témoins de chaleur résiduelle :
apres une longue cuisson, la surface du foyer peut rester chaude. Un voyant
“H” s’inscrit sur le clavier tant que la température est supérieure a 65°C.

Automatic-Stop System :
en cas d’oubli prolongé d’'un plat en cours de cuisson, la table s’arréte
d’elle-méme.

Détection de récipient :

en I'absence d’ustensile posé sur le foyer induction, des diodes lumineuses
clignotent lors de la mise en route souhaitée et le systeme s’arréte de lui-
méme au bout d’une minute.

Sécurité petits ustensiles :

couverts ou petits ustensiles posés sur le foyer en marche ne risquent pas
de s’échauffer ; I'induction ne se déclenche qu’au contact de surfaces
métalliques supérieures a 10 cm de diametre.

Voltage : |a table décele elle-méme un faible voltage.”

Branchement :

un bip sonore est émis et vient protéger les circuits électriques en cas de
mauvaise connexion.*

Surtension :

Sécurité précieuse pour éviter d’'endommager les circuits électroniques,
notamment en cas de foudre.”

(*dans la limite de tolérance du réseau suisse)

43 DeDietrich<®>



LA TABLE horiZoner™
DE DIETRICH CREE LE PIANO. A VOUS DE COMPOSER

LABOUTISSEMENT ULTIME D’UNE
TECHNOLOGIE REVOLUTIONNAIRE

Sous I'élégant verre noir du Piano, 36 inducteurs indépendants
sontreliés les uns aux autres pour s'adapter a toutes les cuissons,
de la plus douce a la plus vive. lls allient précision extréme
et puissance incomparable, et offrent un espace de cuisson
induction 100% zone libre.

Depuis plus de vingt ans, De Dietrich révolutionne le monde de la cuisson au travers d’une large collection
de tables induction illustrant le savoir-faire d’'une marque spécialisée dans I'art culinaire.

Apres Continuum, le foyer modulable le plus grand et le plus puissant de sa génération, De Dietrich invente
le Piano, le premier espace de cuisson 100% zone libre. Cette table de cuisson exclusive et avant-
gardiste adopte un design distinctif d’'une pureté et d’'une fonctionnalité défiant I'imagination.

Le Piano ne dispose d’aucun foyer de cuisson mais d’'une seule surface plein verre de 93 cm surlignée

d’élegance et intégralement déediee a la cuisson.

PLUS AUCUNE LIMITE A VOTRE CREATIVITE
CULINAIRE. Ce vaste espace de cuisson unique de
2600 cm?, sans aucune zone délimitée, permet d’accueillir
simultanément jusqu’a cinq récipients, quelles que soient
leur forme et leur taille, en les positionnant ou bon vous semble
sur la surface de la table. A vous de composer désormais. ..

EN MODE SOLO. \Vous disposez de la totalité de
I'espace de cuisson en lui affectant une seule et méme puissance
de chauffe. Ce mode est idéal pour cuire en batterie plusieurs
mémes types de préparation avec un seul et méme réglage.

EN MODE PIANO. L'espace de cuisson se divise
en trois zones distinctes. Pour chacune d’entre elles, vous
affectez une puissance de chauffe dédiée au type de prépa-
ration souhaité pour, par exemple, maintenir au chaud sur une
zone, cuire sur une deuxieéme et faire bouillir sur la troisieme.
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COLLECTION
GREY PEARL

ENCASTRABLE PREMIUM

Une teinte inédite a 'appellation évocatrice — Grey Pearl —
pour cette collection d’appareils qui révele toute I’excellence
et I'esprit novateur de la Marque.

PRODUITS ASSOCIES

LT

DOP 6597GX - p.13-15 DOS 1195GX - p.28 DME 1195GX - p.29 DWD1594GX -p.29 DHD 1193G - p.70 DVH 1342J - p.83
Four 60cm Four combiné 45cm Four combiné 45cm Tiroir chauffant 14cm  Hotte 90cm Lave-vaisselle 60cm
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horiZone®™
LES TABLES INDUCTION GRANDE LARGEUR

&mm
19 mm

Si la table n'est pas encastrée
a fleur, la découpe a faire dans
le plan de ftravail est en mm:
900x410

6 mmI:

silicone

400 x 230 400 x 230
3600W 3600W
Induction Induction
horiZone horiZone

Accessoires et conseils d'installation page 95

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT
DTI 1199GE sans cadre 3194.45 3450.-




| | Lo~
I | _ 8160
[ AR (2200w !
| B | / N\ N ]nduclin/n /
| 400x230 | 0280 ~-
3600W POXC se0ow Vo T
! Induction ! \ Induction / / \
I horiZone | \ / @230 |
[ AN LK 3200w
| -~ =" \ Induction /
| N ,
I 4 ~ _ -
R=8mm
1 34 516
i i1
o 9%, ‘,
\




~ ~

| | - - / N

I 7 Ny \
400 x 230 I /_ @160 \ 0 230

I ){ 3600w |0 f2200w V) 3200w !

| Induction | \lmhlc\iun/ \ Induction /

| horiZone | N N /

~ -




horiZone¢hef
LES TABLES INDUCTION

ENCASTRABLE PREMIUM

horiZone™

D’un gris profond souligné par
des finitions chrome épurées, horiZone®"ef
conjugue noblesse des matériaux et
fonctionnalités des derniéres innovations
en matiéere de cuisson. Cette table de 65cm,
piece maitresse de la collection Dark Grey, est
I’expression de I'alliance d’une esthétique raffinée
a une technologie de pointe.

INFINIMENT + D’ESPACE,
DE MODULARITE ET D’INSPIRATION

Derniére innovation de la gamme horiZone'e", |a table induction horiZone®"¢frepousse encore les limites de la zone libre. Ce concept
inédit d’espace modulable dispose de 4 modes de cuisson différents et permet des configurations infinies.

Avec horiZone®"f, vivez une expérience culinaire unique:

EN MODE SOLO.

L'espace de cuisson se transforme en une

zone unique. Un seul et méme réglage de
puissance et de temps suffit pour vous premettre de
cuire en batterie plusieurs mémes types de préparation,
des grillades en simultané par exemple.

EN MODE DUO.
L'espace se divise en deux zones libres in-

LA RECONNAISSANCE

dépendantes de 40x23cm. Vos programmez
une puissance et une durée pour chacune des zones.
Idéal pour cuisiner d’'un c6té un plat de grand volume
et de I'autre faire mijoter des mets d’'accompagnement
dans plusieurs petits récipients.

BBEal EN MODE TRIO.
T L'espace se scinde en trois zones dis-

tinctes dont une zone libre de 40x23cm.
Pour chacune d’entre elles, vous affectez une puis-
sance de chauffe et un temps de cuisson. \Vous pouvez
par exemple, saisir ou frire sans un grand ustensile, cuire
des légumes dans une casserole et maintenir au chaud
une sauce dans une autre.

EN MODE QUATTRO.

L'espace de cuisson se fractionne en quatre
zones autonomes. Vous ajustez pour cha-
cune d’entre elles une puissance et un temps diffé-
rents. \Vous pouvez ainsi cuisiner a votre gré un, deux,
trois ou quatre plats en utilisant des ustensiles de 16 a
23cm de diameétre.
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DE RECIPIENT:
TOUT SIMPLEMENT
REVOLUTIONNAIRE.

Grace a cette fonction inspirée de la
technologie dont est dotée la table
Piano, la table horiZone®f détecte
instantanément la présence de
récipients quel que soit leur empla-
cement sur la surface. Vous pouvez
donc a tout moment les déplacer
en cours de cuisson: les réglages
qui leurs sont affectés suivent
automatiquement d’'un point a I'autre.




horiZoneChef
LES TABLES INDUCTION

650mim

N
>
>

<
<

DTI 1358DG Sensitive
DTI 1568DG Tactilium
DTI 1678DG Tactilium

¢ Table induction 65cm

e Espace de cuisson modulable de 1 a 4 zones

* 4 modes de cuisson: Solo, Duo, Trio et Quattro
e Ecran «TFT 3.5» en couleur

e Détection des récipients

Puissance totale de 7200W

Clavier digital
DTI 1358DG / Dark Grey 16 niveaux de puissances
650mm 4 minuteries indépendantes de 99 min

— B 4 Boosters indépendants
Fonction maintien au chaud
Fonction Elapsed Time (affichage du temps écoulé)
Fonction BOIL (I'ébullition sur mesure)
Fonction Switch (suivi automatique des réglages)
Booster: accés illimité a la puissance maxi du foyer
Touche de verrouillage dédié avec fonction nettoyage
10 niveaux de sécurité
Branchement 1 cable 15A / 230V 2PNE (p.96)

DTI 1568DG - DTI 1678DG / Dark Grey

DTI 1358DG DTI 1678DG

DTI 1568DG Affleurée
PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DTI 1358DG Dark Grey 3657.41 3950.-
Profil chromé biseauté
DTl 1568DG Dark Grey 3657.41 3950.-
Profil chromé biseauté
DTI1678DG Dark Grey 3657.41 3950.-
Sans cadre

51 DeDietrich<®>



400 x 230
3600W
Induction
horiZone

1
\
\

\

230
3100W

- -

\
0 160

I

Induction
7/

\

2200W

ctior
\Inductic n,

|
/

R=8mm

R=5mm
776x 516
3mm —
>> “/

Y o+

0230 \
L 3200w
\ Induction
N /

~ -

o 180
2800W

\ Induction /
~_ -

=~
z Z( \
" 6160
\ 2200W
\Induction
>

\

I

.=~
s H N

/ 0230

b 3200w

\ Induction
N /

~ ~



aca
Notiz


400 x 230
3600W
Induction
horiZone

400 x 230
3600W
Induction
horiZone

400 x 230
3600W
Induction
horiZone

e — - —

1
\
\

0230
2800W

Induction

N

~ -

I

\

0160
2800W
\Induction
-_7

\

/




X

0230
2800W
Induction

X

o 180
3200W

Induction

X

o 180
2200W

Induction




o 160
2200W

0280
3600W
Induction

Induction

X

@230
3200W
Induction

D

656 x 521
= \ R=5mm

R=2mm

o 180
2800W
Induction

X

0 180
2800W

Induction

0230
3200W
Induction

o 160
2200W

Induction




LES TABLES VITROCERAMIQUE SENSITIVE

__B
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DES FOYERS RADIANTS
AUX GRANDES PERFORMANCES

Foyers Speedring.
Des cuissons les plus vives aux mijotages les plus doux, les
foyers radiants Speedring assurent en toutes circonstances
une parfait répartition de la chaleur et favorisent la cuisson
des plats longuement mijotés ou I'ébullition rapide de grand
volume de liquide.

Foyers Speedring extensibles.

Les foyers extensibles Double ou Triple Couronne (selon
les modeles) permettent d’ajuster la puissance de la zone
au diametre du récipient. lls garantissent ainsi une cuisson
optimale a chaque type de préparation.

783mm

DTV 1118X/ Platinium

Table vitrocéramique 78cm
» 4 foyers indépendants dont
* 1 double couronne

* Profil inox biseauté avant

Speedring Speedring
0165

1200W

Speedring
0140/230

(502200

Puissance totale de 7100 W

Nouveau clavier digital

17 niveaux de puissances

1 Boost: Power 2500 W (foyer ARD)

2 acces directs mono touche par foyer

4 minuteries indépendantes de 99 min

Fonction Elapsed Time (affichage du temps écoulé)
Touche de verrouillage dédié avec fonction nettoyage
5 niveaux de sécurité: anti-débordement, anti-surchauffe,
verrouillage du clavier, ttmoin de chaleur résiduelle et
Automatic Stop System

Branchement 1 cable 15A / 230V 2PNE (p.96)

Conseils d’installation page 95

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTV 1118X Platinium 1750.- 1890.-
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LES TABLES VITROCERAMIQUE SENSITIVE

650mm

A
\

650mm

A
\/

DTV 1120X / Platinium

e Table vitrocéramique 65cm
* 4 foyers indépendants
e Profil inox biseauté avant

DTV 1124X / Platinium

e Table vitrocéramique 65cm
e 3 foyers indépendants

e 1 triple couronne 30cm @

* Profil inox biseauté avant

Puissance totale de 6900 W

Nouveau clavier digital

17 niveaux de puissances

1 Boost: Power 2500 W (foyer ARD)

2 acces directs mono touche par foyer

4 minuteries indépendantes de 99 min

Fonction Elapsed Time (affichage du temps écoulé)
Touche de verrouillage dédié avec fonction nettoyage

5 niveaux de sécurité: anti-débordement, anti-surchauffe,

verrouillage du clavier, ttmoin de chaleur résiduelle et
Automatic Stop System
Branchement 1 cable 15A / 230V 2PNE (p.96)

X

Speedring
0230
2500W

X

Speedring
0215

2000W

Puissance totale de 6100 W

Nouveau clavier digital

17 niveaux de puissances

2 acces directs mono touche par foyer

3 minuteries indépendantes de 99 min

Fonction Elapsed Time (affichage du temps écoulé)
Touche de verrouillage dédié avec fonction nettoyage
5 niveaux de sécurité: anti-débordement, anti-surchauffe,
verrouillage du clavier, ttmoin de chaleur résiduelle et
Automatic Stop System

Branchement 1 cable 15A / 230V 2PNE (p.96)

)X

0 14/23
750/2200W
Speedring

X

0 16.5/23/30
1050/1950/2700W,

B B B Speedring
Speedring Speedring D121)06\&5
0165 2165
1200W 1200W Speedring
PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTV 1120X  Platinium 1379.65 1490.- DTV 1124X  Platinium 1342.60 1450.-
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LES DOMINOS COLLECTION 38cm

376mm

DTI 1041XE / Platinium
horiZone®re

¢ Domino induction 38cm
e Zone libre Induction horiZone 40x23cm
e Cadre biseauté inox et verre avant-arriére

1 booster

Puissance totale de 3600 W

Nouveau clavier digital

16 niveaux de puissances

3 acceés directs

2 minuteries indépendantes de 99 min
Fonctions Elapsed time et Boill

Booster: accés illimité a la puissance maxi
Touche de verrouillage avec fonction nettoyage
10 niveaux de sécurité

Branchement 1 cable 15A / 230V PNE (p.96)

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTl 1041XE  Platinium 1712.95 1850.-

PRODUITS ASSOCIES
IDEALEMENT AVEC TOUS LES DOMINOS MAIS AUSSI AVEC
LES TABLES PLATINIUM BISEAUTEES INOX AVANT-ARRIERE
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LES DOMINOS COLLECTION 38cm

380mm

DTE 1168X / Platinium

* Domino Teppan Yaki 38cm

* 1 grande zone de cuisson

* Entiérement inox

e Cadre biseauté inox et verre
avant-arriére

380mm

DTG 1118X/ Platinium

e Table verre gaz 38cm

» 1 foyer triple couronne

e Cadre biseauté inox et verre
avant-arriére

Puissance totale de 2500 W

Commandes frontales par manette

Allures de chauffe de 0 a 250°C

Voyant de mise sous tension

Voyant de chaleur résiduelle

Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

Option

Kit de jonction pour

des éléments juxtaposeés
dans une méme découpe:
DBJ 1000X (p.97)

DTI 1168X

Puissance totale de 6100 W

Commandes frontales par manettes
Allumage intégré

Sécurité thermocouple

Grilles monofoyer en fonte

Réglée en gaz naturel

Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

Les accessoires

Support Wok fourni

Jeu d'injecteurs butane/propane fourni
Option: DBJ 1000X Kit de jonction (p.97)

Encastrement (dominos 38cm)
cOte a cote de plusieurs éléments

DTE 1168X  Platinium
DTG 1118X  Platinium
DBJ 1000X  Kit de jonction

DTG 1118X* .
dans des découpes individuelles
“DTG1118X

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC

3009.25  3250.-
2675.95 2890.-
129.20 139.-
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LES DOMINOS COLLECTION 30cm

308mm

A
A

XS

0230
2200W
Speedring

)X

0 165
1200W
Speedring

DTV 1101X / Platinium

e Table vitrocéramique 30cm
e Cadre biseauté inox et verre avant-arriére

308mm

A
\/

Gaz
3100W

@

Gaz
1500W

DTG 1101X/ Platinium

* Domino verre gaz 30cm

e Cadre biseauté inox et verre avant-arriére

2 foyers indépendants

Puissance totale de 3400 W

Commandes frontales par manettes

12 niveaux de puissances

2 témoins de chaleur résiduelle

1 voyant de mise sous tension

Branchement 1 cable 15A / 230V PNE (p.96)

Option: DBJ 1000X Kit de jonction
voir page 96

DTV 1101X
DTG 1101X

Accessoires et installation page 95

2 foyers gaz

Puissance totale de 4600 W

Commandes frontales par manettes
Allumage intégré

Sécurité thermocouple

Grilles monofoyer en fonte

Réglée en gaz naturel

Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

Les accessoires

Jeu d’injecteurs butane / propane fourni
Option: DBJ 1000X Kit de jonction

voir page 96

Encastrement (dominos 30cm)
cote a cote de plusieurs éléments

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTG 1101X  Platinium 972.20 1050.-

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTV 1101X  Platinium 824.10 890.-
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LES TABLES VERRE GAZ GRANDE LARGEUR

A

900mm

600mm

\

Q0000

Oebisiiseh

DTG 1195X / Platinium

* Table verre gaz 90cm

e Cadre inox

* 5 foyers dont

e 1 triple couronne de 3800W

A
\/

DTG 1164X / Platinium

* Table verre gaz 60cm

e Cadre inox

* 4 foyers dont

¢ 1 triple couronne de 3800W

Puissance totale de 11300 W

Commandes frontales par manettes
Allumage intégré

Sécurité thermocouple

Robinet progressif

3 grilles en fonte

Réglée en gaz naturel

Jeu d’injecteurs butane / propane fourni
Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

© O

Gaz Gaz
Semi rapide Rapide
1750W 3000W

Gaz
Triple couronne
3800W

Gaz Gaz
Auxiliaire
1000W

Semi rapide
1750W

Puissance totale de 8300 W

Commandes frontales par manettes
Allumage intégré

Sécurité thermocouple

Robinet progressif

2 grilles en fonte

Réglée en gaz naturel

Jeu d’injecteurs butane / propane fourni
Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

Gaz Gaz
Semi rapide Semi rapide
1750W 1750W
.. Gaz
Gaz Auxiliaire
Triple couronne 1000W
3800W

Accessoires et conseils

d’installation page 95

TTC
2350.-

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT
DTG 1195X  Platinium 2175.90

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT
DTG 1164X  Platinium 1712.95

TTC
1850.-
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OR

LA TABLE INOX GAZ GRANDE LARGEUR

STt

PERFORMANCE DE
CUISSON GARANTIE

Les foyers gaz des tables De Dietrich offrent de

multiples possibilités de cuisson et une large palette

de puissances. Laisser mijoter sur le foyer auxiliaire ou
saisir des viandes a la perfection grace au briileur triple

couronne de 3800 W sont deux simples illustrations

parmi les nombreuses performances allouées a ces

foyers, sachant assurer une température toujours

DTE 1172X / Platinium
homogéne durant les cuissons.

* Table gaz inox
e Cadre inox
e Largeur 72 cm et encastrement standard

5 foyers dont 1 triple couronne de 3800 W
Puissance totale de 11300 W

Commandes frontales par manettes
Allumage intégré - Sécurité thermocouple

3 grilles en fonte

Réglée en gaz naturel

Jeu d’injecteurs butane / propane fourni
Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)

LA CUISSON AU GAZ EN TOUTE SECURITE © @
SUR TOUTE LA COLLECTION o o
Un systéme de sécurité par thermocouple, situé contre le S it e
brlleur, s'active dés lors que vous appuyez sur la manette o @ @
pour l'allumage du foyer. Ce thermocouple instantané coupe TR Pt
automatiquement I'arrivée du gaz, si nécessaire, pour prévenir Auxiliaire Semi rapide
toute fuite en cas d’extinction accidentelle de la flamme.

DESIGN ET ERGONOMIE AUX MANETTES

La conception des manettes a été étudiée pour offrir une parfaite
prise en main et un confort d'utilisation maximal: placées a
'avant (selon les modeles), elles permettent de régler avec

Accessoires et conseils d'installation page 95

plus d'aisance et de précision la puissance des foyers.
PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DTE 1172X  Platinium 1620.35 1750.-
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LES TABLES INOX GAZ

ENCASTRABLE CORIUM

580mm

DTE 1114X/ Platinium DTE 1110X / Platinium
* Table gaz inox e Table gaz inox
e Cadre inox e Largeur 58 cm

e Largeur 60 cm

4 foyers dont 1 triple couronne de 3800 W 4 foyers
Puissance totale de 9550 W Puissance totale de 7700 W
Commandes frontales par manettes Commandes frontales par manettes
Allumage intégre - Sécurité thermocouple Allumage intégre - Sécurité thermocouple
2 grilles en fonte 2 grilles émaillées
Réglée en gaz naturel Réglée en gaz naturel
Jeu d’injecteurs butane / propane fourni Jeu d’injecteurs butane / propane fourni
Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96) Branchement 1 cable 10A / 230V PNE (p.96)
© O O O
Gaz Gaz P 3o
IR e sy
0 O ©
Gaz Gaz Gaz
Tripl}eg%%;mne Aoow: Grandwapide  Auxiliire

Accessoires et conseils
d’installation page 95

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DTE 1114X  Platinium 1157.40 1250.- DTE 1110X  Platinium 824.10 890.-
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Les Avantages des Hottes De Dietrich
Les Hottes de Plan de travail

Les Hottes Décor

Les Groupes Filtrants

Les Hottes Téléscopiques
et escamotables

Les Hottes Casquettes

Formes empruntées a I'art contemporain... Mariage du verre, de I'inox, de

I"aluminium...Technologie futuriste... La Collection Aspiration De Dietrich

revendique plus que jamais son caractére exclusif qui réconcilie dans la

plus parfaite alliance design, savoir-faire et innovation. Congues avec le

plus grand raffinement et en parfait accord avec la Ligne Cuisson, toujours

plus performantes, intuitives et silencieuses, les hottes De Dietrich s’in-

tegrent dans votre espace avec force et harmonie en y faisant souffler un

vent de confort et de sérénité.



DE SAVOIR-FAIRE EN INNOVATION

HOTTE DE PLAN DE TRAVAIL
ASPIRATION ET CUISSON AU DIAPASON

Cet objet de luxe et d’élégance suscite dans l'univers en verre noir serti d’inox. Son moteur se dissimule sous
de I'aspiration de rares émotions. Sa conception nova- le plan de travail; le panneau d’aspiration s’éleve d’un
trice a le don de provoquer, apres I'’étonnement, la plus simple effleurement des commandes sensitives, jusqu’a
grande admiration. Sa singularité est de prendre place 30 cm au-dessus du plan de cuisson pour jouer son role
a proximité immeédiate de la table de cuisson ou des en-  a la perfection.

sembles dominos, ne révélant gu’un subtil espace plane

DESIGN GREY PEARL DESIGN DARK GREY

: r'lll'!z.
i:.Q
NOUVELLE ETIQUETTE ENERGIE LABEL :
QUAND ON ASPIRE A PLUS D’EFFICACITE ET DE SILENCE
Depuis le 1er janvier 2015, toutes les hottes adoptent une nouvelle m— 1
e | o ENERGSS
etiquette énergétique réglementaire, commune a tous les pays de I'Union 1.
européenne. DeDielrich™  DHD1193W
Un certain nombre de caractéristiques essentielles y sont présentées "
- - - \ — O
sous forme de chiffres et de pictogrammes qui permettent aux fabricants 4
comme De Dietrich de rendre visibles leurs progres technologiques et - ¥
aux consommateurs de mieux en apprécier les performances : =
I

1 -la classe énergétique évaluée selon une échelle de A+ (les plus éco-
nomes) a F (les plus énergivores)

=]
s
=] [=][]

2 - la consommation d’énergie annuelle exprimée en kWh : ¥

3 - la classe d’efficacité de I’évacuation des flux de vapeurs X v )
4 - la classe d’efficacité d’éclairage de la surface de cuisson pr v *
5 - la classe d’efficacité de la filtration des graisses : : ‘ -
6 - le niveau sonore mesuré en dB(A) ——
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L’ASPIRATION LEXIGENCE D'UNE MARQUE

LE SILENCE, SIGNE D’ELEGANCE PAR EXCELLENCE...

Soucieux de votre bien-étre, De Dietrich développe une ligne

complete d’appareils toujours plus silencieux. Les modéles identifiés

par la marque “Silence Inside” sont dotés de moteurs parfaitement

isolés, montés sur amortisseurs. Une conséquence immédiate, gage

du meilleur confort: leur niveau sonore descend jusqu’a 38 dB(A).

ECLAIRAGE D’AMBIANCE

ECLAIRAGE HALOGENE

ECLAIRAGE LED

GROUPES FILTRANTS...

LORSQU’ON ASPIRE NATURELLEMENT

A PLUS DE DISCRETION ET D’EFFICACITE
De Dietrich a développé un nouveau concept de groupes
filtrants professionnels qui par I'ergonomie et la puissance
du moteur double turbine (1000 m3/h), conferent une effica-
cité d’aspiration maximale. Les odeurs, graisses et vapeurs
dégagées lors de vos cuissons sont par effet de dépression
naturelle dirigées vers les filtres pour étre définitivement
éliminées. S'ils font preuve d’'une remarquable efficacité,
ils conjuguent dans le plus grand silence, une égale dis-
crétion. lls s’'incorporent en effet dans un meuble haut ou
une hotte préexistante a I'abri des regards.

COMMANDES ELECTRONIQUES

OU TOUCHES SENSITIVES ?
Le fonctionnement se déclenche par un simple ef-
fleurement du doigt sur le bandeau sensitif ou par
une légére impulsion sur les touches... Et pour un
acces encore plus actuel, la «Ligne Pro» est équi-
pée d'une télécommande permettant d’assurer a
distance la mise en route, 'éclairage et le réglage des
vitesses d’aspiration.

LA PUISSANCE INDISPENSABLE POUR ETRE

EFFICACE
Lieu de toutes les convergences, la cuisine abolit désor-
mais les cloisonnements pour s’ouvrir sur la salle a man-
ger, la salle de séjour, le salon. Developpant une puis-
sance allant jusqu’a 1100 m3/h, les appareils d’aspiration
De Dietrich s’inscrivent dans cette métamorphose de I'es-
pace qui implique un renouvellement efficace et régulier
de I'air ambiant.

LARRET TEMPORISE POUR PIEGER DEFINITIVE-

MENT LES FUMEES, MEME APRES LA CUISSON
Grace a ce systeme, la hotte continue de fonctionner
méme une fois éteinte, pendant cing, dix ou quinze mi-
nutes selon la puissance utilisée pour la cuisson, afin de
chasser totalement les fumées.

ECLAIRAGE LED

PUISSANCE ET ECONOMIE
Soucieux d’écologie et constamment a la recherche de
perfection, De Dietrich a intégré dans la conception de
ses nouveaux modeéles un systeme d’éclairage LED. Cing
fois plus efficace que I'halogene (4 watts équivalant a 20
watts obtenus avec I'halogene) et d’'une durée de vie dix
fois plus longue qu'une ampoule a incandescence tradi-
tionnelle, cet éclairage est bien plus économe en énergie
tout en diffusant une luminosité optimale sur les cuissons
en cours et un éclairage d’ambiance raffiné.
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TOUJOURS EN AVANCE SUR SON TEMPS

SILENCE, DESIGN ET DISCRETION

TECHNOLOGIE ICS
DES HOTTES

ET GROUPES
AUTOMATIQUES

A LA POINTE

DES TENDANCES

De Dietrich développe toute une collection de hottes dotées de la Technologie

ICS. Equipées de capteurs sensoriels, elles s’enclenchent automatiquement

dés qu’elles détectent toute émission de chaleur ou de vapeur, adaptent spon-

tanément la vitesse d’aspiration et cessent de fonctionner une fois les der-

niéres fumées évacuées apreés une temporisation de dix minutes.

FONCTION EOLYSE® (HOTTES DECOR SEULEMENT)
N’hésitez pas a la solliciter méme lorsque vous ne cuisinez pas. En activant cette
fonction d’un simple effleurement sur la touche sensitive, Eolyse® filtre et renouvelle
I'air ambiant de la cuisine durant une heure dans le plus grand silence. Vous avez
également la possibilité de la programmer pour une durée de deux a neuf heures,
en fin de soirée, par exemple, celle-ci s’arrétera d’elle-méme sans intervention de
votre part.

POUR NE PAS OUBLIER DE NETTOYER LE FILTRE...
Un voyant lumineux indique lorsque le filtre est saturé et demande a étre nettoyé pour
retrouver toute son efficacité.

DES FILTRES CASSETTE

FACILES A DEMONTER POUR UN ENTRETIEN TOUT AUSSI AISE
Les filtres antigraisses De Dietrich sont métalliques et peuvent ainsi étre confiés au
lave-vaisselle. Certains filtres sont en métal anodisé avec un maillage renforcé qui
font preuve d’'une exceptionnelle longévité. D’autres bénéficient d’'une conception en
«labyrinthe» favorisant une circulation de I'air spécifique qui permet aux particules
graisseuses de se déposer naturellement sur les parois intérieures des filtres.

ET SI VOUS NE DISPOSEZ PAS D’UNE EVACUATION EXTERIEURE...
Les filtres a charbon actif, proposés en série sur toutes les hottes décor De Dietrich,
font preuve d’'une remarquable efficacité pour le recyclage de I'air ambiant, lorsque la
hotte ne peut pas étre raccordée a une sortie d’air donnant sur I'extérieur.
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LES HOTTES DE PLAN DE TRAVAIL

STR

DHD 1103X / Dark Pearl - 90cm

Eclairage d’ambiance , télécommande

DHD 1500DG / Dark Grey - 90cm

Hotte de plan de travail 90cm

Hotte intégrée dans le plan de travail
Commandes digitales

Bords biseautés chromés avant-arriére
Ouverture et fermeture automatisées
Débit maximum 715 m?%h

Filtres a charbon fourni: AK700AE1
Découpe 100x790 mm

DO 0
0 790

S

Y

Classe d’Efficacité énergétique A

Niveau sonore en évacuation:

mini 38 dB(A) (269 m%/h)

maxi 56 dB(A) (730 m%h)

1 moteur / 2 turbines

Aspiration périphérique

Filtres lavables

Arrét temporisé

4 vitesses et 1 Boost

Voyant de saturation des filtres

Sécurités: anti-pincement et arrét longue durée (4h)
Clapet anti-retour, Diametre de sortie 150mm
Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 335W

Kit pour déporter le moteur: DHK 900 (voir p.99)
Distance maximum de 7m entre la hotte et le moteur

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DHD 1103X Dark Pearl 90cm  4398.15 4890.-
DHD 1500DG Dark Grey 90cm  4398.15 4890.-
DHK 900 Kit 230.55  249.-
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LES HOTTES DE PLAN DE TRAVAIL

DHD 1102X / Platinium - 120cm

Débit maximum 730 m®h

DHD 1100X / Platinium - 90cm Classe d’Efficacité énergétique A

Débit maximum 715 m3h Niveau sonore mini 38 dB(A) (269 m?h)
en évacuation: maxi 56 dB(A) (730 m3/h)
1 moteur / 2 turbines

Aspiration périphérique

Filtres lavables

Arrét temporisé

4 vitesses et 1 Boost

Voyant de saturation des filtres

Sécurités: anti-pincement et arrét longue durée (4h)
Clapet anti-retour, Diamétre de sortie 150mm
Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 335W

Filtre a charbon fourni: AK912AE1

Kit pour déporter le moteur: DHK 900 (voir p.99)
Distance maximum de 7m entre la hotte et le moteur

* Hotte intégrée dans le plan de travail

* Commandes digitales

e Bords biseautés inox et verre avant-arriére
e Ouverture et fermeture automatisées

0 1090* / 790

T

Conseils d’installation pages 98-99

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DHD 1102X  Platinium  120cm 4120.35 4450.-
DHD 1100X  Platinium  90cm 4120.35 4450.-
DHK 900 Kit 230.55 249.-

* DHD1102X T
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LES HOTTES DECOR ASPIRATION PERIPHERIQUE

ENCASTRABLE PREMIUM

DHD 1193B
DARK PEARL

= m | DHD1193W
WHITE PEARL

DHD 1193

¢ Hotte décorative murale

e Largeur 90cm

* Fonction Eolyse (voir p67)
¢ Profilé chromé

e Débit maximum 770 m3/h

Niveau sonore en évacuation:

mini 49 dB(A) (170 m¥h)

maxi 62 dB(A) (430 m?¥h)

Boost 69 dB(A) (730 m¥h)

Classe d’Efficacité énergétique B

Commandes digitales, 4 vitesses, Arrét temporisé

Eclairage Led variable 4x 3W

Voyant de saturation de filtre

Filtre aluminium lavable

Filtres charbon fournis pour le recyclage: AFC-90
Clapet anti-retour, Diametre de sortie 150mm
Livrée en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 282W

Distance conseillée d’installation hotte/table: 50cm
Nouveau systeme pour une installation facile

DHD 1193G
GREY PEARL

mini 1183 - maxi 1615

540

13

Options

Crédence inox CHD 159X

Rallonge de cheminée obligatoire pour évacuation
extérieure RHD 119X (voir schéma page 98)

Hottes a associer idéalement avec les appareils de
série Dark ou Grey Pearl avec finition Chrome

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DHD 1193G Grey Pearl 90cm 2731.50 2950.-

DHD 1193W White Pearl 90cm  2731.50 2950.-
DHD 1193B Dark Pearl 90cm  2731.50 2950.-

70 DeDietrich<Q>




LES HOTTES DECOR ASPIRATION PERIPHERIQUE

ENCASTRABLE CORIUM

DHD 1592X / \Verre noir et inox

* Hotte décorative murale, Largeur 90cm
e Aspiration périphérique

e Débit maximum 770 m?h

* Fonction Eolyse (voir p.67)

Niveau sonoreen évacuation:
mini 49 dB(A) (170 m%/h)

maxi 65 dB(A) (430 m¥h)
Boost 64 dB(A) (770 m3/h)
Classe d’Efficacité énergétique B
Commandes digitales

4 vitesses, Arrét temporisé

Eclairage basse consommation LED 2x 2W

Voyant de saturation des filtres

Filtre aluminium lavable

Filtres a charbon fournis pour le recyclage: AFC-90
Clapet anti-retour , Diametre de sortie 150mm
Livrée en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 320W

Distance conseillée d’installation hotte/table: 50cm
Nouveau systeme pour une installation facile

Options

Crédence inox CHD 159X

Rallonge de cheminée obligatoire pour évacuation
extérieure RHD 119X (voir schéma page 98)

mini 1183 - maxi 1615

540

“" mini 450

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DHD 1592X  Platinium 90cm 2212.95 2390.-

Conseils d’installation page 99
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REI

LES HOTTES DECOR SLIM

STR

DHD 1129DG / Dark Grey

* Hotte décorative murale box

* Fonction ICS: allumage automatique (voir p.67)
e Largeur 90cm

¢ Débit maximum 875 m%h

* Inox sans trace et Profilé chromé

Niveau sonore en évacuation:
mini 47 dB(A) (290 m®/h)

maxi 64 dB(A) (700 m®/h)
Boost 75 dB(A) (875 m®/h)
Classe d’Efficacité énergétique B

Afficheur Digit des vitesses

Bandeau Slim de 6 cm

Fonction Eolyse (voir p.67)

Commandes digitales

4 vitesses, Arrét temporisé

Eclairage Led basse consommation 2x 3W
Voyant de saturation de filtre

4 Filtres aluminium lavables

Filtres a charbon fournis pour le recyclage: AFC-90
Clapet anti-retour

Diamétre de sortie 150mm

Livrée en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 376W

Distance conseillée d’installation hotte/table: 70cm
Nouveau systeme pour une installation facile
Options

Crédence inox CHD 179X

Rallonge de cheminée RHD 112X

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DHD 1129DG Dark Grey 90cm 2398.15 2590.-

Conseils d’'installation pages 99

PRODUITS ASSOCIES

DOP 6567DG - p.18 DME 1545DG - p.32 DTI 1579DG - p.49 DTI 1358DG - p.51 DVH 1342J - p.83
Four Matrics 60cm Four Combi 45cm Table horiZone 93cm DTl 1568DG - p.51 Lave-vaisselle
Table horiZone 65¢cm

72 DeDietrich<Q>



LES HOTTES DECOR SLIM

ENCASTRABLE PREMIUM

DHD 1129B
DARK PEARL

DHD 1129G
GREY PEARL

DHD 1129

e Hotte décorative murale box

* Fonction ICS: allumage automatique (voir p.67)
e Largeur 90cm

e Débit maximum 875 m3h

* Inox sans trace et Profilé chromé

Niveau sonore en évacuation:
mini 47 dB(A) (290 m®/h)

maxi 64 dB(A) (700 m®/h)
Boost 75 dB(A) (875 m¥h)
Classe d’Efficacité énergétique B

Afficheur Digit des vitesses

Bandeau Slim de 6 cm

Fonction Eolyse (voir p.67)

Commandes digitales

4 vitesses, Arrét temporisé

Eclairage Led basse consommation 2x 3W
Voyant de saturation de filtre

4 Filtres aluminium lavables

Filtres a charbon fournis pour le recyclage: AFC-90
Clapet anti-retour

Diamétre de sortie 150mm

Livrée en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Puissance totale 376W

Distance conseillée d’installation hotte/table: 70cm
Nouveau systeme pour une installation facile
Options

Crédence inox CHD 179X

Rallonge de cheminée RHD 112X

274 4 331
L 1

]
$

\ | 650 mini - 1102 maxi

Conseils d’installation pages 99

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC

DHD 1129B Dark Pearl 90cm 2398.15 2590.-
DHD 1129G Grey Pearl 90cm 2398.15 2590.-
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LES HOTTES DECOR ET GROUPES FILTRANTS

UM

BLE C

O
Z

Niveau sonore en évacuation:

mini 55 dB(A) (340 m?h)

maxi 75 dB(A) (850 m?h)

Classe d’Efficacité énergétique B

Bandeau slim de 6 cm

Afficheur Digit des vitesses

Commandes électroniques

4 vitesses, Arrét temporisé

Eclairage Led 2x 2.1 W

Voyant de saturation des filtres

3 Filtres aluminium lavables

Filtres a charbon fournis pour le recyclage: AK204AE1
Clapet anti-retour, Diametre de sortie 150mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation
Distance conseillée d'installation hotte/table: 70cm
Nouveau systéme pour une installation facile
Puissance totale 269W

Options

Crédence inox:
CHD 179X

Rallonge de
cheminée ATC-649X

|

542
650 mini - 1102 maxi

Conseils d'installation page 99

PRIX (+ TAR 6.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DHD 1509X  Platinium  90cm 1472.20 1590.-

Niveau sonore en évacuation:
mini 54 dB(A) (305 m®h)
maxi 65 dB(A) (664 m®h)
Boost 64 dB(A) (840 m*/h)
Classe d’Efficacité énergétique C
Commandes électroniques

4 vitesses, Arrét temporisé
Eclairage halogéne 2x 20W
Voyant de saturation du filtre

2 Filtres inox lavables

2 Filtres a charbon fournis pour le
recyclage: AFC-200

Clapet anti-retour, Diametre de sortie 150mm
Livré en version recyclage

Distance conseillée d'installation hotte/table: 70cm
Puissance totale 355W

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DHG 1167X Platinium 72cm 1157.40 1250.-
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UM

BLEC

LES GROUPES FILTRANTS

NC

L

Niveau sonore en évacuation: Niveau sonore en évacuation:
mini 54 dB(A) (305 m¥h) mini 44 dB(A) (240 m*/h)
maxi 65 dB(A) (664 m®h) maxi 55 dB(A) (440 m®h)
Boost 70 dB(A) (840 m?/h) Classe d’Efficacité énergétique E
Classe d’Efficacité énergétique C Commandes électroniques
Commandes électroniques 4 vitesses, Arrét temporisé

4 vitesses, Arrét temporisé Eclairage halogéne 2x 20W
Eclairage halogéne 2x 20W 2 Filtres inox lavables

Voyant de saturation du filtre 2 Filtres a charbon fournis pour le
2 Filtres inox lavables recyclage: AH4063U1

2 Filtres a charbon fournis pour le Clapet anti-retour

recyclage: AFC-200 Diametre de sortie 150mm
Clapet anti-retour, Diametre de sortie 150mm Livré en version recyclage

Livré en version recyclage

Distance conseillée d’installation hotte/table: 70cm
Distance conseillée d'installation hotte/table: 70cm Puissance totale 195W
Puissance totale 355W

I | .
]
1
Conseils d’'installation page 99
PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT TTC
DHD 1166X Platinium  52cm 1101.85 1190.- DHG 556XP1  Platinium 52cm 694.45  750.-
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LES HOTTES CASQUETTES ET TELESCOPIQUES

mini 57 dB(A), maxi 59 dB(A)

Bandeau de commande invisible a I'arrét
Commandes mécaniques avec 3 vitesses
Eclairage halogene 2 x 20 W

Filtre inox lavable

Filtre a charbon fourni

pour le recyclage: AK207AE1

Classe d’Efficacité énergétique F

Clapet anti-retour

Diametre de sortie 120mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation

Distance conseillée
d’installation hotte/table: 70cm
Crédence assortie en option:
CHD 179X (p.98)

mini 46 dB(A), maxi 69 dB(A)
Commandes électroniques 3 vitesses
Eclairage LED 2 x 3 W

2 Filtres inox lavables

2 Filtres a charbon fournis

pour le recyclage: AFC-33

Classe d’Efficacité énergétique C
Clapet anti-retour

Diametre de sortie 150mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation

Distance conseillée d’installation
hotte/table: 70cm
Crédence assortie en option:

CHD 176X (p.98)
Thmh?;$tmhq‘“w

UM

BLE C

O
Z

E

mini 54 dB(A), maxi 67 dB(A)

Bandeau de commande invisible a I'arrét
Commandes mécaniques avec 3 vitesses
Eclairage halogene 2x 20 W

Filtre inox lavable

Filtre a charbon fourni

pour le recyclage: AK207AE1

Classe d’Efficacité énergétique F

Clapet anti-retour

Diametre de sortie 120mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation

Distance conseillée d’installation
hotte/table: 70cm

Crédence assortie en option:
CHD 176X (p.98)

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT ~ TTC

DHT 1119X 90cm 1194.45 1290.-
Bandeau gris métallisé

TTC
1290.-

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT
DHT 1186X 90cm 1194.45

TTC
790.-

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT
DHT 1116X 90cm 731.50

Bandeau gris métallisé
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LES HOTTES TELESCOPIQUES ET ESCAMOTABLES

mini 53 dB(A), maxi 67 dB(A)
Commandes mécaniques avec 3 vitesses
Eclairage Led 2x 20W

3 Filtres inox lavables

Filtres a charbon fournis pour le
recyclage: AH4041F1

Classe d’Efficacité énergétique E

Clapet anti-retour

Diameétre de sortie 125mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT

DHC 1519X 90cm  1009.25

TTC
1090.-

mini 53 dB(A), maxi 67 dB(A)
Commandes mécaniques avec 3 vitesses
Eclairage Led 2x 20W

2 Filtres inox lavables

Filtres a charbon fournis pour le
recyclage: AH4041F1

Classe d’Efficacité énergétique E

Clapet anti-retour

Diametre de sortie 125mm

Livré en version recyclage

Installation en recyclage ou en évacuation

UM

BLEC

O
Z

E

PRIX (+ TAR 2.50 TTC, voir p. 104) HT

DHC 1516X 60cm 916.65

TTC
990.-
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De Dietrich

60cm

45cm

60cm

La nouvelle Collection Lavage De Dietrich signe avec un extréme
raffinement son appartenance au monde du design et de la haute
technologie. Signes distinctifs: un parti pris esthétique épuré et
résolument contemporain, une électronique intelligente, un aménagement
ingénieux et spacieux, un sens de I'accueil raffiné quand il s’agit de rece-
voir votre vaisselle ou vos coupes a champagne, une efficacité
brillante en toutes circonstances... Les lave-vaisselle De Dietrich sont
passés maitres dans I'art de se faire remarquer par leurs performances et

leur discrétion. N'est-ce pas la, la marque de la véritable élegance?

78 Les avantages des lave-vaisselle

81 Les Lave-vaisselle intégrables

84 Les Lave-vaisselle intégrables

84 Les Lave-linge intégrables



RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La nouvelle gamme De Dietrich permet de réduire la consommation d’énergie en
obtenant la Classe A+++ dans les modeles 13 couverts.

Classée parmi la meilleure de sa génération, cette nouvelle ligne de lave-vaisselle
intégrables et tout intégrables donne la pleine mesure de son talent en matiere
de performances et de discrétion sonore. Ses qualités de lavage et de séchage
remarquables s’accompagnent d’'une tres faible consommation d’eau et d’éner-
gie (8 litres a peine pour le fleuron de la gamme), tous se révélant extrémement
silencieux (42 dB(A) seulement) pour fonctionner de jour comme de nuit, en toute
quiétude.

A la fin du cycle de séchage, un dispositif spécial laisse ouvrir automatiquement la
porte, lentement et progressivement de quelques centimetres. De cette maniére un

séchage parfait et un meilleur contréle de la température de rincage sont assureés.

ESPACE MEZZANINE
UN TROISIEME PANIER INGENIEUX

<

-

a;! ’

il

PREVENTIONS POUR UNE SERENITE TOTALE
En plus des systéemes anti-débordement et anti-fuite dont

tous les lave-vaisselle sont dotés, De Dietrich renforce
certains modeles de la sécurité Aquasafe+ : coupure méca-
nique d’'arrivée d’eau et tuyau anti-éclatement. La protec-
tion est totale avec Aquablock qui comprend €galement une
coupure électrique de I'arrivée d’eau.

SPOT LIGHT

LUELEGANCE DANS LA PLUS GRANDE DISCRETION
Les lave-vaisselle tout intégrables De Dietrich excellent dans
I'art de se rendre invisibles et de fonctionner dans le plus
grand silence. En laissant filtrer au-dessus de la porte un
léger rai de lumiére, Spot Light vous informe désormais que
le cycle est en cours.

UNE EAU PURE EN PERMANENCE

LAVE-VAISSELLE TOUT INTEGRABLE,
’ELEGANCE DANS LA PLUS GRANDE
DISCRETION

ANTI DRIP SYSTEM
Un systéeme efficace anti-gouttes est fixé au panier a
couverts pour éviter que des gouttes tombent sur le sol
lors du déchargement. Ces inserts ont été dessinés pour
améliorer les performances de séchage du lave-vaisselle.

LA TECHNOLOGIE ICS

POUR UNE QUALITE DE LAVAGE EXEMPLAIRE
Cette technologie s’appuie sur des sensors qui détectent
automatiquement le degré de salissure, analysent préci-
sément la quantité de vaisselle et ajustent avec exacti-
tude la consommation d’eau nécessaire, la température
idéale et la durée du lavage.
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LES LAVE-VAISSELLE

LESPACE MEZZANINE: UN AMENAGEMENT NOVATEUR ET MODULABLE
POUR ACCUEILLIR JUSQU’A 13 COUVERTS !
En témoigne ce troisieme panier “Espace Mezzanine” qui équipe les nouveaux lave-vaisselle 13 cou-

verts. Sa singularité est d’offrir deux pl

ateaux amovibles qui conferent une modularité de rangement

intérieur ingénieuse. Les deux premiers tiers sont suffisamment grands pour y ranger les 13 four-

chettes, couteaux, petites et grandes cuilleres utilisés lors d’un repas ; le tiers du plateau restant peut

indifféremment accueillir les longs couteaux et couverts de service ou s’6ter afin de pouvoir ranger

sur le second panier inférieur les longs

verres a pied, en leur assurant un lavage parfait et sécurisé.

L'utilisateur peut également, si nécessaire, faire coulisser sur des glissieres le module de droite sous

le module de gauche, ou bien retirer

les deux modules pour disposer d’un plus grand espace en

hauteur afin de charger par exemple des casseroles ou des verres.

APPAREIL GRANDE HAUTEUR

Le plan de travail de la cuisine est aujourd’hui souvent plus haut
pour permettre d'y travailler plus aisément. Respectant cette ten-
dance, De Dietrich présente un modele de lave-vaisselle inté-
grable « grande capacité » avec une hauteur de 86 cm et une
cuve plus haute de 4 cm. Il permet ainsi d’'optimiser tout I'espace
a disposition.

Cet appareil offre plus de place a l'intérieur et le panier supé-
rieur est réglable en trois positions permettant le chargement de
grands plats jusqu’a 35 cm de diameétre dans le panier inférieur.

Ce modeéle est aussi équipé d’'un troisieme panier : La Mezza-
nine. Ceci permet d'utiliser au mieux I'espace et de charger la
vaisselle sur trois niveaux. Une petite douchette est placée dans
la volte de la cuve, grace a son action I'efficacité de lavage est
optimisée.
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LES LAVE-VAISSELLE INTEGRABLES
13 COUVERTS

BLE CORIUM

O
Z

E

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DVH 1323JL Tout intégré 2361.10 2550.-
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LES LAVE-VAISSELLE INTEGRABLES

13 COUVERTS

O,

BLE CORIUM

ENC

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)
DVH 1323J Tout intégré

HT TTC
2175.95 2350.-

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)
DVH 1323X  Platinium

HT TT1C
2175.95 2350.-
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LES LAVE-VAISSELLE INTEGRABLES

13 COUVERTS

DVH 1342J

e Lave vaisselle full intégrable
e Largeur 60 cm

* 13 Couverts

e A+++ AA+44dB(A)°10L

* Espace Mezzanine

* Spot light

Commandes digitales sur la tranche de la porte
Départ différée 24 h

7 Programmes dont ICS (lavage automatique)

5 Températures

2 Paniers de chargements

Panier Supérieur réglable en hauteur

Sécurité AquaBlock

Consommation normalisée: 0.92 kW/h - 220 min.
Consommation électrique : 262 kW / an
Consommation d’eau : 2800 L / an

Pieds réglables 50 mm (mini 815 / maxi 865)

DVH 1344J

e Lave vaisselle full intégrable
e Largeur 60 cm

* 13 Couverts

e A+++ AA+44dB(A)°10L

* Spot light

Commandes digitales sur la tranche de la porte
Départ différé 24 h

7 Programmes dont ICS (lavage automatique)

5 Températures

2 Paniers de chargements

Panier Supérieur réglable en hauteur

Sécurité AquaSafe

Consommation normalisée: 0.92 kW/h - 220 min.
Consommation électrique : 262 kW / an
Consommation d’eau : 2800 L / an

Pieds réglables 50 mm (mini 815 / maxi 865)

s pesn)

s pesn)

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DVH 1342J Tout intégré 2083.35 2250.-
DVH 1344J Tout intégré 1990.75 2150.-
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LES LAVE-VAISSELLE INTEGRABLES
10 COUVERTS

DVH 1044J DVH 1044X / Bandeau inox

e Lave vaisselle Full intégrable * Lave vaisselle intégrable

e Largeur 45 cm e Largeur 45 cm

* 10 Couverts * 10 Couverts

*A++ AA°44 dB(A)-8 L e A++ AA 44 dB(A)* 8 L

* Spot light

Commandes digitales sur la tranche de la porte Commandes digitales en facade avec LCD
Départ différé 24 h avec temps restant Départ différé 24 h avec temps restant

8 Programmes dont ICS (lavage automatique) 8 Programmes dont ICS (lavage automatique)
5 Températures 5 Températures

2 Paniers de chargements 2 Paniers de chargements

Panier Supérieur réglable en hauteur Panier Supérieur réglable en hauteur
Fonction Multitab 3 en 1 @ Fonction Multitab 3 en 1

Séchage par condensation active Séchage par condensation active

Sécurité AquaBlock Sécurité AquaBlock, Sécurité enfant
Consommation normalisée: 0.74 kW/h - 195 min. Consommation normalisée: 0.74 kW/h - 195 min.
Consommation électrique : 211 kW/an Consommation électrique : 211 kW/an
Consommation d’eau : 2240 L / an Consommation d’eau : 2240 L / an

Pieds reglables 50 mm (mini 815 / maxi 865) Pieds reglables 50 mm (mini 815 / maxi 865)

e, T10

B15 {450}

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DVH 1044J 1750.- 1890.- DVH 1044X 1750.- 1890.-
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LES LAVE-LINGE TOUT INTEGRABLES
A CHARGEMENT FRONTAL

ENCASTRABLE CORIUM

DLZ 1585i DLZ 1514i
* Lave-linge séchant tout intégrable * Lave-linge tout intégrable
* 1400 tr/min * 1400 tr/min
» Capacité : lavage 8 kg / séchage 5kg » Capacité : 8 Kg
* Séchage par condensation
Classe énergétique A Classe énergétique A+++
Programmateur LCD avec départ différé 24 h Programmateur LCD avec départ différé 24 h
Affichage du temps restant Affichage du temps restant
Capacité variable automatique Capacité variable automatique
16 programmes 8 programmes
Enchainement auto lavage + séchage: 5 kg
Tambour inox de 56 litres Tambour inox de 56 litres
Pieds réglables en hauteur Pieds réglables en hauteur
Sécurités anti-mousse, anti-balourd, anti-perte lessivielle Sécurités anti-mousse, anti-balourd, anti-perte lessivielle
Consommation d’eau par cycle 60 L Consommation d’eau par cycle 53 L
Consommation normalisée: 0.89 kW/h - 240 min. Consommation normalisée: 0.89 kW/h - 240 min.
Consommation électrique: 196 kW/an Consommation électrique: 196 kW/an
Consommation d’eau: 12000 L/an Consommation d’eau: 10500 L/an
Niveau sonore: 61 dB(A) en lavage Niveau sonore: 61 dB(A) en lavage
76 dB(A) en essorage 76 dB(A) en essorage

Branchement 230V, 10 A Branchement 230V, 10 A

L —

. [

| 820 min

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DVH 1585i 3324.05 3590.-
DVH 1514i 2768.50  2990.-
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INDUCTION, VITRO OU GAZ L'ESTHETIQUE
FONCTIONNELLE COMME LIGNE DE CONDUITE

La table de cuisson des cuisiniéres
Induction et Vitrocéramique offre
un large espace plein verre, épuré a
’extréme pour se fondre dans le décor
des meubles avoisinants et optimiser
votre confort d’utilisation. Quant aux
cuisiniéres gaz et mixtes, les joues
latérales de I’espace cuisson viennent
parfaire I’encastrement de I'appareil

entre deux meubles.

ZONE LIBRE HORIZONETECH
La Zone libre horiZone autorise de multiples combinaisons
culinaires: elle peut recevoir un grand et unique
plat — une poissonniére ou une grande cocotte
ovale par exemple — deux faitouts. Souple et
précise avec ses trois acces directs ajustables, ses
15 niveaux de puissance et sa position Boost, horiZone
offre également une grande rapidité de chauffe avec
une puissance maximale de 3600 W.

MENU CHEF
Grace au Menu Chef et aux neuf modes de cuisson
proposeés par la Multifonction Plus, le four gere
électroniquement tous les parametres sélectionnés.

GUIDE CULINAIRE
Le Guide Culinaire offre 50 mets préprogrammeés.
Aprés avoir indiqué le poids de la préparation choisie,
le four détermine alors le mode, la température idéale
et le temps de cuisson nécessaire.

HORIZONEOM

ECRAN MATRICS

LESPACE MODULABLE horiZone

L'Espace Modulable horiZone est une zone de cuisson de 40 x 23cm.
Sa surface totale de 920 cm?, la plus grande de sa génération, est une
fois et demie plus grande qu’un foyer 28 cm. Elle peut recevoir un grand et
unique plat—une poissonniere ou une grande cocotte ovale par exemple
—deux faitouts ou encore trois petites casseroles. Souple et précise avec
ses trois acces directs ajustables, ses 15 niveaux de puissance et sa
position Boost, horiZone offre également une grande rapidité de chauffe

avec une puissance maximale de 3600 W.

SOFT CLOSE

UNE PORTE «SOFT CLOSE»
Ce systeme ingénieux présent sur
les cuisinieres induction permet
de fermer la porte du four en
toute fiabilité avec un minimum
d’effort, et sans produire de bruit
agressif de porte qui claque. C’est
également 'assurance de préserver
durablement votre appareil.
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LES CUISINIERES INDUCTION

(O] pci 1594w DCI 1594WW
QlETEMED
Caractéristiques communes: Classe énergétique A
TABLE DE CUISSON INDUCTION Sélecteur unique et afficheur matriciel
4 foyers indépendants Multifonction plus: 9 positions de cuisson
Commandes digitales sur la table 2 applications de cuisson: Menu chef (9 positions
10 niveaux de sécurité de cuisson), Guide culinaire (48 mets)
3 acceés directs par foyer Nettoyage Pyrolyse
4 minuteries / 4 booster Biogril Plus : 4 niveaux de puissance
16 niveaux de puissance Porte Froide avec contre-porte plein verre démontable

Tournebroche temporisé
Eclairage automatique a I'ouverture de porte
Tiroir de rangement coulissant Push Pull

Branchement 230V 2PN 16A
Dimensions (HxLxP): 850x600x600 mm

FOUR MATRICS

Bandeau pivotant

Ecran matriciel couleur, digital

Porte «Soft Close»

Gestion électronique de la température

0 180
2800W
Induction

0210
3100W

Induction

0 180
2800W
Induction

0 160
2000W
Induction

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104) HT TTC
DCI 1594W  White Pearl 3564.80  3850.-
DCI 1594WW White Pearl 3564.80  3850.-
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LES CUISINIERES
VITROCERAMIQUE ET GAZ

RIL

DCV 1568W

EETE

e Table de cuisson vitrocéramique
4 foyers vitrocéramiques indépendants
Commandes par 4 manettes

vYvvy vy
Q *
*

* Four

Gestion électronique de la température

Programmateur digital avec Multistart (préconisation de
température)

Multifonction Plus: 8 positions de cuisson + fonction Pain
Cuisson basse température : jusqu’a 10 plats
Programme ICS « Intelligent Cooking System » :

12 plats en cuisson tout automatique

Guide culinaire : jusqu’a 50 mets proposes

Nettoyage Pyrolyse

Biogril: 4 niveaux de puissance

Porte Froide avec contre-porte plein verre démontable
Tournebroche temporisé

Eclairage automatique a I'ouverture de porte

Tiroir de rangement coulissant Push Pull

Classe énergétique A

Branchement 230V 2PN/16A
Dimensions (HxLxP): 850x600x618 mm

DCM 1550w

SIS

e Table de cuisson gaz

4 foyers gaz

Grilles et braleurs en émail
Allumage intégré aux manettes
Sécurité thermocouple

N

Yvvvy vy
¢ *
* %
.

* Four électrique

Gestion électronique de la température
Programmateur digital avec Multistart (préconisation
de température)

Multifonction Plus: 8 positions de cuisson + fonction Pain
Nettoyage pyrolyse : Eco, normal, super

Biogril : 4 niveaux de puissance

Porte Froide

Tournebroche temporisé

Eclairage automatique a I'ouverture de porte

Tiroir de rangement coulissant Push Pull

Couvercle

Support Wok

Classe énergétique A

Branchement 230V 2PN/16A
Dimensions (HxLxP): 850x600x618 mm

Speedring
0210
1900/ 2500W,

Speedring
o 180

1800W

Speedring
o145
1200W

auxiliaire

850W

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)
DCV 1568W  White Pearl

HT
2768.50

TTC
2990.-

PRIX (+ TAR 12.- TTC, voir p. 104)
DCM 1550W  White Pearl

HT
2675.95

TTC
2890.-
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INSTALLATION DES FOURS

10 cm

5,6 cm

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le raccordement électrique doit étre réalisé d’aprés la plaque de branchement fixée
a l'arriere de I'appareil par un installateur électricien qui devra s’assurer que 'appa-
reil a bien été raccordé conformément aux instructions de montage et aux normes
locales. Lorsque I'appareil nest pas raccordé au réseau par I'intermédiaire d’'une
fiche de prise de courant, un dispositif de coupure omnipolaire (avec une ouverture
de contact de 3mm minimum) doit étre installée cété alimentation pour respecter les
prescriptions de sécurité. Le cable d’alimentation (non fourni) doit avoir une longueur
telle gqu’il puisse étre raccorde au four a encastrer posé au sol devant le meuble. Pour
le raccordement au réseau, enlever le capot gauche en bas a I'arriere de I'appareil.
Le four a encastrer ne doit &tre placé dans la niche que si son alimentation en courant
électrique est coupée.

FIXATION DANS LA NICHE D’ENCASTREMENT

Cet appareil est prévu pour étre encastré dans un meuble. Les dimensions de la niche d’encastrement sont données
avec chaque appareil. Le revétement du meuble ainsi que la colle fixant celui-ci, doivent résister a la chaleur pour
éviter toute détérioration. Il est indispensable de respecter cette installation et de le fixer dans la niche d’encastrement
au moyen des vis fournies. Les trous de fixation situés sur les montants latéraux sont accessibles lorsque la porte du four
est ouverte. Tous les fours simples peuvent étre installés soit dans un meuble colonne, soit sous un plan de travail sans
aération particuliere, sauf dans le cas ou le four est encastré au-dessus d’un réfrigérateur.

Dans ce cas, les 2 appareils doivent obligatoirement étre séparés par une tablette de bois, celle-ci ne devant pas obstruer
la cheminée de 50 mm mini de profondeur sur tout I'arriere du meuble pour I'aération du réfrigérateur.

INSTALLATION EN ANGLE

Pour une telle installation en colonne ou sous plan, il faut prévoir un filer de 10 cm environ sur la facade opposée.
Du cb6té du four il est préférable de laisser un espace de quelques centimeétres.

LES ACCESSOIRES DE FOURS SUR DEMANDE AU SERVICE APRES-VENTE (SELON LES MODELES)

KIT CUISSON BASSE TEMPERATURE PLAT A PATISSERIE LISSIUM

Plat Réf. 74X2328
Grille  Réf. 71X0146

Réf. 74X4269

KITVAPIX
TOURNEBROCHE + SUPPORT PLAT CREUX 45MM
AVEC POIGNEE AMOVIBLE Réf AS0032466
Réf. 74X2328
DESIGNATION REFERENCE  PRODUIT PRIXHT PRIXTTC
Plat inox et grille de surélévation KITVAPIX  fours vapeurs 230.55 249.-
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MODE DEMO

Si, lors de la mise sous tension, I'afficheur de votre four indique “DEMO”, aucune manipulation ne sera possible.
Il vous suffira de suivre la procédure ci-dessous, selon le modele, pour désactiver cette fonction.

DOP 6557 / DOP 1547
DOP 6547 / DOP 1140
DOS 1180/ DOS 1195
DOV 1545/ DOV 1145
DME 1540

w

Valider I'neure par OK

Maintenir les boutons «Température»
+ «Horloge» + «Stop»

appuyés jusqu'a I'affichage de
,DEMO ON“ (10s)

FAMILLE REFERENCES ACTIVATION DU MODE DESACTIVATION DU MODE
1. Activer la rubrique «Réglages» Séquence identique
DOP 6597 2. Activer la fonction «Help/Aide»
DOP 1597 3. Activer la fonction «SAV»
Saisir le code 45140
4. OK
5. Sélectionner «Démo»
DOP 6577 1. Régler I'heure a 12h00 Séquence identique
DOP 6567 2. Effectuer la séquence : appuyer sur
DOP 1567 les touches suivantes en terminant
DME 1545 avec un appui long sur la derniere:
FOURS DME 1145 ¢, =, retour, haut, bas, OK
DME 1195 3. Ensuite appuyer sur la touche +
pour activer le mode Démo
DOS 1567 1. Régler I'heure a 00h00 Régler I'heure a 00h00

Valider I'neure par OK

Maintenir les boutons «Température»
+ «Horloge» + «Stop»

appuyeés jusqu’a I'affichage de
,DEMO OFF* (10s)

DME 1140
1. Régler I'heure a 00h00 Régler I'heure a 00n00
DOP 6520 2. Valider I'heure par Valider I'neure par
DOP 1120 ,START / STOP* LSTART / STOP*
DOC 1110 3. Maintenir les boutons ‘+" et -’ Maintenir les boutons +" et ‘-’

appuyés jusqu’a I'affichage de
,DEMO ON* (10s)

|

.“I,ll ¥ e

——= :
T i
AV e

appuyes jusqu’a I'affichage de
,DEMO OFF" (10s)




LES FOURS

Références DOP6597 DOP1180 DOP6567 DOS1567 DOP6557 DOP1530 DOP6520 DOC1110 DOE1110 DOP1145 DOE5910
DOP6577 DOP1180H DOP6567H DOS1567H DOP6557TH DOP1535 DOP6520H DOC1110H DOE1535 DOS1195
DOP6577H DOP6547 DOS1180
DOP6547H Premium
Premium  Corium Corium Corium Corium Corium Corium Corium Corium Corium Corium
RACCORDEMENT
Puissance de branchement (kW) 3.57 3.57 3.57 3.38 3.38 3.38 3.38 3.57 3.57 3.13 3.68
Calibre de protection (A) Bornier
230V; 2 ph + 2N + T (schéma 2)
380-420V 2LNPE (schéma 3) 10H 10H 10H 10H 10H 10H 10H 10H
230V; 1 ph +1N + T (schéma 1) 16E 16E 16E 16E 16E 16E 16E 16E 16E 16E 16E
CONSOMMATION (kWh)
Cuisson traditionelle (kWh) 0.786 0.786 0.786 0.786 0.786 0.786 0.786 0.786 0.786 0.71 0.98
Cuisson Multifonction (kWh) 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.97 0.99
Mode Veille (Wh) <1Wh <1Wh <1Wh <0.5Wh <1Wh <1Wh <1Wh <1 Wh <1Wh <1Wh
Pour une pyrolyse de 80 min 3 3 3 3.356 3 3 3 3
Classe énergétique Norme EN50304 A+ A+ A+ A+ A A+ A A A
ENCOMBREMENT
Hauteur (cm) 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 44.7 59.6
Largeur (cm) 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 59.2 89.6
Profondeur (cm) 59.5 59.5 59.5 59.5 59.5 59.5 59.5 59.5 59.5 59 56.5
Profondeur encastré (cm) 52.9 52.9 52.9 52.9 52.9 52.9 52.9 52.9 52.9 54.7 54.4
NICHE
Hauteur (cm) 58.5 58.5 58.5 58.5 58.5 58.5 58.5 58.5 58.5 45 58.5
Largeur min. (cm) 56 56 56 56 56 56 56 56 56 56 87
Profondeur min. (cm) 55 55 55 55 55 55 55 55 55 55 55
Ventilateur extérieur de refroidissement ~ « . . . . . . . . . .
Page 13-15 17 18-19 16 20-22 23 22 24 25 28-31 26

Références

DME1195

DME1545 - DME1540
DME1145 - DME1140

DME1129

DME1221

ESTHETIQUE

Premium

Premium / Corium

Corium

Corium

A encastrer avec cadre d’encastrement en option

built in

built in

de série

de série

A encastrer derriére une porte relevable

PUISSANCE

Puissance de branchement (kW)

34

3.4

2.1

Tension d'alimentation (230V ~ 50Hz)

Calibre de protection (A) Schéma 1%)

16”

16~

10

10

ENCOMBREMENT

Hauteur (mm) HLP

456x592x628

456x592x625

310x540x430

310x540x430

Hauteur niche (mm) HLP

450x560x550

450x560x550

380x560x550

380x560x550

Cavité intérieure HLP (mm)

226x420x410

226x420x410

210x350x351

210x350x351

Page

1

:
ce |

Neutre/ Phase 1
Neutral

230V-PNE 230V-2PNE

29

380-420V-2LNPE

32-33

Références
Dimensions hors tout (mm)

36

DOV1145X /B
456

36

DOV1545DG
458

595

595

479

479

Tension d'alimentation (V/Hz)

230/50

230/50

Puissance (kW)

1,78

1.78

Température de cuisson (°C)

56-60-75-80

55-60-75-80

85-90-95-100

85-90-95-100

Pré-sélections de cuisson

8

8

Consommation pendant 1h a 100° (kWh)

0.7

0.7

Calibre de protection (A)

10

10

Cordon d'alimentation

Cavité intérieure

inox

inox

Eclairage

Abattante

Cavité intérieure HLP (mm)

185x390x325

185x390x325

Page

35

34




Installation Installation A: sortie d’air
incorrecte correcte B: entrée d'air

(FIG.3) (FIG.4)

INSTALLATION DE TABLE SANS CADRE

Les tables sans cadre peuvent s'intégrer a fleur du plan de
travail. Prévoyez lors de la découpe supérieure une marge
de plus d'1mm par rapport a la dimension du verre de la
table. Pour faciliter son démontage, collez un 2e joint de
mousse dans le creux de la découpe, mettez en place la
table et terminez avec un joint d’étanchéité (type Rubson).
Pour la démonter, il vous suffira de découper avec un cutter
le joint d’étanchéité.

C’est pour faciliter le démontage qu'il est fortement décon-

DTI 1199GE it seillé d'utiliser du silicone pour fixer les tables affleurées.

FIXATION DES TABLES

Mettez en place le joint mousse, livré avec I'appareil. Ce joint assure I'étanchéité entre le caisson et le plateau du meuble.
Placez la table de cuisson dans I'ouverture du meuble support et raccordez le cable d’alimentaire de la table a installation
électrique de la cuisine (comme vu précédemment). Pour les tables émail et vitrocéramique, vous pouvez immobiliser la
table au moyen des 4 pattes livrées avec I'appareil a fixer aux emplacements prévus a cet effet (selon modeles). Des clips
de fixation supplémentaires sont disponibles au Service Apres Ventes.

Clips pour fixation dans
N pI de travail en granit
<




LES TABLES

Références DTIM1000C DTI1049  DTI1579DG DTI1358DG DTI1008J DTI1053 DTI1105 DTI1106  DTI1135BJ

DTI1049J* DTI1089VE DTI1568DG DTI1167XE* DTI1043 DTI1678DG*
DTI1199GE*

Hauteur encastré (cm) 9 59/6.4* 6.4 5.6 6.4/5.9% 5.9 5.9 5.9 6.4

Largeur cm) 93 93 93 65 77/78.3" 65 65 65 65

Profondeur (cm) 52 52 44 52 51/52* 52 52 52 51.5

Largeur de la découpe (cm) 90 90/93.4*  90/93.6* 56 77.6175* 56 56 56 65.6

Profondeur de la découpe (cm) 49 49/51.6* 41/446* 49 51.6/49* 49 49 49 52.1

Puissance de branchement (kW) 10.8 10.8 7.2 7.2 7.2 7.2 7.2 7.2 7.2

Tension nominale (230V ~ 50 Hz) . . . . . . . . .

230V; 2 ph + N + T (schéma 2bis) 15A 15A 15A 15A

230V; 2 ph + N + T (schéma 2) 15A 15A 15A 15A*

230V; 2 cables (schéma 1) 15A 15A

Page 45 48 47-49 51 52 53 54 55 51-55

Références DTE1172 DTE1114  DTE1110 DTG1195 DTG1164 DTG1101

Hauteur encastré (cm) 4.7 4.7 34 4.7 4.7 51 Toutes les tables De Dietrich sont

Largeur (cm) 72 60 58 90 60 30,8 livrées avec des cables. Les branche-

Profondeur (cm) 51 51 51 51 51 51,8 ments doivent se faire exclusivement

Largeur de la découpe (cm) 56 56 56 86 56 26,5 -

Profondeur de la découpe (cm) 49 49 49 49 49 49 selon ces indications. En cas de doute,

Puissance totale (kW) Gaz 1.3 9.55 77 1.3 8.3 46 il estimportant de demander confirma-

Tension nominale (230V ~50Hz) . . . . . tion aupres de nos services techniques.

Calibre de protection (A): Téléphone : 0800 554 650

230V ~1ph+ N+ T (schéma3) 10A 10A 10A 10A 10A 10A Mail: info@fors.ch

Page 62 63 63 61 61 60

Références DTV1118  DTV1120 DTV4124  DTV1101
ENCOMBREMENT 1 - CABLE X2

Hauteur encastré (cm) 3.7 3.7 3.7 4.8

Largeur (cm) 78 62.8 65 30,8

Profondeur (cm) 52 50.8 52 51,8

Largeur de la découpe (cm) 75 56 56 26,5

Profondeur de la découpe (cm) 49 49 49 49

RACCORDEMENT Neutre/ Phase 1

Neutral

Puissance totale (kW) 71 6.9 6.1 35
Calibre de protection (A)
230V; 2 ph + N + T (schéma 2) 230V-PNE 230V-PNE

230V; 1 ph + N+ T (schéma 3)
Page

Références DTI1041X DTE1168 DTG1118

Hauteur encastré (cm) 5.9 8.2 5.1

Largeur (cm) 37.6 38 38

Profondeur (cm) 52 52 52

Largeur de la découpe (cm) 34 34 35

Profondeur de la découpe (cm) 49 49 49 Neutre/ Phase 1
Puissance totale (kW) Gaz . Neutral
Puissance totale (kW) Electricité

Tension nominale (230V ~ 50 Hz)

Calibre de protection (A): 230V-2PNE 230V-2PNE 230V-PNE
230V ~1ph+ N+ T (schéma 3)

Page




Références Largeur intérieure  Profondeur Largeur extérieure Débord gauche  Débord droit

d=mm P=mm L=mm s1=mm s2=mm
DTI1041XE 340 490 376 18 18
DTE1168X 340 490 380 20 20
DTG1118X 340 490 380 20 20
DTV1101X 265 490 308 21.5 21
DTG1101X 265 490 308 21.5 21
DTI1053XE 560 490 650 45 45
DTI1043XE 560 490 650 45 45

EXEMPLE DE CALCUL D’UNE COMBINAISON
1 GRANDE TABLE + 2 DOMINOS

Pour déterminer les dimensions de I’encastrement X x P

Méthode: mesure par les parties extérieures Contréle : mesure par les parties intérieures
Largeur X =L - (s1 + s2) Largeur totale :

Largeur: 560+27+42+2+340+2+42+0+340 = 1355mm = X
(650+6+380+6+376)-(45+18)= 1355mm = X Profondeur: 490mm = P

Soit une découpe en mm de 1355 x 490

Attention : 'ordre des éléments est important.
Si les éléments sont inversés la découpe devra étre adaptée selon les modeles choisis

L=1418mm

~
N.

P

M
. -I' A4

W

/

L1 =650mm L2 = 380mm L3 =376mm
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27 + 42 + 2

m

X =1355mm
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DHD1100X/DHD1103X/DHD1102X / DHD1500DG
HOTTE DE PLAN DE TRAVAIL

Ne pas installer cette hotte avec une table de cuisson au
gaz. Au contact de celle-ci, la graisse peut s’enflammer.

Pour l'installation dans le meuble il faut enlever le moteur,
placer par le haut, la hotte dans son emplacement puis
revisser le bloc moteur. Celui-ci peut étre placé a I'avant ou
a l'arriere de la hotte avec une sortie horizontale ou verti-
cale (schéma p 100).

Pour une installation en recyclage, prévoir une sortie d’'air
dans le vide sanitaire, sous les meubles ou en effectuant
un trou latéral dans le meuble (tuyau d’évacuation et collier
de fixation non fournis).

Le boitier électronique doit étre mis dans une zone facile
d’accés, a 10cm du sol et loin de toute source de chaleur.
Apres l'installation compléte, il est nécessaire de procéder
au calibrage de la hotte qui se fait automatiquement (voir
mode d’emploi).

CALCUL DU DEBIT NECESSAIRE

La puissance en soi n'est pas un critere pertinent pour faire
le bon choix de hotte. Voici comment déterminer le bon
deébit.

1/Mesurez le volume de votre cuisine (Hx L x P)

2/ Multipliez ce volume par 10

3/ Le résultat obtenu est en m3/heure

En recyclage ou si votre cuisine est ouverte (et donc sujette
aux perturbations d’air), il faut opter pour une puissance
légérement plus élevée.

DHK900 : KIT POUR DEPORTER LE MOTEUR

Ce kit permet [linstallation des hottes DHD1100X,
DHD1500DG, DHD1102X, et DHD1103X en version
moteur séparé en utilisant le moteur livré avec I'appareil.

Contenu du kit :
2 brides de raccordement diam. 150
8 vis et 8 écrous de serrage
1 rallonge de 7 m
pour le branchement
du moteur
1 raccord en plastic,
rectangulaire a rond
1 raccord latéral/inférieur

pour le tube »
1 plaque antérieure
. ’ /\
en fer zingué
1tubede2mpour 2
l'év. tion de lair & ~ .
évacuation de I'a 9/.\\9\ A 5 sorties
possibles
Sortie d'air

Raccord en plastique pour la
sortie latérale ou inférieure

Fermeture en plastique
pour tube de 150mm

Raccord
rectangulaire a rond

Tube non fourni

Rallonge de 7m pour la connexion électrique

INSTALLATION

Une distance minimum est obligatoire entre la table de
cuisson et le dessous de la hotte (filtre a graisse).

Cette distance est de 65 cm pour une table électrique
et 70 cm pour une table avec foyer gaz. Le conduit doit
étre le plus direct possible, I'utilisation de coudes crée
une perte d’efficacité (1 coude = environ 15% de perte).
L'utilisation d’un tube lisse par rapport a un tube flexible
permet de moins freiner le débit et de diminuer le bruit.
Dans le cas d'une évacuation directe a travers un mur,
la direction des vents dominants est importante car ils
peuvent perturber et diminuer I'efficacité de la hotte.

DHD1592X =T
DHD1193X

Ces hottes sont livrées

en version recyclage.

Dans ce cas il nest pas
nécessaire de mettre de
cheminée. En version
évacuation la sortie se
fait verticalement et il faut
donc une cheminée. Il est
important de prendre en
compte la hauteur dispo-
nible de plafond pour I'ins-
tallation complete hotte +
cheminée. Dans certains
cas, il sera probablement ini
nécessaire de recouper 650/450
la cheminée. La distance
entre le bas de la hotte
et le plan de travail doit ——
étre au minimum de 65cm
avec un plan de cuisson
a gaz et de 45cm dans N
les autres cas. Se référer :‘g:'e";‘eer;“r'bi‘;splatte
au schéma indicatif ci- o

contre.

1183

-1 RHD119
DHD1592X
DHD1193

Hauteur indicative
du plan de travail
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INSTALLATION LAVAGE

Pour éviter que I'eau du siphon ne revienne en retour dans le lave-vaisselle et provoque des mauvaises odeurs, il vous
faut installer un clapet anti-retour. De Dietrich a choisi la marque Geberit pour sa qualité supérieure et sa fiabilité. Il est
livré avec tous les modeles. En cas d’absence et sur simple demande a notre Service Apres Ventes, nous le mettrons a
votre disposition. Son installation est tres simple, voir schéma.

ACCESSOIRES DISPONIBLES AU SERVICE PIECES DETACHEES

S'il'y a une plaque de cuisson sur le lave-vaisselle, il faut ajouter une isolation thermique entre les deux. Les lave-vaisselle
De Dietrich peuvent étre intégrés sous une table de cuisson De Dietrich a condition de laisser un espace de 10 mm entre
le dessus du lave-vaisselle et le dessous de la table et d’installer le kit isolant. réf. 31X5805.

LES SYSTEMES DE SECURITE
1 Sécurité anti-débordement qui protege d’un niveau d’eau trop haut dans la cuve, par exemple si la
vanne d’'alimentation d’eau reste ouverte = vidange du trop plein.

2 Sécurité anti-fuite qui protege d'une fuite d'eau sous Iappareil, par exemple un joint
défaillant ou un tuyau percé = coupure de I'alimentation d’eau et déclenchement de la vidange.

3 Sécurité anti-éclatement qui protege d’'une fuite d’eau a la gaine d’alimentation = coupure méca-
nique de l'arrivée d’eau du robinet.

4 Contre la chute de la canne de vidange: point haut de la canne de vidange évitant le syphonnage.

5 Anti-retour des eaux usées: break d’air conforme aux normes européennes.
AQUASAFE: Antidébordement et Antifuite
AQUASAFE+: AQUASAFE et Antiéclatement et coupure mécanique d’arrivée d’eau

AQUABLOCK: AQUASAFE+ et coupure électrique

ENCASTREMENT

DANS LA NICHE

Collez I'anti-buée P2

Collez la mousse d’encastrement P3
Clippez les 3 coupelles P1 sous les patins
pour faciliter le glissement du lave-vaisselle

Dans le cas d’un plan de travail en marbre ou maté-
riau similaire, vous devez fixer votre lave-vaisselle
par des vis latérales: pour ceci, avant la mise en
niche, dépliez une patte de chaque cété des pan-
neaux latéraux.

EQUILIBRAGE DE LA PORTE
(DROITE ET GAUCHE)

MISE A NIVEAU PAR LE REGLAGE DES PIEDS
Les pieds avant sont réglables,
ajustez-les si nécessaire a I'aide de la clé fournie.

Le pied central est réglable Ajustez la tension des ressorts,

a laide de la molette rouge (vis-
seuse avec douille de 8, clée a pipe
de 8).

Une bonne mise a niveau est néces-
saire pour une parfaite fermeture et
étanchéité de la porte. Assurez-
vous que la porte du lave-vaisselle
se ferme correctement, sans frotte-
ments latéraux

Si nécessaire, pour compenser le
poids du panneau d’habillage.
Réglez de maniére identique a
droite et a gauche.

La porte est correcte-
ment  équilibrée si elle ne
retombe pas lourdement a I'ouver-
ture et si elle reste horizontale en
position ouverte.




LES LAVE-VAISSELLE
INTEGRABLES

REFERENCES 60 cm 60 cm 45cm
Inox DVH 1323X DVH 1044X
Tout intégrable DVH 1323J DVH 1242J DVH 1044J*
DVH 1323JL* DVH 1344J*
EQUIPEMENTS
Nombre de couverts 13 13 10
Nombre de programmes 10 7 8
ICS: Lavage automatique oui oui -
Intensif 70°C oui oui oui
Silence 38 dB(A) 45°C oui oui -
Normal 65°C - oui oui
Eco 55°C oui oui oui
1h.60°C oui oui oui
Rapide 45 min. / Délicat 45°C oui oui oui
Trempage oui non oui
Températures de lavage 6 5 5
Fonction Autoclean - - -
Type de séchage Condensation active  Turbo Fan+ Drying system/  Condensation active
+ Auto Open Door Condensation active*

AMENAGEMENTS

Fonction Multitab 3 en 1 ouli oui
Espace Mezzanine modulable oui* oui /non*
Panier supérieur réglable oui oui
Panier supérieur réglable en charge oui oui
Clayettes rabattables 4 4
Supports Verres a pieds oui oui

@ assiettes - panier inférieur 33cm/35cm* 30cm
Panier inférieur modulable oui oui

@ assiettes - panier supérieur 25cm 25c¢cm
Grand Panier a couverts oui / non* oui/non
Microfiltre autonettoyant oui oui
Filtre Inox / Eclairage intérieur oui / non oui/ non oui / non

SECURITES

Spot Light DVH 1323J + JL oui non / oui*
AquaSafe (Antidébordement + Antifuite) ouli DVH 1344J

AquaBlock (Aquasafe + Anti-éclatement oui DVH 1342J oui

+ Coupure électrique d'arrivée d'eau)

INSTALLATION

Réglage des pieds arriére par 'avant oui ouli

Réglage de la tension de porte en facade oui oui

Raccordement eau chaude ouli oui

PUISSANCE ET CONSOMMATION

Tension nominale (230V ~50Hz) oui ouli oui

Puissance de branchement (kW) 1.80 1.93 2.15

Calibre de protection (A) 10 10 10

Consommation eau cycle normalisé (litres et /an) 8.5L/2380L 10 L /2800 L 8L/2240L
9L*/2520 L*

Consommation énergie cycle normalisé (kWh) 0.81/0.92* 0.92 0.75

Durée du cycle de lavage normalisé (min) 175 220 175

Energie label At+++ AA At++ AA At++ AA

Niveau sonore dB (A) 42 42144 44

ENCOMBREMENT

Hauteur (cm) 81.8-88 81.5-86.5 81.5-86.5
85.8 - 90.8*

Largeur (cm) 59.8 59.8 44.8

Profondeur (cm) corps / bandeau 55-57.5 55-57.5 60

Hauteur minimale de la niche (cm) 82 /86" 82 82

Largeur de la niche (cm) 60 60 45

Profondeur de la niche (cm) 575

Page 81-82 83 84




Si, lors de la mise sous tension, I'afficheur de votre four indique “DEMO”, aucune manipulation ne sera
possible.ll vous suffira de suivre la procédure ci-dessous, selon le modeéle, pour désactiver cette fonction.

FAMILLE REFERENCES ACTIVATION DU MODE DESACTIVATION DU MODE
1. Régler I'heure a 12h00 Séquence identique
DCI 1592 2. Effectuer la séquence : appuyer sur
DCI 1591 les touches suivantes en terminant
DCI 1594 avec un appui long sur la derniére:
.1, .-, retour, haut, bas, OK
3. Ensuite appuyer sur la touche +
‘ pour activer le mode Démo
CUISINIERES
1. Régler I'heure a 00h00 1. Régler 'heure a 00h00
DCV 1568 2. Valider I'neure par 2. Valider I'neure par
DCM 1550 L,START / STOP* ,START / STOP*
3. Maintenir les boutons ‘+" et -’ 3. Maintenir les boutons ‘+' et -
appuyés jusqu’a I'affichage de appuyés jusqu’a I'affichage de
,DEMO ON* (10s) L,DEMO OFF* (10s)
CUISINIERE INDUCTION INDUCTION _VITRO- GAZ
CERAMIQUE
REFERENCE MATRICS MATRICS Pyrolyse Pyrolyse
Noir DCI 1594B
Blanc DCI 1594W DCV 1568W DCM 1550W
Inox anti-trace DCI 1591X DCI 1594X
DCI 1592X
Four / Litrage Four/51L Four/51L Four /51L Four/51L
CONSOMMATION / PUISSANCE
Classe énergétique Classe A Classe A Classe A Classe A
Conso classe énergeétique 0.739/0.862 0.739/0.862 0.739/0.862 0.739/0.862
(tradi / Tradi pulsé kWh)
Montée a 200°C (kWh) 0.325 0.325 0.325 0.325
Maintien pendant 1h & 200°C (kWh) 0.515 0.515 0.515 0.515
Pour une Pyrolyse de 80min. (kWh) 2.1 2.1 2.1 2.1
Puissance du grill (kW) 2.1 2.1 2.1 2.1
Puissance totale Gaz (kW) / Electrique (kW) -/8.98 -/9.28 -/10.375 8.65/3.275
TENSION NOMINALE COUPLAGE / CALIBRE PROTECTION
230V Mono ~ 50Hz 1Ph+1N (schéma 1)
230V ~ 50 Hz 2P + 1N (schéma 4) 16 A 16 A 16 A 16 A
DIMENSIONS / POIDS
Dimensions HLP (mm) 850x600x618 850x600x618 850x600x618 850x600x618
Dimensions intérieures HLP (mm) 315x430x375 315x430x375 315x430x375 315x430x375
Dimensions emballage HLP (mm) 930x670x720 930x670x720 930x670x720 930x670x720
Poids net / brut 62 /64 62 /64 62 /64 62 /64
Page 88 89-90 9 91
1 4 Les branchements doivent se faire exclusivement selon
ces indications. En cas de doute, il est important de de-
mander confirmation auprés de nos services techniques:
Téléphone : 0800 554 650
Terre/  Neutre/ Phase1 Phase2
mgmg Phase 1 Erde Mail: info@fors.ch
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LEXIQUE FONCTIONS DE CUISSON
FOURS, MICRO-ONDES, VAPEURS ET CUISINIERES

MULTIFONCTION - CHALEUR TOURNANTE

La Chaleur tournante consiste a rajouter a la turbine de ventilation si-
tuée au fond du four, une source de chaleur circulaire qui va réchauf-
fer I'air pulsé par la turbine, et assurer une répartition homogéne
de I'air chaud a l'intérieur de I'enceinte. La montée en température
est rapide: certains plats peuvent étre enfournés four froid. Cette
fonction est recommandée pour cuire plusieurs plats de nature dif-
férente simultanément jusqu'a trois niveaux, en respectant le godt de
chacun, sans mélange d’'odeur.

MULTIFONCTION PLUS - CHALEUR COMBINEE

Cette technique de cuisson est spécialement étudiée pour les
cuissons humides type tartes, quiches ou pizzas. Elle associe trois
sources de chaleur: la convection naturelle (éléments inférieur et
supérieur) et la chaleur tournante. La majeure partie de la chaleur
provenant de la partie inférieure du four permet de bien saisir le des-
sous du mets tandis que la chaleur uniformement répartie permettra
de le cuire a coeur.

ECO

Cette fonction “Eco” permet d'obtenir un gain d'énergie électrique de
20 % comparativement a la fonction “cuisson traditionnelle”. L'écono-
mie d’énergie est realisée par le fait que le four n'exige pas un pré-
chauffage, qui nécessite donc un temps de cuisson un peu plus long
et une température Iégerement fluctuante. La cuisson qui s'effectue
par les éléments inférieur et supérieur (Sole et Gril) est idéale pour les
plats nécessitant une cuisson douce et lente.

TRADITIONNELLE

Sur cette fonction, la chaleur est générée parla sole et le gril sans bras-
saged’air.Lefournécessiteunpréechauffageavantd’enfournerleplat.La
température plus élevée émanant de la partie supérieure du four
favorise les cuissons lentes et délicates comme le gibier, permet de
saisir les rotis de viande rouge ou de faire mijoter en cocotte fermée
les plats préalablement démarrés sur une table de cuisson (cog au
vin, civet...).

TURBO GRIL (+/-) TOURNEBROCHE

La fonction Turbo Gril s’effectue, alternativement, par I'élément su-
périeur et par I'nélice de brassage d'air. La chaleur du gril double
est aspirée par le ventilateur qui la fait recirculer tout autour des ali-
ments. Recommandée pour une utilisation avec le tournebroche, elle
est idéale pour rotir les volailles, pour saisir et cuire a cceur gigot ou
cote de beeuf.

GRIL FORT (+/-) TOURNEBROCHE

Cette fonction actionne les éléments chauffants du gril sur
la quasi totalité de la largeur de votre grille surélevée. Elle est par-
faite pour gratiner les plats de légumes, de pates ou de fruits, une
large cote de beeuf ou de nombreux aliments disposés sur toute la
surface de votre grille.

GRIL MOYEN (+/-) TOURNEBROCHE

Le Gril moyen donne les mémes résultats de cuisson que le Gril fort
et avec une pleine efficacité, a la seule différence que la chaleur du
gril agit ici sur une surface plus petite. Cette fonction est recomman-
dée notamment pour griller des darnes de poisson tout en préser-
vant leur moelleux.

MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction est idéale pour les aliments qui nécessitent une base
croustillante telles que les patés, les tartes, les pizzas ou tout autre
aliment ayant besoin d'étre cuit de la base. La sole et le ventilateur
fonctionnent ainsi que I'élément supérieur par intermittence. La tem-
pérature préconisée est de 80°C, modifiable entre 35 et 100°C.

PROGRAMME MEMORISABLE (MICRO-ONDES)

Elle permet de personnaliser des fonctions de cuisson en enregis-
trant tels le temps, la température. Ainsi les plats préférés pourront
étre refaits encore et encore.

\AAAAAL

)

()

11\
11\
[N

1\

II\\

——
——
—’:
e -

D] [

DECONGELATION

Cette fonction accélere la décongélation en  donnant
de meilleurs résultats qu'un micro-ondes. Selon les mo-
déles, la turbine de ventilation fait circuler I'air ambiant ou
I'air chaud de facon parfaitement homogene autour des
aliments afin d’éviter toute précuisson. La température de décongé-
lation varie de 30°C a 50°C (sur les fours Multifonction plus).

TRADITIONNELLE + VAPEUR (MODE EXPERT)
Lacuissons'effectue parles élémentsinférieuretsupérieuravec unap-
portdevapeur.Cettefonctionestparfaitepourlacuissondesviandes,des
|égumes cuisinés entre autres.

GRIL PULSE + VAPEUR (MODE EXPERT)

La cuisson s’effectue par I'élément supérieur et par I'hélice de bras-
sage d’air avec un apport de vapeur. Idéal pour la cuisson des vo-
lailles ou des rétis a la broche.

CHALEUR TOURNANTE + VAPEUR (MODE EXPERT)

La cuisson s’effectue par I'élément chauffant situé au fond du four
et par I'hélice de brassage d’air avec un apport de vapeur. Cette
fonction pourra étre utilisée pour la cuisson de viandes blanches, de
gateaux et de poissons entiers.

CUISSON VAPEUR

La cuisson s'effectue uniquement par vapeur réglable de 80°C a
100°C. Ceci correspond du réchauffage doux (chocolat, beurre,...)
a la cuisson vapeur de légumes et viande.

DEGONGELATION LENTE (VAPEUR)

Décongélation lente sans risque de cuisson. Fonction (55/60°C), dis-
ponible sur le four vapeur, utile pour décongeler poisson, viande et
fruits rouges par exemple.

MICRO-ONDES

Ce mode permet de réchauffer tous les aliments liquides ou solides,
ainsi que les plats préparés frais ou surgelés. Il est aussi utilisé pour
cuire les légumes et potages.

COMBINEE: CHALEUR TOURNANTE+MICRO-ONDES

Ce mode combine la chaleur tournante et les micro-ondes. La cha-
leur tournante cuit I'aliment par le mouvement d’air chaud et les mi-
cro-ondes accélerent la cuisson a coeur. La température préconisée
est de 190°C.

COMBINEE: GRIL + MICRO-ONDES

Ce mode combine le gril et les micro-ondes. Le gril dore I'aliment
et les micro-ondes assurent la cuisson a cceur. Deux positions pré-
conisées.

DECONGELATION RAPIDE “SPEED DEFROST” (MICRO-ONDES)
La décongeélation des plats se fait avec un apport limité de chaleur
et par un brassage d'air. Cette fonction est idéale pour les aliments
délicats tels que les tartes aux fruits ou a la creme... La température
préconisée est de 30°C. Cependant, la décongélation des viandes,
petits pains ... se fait a 50°C.

PAIN

Combinaison des sources et résistance de chaleur, humidité a 'inté-
rieur du four, diffusion constante de la température... Le four maitrise
ces parametres pour garantir un résultat parfait et vous permettre de
réussir une pizza a la fois croquante et fondante, un pain moelleux,
croustillant et doré a souhait.

SOLE (+/-) CHALEUR TOURNANTE

La chaleur est générée par la sole avec ou sans brassage d’air.
La température préconisée est de 165°C. Recommandée pour les
plats humides tels que les quiches ou tartes aux fruits et pour les
préparations qui levent comme les brioches ou les soufflés.
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De DietriCh© UNE MARQUE DE PROXIMITE
ET DE SERVICE

SERVICE APRES-VENTE

Le service apres-vente Fors/De Dietrich couvre
toutes les régions de la Suisse. En plus de nos
propres techniciens, nous avons €galement de
nombreux centres techniques agréés pour faire
de ce service un outil efficace et indispensable.
Nous bénéficions d'un soutien permanent de la
plateforme du Groupe Brandt dont la politique
Qualité a été reconnue par la profession (certifica-
tion 1ISO9001 et ISO14001).

LA GARANTIE 5 ANS
Vous avez ou allez faire I'acquisition d’appareils V/ ﬂFORS \Q

électroménagers De Dietrich sur les conseils avi-

sés de votre revendeur suisse. En faisant partie Premitim Pioducts

de l'univers De Dietrich, vous allez entrer dans

un monde ou notre principale ambition est de VSWISS GARANT[EV
vous garantir une satisfaction permanente en \‘ S V
vous offrant la meilleure qualité de service. Vous “ YEARS p
béneéficiez d'une garantie de 5 ans gratuite sur ¢

'ensemble des appareils achetés, installés sur le ﬁ'\\"

territoire helvétique et distribués par FORS SA.

POUR NOUS CONTACTER

FORS AG/SA

Siege principal Succursale ZG Succursale TI Succursale VD
Schaftenholzweg 8 Oberneuhofstrasse 12 Via Cantonale 27 Route Sous-Riette 15
2557 Studen / BE 6340 Baar ZG 6928 Manno TI 1023 Crissier VD

Tél. 032 374 26 26 Tél. 041 766 07 50 Tél. 091 630 26 26 Tél. 021 706 04 44
Fax 032 374 26 70 Fax 041 766 07 59 info@fors.ch Fax 021 706 04 49
info@fors.ch baar@fors.ch crissier@fors.ch

Service aprés-vente
Numéro gratuit 0800 554 650

TAXE ANTICIPEE DE RECYCLAGE Poids kg TIC  HT | ey
< 5 0.60 0.56 iy B
Le tarif est calculé en fonction du > 5-15 250 2.31 -
poids de l'appareil. Ce sont les >  15-25 6 5.56 1
6 = nouveaux tarifs qui sont indiqués > 25-70 12 11 —
pour chaque référence présen- > 70-140 20 1852 T
s J tée dans ce catalogue. Froid 25-100 30 27.78
Rappel des conditions officielles 100- 250 50  46.30
de la TAR par la SENS: > 250 60 5576 b2 =

Tous les prix figurant dans ce catalogue sont en Francs suisses TTC, et sont applicables au 01.04.2016. Droit
de modification des prix et des modeles réservé. Les photos, schémas et descriptifs ne sont pas contrac-
tuels. Les appareils sont impérativement destinés a un usage domestique et installés en Suisse. Dans le cas
contraire, la garantie ne s'applique pas. Les appareils vendus par De Dietrich Suisse sont garantis 5 ans.
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LA MARQUE PREMIUM
DU GROUPE BRANDT

Groupe Brandt, un groupe francais de référence dans le domaine de 'équipement de la maison:
Lavage, Cuisson, Froid, Petit Electroménager, Télévision et Climatisation. Les marques du Groupe
Brandt sont toutes différentes, uniques par leur personnalité et leur histoire. Depuis des généra-
tions, elles révolutionnent le secteur de I'électroménager avec passion, savoir-faire et créativité.

LINNOVATION

Brandt souhaite s’imposer comme une entre-

prise qui rend accessible au plus grand nombre

des innovations « utiles » qui améliorent la vie

quotidienne.

L'innovation doit simplifier la vie de tous les jours

mais aussi 'embellir. Pour répondre a ce défi de

la beauté utile, le Groupe Brandt méne de nom-

breuses recherches dans les domaines

» des énergies renouvelables,

» de I'amélioration de la sécurité,

* du design, alliance de la beauté et de
I'ergonomie, de lefficacité démontrable, vraie
preuve de l'innovation, de la sécurité alimentaire

PREMIERES ACTIVITES
INDUSTRIELLES

1971 ‘
Algérie

CHIFFRE D'AFFAIRES 2015

Milliards €

AUTOMOBILE ET
SERVICES
=) '
4 SECTEURS D’ACTIVITE
A if

LOGISTIQUE ET INDUSTRIE

AGRO-
ALIMENTAIRE

COLLABORATEURS

.

21 FILIALES

]

LA LOGISTIQUE

L'organisation logistique tend forcément vers la
proximité du marché. Deux immenses sites pour
desservir toute I'Europe (un pour le nord et un
pour le sud) couvrent toutes les activités sur des
immenses plateaux ultramodernes.

Avec moins de transports et de manipulations
lites au stockage, la qualité est toujours ga-
gnante et ce 24h/24.
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service De Dietrich @

Numéro gratuit: 0 800 554 650

7 Ho% N
V SWISS GARANTIE v
\g’vﬁins A/
~ N\

Vous bénéficiez
d’une garantie de 5 ans gratuite
sur Pensemble des appareils achetés,
installés sur le territoire helvétique
et distribués par FORS SA.

Pour nous contacter

Service Client  Tél. 032 374 26 26 Fax 0323742670 info@fors.ch

FORS AG / SA Schaftenholzweg 8 2557 Studen (BE) Switzerland
www.fors.ch « www.dedietrich-electromenager.ch





