
Liste de prix
2023/2024 – 1. édition



Le monde de Gaggenau est entre vos mains.

Nos produits ont des performances exceptionnelles,
sont technologiquement à la pointe du progrès,
construits sans compromis et conçus pour être
appréciés tant pratiquement que visuellement.
Non sans effort de création mais certainement sans
problème de réalisation, ce manuel complet vous
permettra d’assurer le bon déroulement du processus
de conception de la cuisine de chacun de vos clients.

Tout ce qu’il faut savoir s’y trouve, présenté de manière
claire et précise afin que vous puissiez le consulter à
tous moments, en toute simplicité.
Voyez par vous-même.

La différence est Gaggenau.

Le guide qui fait autorité pour une cuisine de renom.

Liste de prix
2023/2024 – 1. édition



Four EB333 2

Fours série 400 6

Les tables de cuisson de la série 400

Fours série 200

30

18

Les tables de cuisson de la série 200 42

Les unités de ventilation Séries 400 et 200

Les appareils de réfrigération Séries 400 et 200

52

66

Les lave-vaisselle Séries 400 et 200 | Entretien du linge 78
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Four EB333

EB333 4

Accesoires spéciaux EB333 5
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Accessoires en option
BA058133 CHF 487.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)
Non connecté au système télescopique
BA058115 CHF 204.–
Résistance de  
chauffe pour pierre à pain et à pizzas 
et Faitout Gastro Norm
BA090100 CHF 179.–
Lot de 2 boutons en 
inox, avec revêtement noir

CHF 452.18

CHF 189.42

CHF 166.20

CARACTÉRISTIQUES DES FOURS 90 CM
• Émail de haute qualité avec une forte quantité de cobalt
• Pyrolyse
• Catalyseur chauffé pour un air pur
• 51 programmes automatiques
• Fonction pierre à pain

• Régulation électronique de la température jusqu'à 300 °C
•  Sonde thermométrique 3 points de mesure, avec arrêt 

automatique et estimation du temps de cuisson.
• Home Connect

Four
EB333

 – Largeur 90 cm  
 – Volume du compartiment de 

cuisson 83 litres  
 – 17 modes de cuisson  
 – Tournebroche  
 – Concept mono-porte rabattable  
 – Ouverture de la porte douce et 

silencieuse et Système de 
fermeture  

 – Porte en verre transparent teinté  
 – Écran tactile TFT avec bouton de 

commande et texte clair  
 – Puissance totale raccordée 5,4 kW  

EB333111 CHF 10’320.–**

Acier inox

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaque à pâtisserie émaillée, 

pyrolysable   
1 tournebroche   
1 grille   
1 lèchefrite avec grille   
1 sonde thermométrique  

CHF 9’582.17

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Remarque
Prévoir un cordon secteur.

 A *

4 Le four EB333



BA090100 CHF 179.–
Lot de 2 boutons en 
inox, avec revêtement noir

BA018105 CHF 589.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse  

BA028115 CHF 134.–
Plaque à pâtisserie, 
émaillée  
Longueur 35,5 cm, largeur 60,6 cm, 
hauteur 3 cm  

BA038105 CHF 135.–
Grille, chromée  
avec pieds ventouse en caoutchouc  
Longueur 35,5 cm, largeur 60,6 cm, 
hauteur 2 cm  

BA058115 CHF 204.–
Résistance de  
chauffe pour pierre à pain et à pizzas 
et Faitout Gastro Norm

BA058133 CHF 487.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)
Non connecté au système télescopique

BS020002 CHF 81.–
Pelle à pizzas,  
lot de 2

GN340230 CHF 897.–
Faitout gastronorme 
en fonte d'aluminium
GN 2/3, Hauteur 165 mm, anti-adhé-
rent, support de fixation pour rail incl.  
Pour torréfier au four avec fonction 
faitout
La partie inférieure et la partie 
supérieure sont utilisables séparément 
en tant que plat à gratin,  
hauteur 100 ou 65 mm  
Pour four avec résistance de chauffe 
BA056115 ou BA058115 et système 
télescopique BA016 ou BA018 (les 
deux accessoires sont à commander 
séparément) et la cuisson combi-
vapeur
Longueur 35,2 cm, largeur 32,5 cm, 
hauteur 16,5 cm

CHF 166.20

CHF 546.89

CHF 124.42

CHF 125.35

CHF 189.42

CHF 452.18

CHF 75.21

CHF 832.87

ACCESSOIRES EN OPTION EB333

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

5Le four EB333
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Four série 400
BX480/BX481

 – Largeur 76 cm  
 – Volume du compartiment de 

cuisson 2x 110 litres  
 – 17 modes de cuisson  
 – Tournebroche  
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson  

 – Puissance totale raccordée 9,2 kW  

Commande au centre
Charnières à droite
BX480112 CHF 13’820.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

Charnières à gauche
BX481112 CHF 13’820.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

Compris dans le prix de l'appareil  
2 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables
1 tournebroche  
2 grilles
2 lèchefrites avec grilles   
1 sonde thermométrique enfichable  

CHF 12’831.94

CHF 12’831.94

Accessoires en option
BA058133 CHF 487.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)
Non connecté au système télescopique
BA058115 CHF 204.–
Résistance de  
chauffe pour pierre à pain et à pizzas 
et Faitout Gastro Norm
BA018105 CHF 589.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 452.18

CHF 189.42

CHF 546.89

Four série 400
BO480/BO481

 – Largeur 76 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 110 litres  
 – 17 modes de cuisson  
 – Tournebroche  
 – 51 programmes automatiques  
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson  

 – Raccordement LAN/WiFi  
 – Home Connect  
 – Puissance totale raccordée 5,5 kW  

Module de commande haut 
Charnières à droite
BO480112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

Charnières à gauche
BO481112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables 
1 tournebroche
1 grille
1 lèchefrite avec grille
1 sonde thermométrique enfichable

CHF 8050.14

CHF 8050.14

Accessoires en option
BA058133 CHF 487.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)
Non connecté au système télescopique
BA058115 CHF 204.–
Résistance de  
chauffe pour pierre à pain et à pizzas 
et Faitout Gastro Norm
BA018105 CHF 589.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 452.18

CHF 189.42

CHF 546.89

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES FOURS SÉRIE 400
• Design sculptural: façade de l'appareil saillante  
• Porte sans poignée à ouverture automatique  
• Ouverture latérale avec angle d'ouverture de 180°  
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox  
• Commande intuitive  
• Porte en verre transparent  
• Pyrolyse 

• Catalyseur chauffé pour un air pur  
• Enceinte de four émaillé des deux côtés  
• Émail de qualité avec haute teneur en cobalt  
• Ventilateur transversal silencieux  
• Régulation électronique de la température 300 °C  
• Fonction pierre à pain  

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Remarque
Deux poignées-tiges comprises dans la livraison.

Remarque
BX48. / BO48. / BO47. Prévoir un cordon secteur.

 A *

 A *

8 Les fours série 400



Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Four série 400
BO470/BO471

 – Largeur 60 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 76 litres  
 – 17 modes de cuisson  
 – Tournebroche  
 – 51 programmes automatiques  
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson  

 – Raccordement LAN/WiFi  
 – Home Connect  
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW  

Module de commande haut 
Charnières à droite
BO470212 CHF 6’470.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox / 400V
BO470102 CHF 6’470.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite / 230V

Charnières à gauche
BO471212 CHF 6’470.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox / 400V
BO471102 CHF 6’470.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite / 230V

Compris dans le prix de l'appareil  
2 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables
1  tournebroche
1  lèchefrite en verre
1  grille
1  lèchefrite avec grille
1  sonde thermométrique enfichable

CHF 6'007.43

CHF 6'007.43

CHF 6'007.43

CHF 6'007.43

Accessoires en option
BA056133 CHF 436.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)  
Non connecté au système télescopique
BA056115 CHF 169.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et  
Faitout Gastro Norm / 230V
BA056125 CHF 191.–
Résistance de chauffe
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm / 400V
BA016105 CHF 460.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 404.83

CHF 156.92

CHF 177.34

CHF 427.11

Four série 400
BO450/BO451

 – Largeur 60 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 76 litres
 – 13 modes de cuisson 
 – 51 programmes automatiques
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson

 – Raccordement LAN/WiFi
 – Home Connect
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW

Four série 400
BO420/BO421

 – Largeur 60 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 76 litres 
 – 9 modes de cuisson 
 – Raccordement LAN/WiFi
 – Home Connect
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW

Module de commande haut 
Charnières à droite
BO450212 CHF 5’870.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox / 400V

Charnières à gauche
BO451212 CHF 5’870.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox / 400V

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables 
1 lèchefrite en verre
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable

CHF 5’450.32

CHF 5’450.32

Module de commande haut 
Charnières à droite
BO420112 CHF 5’430.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BO420102 CHF 5’430.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BO421112 CHF 5’430.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BO421102 CHF 5’430.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables 
1 lèchefrite en verre
1 grille

CHF 5’041.78

CHF 5’041.78

CHF 5’041.78

CHF 5’041.78

Accessoires en option
BA056133 CHF 436.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)  
Non connecté au système télescopique
BA056125 CHF 191.–
Résistance de chauffe
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm / 400V
BA016105 CHF 460.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 404.83

CHF 177.34

CHF 427.11

Accessoires en option
BA056133 CHF 436.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)  
Non connecté au système télescopique
BA056115 CHF 169.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et  
Faitout Gastro Norm
BA016105 CHF 460.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 404.83

CHF 156.92

CHF 427.11

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Remarque
Prévoir un cordon secteur.

 A *

 A *

 A *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Fours combi-vapeur série 400
BS484/BS485

 – Largeur 76 cm
 – Branchement fixe pour l'arrivée et 

l'évacuation de l'eau
 – Gril grande surface arrière  

2000 watts Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur avec 4 degrés d'humidité 
réglables combinables

 – Puissance totale raccordée 3,15 kW

Fours combi-vapeur série 400
BS470/BS471

 – Largeur 60 cm
 – Branchement fixe pour l'arrivée et 

l'évacuation de l'eau
 – Gril grande surface arrière  

2000 watts Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur avec 4 degrés d'humidité 
réglables combinables

 – Puissance totale raccordée 3,15 kW

Module de commande bas
Charnières à droite
BS484112 CHF 9’650.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

Charnières à gauche
BS485112 CHF 9’650.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox

CHF 8’960.07

CHF 8’960.07

Module de commande haut 
Charnières à droite
BS470112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS470102 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BS471112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS471102 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.–
Rail triple 
télescopique à sortie totale
CLS10040 CHF 86.– 
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison
GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau avec cartouche
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge AquaStop 
(longueur 2 mètres, longueur totale 
pour l'arrivée et l'écoulement d'eau, 
5 mètres)

CHF 365.83

CHF 79.85

CHF 358.40

CHF 55.71

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.– 
Rail triple 
télescopique à sortie totale 
CLS10040 CHF 86.– 
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison
GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau avec cartouche
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge AquaStop 
(longueur 2 mètres, longueur totale 
pour l'arrivée et l'écoulement d'eau, 
5 mètres)

CHF 365.83

CHF 79.85

CHF 358.40

CHF 55.71

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES FOURS COMBI-VAPEUR SÉRIE 400
• Design sculptural: façade de l'appareil saillante
•  Porte sans poignée, à ouverture latérale automatique avec 

angle d'ouverture de 180°
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox
• Nettoyage entièrement automatique  
• Régulation électronique de la température de 30 °C à 230 °C  
• Cuisson sous vide avec réglage de la température au degré près
• Intérieur en acier inoxydable hygiénique, solide et lisse
•  Grand compartiment de cuisson de 50 litres – 3 niveaux 

d'enfournement de la même largeur que le four, 60 cm
• Production de vapeur externe avec chauffe-eau intégré sous cuve

•  Nettoyage complet des conduites internes avec de l'eau 
chaude à plus de 90 degrés après chaque cuisson au moyen 
de la fonction vapeur

• 2 bandes à LED non éblouissantes  
•  Sonde thermométrique 3 points avec données sur le temps 

de cuisson
• 85 programmes automatiques
• Étalonnage automatique
• Home Connect
• Raccordement LAN/WiFi

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Compris dans le prix de l'appareil  
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable
1 tuyau de vidange 3 m
1 flexible d'arrivée d'eau 3 m
4 cartouches de nettoyage

Remarque
BS48. / BS47. Raccordement fixe, câble de raccordement 1,8 m sans fiche inclus dans la livraison.

 A *

 A *

10 Les fours série 400



Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Fours combi-vapeur série 400
BS474/BS475

 – Largeur 60 cm
 – Branchement fixe pour l'arrivée et 

l'évacuation de l'eau
 – Gril grande surface arrière  

2000 watts Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur avec 4 degrés d'humidité 
réglables combinables

 – Puissance totale raccordée 3,15 kW

Module de commande bas
Charnières à droite
BS474112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS474102 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BS475112 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS475102 CHF 8’670.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

CHF 8’050.14

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.– 
Rail triple 
télescopique à sortie totale
CLS10040 CHF 86.–
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison

CHF 365.83

CHF 79.85

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.– 
Rail triple 
télescopique à sortie totale
CLS10040 CHF 86.– 
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison

CHF 365.83

CHF 79.85

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.–
Rail triple 
télescopique à sortie totale
CLS10040 CHF 86.– 
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison
GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau avec cartouche
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge AquaStop 
(longueur 2 mètres, longueur totale 
pour l'arrivée et l'écoulement d'eau, 
5 mètres)

CHF 365.83

CHF 79.85

CHF 358.40

CHF 55.71

Fours combi-vapeur série 400
BS450/BS451

 – Largeur 60 cm
 – 2 réservoirs d'eau de 1,7 litres pour 

eau fraîche et eau sanitaire
 – Gril grande surface arrière  

2000 watts Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur avec 4 degrés d'humidité 
réglables combinables

 – Puissance totale raccordée 3,15 kW

Fours combi-vapeur série 400
BS454/BS455

 – Largeur 60 cm
 – 2 réservoirs d'eau de 1,7 litres pour 

eau fraîche et eau sanitaire
 – Gril grande surface arrière  

2000 watts Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur avec 4 degrés d'humidité 
réglables combinables

 – Puissance totale raccordée 3,15 kW

Module de commande haut 
Charnières à droite
BS450111 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS450101 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BS451111 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS451101 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

Module de commande bas
Charnières à droite
BS454111 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS454101 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BS455111 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée sur inox
BS455101 CHF 8’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

CHF 7’539.46

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Compris dans le prix de l'appareil   
(BS470/BS471/BS474/BS475)
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable
1 tuyau de vidange 3 m
1 flexible d'arrivée d'eau 3 m
4 cartouches de nettoyage

Remarque
Raccordement fixe, câble de raccordement 1,75 m sans fiche inclus dans la livraison.

 A *

 A *

 A *

Compris dans le prix de l'appareil    
(BS450/BS451/BS454/BS455)
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable
4 cartouches de nettoyage
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Fours micro-ondes série 400
BM484/BM485

 – Largeur 76 cm

Fours micro-ondes série 400
BM450/BM451

 – Largeur 60 cm

Fours micro-ondes série 400
BM454/BM455

 – Largeur 60 cm

Module de commande bas
Charnières à droite
BM484110 CHF 6’660.–**

Porte plein verre 
sur inox

Charnières à gauche
BM485110 CHF 6’660.–**

Porte plein verre 
sur inox

Compris dans le prix de l'appareil  
1 grille combinée 
1 lèchefrite en verre

CHF 6’183.84

CHF 6’183.84

Module de commande haut 
Charnières à droite
BM450110 CHF 5’590.–**

Porte plein verre 
sur inox
BM450100 CHF 5’590.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BM451110 CHF 5’590.–**

Porte plein verre 
sur inox
BM451100 CHF 5’590.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Compris dans le prix de l'appareil  
1 grille combinée 
1 lèchefrite en verre

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

Module de commande bas
Charnières à droite
BM454110 CHF 5’590.–**

Porte plein verre 
sur inox
BM454100 CHF 5’590.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Charnières à gauche
BM455110 CHF 5’590.–**

Porte plein verre 
sur inox
BM455100 CHF 5’590.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite

Compris dans le prix de l'appareil  
1 grille combinée 
1 lèchefrite en verre

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

CHF 5’190.34

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES FOURS MICRO-ONDES SÉRIE 400 
• Design sculptural: façade de l'appareil saillante  
•  Porte sans poignée, à ouverture latérale automatique avec 

angle d'ouverture de 180°  
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox  
•  Fonctionnement individuel et combiné du micro-ondes, 

du gril et de l'air pulsé  
• Régulation électronique de la température 250 °C  
•  Puissance du micro-ondes constante grâce à Innowave
• Micro-ondes 1000 watts

• Mode micro-ondes avec 5 niveaux de puissance  
• Gril à quartz rapide et puissance avec 2000 watts  
• 15 programmes automatiques  
•  Grand compartiment de cuisson en inox de 36 litres avec 

fond en vitrocéramique  
•  Tout le compartiment intérieur est utilisable grâce à une 

génération de micro-ondes externe  
• Puissance absorbée totale 3,1 kW  

Remarque
Câble de raccordement 1,50 m sans fiche.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Machine expresso tout automatique 
série 400
CM450

 – Largeur 60 cm 
 – Réservoir d'eau de 2,4 litres  
 – Puissance totale raccordée 1,6 kW

Module de commande haut 
Charnières à gauche
CM450112 CHF 5’010.–**

Porte plein verre 
sur inox avec Home Connect
CM450102 CHF 5’010.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite 
avec Home Connect

Compris dans le prix de l'appareil  
1 vis de montage  
1 cuillère-doseuse  
1 bandelette de test de la dureté de 

l’eau  
1 réservoir à lait isolé  
1 tuyau de liaison pour la buse de lait  
1 système d'émulsion du lait  

CHF 4’651.81

CHF 4’651.81

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES MACHINE EXPRESSO SÉRIE 400 
• Design sculptural: façade de l'appareil saillante  
•  Porte sans poignée, à ouverture latérale automatique avec 

angle d'ouverture de 180°  
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox  
•  Chauffe-eau intégré sous cuve pour la préparation immédiate 

de café et une température d'infusion constante  
• Pression de pompe 19 bars  
• Moulin en céramique professionnel, silencieux et durable  
• Préparation de 12 boissons sur simple pression d'un bouton  
• Fonction de personnalisation 
•  Indicateur électronique de remplissage pour le lait, l'eau et le 

café en grains

• Balance à lait intégré pour mesurer la quantité de lait optimale  
•  Éclairage intérieur avec LED et éclairage extérieur avec 7 

options d'éclairage  
• Programme de lavage entièrement automatique  
•  Nettoyage à la vapeur automatique du mousseur de lait après 

chaque préparation  
•  Température optimale pour le thé et les boissons chaudes, 

avec 10 niveaux  
• Home Connect  

TYPES DE BOISSONS 

Ristretto / 2 x ristretto  
Espresso avec très peu d'eau  
Espresso / 2 x Espresso  
Café fort sans lait  
Espresso macchiato / 2 x espresso macchiato  
Espresso avec un peu de mousse de lait  
Café / 2 x café  
Americano / 2 x americano  
Espresso avec un peu plus d'eau  
Café au lait / 2 x café au lait  
Café au lait, proportion 1:1  

 
Latte macchiato / 2 x latte macchiato  
Mousse de lait chaud avec espresso  
Cappuccino / 2 x Cappuccino  
Espresso avec lait chaud et mousse de lait  
Flat White / 2 x Flat White  
Double espresso et mousse de lait  
Mousse de lait / 2 x mousse de lait  
Lait chaud / 2 x lait chaud  
Eau chaude / 2 x eau chaude  

Remarque
Câble 1,70 m avec fiche.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Tiroir sous vide série 400
DV461

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 14 cm
 – Design sculptural :  

façade de l'appareil saillante
 – Tiroir avec système de fermeture 

douce et silencieuse et poignée 
encastrable inférieure

 – Puissance totale raccordée 0,32 kW

DV461110 CHF 4’260.–**

Façade verre sur inox
DV461100 CHF 4’260.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite

Compris dans le prix de l'appareil  
50 sachets sous vide, petit format 180 

mm x 280 mm 
50 sachets pour mise sous vide, grand 

format 240 mm x 350 mm
1 surélévateur d'aliments sous vide, 

sert également de boîte de 
rangement pour les accessoires

1 tuyau de mise sous vide  
1 adaptateur pour mise sous-vide 

externe
3 bouchons de bouteille

CHF 3’955.43

CHF 3’955.43

Astuce
Possibilités d’application et avantages 
Tiroir sous vide :

 – Les aliments sous vide seconservent  
5 à 10 fois plus longtemps au 
réfrigérateur et congélateur

 – Pas de brûlure de congélation due à la 
désoxygénation

 – Marinade des viandes
 – Préparation de cocktails
 – Aromatisation des aliments
 – Les aliments durcissent
 – Les couleurs et les arômes s'intensifient
 – Préparation pour la cuisson sous-vide
 – L'argent mis sous-vide ne se tarnit pas
 – Mise sous-vide respectueuse de 

l'environnement dans des bocaux
 – La mise sous-vide externe et refermeture 

des bouteilles déjà ouvertes telles que le 
vin, les spiritueux et les jus sans gaz 
carbonique conservent la qualité et les 
arômes des boissons

Astuce
La variante entièrement intégrée 
nécessite une poignée ou une poignée 
encastrée. 

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TIROIRS SOUS VIDE SÉRIE 400
• Idéalement combinable avec un appareil compact de 45 cm  
•  Appareil de mise sous-vide professionnelle avec système de 

chambre à basse pression  
•  Trois niveaux de mise sous vide dans le compartiment, 

max. 99 %  
•  Trois niveaux de mise sous vide en dehors du compartiment, 

max. 90%  

•  Reconnaissance automatique du raccordement de 
l'adaptateur pour la mise sous vide externe  

• Bouchons pour une mise sous vide externe de bouteilles  
• Surélévateur d'aliments sous vide  
• Clip pour fermer le sachet de mise sous vide  
•  Compartiment sous-vide en inox hygiénique, hauteur utile 

jusqu'à 80 mm 

Tiroir sous vide série 400
DV061

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 14 cm
 – Convient aux séries 400 et 200  
 – Intégrable idéalement avec 

l'habillage de porte meuble et 
utilisable également sous le plan de 
travail

 – Système de fermeture douce et 
silencieuse

 – La fonction d'enclenchement 
empêche le tiroir de se rétracter 
lors de la mise sous vide externe 

 – Puissance totale raccordée 0,32 kW

DV061100 CHF 4’050.–**

Poignée encastrée 
entièrement intégrable

Compris dans le prix de l'appareil  
50 sachets sous vide, petit format 180 

mm x 280 mm 
50 sachets pour mise sous vide, grand 

format 240 mm x 350 mm
1 surélévateur d'aliments sous vide, 

sert également de boîte de 
rangement pour les accessoires

1 tuyau de mise sous vide  
1 adaptateur pour mise sous-vide 

externe
3 bouchons de bouteille

CHF 3’760.45

Remarque
Cordon secteur 1,5 m avec prise.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Tiroir chauffant série 400
WS482

 – Largeur 76 cm, hauteur 21 cm 
 – Volume pour vaisselle pour 10 

personnes
 – Quatre niveaux de puissance de  

40 °C à 80 °C  
 – Éclairage intérieur clair  
 – Puissance totale raccordée 0,81 kW

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TIROIRS CHAUFFANTS SÉRIE 400
• Design sculptural: façade de l'appareil saillante  
•  Tiroir avec système de fermeture douce et silencieuse et 

poignée encastrée inférieure 

•  Intérieur en acier inoxydable hygiénique avec sol en verre

WS482110 CHF 2’760.–**

Façade verre sur inox CHF 2’562.67

Remarque
Lors de l'intégration d'un tiroir chauffant sous un four de 76 cm, prévoir un 
plancher intermédiaire.

Remarque
Cordon secteur 1,5 m avec prise.

Tiroir chauffant série 400
WS462

 – Largeur 60 cm, hauteur 29 cm 
 – Idéalement combinable avec un 

four de 60 cm (niche de 88 cm)  
 – Volume pour vaisselle pour 12 personnes  
 – Commande par touches sensitives  
 – Sélection directe de la température dans la plage de températures de 30 °C à 80 °C
 – 16 programmes supplémentaires avec Home Connect
 – Puissance totale raccordée 0,82 kW

Tiroir chauffant série 400
WS461

 – Largeur 60 cm, Hauteur 14 cm 
 – Idéalement combinable avec un 

four compact de 45 cm de hauteur 
(niche de 60 cm) 

 – Commande par touches sensitives Volume pour vaisselle pour 6 personnes
 – Sélection directe de la température dans la plage de températures de 30 °C à 80 °C
 – 16 programmes supplémentaires avec Home Connect
 – Puissance totale raccordée 0,82 kW

Tiroir chauffant série 400
WS061

 – Largeur 60 cm, Hauteur 14 cm
 – Convient aux séries 400 et 200 

Intégrable idéalement avec l'habillage de porte meuble et utilisable également 
sous le plan de travail 

 – Volume pour vaisselle pour 6 personnes  
 – Sélection directe de la température dans la plage de températures de 30 °C à 80 °C 
 – Puissance totale raccordée 0,82 kW

WS462112 CHF 2’050.–**

Façade verre sur inox
WS462102 CHF 2’050.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite

CHF 1’903.44

CHF 1’903.44

WS461112 CHF 1’950.–**

Façade verre sur inox
WS461102 CHF 1’950.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite

CHF 1’810.58

CHF 1’810.58

WS061102 CHF 1’700.–**

Poignée encastrée 
entièrement intégrable

CHF 1’578.46

Astuce
Possibilités d'application, voir les 
tiroirs chauffants série 200 S. 26.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

BA018105 CHF 589.–
Pour four 76 cm et  
90 cm 
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse
BA016105 CHF 460.–
Pour les fours 60 cm 
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

BA028115 CHF 134.–
Pour four 76 cm  
Plaque à pâtisserie, émaillée  
Largeur 35,5 cm, longueur 60,6 cm, 
hauteur 3 cm
BA026115 CHF 112.–
Pour les fours 60 cm  
Plaque à pâtisserie, émaillée 
Largeur 46,5 cm, longueur 36,5 cm,  
hauteur 1,5 cm

BA038105 CHF 135.–
Pour four 76 cm et  
90 cm  
Grille, chromée 
avec pieds ventouse en caoutchouc  
Largeur 35,5 cm, longueur 60,6 cm, 
hauteur 2 cm
BA036105 CHF 83.–
Pour les fours 60 cm  
Grille, chromée  
avec pieds ventouse en caoutchouc  
Largeur 45,6 cm, longueur 36,5 cm,   
hauteur 2 cm 

BA026105 CHF 124.–
Pour Four 60 cm  
Lèchefrite, émaillée avec pids 
ventouse en caoutchouc  
Largeur 46,5 cm, longueur 36,5 cm, 
profondeur 3,0 cm

BA226105 CHF 112.–
Pour les fours 60 cm  
Grillwanne, emailliert
Largeur 46,5 cm, longueur 36,5 cm,  
profondeur 3,0 cm

BA058133 CHF 487.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)
Non connecté au système télescopique
BA056133 CHF 436.–
Pour les fours 60 cm  
Pierre à pain et à pizzas support pierre 
à pain et à pizzas et pelle à pizzas incl. 
(la résistance de chauffage est à 
commander séparément)  
Non connecté au système télescopique

BS020002 CHF 85.–
Pelle à pizzas,  
lot de 2 
en bois de hêtre, collage de bois 
lamellé robuste 

CHF 546.89

CHF 427.11

CHF 124.42

CHF 103.99

CHF 125.35

CHF 77.07

CHF 115.13

CHF 103.99

CHF 452.18

CHF 404.83

CHF 78.92

GN340230 CHF 897.–
Faitout gastronorme 
en fonte d'aluminium
GN 2/3, Hauteur 165 mm, anti-adhé-
rent, support de fixation pour rail incl.
Pour torréfier au four avec fonction 
faitout
La partie inférieure et la partie 
supérieure sont utilisables séparément 
en tant que plat à gratin, hauteur 
100 ou 65 mm
Pour four avec résistance de chauffe 
BA056115, BA056125 ou BA058115 
und système télescopique BA016 ou 
BA018 (les deux accessoires sont à 
commander séparément) etla cuisson 
combi-vapeur
Longueur 35,2 cm, largeur 32,5 cm, 
hauteur 16,5 cm

BA058115 CHF 204.–
Pour four 76 cm et  
90 cm  
Résistance de chauffe pour pierre à 
pain et à pizzas et Faitout Gastro Norm
BA056115 CHF 169.–
Pour four 60 cm  
Résistance de chauffe pour pierre à 
pain et à pizzas et Faitout Gastro Norm 
230V
BA056125 CHF 191.–
Pour four 60 cm  
Résistance de chauffe pour pierre à 
pain et à pizzas et Faitout Gastro Norm 
400V

BA046117 CHF 148.–
Lèchefrite en verre 
pour fours 60 cm et fours combi-vapeur 
Largeur 45,5 cm, longueur 36,3 cm, 
profondeur 2,4 cm 

BA010301 CHF 394.–
Triple rail à sortie 
totale 
Convient aux rails télescopiques pour 
tous les fours combi-vapeur hors 
cuiseurs vapeur série 200 

BA020361 CHF 147.–
Récipient en acier 
inoxydable, non perforé, 5,4 l 
Largeur 45 cm, longueur 38 cm, 
profondeur 4 cm

BA020370 CHF 181.–
Récipient en acier 
inoxydable, perforé, 5 l 
Largeur 45 cm, longueur 38 cm, 
profondeur 4 cm

BA220360 CHF 126.–
Récipient en acier 
inoxydable, non perforé, 5 l pour 
cuiseurs vapeur
Largeur 45,5 cm, longueur 37,5 cm,
profondeur 3,5 cm

CHF 832.87

CHF 189.42

CHF 156.92

CHF 177.34

CHF 137.42

CHF 365.83

CHF 136.49

CHF 168.06

CHF 116.99

ACCESSOIRES EN OPTION SÉRIE 400
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

BA220370 CHF 159.–
Récipient en acier 
inoxydable, perforé, 5 l pour cuiseurs 
vapeur
Largeur 45,5 cm, longueur 37,5 cm,
profondeur 3,5 cm

BA020381 CHF 268.–
Récipient de cuisson, 
anti-adhérent, non perforé 5,4 l
Largeur 45 cm, longueur 38 cm,
profondeur 4 cm

BA020390 CHF 302.–
Récipient de cuisson, 
anti-adhérent, perforé 5 l
Largeur 45 cm, longueur 38 cm,
profondeur 4 cm

GN010330 CHF 104.–
Adaptateur pour le 
récipient Gastro Norm 
1/3 et 2/3, hors BSP220/BSP221

GN114230 CHF 101.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable, 
GN 2/3 
non perforé, 3 l, largeur 32,5 cm, 
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

GN124230 CHF 134.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 2/3
perforé, 3 l, largeur 32,5 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

GN114130 CHF 79.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 1/3 
non perforé, 1,5 l, largeur 17,6 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

GN124130 CHF 97.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 1/3
perforé, 1,5 l, largeur 17,6 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

CLS10040 CHF 86.–
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage 
Pour tous les fours combi-vapeur de 
la série 400 et BSP270/271 de la  
série 200 

CHF 147.63

CHF 248.84

CHF 280.41

CHF 96.56

CHF 93.78

CHF 124.42

CHF 73.35

CHF 90.06

CHF 79.85

Lot de 4 tablettes de détartrage  
Pour la cuisson combi-vapeur  
Référence de la pièce de rechange 
17002490  
Commande possible sur la boutique 
en ligne  

GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau, pour la première 
installation des fours combi-vapeur 
avec raccordement d'eau fixe 
Système de détartrage, recommandé 
si la dureté de l’eau dépasse 7 dH ou 
la dureté du carbone5 dH 
Tête de filtre avec clapet anti-retour 
intégré et cartouche de filtre 
Largeur 130 mm, hauteur 265 mm, 
profondeur 121 mm 
Tuyau d'arrivée 1,5 m avec raccord 3/4"

GF121110 CHF 205.–
Cartouche de 
remplacement 
Pour les fours combi-vapeur avec 
raccordement d'eau fixe  

GZ010011 CHF 60.–
Rallonge Aquastop 
(longueur 2 m) 
Rallonge du tuyau d'alimentation et 
d'écoulement 
Pour les fours combi-vapeur avec 
raccordement d'eau fixe

Sachets sous vide, petit format
180 mm x 280 mm, 100 pièces 
Épaisseur du film 90 μ, sans danger 
pour les aliments 
Référence de la pièce de rechange 
00578813 
Commande possible sur la boutique 
en ligne

Sachets sous vide, grand format
240 mm x 350 mm, 100 pièces 
Épaisseur du film 90 μ, sans danger 
pour les aliments 
Référence de la pièce de rechange 
00578814 
Commande possible sur la boutique 
en ligne

BA090100 CHF 179.–
Bouton en inox, avec 
revêtement noir

CHF 358.40

CHF 190.34

CHF 55.71

CHF 166.20
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Four série 200
BOP250/BOP251

 – Largeur 60 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 76 litres
 – Pyrolyse
 – 13 modes de cuisson 
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson

 – 51 programmes automatiques
 – Home Connect
 – Raccordement LAN/WiFi

Four série 200
BOP220/BOP221

 – Largeur 60 cm
 – Volume du compartiment de 

cuisson 76 litres
 – Pyrolyse
 – 9 modes de cuisson
 – Home Connect
 – Raccordement LAN/WiFi

Module de commande haut 
Charnières à droite
BOP250202 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite / 400V
BOP250112 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BOP250132 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Charnières à gauche
BOP251202 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite / 400V
BOP251112 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BOP251132 CHF 5’320.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables 
1 lèchefrite en verre
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable

CHF 4’939.65

CHF 4’939.65

CHF 4’939.65

CHF 4’939.65

CHF 4’939.65

CHF 4’939.65

Module de commande haut 
Charnières à droite
BOP220102 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BOP220112 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BOP220132 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Charnières à gauche
BOP221102 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BOP221112 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BOP221132 CHF 4’770.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Compris dans le prix de l'appareil  
1 plaques à pâtisserie émaillées, 

pyrolysables 
1 lèchefrite en verre
1 grille

CHF 4’428.97

CHF 4’428.97

CHF 4’428.97

CHF 4’428.97

CHF 4’428.97

CHF 4’428.97

Accessoires en option
BA056133 CHF 436.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)  
Non connecté au système télescopique
BA056115 CHF 169.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm / 230V
BA056125 CHF 191.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et 
Faitout Gastro Norm / 400V
BA016105 CHF 460.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 404.83

CHF 156.92

CHF 177.34

CHF 427.11

Accessoires en option
BA056133 CHF 436.–
Pierre à pain et à 
pizzas support pierre à pain et à pizzas 
et pelle à pizzas incl. (la résistance de 
chauffage est à commander séparément)  
Non connecté au système télescopique
BA056115 CHF 169.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm
BA016105 CHF 460.–
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

CHF 404.83

CHF 156.92

CHF 427.11

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES FOURS SÉRIE 200
• Design puriste: intégration à surface affleurante  
• Concept mono-porte avec poignée-tige en acier inox massif  
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox  
• Ouverture latérale de la porte avec angle d'ouverture de 110°  
• Porte en verre transparent  
• Catalyseur chauffé pour un air pur

• Enceinte de four émaillé des deux côtés avec 76 litres  
• Émail de qualité avec haute teneur en cobalt  
• Ventilateur transversal silencieux  
• Régulation électronique de la température 300 °C  
• Puissance absorbée totale 3,7 kW 

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Remarque
Prévoir un cordon secteur

 A *

 A *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Fours combi-vapeur série 200
BSP270/BSP271

 – Largeur 60 cm
 – Branchement fixe pour l'arrivée et 

l'évacuation de l'eau
 – Nettoyage entièrement automatique 

de toutes les conduites internes avec 
eau bouillante après chaque 
utilisation

 – Gril grande surface 2000 watts 
inférieur Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur combinables 

 – 85 programmes automatiques
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson

Fours combi-vapeur série 200
BSP260/BSP261

 – Largeur 60 cm
 – Branchement fixe pour l'arrivée et 

l'évacuation de l'eau
 – Gril grande surface 2000 watts 

inférieur Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur combinables 

 – 85 programmes automatiques
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson

Fours combi-vapeur série 200
BSP250/BSP251

 – Largeur 60 cm
 – 2 réservoirs d'eau pour l'eau fraîche 

et l'eau sanitaire de 1,7 litres 
 – Gril grande surface 2000 watts 

inférieur Vitrocéramique avec 
chaleur tournante jusqu'à 230 °C et 
vapeur combinables 

 – 85 programmes automatiques
 – Sonde thermométrique 3 points 

avec données précises sur le temps 
de cuisson

Module de commande haut 
Charnières à droite
BSP270101 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP270111 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP270131 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Charnières à gauche
BSP271101 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP271111 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP271131 CHF 7’790.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 7’233.05

CHF 7’233.05

CHF 7’233.05

CHF 7’233.05

CHF 7’233.05

CHF 7’233.05

Module de commande haut 
Charnières à droite
BSP260101 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP260111 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP260131 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Charnières à gauche
BSP261101 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP261111 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP261131 CHF 7’250.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 6’731.66

CHF 6’731.66

CHF 6’731.66

CHF 6’731.66

CHF 6’731.66

CHF 6’731.66

Module de commande haut 
Charnières à droite
BSP250101 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP250111 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP250131 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 6’063.14

CHF 6’063.14

CHF 6’063.14

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES FOURS COMBI-VAPEUR / CUISEURS-VAPEURS SÉRIE 200
• Design puriste: intégration à surface affleurante  
• Concept mono-porte avec poignée-tige en acier inox massif  
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox  
• Ouverture latérale de la porte avec angle d'ouverture de 110°  
• Porte en verre transparent  
• Régulation électronique de la température  
•  Grand compartiment de cuisson de 50 litres – 3 niveaux 

d'enfournement de la même largeur que le four, 60 cm 

• Cuisson sous vide avec réglage de la température au degré près
• Production de vapeur externe  
•  Nettoyage complet des conduites internes avec eau chaude 

de plus de 90° après chaque cuisson avec fonction vapeur  
• Bande de LED non éblouissante  
• Étalonnage automatique  
• Home Connect  
• Puissance absorbée totale 3,15 kW 

Accessoires en option 
BA010301 CHF 394.– 
Rail triple 
télescopique à sortie totale
CLS10040 CHF 86.– 
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage * 
* Lot de 4 déjà contenu dans la livraison
GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau avec cartouche
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge AquaStop 
(longueur 2 mètres, longueur totale 
pour l'arrivée et l'écoulement d'eau, 
5 mètres)

CHF 365.83

CHF 79.85

CHF 358.40

CHF 55.71Compris dans le prix de l'appareil  
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable
1 tuyau de vidange 3 m
1 flexible d'arrivée d'eau  3 m
4 cartouches de nettoyage

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.–
Rail triple 
télescopique à sortie totale
GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau avec cartouche
GF121110 CHF 205.–
Cartouche de 
remplacement pour 
système de détartrage de l’eau
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge AquaStop 
(longueur 2 mètres, longueur totale 
pour l'arrivée et l'écoulement d'eau, 
5 mètres)

CHF 365.83

CHF 358.40

CHF 190.34

CHF 55.71

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

Module de commande haut 
Charnières à gauche
BSP251101 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP251111 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP251131 CHF 6’530.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

Accessoires en option
BA010301 CHF 394.– 
Rail triple 
télescopique à sortie totale

CHF 6’063.14

CHF 6’063.14

CHF 6’063.14

CHF 365.83 A *

Compris dans le prix de l'appareil  
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable

 A *

 A *

Compris dans le prix de l'appareil  
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille
1 sonde thermométrique enfichable
1 tuyau de vidange 3 m
1 flexible d'arrivée d'eau  3 m
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Cuiseur vapeur série 200
BSP220/BSP221

 – Largeur 60 cm
 – 1 réservoir d'eau de 1,7 litre  
 – Cuisson vapeur sans pression avec 

100 % d'humidité avec des 
températures de 30 °C à 100 °C  

 – Programme de séchage pour 
compartiment intérieur (voûte et 
parois latérales) 

 – Puissance totale raccordée 2,75 kW

Module de commande haut 
Charnières à droite
BSP220101 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP220111 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP220131 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 5’051.07

CHF 5’051.07

CHF 5’051.07

Module de commande haut 
Charnières à gauche
BSP221101 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BSP221111 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BSP221131 CHF 5’440.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 5’051.07

CHF 5’051.07

CHF 5’051.07

Fours micro-ondes série 200
BMP250/BMP251

 – Largeur 60 cm
 – Fonctionnement du four avec 4 

modes de cuisson jusqu'à 250 °C  
 – Gril à quartz rapide et puissance 

avec 2000 watts  
 – 15 programmes automatiques  
 – Volume du compartiment de 

cuisson 36 litres  
 – Poignée-tige en acier inox massif 
 – Puissance totale raccordée 3,1 kW

Mikrowelle mit Grill série 200
BMP224/BMP225

 – Largeur 60 cm
 – Gril avec 1300 watts  
 – 10 programmes automatiques  
 – Volume du compartiment de 

cuisson 21 litres
 – Puissance totale raccordée 2,0 kW

Module de commande haut 
Charnières à droite
BMP250100 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BMP250110 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BMP250130 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 4’753.95

CHF 4’753.95

CHF 4’753.95

Module de commande haut 
Charnières à gauche
BMP251100 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BMP251110 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BMP251130 CHF 5’120.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 4’753.95

CHF 4’753.95

CHF 4’753.95

Module de commande bas
Charnières à droite
BMP224100 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BMP224110 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BMP224130 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 2’237.70

CHF 2’237.70

CHF 2’237.70

Module de commande bas
Charnières à gauche
BMP225100 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
BMP225110 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
BMP225130 CHF 2’410.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 2’237.70

CHF 2’237.70

CHF 2’237.70

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES FOURS MICRO-ONDES COMBINÉS SÉRIE 200
• Design puriste: intégration à surface affleurante  
• Fonctionnement individuel et combiné du micro-ondes et du gril
•  Puissance du micro-ondes constante grâce à Innowave  
• Micro-ondes 1000 watts  
• Mode micro-ondes avec 5 niveaux de puissance  

•  Grand compartiment de cuisson en inox avec fond en 
vitrocéramique  

•  Tout le compartiment intérieur est utilisable grâce à une 
génération de micro-ondes externe

Remarque
Raccordement fixe, câble de raccordement 1,8 m sans fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Cordon secteur 1,5 m, enfichable.

Remarque
Cordon secteur 1,7 m, enfichable.

Compris dans le prix de l'appareil  
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, perforé
1 récipient gastronorme en acier 

inoxydable, non perforé
1 grille

Compris dans le prix de l'appareil  
1 grille combinée 
1 lèchefrite en verre

Compris dans le prix de l'appareil  
1 lèchefrite en verre
1 Rost
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Machine expresso tout automatique 
série 200
CMP250

 – Largeur 60 cm
 – Réservoir d'eau de 2,4 litres 
 – Puissance totale raccordée 1,6 kW

Module de commande haut 
Charnières à gauche
CMP250102 CHF 4’710.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Anthracite
CMP250112 CHF 4’710.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Metallic
CMP250132 CHF 4’710.–**

Porte entièrement 
vitrée en Gaggenau Silver

CHF 4’373.26

CHF 4’373.26

CHF 4’373.26

GEMEINSAME AUSSTATTUNGSMERKMALE ESPRESSO-VOLLAUTOMAT SÉRIE 200
• Puristisches Design: flächenbündig integriert
• Grifflose Tür mit seitlicher Türöffnung und 110° Öffnungswinkel
• TFT-Touch Display mit Acier inox-Drehknebel
•  Durchlauferhitzer für sofortigen Kaffeebezug und konstante 

Brühtemperatur
•  Leises, langlebiges Profi-Keramikmahlwerk
•  Zubereitung von 13 verschiedenen Getränken auf Knopfdruck 
•  Personalisierungsfunktion 
• Innenbeleuchtung mit LED

•  Elektronische Füllstandskontrolle für Milch, Wasser 
und Kaffeebohnen

• Integrierte Milchwaage für perfekten Milchbezug 
• Aussenbeleuchtung mit 7 verschiedenen Lichtszenarien
•  Vollautomatisches Spülprogramm 
•  Automatische Dampfreinigung des Milchsystems  

nach jedem Bezug
•  Pumpendruck 19 Bar

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES MACHINE EXPRESSO TOUT AUTOMATIQUE SÉRIE 200
• Design puriste: intégration à surface affleurante 
•  Porte sans poignée à ouverture latérale et angle d'ouverture 

de 110°
• Écran tactile TFT avec bouton rotatif en acier inox
•  Chauffe-eau intégré sous cuve pour la préparation immédiate 

de café et une température d'infusion constante
• Moulin en céramique professionnel, silencieux et durable 
•  Préparation de 12 boissons sur simple pression d'un bouton  
•  Fonction de personnalisation 
•  Indicateur électronique de remplissage pour le lait, l'eau et le 

café en grains

• Éclairage intérieur avec LED
• Balance à lait intégré pour mesurer la quantité de lait optimale  
• Éclairage extérieur avec 7 options d'éclairage  
• Programme de lavage entièrement automatique  
•  Nettoyage à la vapeur automatique du mousseur de lait après 

chaque préparation  
• Pression de pompe 19 bars  
•  Température optimale pour le thé et les boissons chaudes, 

avec 10 niveaux  
• Home Connect 

Remarque
Câble 1,7 m avec fiche.

Compris dans le prix de l'appareil  
1 vis de montage  
1 cuillère-doseuse  
1 bandelette de test de la dureté de 

l’eau  
1 réservoir à lait isolé  
1 tuyau de liaison pour la buse de lait  
1 système d'émulsion du lait
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Tiroir sous vide série 200
DVP221

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 14 cm
 – Design puriste : intégration 

affleurante au choix  
 – Tiroir avec système d'ouverture 

Push-to-open

Astuce
Possibilités d’application et avantages 
du tiroir sous-vide :

 – Les aliments sous vide se conservent 
5 à 10 fois plus longtemps au 
réfrigérateur et congélateur

 – Pas de brûlure de congélation due 
à la désoxygénation  

 – Marinade des viandes  
 – Préparation de cocktails  
 – Aromatisation des aliments  
 – Les aliments durcissent  
 – Les couleurs et les arômes 

s'intensifient  
 – Préparation pour la cuisson 

sous-vide  
 – L'argent mis sous-vide ne se tarnit 

pas  
 – Mise sous-vide respectueuse de 

l'environnement dans des bocaux  
 – La mise sous-vide externe et 

refermeture de bouteilles déjà 
ouvertes: vins, spiritueux et jus sans 
gaz carbonique conserve la qualité 
et les arômes des boissons

DVP221100 CHF 4’210.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite
DVP221110 CHF 4’210.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Metallic
DVP221130 CHF 4’210.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Silver

Compris dans le prix de l'appareil  
50 sachets sous vide, petit format 

180 mm x 280 mm  
50 sachets pour mise sous vide, grand 

format 240 mm x 350 mm  
1 surélévateur d'aliments sous vide, 

sert également de boîte de 
rangement pour les accessoires  

1 tuyau de mise sous vide  
1 adaptateur pour mise sous-vide 

externe  
3 bouchons de bouteille  

CHF 3’909.01

CHF 3’909.01

CHF 3’909.01

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TIROIRS SOUS VIDE SÉRIE 200 
• Idéalement combinable avec un appareil compact de 45 cm  
•  Appareil de mise sous-vide professionnelle avec système de 

chambre à basse pression  
•  Trois niveaux de mise sous vide dans le compartiment, 

max. 99 %  
•  Trois niveaux de mise sous vide en dehors du compartiment, 

max. 90%  
•  Reconnaissance automatique du raccordement de 

l'adaptateur pour la mise sous vide externe 

• Bouchons pour une mise sous vide externe de bouteilles  
• Surélévateur d'aliments sous vide  
• Clip pour fermer le sachet de mise sous vide  
•  Compartiment sous-vide en inox hygiénique, 

hauteur utile jusqu'à 80 mm  
• Puissance absorbée totale 0,32 kW

Remarque
Cordon secteur 1,5 m, enfichable.

DV061100 CHF 4’050.–**

Poignée encastrée 
entièrement intégrable

Compris dans le prix de l'appareil  
50 sachets sous vide, petit format 

180 mm x 280 mm  
50 sachets pour mise sous vide, grand 

format 240 mm x 350 mm  
1 surélévateur d'aliments sous vide, 

sert également de boîte de 
rangement pour les accessoires  

1 tuyau de mise sous vide  
1 adaptateur pour mise sous-vide 

externe  
3 bouchons de bouteille  

CHF 3’760.45
Astuce
La variante entièrement intégrée 
nécessite une poignée ou une poignée 
encastrée. 

Tiroir sous vide série 400
DV061

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 14 cm
 – Convient aux séries 400 et 200  
 – Intégrable idéalement avec 

l'habillage de porte meuble et 
utilisable également sous le plan de 
travail  

 – Système de fermeture douce et 
silencieuse  

 – La fonction d'enclenchement 
empêche le tiroir de se rétracter 
lors de la mise sous-vide  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Remarque
Cordon secteur 1,8 m, enfichable.

Tiroir chauffant série 200
WSP222

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 29 cm 
 – Idéalement combinable avec un 

four de 60 cm (niche de 88 cm)  
 – Volume pour vaisselle pour 

12 personnes 

Tiroir chauffant série 200
WSP221

 – Largeur 60 cm
 – Hauteur 14 cm
 – Idéalement combinable avec un 

four compact de 45 cm de hauteur 
(niche de 60 cm)  

 – Volume pour vaisselle pour 
6 personnes  

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TIROIRS CHAUFFANTS SÉRIE 200
• Design puriste: intégration à surface affleurante  
• Tiroir avec système d'ouverture Push-to-open  
• Commande par touches sensitives  
• 16 programmes supplémentaires avec Home Connect* 

• Intérieur en acier inoxydable hygiénique avec fond vitrocéramique
•  Sélection directe de la température dans la plage de 

températures de 30 °C à 80 °C  
• Puissance absorbée totale 0,82 kW 

WSP222102 CHF 1’900.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite
WSP222112 CHF 1’900.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Metallic
WSP222132 CHF 1’900.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Silver

CHF 1’764.16

CHF 1’764.16

CHF 1’764.16

WSP221102 CHF 1’800.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Anthracite
WSP221112 CHF 1’800.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Metallic
WSP221132 CHF 1’800.–**

Façade vitrée en 
Gaggenau Silver

CHF 1’671.31

CHF 1’671.31

CHF 1’671.31

Possibilités d’application et avantages des tiroirs chauffants
Application Température (°C) Durée (min)
Préchauffer des tasses 50 40 – 60
Préchauffer la vaisselle 60 50 – 70
Maintenir des plats au chaud 70 60 – 80
Cuisson basse température 80 70 – 80
Plage de température 50 30 – 80
Cuisson basse température –  
Petits morceaux de viande*

80 20 – 30

Cuisson basse température –  
Morceaux de viande de taille oyenne* 

80 75 – 120

Cuisson basse température – Gros 
morceaux de viande*

80 120 – 180

Maintenir les steak au chaud* 50 5 – 10
* Programme uniquement avec Home Connect

Application Température (°C) Durée (min)
Faire fondre du chocolat* 60 30 – 45
Faire fondre du beurre* 80 30 – 45
Yaourt* 45 420
Déshydratation des herbes* 60 90
Déshydration des fruits* 70 420 – 480
Braiser* 80 900
Maintenir au chaud les pâtisseries plates* 80 10 – 60
Aromatiser l'huile* 80 90 – 120
Chauffer les serviettes* 80 60
Décongélation* 60 15 – 60
Décongélation douce* 40 45 – 60
Laisser lever la pâte* 40 45 – 60
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

BA016105 CHF 460.–
Pour les fours 60 cm
Système télescopique 
Rail télescopique à sortie totale et 
cadre en fonte supportant la pyrolyse

BA026115 CHF 112.–
Pour les fours 60 cm
Plaque à pâtisserie, émaillée 
Largeur 46,5 cm, longueur 36,5 cm, 
profondeur 1,5 cm  

BA036105 CHF 83.–
Pour les fours 60 cm
Grille, chromée avec pieds ventouse 
en caoutchouc  
Largeur 45,5 cm, longueur 36,5 cm  

BA226105 CHF 112.–
Pour les fours 60 cm  
Grillwanne, emailliert
Largeur 46,5 cm, longueur 36,5 cm,  
profondeur 3,0 cm

BA056133 CHF 436.–
Pour les fours 60 cm
Pierre à pain et à pizzas support pierre 
à pain et à pizzas et pelle à pizzas incl. 
(la résistance de chauffage est à 
commander séparément)  
Non connecté au système télescopique

BS020002 CHF 85.–
Pelle à pizzas,  
lot de 2

GN340230 CHF 897.–
Faitout gastronorme 
en fonte d'aluminium
GN 2/3, Hauteur 165 mm, anti-adhé-
rent, support de fixation pour rail incl.
Pour torréfier au four avec fonction 
faitout
La partie inférieure et la partie 
supérieure sont utilisables séparément 
en tant que plat à gratin, hauteur 
100 ou 65 mm
Pour four avec résistance de chauffe 
BA056115, BA056125 ou BA058115 
und système télescopique BA016 ou 
BA018 (les deux accessoires sont à 
commander séparément) etla cuisson 
combi-vapeur
Longueur 35,2 cm, largeur 32,5 cm, 
hauteur 16,5 cm

BA056115 CHF 169.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm / 230V
BA056125 CHF 191.–
Résistance de chauffe 
pour pierre à pain et à pizzas et
Faitout Gastro Norm / 400V

CHF 427.11

CHF 103.99

CHF 77.07

CHF 103.99

CHF 404.83

CHF 78.92

CHF 832.87

CHF 156.92

CHF 177.34

BA046117 CHF 148.–
Lèchefrite en verre 
pour fours 60 cm et fours combi-vapeur 
Largeur 45,5 cm, longueur 36,3 cm, 
profondeur 2,4 cm 

BA010301 CHF 394.–
Triple rail à sortie 
totale 
Convient aux rails télescopiques pour 
tous les fours combi-vapeur hors 
cuiseurs vapeur série 200 

BA020361 CHF 147.–
Récipient en acier 
inoxydable, non perforé, 5,4 l 
Largeur 45 cm, longueur 38 cm, 
profondeur 4 cm

BA020370 CHF 181.–
Récipient en acier 
inoxydable, perforé, 5 l 
Largeur 45 cm, longueur 38 cm, 
profondeur 4 cm

BA020381 CHF 268.–
Récipient de cuisson, 
anti-adhérent, non perforé 5,4 l
Largeur 45 cm, longueur 38 cm,
profondeur 4 cm

BA020390 CHF 302.–
Récipient de cuisson, 
anti-adhérent, perforé 5 l
Largeur 45 cm, longueur 38 cm,
profondeur 4 cm

BA220360 CHF 126.–
Récipient en acier 
inoxydable, non perforé, 5 l pour 
cuiseurs vapeur
Largeur 45,5 cm, longueur 37,5 cm,
profondeur 3,5 cm

BA220370 CHF 159.–
Récipient en acier 
inoxydable, perforé, 5 l pour cuiseurs 
vapeur
Largeur 45,5 cm, longueur 37,5 cm,
profondeur 3,5 cm

GN114230 CHF 101.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable, 
GN 2/3 
non perforé, 3 l, largeur 32,5 cm, 
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

CHF 137.42

CHF 365.83

CHF 136.49

CHF 168.06

CHF 248.84

CHF 280.41

CHF 116.99

CHF 147.63

CHF 93.78

ACCESSOIRES EN OPTION SÉRIE 200
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

GZ010011 CHF 60.–
Rallonge Aquastop 
(longueur 2 m) 
Rallonge du tuyau d'alimentation et 
d'écoulement 
Pour les fours combi-vapeur avec 
raccordement d'eau fixe

Sachets sous vide, petit format
180 mm x 280 mm, 100 pièces 
Épaisseur du film 90 μ, sans danger 
pour les aliments 
Référence de la pièce de rechange 
00578813 
Commande possible sur la boutique 
en ligne

Sachets sous vide, grand format
240 mm x 350 mm, 100 pièces 
Épaisseur du film 90 μ, sans danger 
pour les aliments 
Référence de la pièce de rechange 
00578814 
Commande possible sur la boutique 
en ligne

GN010330 CHF 104.–
Adaptateur pour le 
récipient Gastro Norm 
1/3 et 2/3, hors BSP220/BSP221  

CHF 55.71

CHF 96.56

GN124230 CHF 134.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 2/3
perforé, 3 l, largeur 32,5 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

GN114130 CHF 79.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 1/3 
non perforé, 1,5 l, largeur 17,6 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

GN124130 CHF 97.–
Récipient 
gastronorme en acier inoxydable,
GN 1/3
perforé, 1,5 l, largeur 17,6 cm,
longueur 35,4 cm, profondeur 4 cm

Dimensions gastronormes
Hauteur 4 cm
GN 1/1 
largeur 32,5 cm x longueur 53 cm  
GN 2/3 
largeur 32,5 cm x longueur 35,4 cm  
GN 1/3 
largeur 32,5 cm x longueur 17,6 cm

CLS10040 CHF 86.–
Lot de 4 cartouches 
de nettoyage 
Pour tous les fours combi-vapeur de 
la série 400 et BSP270/271 de la  
série 200 

Lot de 4 tablettes de détartrage  
Pour la cuisson combi-vapeur  
Référence de la pièce de rechange 
17002490  
Commande possible sur la boutique 
en ligne  

GF111100 CHF 386.–
Système de  
détartrage de l’eau, pour la première 
installation des fours combi-vapeur 
avec raccordement d'eau fixe 
Système de détartrage, recommandé 
si la dureté de l’eau dépasse 7 dH ou 
la dureté du carbone5 dH 
Tête de filtre avec clapet anti-retour 
intégré et cartouche de filtre 
Largeur 130 mm, hauteur 265 mm, 
profondeur 121 mm 
Tuyau d'arrivée 1,5 m avec raccord 3/4"

GF121110 CHF 205.–
Cartouche de 
remplacement 
Pour les fours combi-vapeur avec 
raccordement d'eau fixe  

CHF 124.42

CHF 73.35

CHF 90.06

CHF 79.85

CHF 358.40

CHF 190.34
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Table de cuisson série 400

Plan de cuisson à induction Full Zone série 400 32

Table de cuisson Flexinduction avec système de ventilation intégré série 400 34

Vario Table de cuisson Flex Induction série 400 35

Vario Wok à induction et à gazsérie 400 38

Table de cuisson à gaz et table de cuisson à gaz Vario série 400 39

Vario Teppan Yaki et gril série 400 40

Accessoires spéciaux Séries 200 et 400 50
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON INDUCTION FULL ZONE SÉRIE 400
• Verre opaque noir profond  
• Avec cadre en inox massif de 3 mm ou sans cadre  
•  Positionnement libre des ustensiles pour un plaisir de cuisiner 

illimité  
• Écran tactile TFT intégré à commande intuitive  
• Utilisation d'ustensiles de toutes tailles et tous formats  
• Puissance maximale pour grands ustensiles jusqu'à 5,5 kW  
• Fonction teppan avec zone divisée en deux  
• Fonction booster  
•  Commande d'appareils de ventilation directement depuis la 

table de cuisson  

•  Fonction cuisson professionnelle: répartition flexible de la table 
de cuisson en zones verticales mobiles. La table de cuisson ne 
s'allume pas, la puissance est contrôlée par la casserole  

•  Cuisson dynamique (zones horizontales), déplacement de la 
casserole pour torréfier, mijoter et maintenir au chaud  

•  Fonction de capteur cuisson de 70 °C à 180 °C réglable 
avec précision par pas de 5 °C; c'est-à-dire commandable 
avec précision sur toutes les zones de cuisson, du maintien 
au chaud à la friture, en passant par le pochage  

• Home Connect

Table à induction Full Zone  
série 400
CX492

 – Largeur 90 cm 
 – 56 inducteurs  
 – Jusqu'à 6 casseroles
 – Puissance totale raccordée 

7,4 kW

Table à induction Full Zone  
série 400
CX482

 – Largeur 80 cm 
 – 48 inducteurs  
 – Jusqu'à 5 casseroles
 – Puissance totale raccordée 

7,4 kW

Accessoires en option
GN232110 CHF 636.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches, GN 1/1  
Pour tables de cuisson tout induction  
GN232230 CHF 578.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches, GN 2/3  
Pour tables de cuisson tout induction  
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches. Pour tables de 
cuisson tout induction 

CHF 590.53

CHF 536.68

CHF 555.25

Accessoires en option
GN232110 CHF 636.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches, GN 1/1  
Pour tables de cuisson tout induction
GN232230 CHF 578.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches, GN 2/3  
Pour tables de cuisson tout induction
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches. Pour tables de 
cuisson tout induction 

CHF 590.53

CHF 536.68

CHF 555.25

CX492111 CHF 7’720.–**

Cadre en inox
Encastrement :  
affleurant ou sur le plan de travail
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400  
CX492101 CHF 7’720.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement   

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Capteur de cuisson  

CHF 7’168.06

CHF 7’168.06

CX482111 CHF 6’770.–**

Cadre en inox
Encastrement :  
affleurant ou sur le plan de travail
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400  
CX482101 CHF 6’770.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement  

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Capteur de cuisson  

CHF 6’285.98

CHF 6’285.98

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.
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Remarque
La table de cuisson et les boutons doivent être commandés séparément.

Bouton de commande en acier inox Bouton de commande noir

Commande souveraine 
Les boutons de commande éclairés de la série 400, disponibles 
au choix en acier inox ou en noir, indiquent la zone de cuisson 
qui est en cours d’utilisation ou qui refroidit. 

Comme dans la cuisine professionnelle, les boutons sont fixés à 
l’avant du meuble de cuisine et permettent ainsi une commande 
intuitive sans gêner le processus de cuisson.

Gaggenau Bouton de commande

33Table de cuisson série 400
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON FLEX INDUCTION  
AVEC SYSTÈME DE VENTILATION INTÉGRÉ SÉRIE 400
• Verre opaque noir profond  
• Sans cadre, pour encastrement affleurant  
• Système de ventilation haute efficacité sur la table de cuisson  
•  Nouveau design épuré grâce au marquage de la zone de 

cuisson et ouverture de ventilation plane et fine  
•  Cache élégant et de haute qualité en zinc moulé sous 

pression, lavable au lave-vaisselle
• Protection antidébordement à deux niveaux 0,9 litres
•  Technologie de moteurs puissants en mode recirculation de 

l'air et recyclage d'air

 • Planification simple en mode évacuation et mode recyclage  
•  Débit d'air selon EN 61591, évacuation d'air 636 m³/h, 

recyclage de l'air 627 m³/h  
• Deux cartouches de filtration noires, lavables au lave-vaisselle  
• Quatre filtres à charbon actif faciles à retirer par le haut  
•  Hautes performances avec fonctionnement très silencieux à 

seulement 67 dB (selon la norme N 60704-3) grâce à la 
technologie de moteur BLDC

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.  

Recyclage non acheminé 
Kit CA082011
Se compose de 4 filtres à charbon actif 
permettant une une réduction des 
odeurs particulièrement élevée et pièce 
de connexion télescopique

Recyclage acheminé
Kit CA082061
Tuyauterie incl. pour 60 cm de 
profondeur Plans de travail
Kit CA082071
Tuyauterie incl. pour 70 cm de 
profondeur Plans de travail

Évacuation d'air
Kit CA084010
Se compose de 4 filtres acoustiques
D'autres tuyauteries peuvent être 
planifiées individuellement  
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 – Largeur 90 cm 
 – Bouton de commande en acier 

inox massif revêtement noir  
 – Commande de toutes les 

fonctions liée à l'application 
avec affichage bicolore  

 – Deux zones de cuisson avec 
deux inducteurs Flex 
20x23 cm, avec mise sous 
tension automatique du 
cinquième inducteur, 30x23 cm 
Longueur totale de 40 cm  

 – Fonction de cuisson 
professionnelle: par pression 
sur une touche, trois 
différents niveaux de 
puissance immédiatement 
disponibles sur toutes les 
zones de cuisson. 
Commande de la puissance 
en déplaçant les casseroles  

CV492105 CHF 6’100.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans tuyauterie  
Les boutons doivent être commandés 
séparément.  

CHF 5’663.88

Accessoires d'installation nécessaires 
CKI440010 CHF 850.–
Bouton en acier inox 
série 400 pour VI462, VI482, CV492  
Commande électronique.  
4 boutons sont compris dans la livraison. 
CKI440000 CHF 1’130.–
Bouton noir série 400 
pour VI462, VI482, CV492  
Commande électronique.  
4 boutons sont compris dans la livraison. 
CA082011 CHF 235.–
Kit de recyclage non 
acheminé 
CA082061 CHF 254.–
Kit de recyclage 
acheminé, tuyauterie incl. pour plans 
de travail de 60 cm de profondeur
CA082071 CHF 254.–
Kit de recyclage 
acheminé, tuyauterie incl. pour plans 
de travail de 70 cm de profondeur
CA084010 CHF 76.–
Kit pour mode 
évacuation extérieure

Accessoires en option
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches  
Pour table de cuisson Flex induction
CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill en 
fonte d'aluminium  
Anti-adhérente  
Pour table de cuisson Flex induction
CA282112 CHF 164.–
4 filtres à charbon  
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace pour mode 
recyclage

CHF 789.23

CHF 1’049.21

CHF 218.20

CHF 235.84

CHF 235.84

CHF 70.57

CHF 555.25

CHF 297.12

CHF 152.27

 – Frying Sensor sur toutes les zones 
Flex: pour poêles avec capteur de 
rôtissage, Teppan Yaki et plaque à 
snacker  

 – Ajustement automatique et continu 
de la puissance du système de 
ventilation par le biais du capteur 
de qualité d'air  

 – 4 filtres à charbon actif pour le 
mode recyclage facilement 
retirables par le haut  

 – 4 filtres acoustiques pour le mode 
évacuation extérieure pour 
minimiser le niveau sonore  

 – Ventilation par intervalles 
 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Table de cuisson flex-induction avec système de ventilation intégré série 400  
CV492



Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON VARIO FLEX INDUCTION SÉRIE 400
• Verre opaque noir profond  
• Avec cadre en inox massif de 3 mm ou sans cadre  
•  Commande par boutons de commande massifs, au choix en 

inox ou noir compris dans la livraison  
•  Tables de cuisson tout électroniques avec commande par 

boutons  
•  Commande d'appareils de ventilation commandable  

directement depuis la table de cuisson  

• La position des boutons peut varier  
• Fonction Flex pour combiner plusieurs inducteurs Flex  
•  Affichage bicolore clair des zones et des niveauxde la table 

de cuisson.  
•  Frying Sensor pour un contrôle parfait de la température de  

la poêle sur 5 niveaux  
• Home Connect

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m. Prévoir des barrettes de connexion pour l'installation de plusieurs appareils de la série 400.
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Table à induction Vario Flex   
série 400
VI492

 – Largeur 90 cm 
 – Fonction Wok: haute 

performance (3700 watts) 
pour le wok original avec 
support de poêle wok en tant 
qu'accessoires en option  

 – Grande zone de cuisson 32 cm
 – 8 inducteurs Flex    
 – Puissance totale raccordée 

11,1 kW

Table à induction Vario Flex   
série 400
VI482

 – Largeur 80 cm
 – Élargissement automatique 

des zones de cuisson à 32 cm 
sur deux inducteurs Flex 
placés au centre

 – 10 inducteurs Flex
 – Puissance totale raccordée 

7,4 kW

Table à induction Vario Flex   
série 400
VI462

 – Largeur 60 cm
 – Élargissement automatique 

de la zone de cuisson sur 
30 cm sur un inducteur Flex 
placé au centre

 – 9 inducteurs Flex
 – Puissance totale raccordée 

7,4 kW

Table à induction Vario Flex   
série 400
VI422

 – Largeur 38 cm
 – Combinable avec tous les 

modèles Vx 4xx  
 – 4 inducteurs Flex
 – Puissance totale raccordée 

3,7 kW

Accessoires d'installation nécessaires
CKI450010 CHF 990.–
5 boutons en acier 
inox série 400 pour VI492
Commande électronique.
CKI450000 CHF 1’270.–
5 boutons noirs de la 
série 400 pour VI492
Commande électronique.

Accessoires en option
WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en 
matériau multicouches
Avec base arrondie et poignée, ø 36 cm, 
6 litres, hauteur 10 cm
WZ400000 CHF 219.–
Support de poêle Wok 
pour de hautes performances sur la 
zone de cuisson induction 32 cm de la 
série 400

CHF 919.22

CHF 1’179.20

CHF 457.75

CHF 203.34

Accessoires d'installation nécessaires
CKI420010 CHF 425.–
2 boutons en acier 
inox série 400 pour VI422
Commande électronique.
CKI420000 CHF 565.–
2 boutons noirs de la 
série 400 pour VI422
Commande électronique.

CHF 394.61

CHF 524.61

VI492115 CHF 4’860.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan de 
travail. Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.
VI492105 CHF 4’760.–**

Sans cadre
Encastrement : affleurant uniquement  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément. 

CHF 4’512.53

CHF 4’419.68

VI482115 CHF 4’280.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan de 
travail. Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.
VI482105 CHF 4’160.–**

Sans cadre
Encastrement : affleurant uniquement  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.  

CHF 3’974.–

CHF 3’862.58

VI462115 CHF 3’770.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan de 
travail. Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.
VI462105 CHF 3’650.–**

Sans cadre
Encastrement : affleurant uniquement  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément. 

CHF 3’500.46

CHF 3’389.04

VI422115 CHF 3’515.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan de 
travail. Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.
VI422105 CHF 3’305.–**

Sans cadre
Encastrement : affleurant uniquement  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.  

CHF 3’263.70

CHF 3’068.71

Accessoires d'installation nécessaires
CKI440010 CHF 850.–
4 boutons en acier  
inox série 400 pour VI462, VI482, CV492
Commande électronique.
CKI440000 CHF 1’130.–
4 boutons noirs de la 
série 400 pour VI462, VI482, CV492
Commande électronique.

CHF 789.23

CHF 1’049.21

Accessoires d'installation nécessaires
CKI440010 CHF 850.–
4 boutons en acier  
inox série 400 pour VI462, VI482, CV492
Commande électronique.
CKI440000 CHF 1’130.–
4 boutons noirs de la 
série 400 pour VI462, VI482, CV492
Commande électronique.

CHF 789.23

CHF 1’049.21
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

COMBINAISON DE DEUX TABLES DE CUISSON VARIO FLEX INDUCTION AVEC  
AÉRATION DE PLAN DE CUISSON SÉRIE 400  

Exemple de planification (recyclage) – montage en armoire 
VL414 avec moteur séparé pour recyclage AR410110 

 – 2 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 6’610.–**

 – 2 x CKI420010 = 4 boutons en acier inox série 400 pour VI422 CHF 850.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.–

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR410110 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat 

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x CKV410010 (bouton en acier inox série 400 pour VL414)  CHF 210.– 

      Total CHF 11’784.–

OU

 – 2 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 6’610.–**

 – 2 x CKI420000 = 4 boutons noirs de la série 400 pour VI422 CHF 1’130.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.– 

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR410110 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x CKV410000 (bouton noir série 400 pour VL414)  CHF 290.– 

      Total CHF 12’144.–

Remarque
Veuillez suivre les recommandations d'installation dans le magazine du commerce spécialisé. 

Exemple de planification (recyclage) – Montage sur la plinthe 
VL414 avec moteur séparé pour recyclage AR413122

 – 2 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 6’610.–**

 – 2 x CKI420010 = 4 boutons en acier inox série 400 pour VI422 CHF 850.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.–

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR413122 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x AD857015 (gaine plate DN150 50 cm)  CHF 43.–
 – 1 x AD857040 (raccord de tube pour gaine plate DN150) CHF 27.–
 – 1 x AD857041 (passage de gaine plate rond DN150)  CHF 65.–
 – 1 x AD990090 (ruban adhésif pour coller les tuyaux)  CHF 20.–
 – 1 x CKV410010 bouton en acier inox série 400 pour VL414  CHF 210.–

      Total CHF 11’939.–

OU

 – 2 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 6’610.–**

 – 2 x CKI420000 = 4 boutons noirs de la série 400 pour VI422 CHF 1’130.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.– 

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR413122 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x AD857015 (gaine plate DN150 50 cm)  CHF 43.–
 – 1 x AD857040 (raccord de tube pour gaine plate DN150) CHF 27.–
 – 1 x AD857041 (passage de gaine plate rond DN150)  CHF 65.–
 – 1 x AD990090 (ruban adhésif pour coller les tuyaux)  CHF 20.–
 – 1 x CKV410000 (bouton noir série 400 pour VL414)  CHF 290.–

      Total CHF 12’299.–

A:        Surface mounting 
B:        Flush mounting (only VL414)

measurements in mm        

492

520

550

       175 (       A       )       
178 (       B       )     

492

390

40

125
247

371+X

480+X

105

X
≥ 80+X 

≥ 770+X 

≥ 650

≥ 650

≥ 50

≥ 50

≥ 80

A:        Surface mounting
B:        Flush mounting (only VL414)
C:        Filter access from the front. Connecting piece flat/round towards the front 
D:        Filter access from the back. Connecting piece flat/round towards the back 

measurements in mm        

550

490

650

205

256

535

492

406
       725 (       C       )     
       890 (       D       )     

≥ 50

≥ 50

≤ 50

≥ 100

       175 (       A       )       
178 (       B       )     
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Exemple de planification (recyclage) – montage en armoire 
VL414 avec moteur séparé pour recyclage AR410110 

 – 1 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 3’305.–**

 – 1 x CKI420010 2 boutons en acier inox série 400 pour VI422 CHF 425.–
 – 1 x VI414105 Wok induction Vario sans bouton  CHF 3’680.–**

 – 1 x CKI410010 1 boutons en acier inox série 400 pour VI414 CHF 210.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.–

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR410110 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x CKV410010 bouton en acier inox série 400 pour VL414  CHF 210.–

      Total CHF 11’944.–

OU

 – 1 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 3’305.–**

 – 1 x CKI420000 2 boutons noirs de la série 400 pour VI422 CHF 565.–
 – 1 x VI414105 Wok induction Vario sans bouton  CHF 3’680.–**

 – 1 x CKI410000 1 bouton noir série 400 pour VI414  CHF 290.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.– 

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR410110 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x CKV410000 (bouton noir série 400 pour VL414)  CHF 290.–

      Total CHF 12’244.–

Remarque
Veuillez suivre les recommandations d'installation dans le magazine du commerce spécialisé.

Exemple de planification (recyclage) – Montage sur la plinthe 
VL414 avec moteur séparé pour recyclage AR413122  

 – 1 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 3’305.–**

 – 1 x CKI420010 2 boutons en acier inox série 400 pour VI422 CHF 425.–
 – 1 x VI414105 Wok induction Vario sans bouton  CHF 3’680.–**

 – 1 x CKI410010 1 boutons en acier inox série 400 pour VI414 CHF 210.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.–

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR413122 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x AD857015 (gaine plate DN150 50 cm)  CHF 43.–
 – 1 x AD857040 (raccord de tube pour gaine plate DN150) CHF 27.–
 – 1 x AD857041 (passage de gaine plate rond DN150)  CHF 65.–
 – 1 x AD990090 (ruban adhésif pour coller les tuyaux)  CHF 20.–
 – 1 x CKV410010 bouton en acier inox série 400 pour VL414  CHF 210.–

      Total CHF 12’099–

OU

 – 1 x VI422105 Table à induction Vario Flex sans bouton  CHF 3’305.–**

 – 1 x CKI420000 2 boutons noirs de la série 400 pour VI422 CHF 565.–
 – 1 x VI414105 Wok induction Vario sans bouton  CHF 3’680.–**

 – 1 x CKI410000 1 bouton noir série 400 pour VI414  CHF 290.–
 – 2 x VA420004 Barre de jonction pour intégration à fleur de plan CHF 268.– 

 – 1 x VL414115 Aérateur de plan de cuisson série 400 sans bouton CHF 2’000.–**

 – 1 x AR413122 (moteur séparé pour mode recyclage)  CHF 1’770.–
 – 1 x AD410040 (tube de raccordement flexible NW150 plat  

pour VL400)      CHF 76.–
 – 1 x AD857015 (gaine plate DN150 50 cm)  CHF 43.–
 – 1 x AD857040 (raccord de tube pour gaine plate DN150) CHF 27.–
 – 1 x AD857041 (passage de gaine plate rond DN150)  CHF 65.–
 – 1 x AD990090 (ruban adhésif pour coller les tuyaux)  CHF 20.–
 – 1 x CKV410000 (bouton noir série 400 pour VL414)  CHF 290.–

      Total CHF 12’399–

A:        Surface mounting 
B:        Flush mounting (only VL414)

measurements in mm        

492

520

550

       175 (       A       )       
178 (       B       )     

492

390

40

125
247

371+X

480+X

105

X
≥ 80+X 

≥ 770+X 

≥ 650

≥ 650

≥ 50

≥ 50

≥ 80

A:        Surface mounting
B:        Flush mounting (only VL414)
C:        Filter access from the front. Connecting piece flat/round towards the front 
D:        Filter access from the back. Connecting piece flat/round towards the back 

measurements in mm        

550

490

650

205

256

535

492

406
       725 (       C       )     
       890 (       D       )     

≥ 50

≥ 50

≤ 50

≥ 100

       175 (       A       )       
178 (       B       )     
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES WOK INDUCTION ET GAZ SÉRIE 400
•  Avec cadre en inox massif de 3 mm ou sans cadre pour  

wok Induction  
•  Commande par boutons de commande massifs,  

au choix en inox ou noir

•   Fonction wok : puissance élevée pour le wok original comme 
accessoire spécial

Accessoires d'installation nécessaires
CKI410010 CHF 210.–
1 boutons en acier 
inox série 400 pour VI414
Commande électronique.
CKI410000 CHF 290.–
1 bouton noir série 400 
pour VI414
Commande électronique.

Accessoires en option
WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en 
matériau multicouches
Avec base arrondie et poignée, ø 36 cm, 
6 litres, hauteur 10 cm
WZ400000 CHF 219.–
Support de poêle 
Wok pour wok hautes puissances sur 
la zone de cuisson induction de 32 cm

CHF 194.99

CHF 269.27

CHF 457.75

CHF 203.34

Vario Gas-Wok série 400
VG415

 – Largeur 38 cm 
 – Cadre en inox massif
 – Un brûleur wok puissantmulti-circuit 

5800 watts pour le wok original
 – Garantir un air entrant suffisant
 – Sécurité d'allumage  

thermo-électrique  
 – Puissance absorbée totale  

Gaz 5,8/6,0 kW  
 – Puissance absorbée totale 

Électrique 15,0/15,0 W
 – SVGW Nr. 17-002-1

Accessoires d'installation nécessaires
CKG410010 CHF 210.–
1 boutons en acier 
inox série 400 pour VG415
Commande électronique.
CKG410000 CHF 290.–
1 bouton noir  
série 400 pour VG415
Commande électronique.

Accessoires en option
WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en 
matériau multicouches
Avec base arrondie et poignée, ø 36 cm, 
6 litres, hauteur 10 cm 
WZ400000 CHF 219.–
Support de poêle 
Wok pour wok hautes puissances sur 
la zone de cuisson induction de 32 cm
AA414010 CHF 71.–
Déflecteur pour la 
combinaison avec les tables de cuisson 
gaz et l'aérateur de plan de cuisson

CHF 194.99

CHF 269.27

CHF 457.75

CHF 203.34

CHF 65.92

VI414115 CHF 4’120.–**

Cadre en inox
Encastrement: affleurant ou sur le plan 
de travail  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 
VI414105 CHF 3’680.–**

Sans cadre 
pour encastrement affleurant
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 

CHF 3’825.44

CHF 3’416.90

VG415115 CHF 3’450.–**

Cadre en inox  
Gaz liquide 50 mbar. Encastrement : 
affleurant ou sur le plan de travail. 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.
VG415215 CHF 3’450.–**

Cadre en inox  
Gaz naturel 20 mbar. Encastrement : 
affleurant ou sur le plan de travail. 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400. Les boutons 
doivent être commandés séparément.

Astuce
Veuillez respecter les remarques quant 
à la planification de la ventilation dans le 
magazine du commerce spécialisé.

CHF 3’203.34

CHF 3’203.34

Wok Induction Vario série 400
VI414

 – Largeur 38 cm 
 – Verre opaque noir profond
 – Grande zone de cuisson plane avec 

32 cm,idéale pour les grandes 
poêles et casseroles

 – Fonction Wok: haute performance 
3700 watts pour le wok original 
avecsupport de poêle wok

 – Affichage bicolore clair des zones 
sur la table de cuisson

 – Fonction Frying Sensor
 – Fonction Booster
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW

Remarque
Câble de raccordement de 1,4 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Raccordement fixe, câble de raccordement de 1,5 m sans fiche inclus dans la livraison.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DE LA TABLE DE CUISSON À GAZ ET DE LA TABLE DE 
CUISSON À GAZ VARIO SÉRIE 400
• Cadre en inox
• Grille en fonte massive
•  Couronne de brûleur et buses en laiton massif durable pour 

une flamme durable et précise
•  Commande par boutons de commande massifs, au choix en 

inox ou noir, sauf CG492
•  Tables de cuisson tout électroniques avec commande par 

boutons, la position des boutons peut varier
• Tailles de flamme réglables avec précision linéairement

•  Régulation tout électronique de la puissance sur 12 niveaux 
de puissance

•  Contrôle électronique de la flamme avec ré-allumage  
automatique

•  Position mijotage pour faire fondre (allume et éteint la  
flamme du gaz)

• Indicateur de chaleur résiduelle
• Sécurité d'allumage thermo-électrique

Table de cuisson gaz Vario  
série 400
VG491

 – Largeur 90 cm 
 – Cadre en inox massif de 3 mm  
 – Encastrement affleurant ou 

sur plan de travail  
 – Brûleur wok puissant 3,5 – 6 kW  
 – Puissance totale raccordée 

18 kW  
 – Garantir un air entrant suffisant  
 – Système de ventilation 

Planifier l'évacuation d'air.  
 – Puissance absorbée totale 

Gaz jusqu'à 17,8/18,0 kW  
 – Puissance absorbée totale 

Électrique 15,0/15,0 W    
 – SVGW Nr. 17-002-1

Table de cuisson gaz série 400
CG492

 – Largeur 100 cm 
 – Faitout en fonte affleurant  
 – Pour encastrement affleurant  
 – Brûleur wok puissant 3,5 – 6 kW  
 – Aérateur en acier inox sans 

bord nettoyage facile  
 – Design extraordinaire  
 – Puissance totale raccordée 

18 kW  
 – Garantir un air entrant suffisant  
 – Système de ventilation 

Planifier l'évacuation d'air.  
 – Puissance absorbée totale 

Gaz 17,8/18,0 kW  
 – Puissance absorbée totale  

Électrique 15,0/15,0 W
 – SVGW Nr. 17-002-1

Table de cuisson gaz Vario
VG425

 – Largeur 38 cm
 – Cadre en inox massif de 3 mm  
 – Encastrement affleurant ou 

sur plan de travail  
 – Brûleur wok puissant 3,5 – 6 kW  
 – Garantir un air entrant 

suffisant  
 – Puissance absorbée totale 

Gaz 6,0/6,0 kW  
 – Puissance absorbée totale 

Électrique 15,0/15,0 W   
 – SVGW Nr. 17-002-1

Accessoires d'installation nécessaires
CKG450010 CHF 990.–
5 boutons en acier 
inox série 400 pour VG491
Commande électronique.
CKG450000 CHF 1’270.–
5 boutons noirs de la 
série 400 pour VG491
Commande électronique.

Accessoires en option
WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en 
matériau multicouches
Avec base arrondie et poignée, ø 36 cm, 
6 litres, hauteur 10 cm 

CHF 919.22

CHF 1’179.20

CHF 457.75

Accessoires d'installation nécessaires
CKG420010 CHF 425.–
2 boutons en acier 
inox série 400 pour VG425
Commande électronique.
CKG420000 CHF 565.–
2 boutons noirs de la 
série 400 pour VG425
Commande électronique.

Accessoires en option
VA440010 CHF 318.–
Couvercle en acier 
inox avec Baguette de montage

Astuce
Veuillez respecter les remarques quant 
à la planification de la ventilation dans 
magazine du commerce spécialisé.  

CHF 394.61

CHF 524.61

CHF 295.26

Accessoires d'installation nécessaires
CA429410 CHF 567.–
Kit de cadres en acier 
inox soudables

Accessoires en option
WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en  
matériau multicouches 
Avec base arrondie et poignée, ø 36 cm, 
6 litres, hauteur 10 cm

Astuce
Commandez le jeu de cadres à 
l'avance afin que le fabricant du plan 
de travail en pierre/acier puisse 
l'installer. Le champ est utilisé dans ce 
contexte lors du montage sur site. 

CHF 526.46

CHF 457.75

VG491115 CHF 5’500.–**

Cadre en inox
Gaz liquide 50 mbar  
Encastrement : affleurant ou sur le plan 
de travail. Combinaison possible avec 
d'autres appareils de la série 400 
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 
VG491215 CHF 5’500.–**

Cadre en inox
Gaz naturel 20 mbar  
Encastrement: affleurant ou sur le plan 
de travail. Combinaison possible avec 
d'autres appareilsde la série 400 
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 

CHF 5’106.78

CHF 5’106.78

CG492111 CHF 6’690.–**

Acier inox  
Gaz liquide 50 mbar  
CG492211 CHF 6’690.–**

Acier inox   
Gaz naturel 20 mbar  

Compris dans le prix de l'appareil  
5 boutons de commande en inox 

CHF 6’211.70

CHF 6’211.70

VG425115 CHF 3’540.–**

Cadre en inox
Gaz liquide 50 mbar 
Encastrement : affleurant ou sur le plan 
de travail. Combinaison possible avec 
d'autres appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément.
VG425215 CHF 3’540.–**

Cadre en inox
Gaz naturel 20 mbar 
Encastrement : affleurant ou sur le plan 
de travail. Combinaison possible avec 
d'autres appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 

CHF 3’286.91

CHF 3286.91

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Teppan Yaki Vario série 400
VP414

 – Largeur 38 cm
 – Plaque en inox massif 6 mm, 

résistante aux rayures grâce au 
chrome dur Surface en acier inox  

 – Basse température du cadre, idéal 
pour l'intégration dans des plans de 
travail fins  

 – Régulation électronique et précise 
de la température  
de 120 °C à 240 °C  

 – Durée de chauffe courte  
 – Nettoyage facile
 – Puissance totale raccordée 3,0 kW

Gril électrique Vario série 400
VR414

 – Largeur 38 cm
 – Deux résistances de chauffe dans 

la grille intégrée ouverte  
 – Grille pour le marquage typique du 

barbecue  
 – Poêle en fonte demi-zone pour frire 

et griller de manière uniforme idéal 
pour de petites pièces à griller  

 – Les pierres de lave absorbent 
l'excès de graisse  

 – Aérateur en acier inox  
 – Récipient pour pierres de lave et 

bac récupérateur de graisse en 
acier inox, amovible 

 – Puissance totale raccordée 3,0 kW

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TEPPAN YAKI ET GRIL VARIO SÉRIE 400
• Cadre en inox massif de 3 mm
•  Commande par boutons de commande massifs, au choix en 

inox ou noir
•  Conduction optimale de la chaleur, chauffage rapide de la 

surface de cuisson

• Montage affleurant et sur le plan de travail possibles
•  Tables de cuisson tout électroniques avec commande par 

boutons, la position des boutons peut varier
• 2 zones, réglables séparément ou ensemble

Accessoires d'installation nécessaires
CKR420010 CHF 425.–
2 boutons en acier 
inox série 400 pour VP414
Commande électronique.
CKR420000 CHF 565.–
2 boutons noirs série 
400 pour VP414
Commande électronique.

Accessoires en option
LV030000 CHF 44.–
Pierres de lave pour 
rééquipement  
VA440010 CHF 318.–
Couvercle en acier 
inox avec Baguette de montage

Astuce
Barrettes de jonction pour l'intégration 
de plusieurs appareils de la série 400, 
voir magazine du commerce spécialisé. 
En tant que ventilation pour le gril, le 
mode évacuation extérieure est 
recommandé.

CHF 394.61

CHF 524.61

CHF 40.85

CHF 295.26

Accessoires d'installation nécessaires
CKP420010 CHF 425.–
2 boutons en acier 
inox série 400 pour VP414
Commande électronique.
CKP420000 CHF 565.–
2 boutons noirs série 
400 pour VP414
Commande électronique.

Accessoires en option
VA440010 CHF 318.–
Couvercle en acier 
inox avec Baguette de montage

Astuce
Barrettes de jonction pour l'intégration 
plusieurs appareils de la série 400, voir 
magazine du commerce spécialisé.

CHF 394.61

CHF 524.61

CHF 295.26

VP414115 CHF 3’950.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan 
de travail  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 

Compris dans le prix de l'appareil :
2 spatules en acier inox  

CHF 3’667.60

VR414115 CHF 3’380.–**

Cadre en inox
Encastrement : affleurant ou sur le plan 
de travail  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série 400
Les boutons doivent être commandés 
séparément. 

Compris dans le prix de l'appareil :
2 Gussstahl-grillee
1 Lavasteinwanne mit Lavasteine
1 Fettauffangschale
1 Reinigungsbürste

CHF 3’138.35

VA420004 CHF 134.–
Barrette de jonction 
pour la combinaison avec d'autres 
appareils Vario de la série 400 pour 
intégration à fleur de plan. Avec cadre 
et sans cadre.
VA420010 CHF 134.–
Barrette de jonction 
pour la combinaison avec d'autres 
appareils Vario de la série 400 avec 
cadre pour le montage sur le plan de 
travail 

CHF 124.42

CHF 124.42

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m. La recirculation de l'air n'est pas possible en cas d'installation du Vario gril électrique.

40 Table de cuisson série 400

BARRETTES DE JONCTION POUR COMBINER 
PLUSIEURS APPAREILS VARIO SÉRIE 400  
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Table de cuisson à induction flexible Série 200  44

Table de cuisson à induction Flex avec système de ventilation intégré Série 200  45 
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Table de cuisson à gaz de base Série 200  47

Table de cuisson à induction Vario Flex Série 200  48

Vario Teppan Yaki et gril série 200  48

Table de cuisson à gaz Vario Série 200  49

Accessoires spéciaux Séries 200 et 400 50
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON FLEX INDUCTION SÉRIE 200
• Verre opaque noir profond  
•  Commande Twist-Pad: bouton amovible en acier inox, dessous 

magnétique  
• Affichage bicolore clair des zones sur la table de cuisson  
•  Avec cadre en inox massif pour montage sur le plan de travail 

ou sans cadre, pour encastrement affleurant  
•  Fonction pour vérifier la capacité d'induction de différentes 

casseroles  
• Fonction Flex pour combiner plusieurs inducteurs Flex
•  Fonction de capteur de cuisson pour le réglage de la  

température dans les casseroles*

•  Fonction de cuisson professionnelle: par pression sur une 
touche, trois différents niveaux de puissance immédiatement 
disponibles sur toutes les zones de cuisson. Commande la 
puissance par déplacement des casseroles comme chez un 
cuisinier professionnel

•  Capteur de rôtissage sur toutes les zones Flex pour: poêles 
avec capteur de rôtissage, teppan yaki et plaque à gril

•  Commande des appareils de ventilation directement depuis 
la table de cuisson

• Home Connect

Table de cuisson Flex induction série 200
CI292

 – Largeur 90 cm 
 – 2 x 2 zones de cuisson Flex 

Induction de 19 x 23 cm 
regroupées de 38 x 23 cm  

 – 1 zone de cuisson Induction  
ø 21 cm avec mise sous tension 
automatique sur ø 26 cm et  
sur ø 32 cm 

 – Puissance totale raccordée 11,1 kW

Table de cuisson Flex induction série 200
CI282

 – Largeur 80 cm
 – 2 x 2 zones de cuisson Flex 

Induction de 20 x 23 cm 
regroupées de 40 x 23 cm avec 
Élargissement automatique 
jusqu'à 30 x 30 cm

 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Table de cuisson Flex induction série 200
CI283

 – Largeur 80 cm
 – 2 zones de cuisson Flex 

Induction 20 x 21 cm regroupées 
40 x 21 cm  

 – 1 zone de cuisson Induction ø 24 cm  
 – 1 zone de cuisson Induction ø 18 cm  
 – 1 zone de cuisson Induction ø 15 cm  
 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Table de cuisson Flex induction série 200
CI272

 – Largeur 70 cm
 – 2 x 2 zones de cuisson Flex 

Induction de 19 x 23 cm 
regroupées de 38 x 23 cm avec 
Élargissement automatique 
jusqu'à 30 x 30 cm

 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Table de cuisson Flex induction série 200
CI262

 – Largeur 60 cm
 – 2 x 2 zones de cuisson Flex 

Induction de 19 x 23 cm 
regroupées de 38 x 23 cm avec 
Élargissement automatique 
jusqu'à 30 x 30 cm

 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Accessoires en option
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir  

CHF 152.27

Accessoires en option
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir  

CHF 152.27

Accessoires en option
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir  

CHF 152.27

Accessoires en option
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir  

CHF 152.27

Accessoires en option
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir  

CHF 152.27

CI292112 CHF 4’800.–**

Cadre en inox 
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CI292102 CHF 4’800.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement 

CHF 4’456.82

CHF 4’456.82

CI282112 CHF 4’150.–**

Cadre en inox 
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CI282102 CHF 4’150.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement 

CHF 3’853.30

CHF 3’853.30

CI283113 CHF 4’120.–**

Cadre en inox 
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CI283103 CHF 4’120.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement 

CHF 3’825.44

CHF 3’825.44

CI272113 CHF 3’670.–**

Cadre en inox 
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CI272103 CHF 3’670.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement 

CHF 3’407.61

CHF 3’407.61

CI262115 CHF 3’350.–**

Cadre en inox 
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CI262105 CHF 3’350.–**

Sans cadre  
Encastrement : affleurant uniquement 

CHF 3’110.49

CHF 3’110.49

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.

* Disponibilité prévue à partir de mai 2023 (capteur de cuisson CA060300).
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES TABLE DE CUISSON FLEX INDUCTION AVEC 
SYSTÈME DE VENTILATION INTÉGRÉ SÉRIE 200  
• Verre opaque noir profond 
•  Largeur 80 cm 
•  Avec cadre en inox massif pour montage sur le plan de travail ou 

sans cadre, pour encastrement affleurant  
• Système de ventilation haute efficacité sur la table de cuisson  
•  Fonction de capteur de cuisson pour le réglage de la  

température dans les casseroles*  
•  Cache élégant et de haute qualité en zinc moulé sous pression, 

lavable au lave-vaisselle
• Protection antidébordement à deux niveaux 0,9 litres

•  Technologie de moteurs puissants en mode recirculation de l'air 
et recyclage d'air  

• Planification simple en mode évacuation et mode recyclage  
•  Débit d'air selon EN 61591, évacuation d'air 637 m³/h, recyclage 

de l'air 614 m³/h  
• Deux cartouches de filtration noires, lavables au lave-vaisselle  
• Quatre filtres à charbon actif faciles à retirer par le haut  
•  Hautes performances avec fonctionnement très silencieux à 

seulement 61 dB (selon la norme N 60704-3) grâce à la 
technologie de moteur BLDC  

CV282111 CHF 5’420.–**

Cadre en inox  
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail  
Largeur de 80 cm avec bouton 
magnétique en acier inox  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans tuyauterie

CHF 5’032.50

CV282101 CHF 5’420.–**

Sans cadre  
Encastrement: affleurant uniquement  
Largeur de 80 cm avec bouton 
magnétique noir  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans tuyauterie

CHF 5’032.50

Accessoires d'installation nécessaires 
CA082011 CHF 235.–
Kit de recyclage non 
acheminé 
CA082061 CHF 254.–
Kit de recyclage 
acheminé, tuyauterie incl. pour plans 
de travail de 60 cm de profondeur 
CA082071 CHF 254.–
Kit de recyclage 
acheminé, tuyauterie incl. pour plans 
de travail de 70 cm de profondeur
CA084010 CHF 76.–
Kit pour mode 
évacuation extérieure

Accessoires en option
CA051300 CHF 598.–
Plaque à  
Teppan Yaki en  
Composé de matériaux multi-couches 
41,5 x 26,5 cm  
Pour table de cuisson Flex induction 
CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill en 
fonte d'aluminium  
Anti-adhérente  
Dimensions extérieures : 36,5 x 25 cm  
Surface intérieure : 18,5 x 36 cm  
Pour table de cuisson Flex induction
CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir pour tables de  
cuisson Induction série 200  
Bouton en inox, avec revêtement noir

Pour le remplacement du filtre à 
charbon actif  
CA282112 CHF 164.–
4 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace pour mode 
recyclage 

CHF 218.20

CHF 235.84

CHF 235.84

CHF 70.57

CHF 555.25

CHF 297.12

CHF 152.27

CHF 152.27

Table de cuisson Flex induction avec système de ventilation intégré série 200
CV282

 – Commande Twist-Pad  
 – Bouton amovible, partie inférieure magnétique  
 – Affichage bicolore clair des zones sur la table de cuisson  
 – Inducteurs Flex de 24 cm de largeur, longueur totale de 40 cm (pour CV282101)  
 – Fonction de cuisson professionnelle: par pression sur une touche, trois 

différents niveaux de puissance immédiatement disponibles sur toutes les zones 
de cuisson. Commande de la puissance en déplaçant les casseroles  

 – Capteur de rôtissage sur toutes les zone Flex : pour poêles avec capteur de 
rôtissage, Teppan Yaki et plaque à snacker  

 – Ajustement automatique et continu de la puissance du système de ventilation par 
le biais du capteur de qualité d'air  

 – 4 filtres à charbon actif pour le mode recyclage facilement retirables par le haut  
 – 4 filtres acoustiques pour le mode évacuation extérieure pour minimiser le niveau 

sonore  
 – Ventilation par intervalles  
 – Technologie de ventilation avec moteur à courant continu sans brosse à haute 

efficacité (BLDC)
 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.  

Recyclage non acheminé 
Kit CA082011
Se compose de 4 filtres à charbon actif 
permettant une une réduction des 
odeurs particulièrement élevée et pièce 
de connexion télescopique

Recyclage acheminé
Kit CA082061
Tuyauterie incl. pour 60 cm de 
profondeur Plans de travail
Kit CA082071
Tuyauterie incl. pour 70 cm de 
profondeur Plans de travail

Évacuation d'air
Kit CA084010
Se compose de 4 filtres acoustiques
D'autres tuyauteries peuvent être 
planifiées individuellement  

* Disponibilité prévue à partir de mai 2023 (capteur de cuisson CA060300).
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Table de cuisson Induction série 
200
CI261

 – Largeur 60 cm 
 – Cadre en inox massif  
 – 1 zone de cuisson Induction  

ø 18 cm avec mise sous 
tension automatique sur la 
zone de cuisson pour faitout 
28 cm  

 – 1 zone de cuisson Induction  
ø 21 cm  

 – 1 zone de cuisson Induction  
ø 18 cm  

 – 1 zone de cuisson Induction  
ø 15 cm  

 – Fonction Booster  
 – Puissance totale raccordée 

7,4 kW

Table de cuisson vitrocéramique 
série 200
CE291

 – Largeur 90 cm 
 – Avec cadre en inox massif 

sans cadre  
 – 5 zones de cuisson  

Super Quick  
 – Fonction Frying Sensor pour 

zone de cuisson ø 21 cm  
 – Grande zone de cuisson pour 

faitout 41,5 cm, 
Puissance 4,4 kW  

 – Minuterie courte durée  
 – Puissance totale raccordée 

11,0 kW

Table de cuisson vitrocéramique 
série 200
CE261

 – Largeur 60 cm 
 – 4 zones de cuisson  

Super Quick  
 – Zone de cuisson pour faitout 

26,5 cm, puissance 2,6 kW  
 – Minuterie courte durée  
 – Puissance totale raccordée 

8,3 kW

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON DE BASE DE LA SÉRIE 200
•  Commande électronique avec sélection directe des niveaux de 

puissance  
• Zones de cuisson arrondies  
• Zone de cuisson pour faitout ovale  
• 17 niveaux de puissance

• Affichage de la chaleur résiduelle à 2 niveaux
• Sécurité enfants
• Arrêt de sécurité  

CI261114 CHF 2’980.–**

Cadre en inox
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 

CHF 2’766.95

CE291111 CHF 3’550.–**

Cadre en inox
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 
CE291101 CHF 3’550.–**

Sans cadre
Encastrement : affleurant uniquement

CHF 3’296.19

CHF 3’296.19

CE261114 CHF 2’200.–**

Cadre en inox
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 

CHF 2’042.71

Remarque
Câble de raccordement non inclus dans la livraison.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON GAZ DE BASE DE LA SÉRIE 200
• Bandeau de commande intégré supérieur avec boutons  
•  Réglage mécanique de la puissance pour une taille de flammes 

réglable avec précision et reproductible    

• Allumage électronique "une main"
• Marquage des zones et des puissances de cuisson
• Brûleur wok

Table de cuisson gaz série 200
CG291

 – Largeur 90 cm
 – Jusqu'à 12,5 kW sur 5 brûleurs  
 – Chapeau de brûleur émaillé  
 – Allumage électrique ou allumage 

manuel possible  
 – Planifiable également sans 

raccordement électrique  
 – Garantir un air entrant suffisant 

Planifier un système de ventilation 
avec évacuation d'air  

 – Puissance totale raccordée Gas 
12,5 kW

 – SVGW. Nr. 16-030-1

Table de cuisson gaz série 200
CG261

 – Largeur 60 cm
 – Jusqu'à 9,75 kW sur 4 brûleurs  
 – Chapeau de brûleur émaillé  
 – Allumage électrique ou allumage 

manuel possible  
 – Planifiable également sans 

raccordement électrique  
 – Garantir un air entrant suffisant  
 – Puissance totale raccordée Gas 

9,75 kW SVGW. Nr. 16-030-1

CG291210DE CHF 2’370.–**

Erdgas 20 mbar
Cadre en inox
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 

Compris dans le prix de l'appareil :
1 croix d'espresso  
1 anneau de cuvelage de wok 
Buses pour gaz liquide  

CHF 2’200.56

CG261210DE CHF 1’610.–**

Erdgas 20 mbar
Cadre en inox
Encastrement : uniquement sur le plan 
de travail 

Compris dans le prix de l'appareil  
1 croix d'espresso  
1 anneau de cuvelage de wok 

CHF 1’494.89

Remarque
Câble de raccordement 1 m.

Remarque
Câble de raccordement 1 m.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Table à induction Vario Flex série 200
VI262

 – Largeur 60 cm
 – 2 x 2 zones de cuisson Flex Induction  

de 19 x 23 cm regroupées  
de 38 x 23 cm

 – Puissance totale raccordée 7,4 kW

Table à induction Vario Flex série 200
VI242

 – Largeur 38 cm
 – 2 zones de cuisson Flex Induction 

19 x 24 cm regroupées 38 x 24 cm
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW

Table à induction Vario Flex série 200
VI232

 – Largeur 28 cm
 – 2 zones de cuisson Flex Induction  

19 x 21 cm regroupées 38 x 21 cm
 – Puissance totale raccordée 3,7 kW

VI262120 CHF 4’110.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200  

CHF 3’816.16

VI242120 CHF 3’230.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200  

CHF 2’999.07

VI232121 CHF 2’890.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200  

CHF 2’683.38

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON FLEX INDUCTION VARIO SÉRIE 200
• Verre opaque noir profond  
• Fonction Flex pour combiner plusieurs inducteurs Flex  
•  Bandeau de commande incliné doté de boutons en  

aluminium, revêtement noir

• Capteur de rôtissage sur toutes les zone Flex  
• Fonction Booster  
•  Bouton de commande avec anneau lumineux de deux couleurs 

et indicateur de chaleur et indicateur de chaleur résiduelle

Accessoires en option
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches 
CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill en 
fonte d'aluminium. Anti-adhérente  
Pour table de cuisson Flex induction

CHF 555.25

CHF 297.12

Accessoires en option
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches 
CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill en 
fonte d'aluminium. Anti-adhérente  
Pour table de cuisson Flex induction

CHF 555.25

CHF 297.12

Accessoires en option
CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches 
CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill en 
fonte d'aluminium. Anti-adhérente  
Pour table de cuisson Flex induction
VD200020 CHF 494.–
Couvercle noir  

CHF 555.25

CHF 297.12

CHF 458.68

Accessoires en option
LV030000 CHF 44.–
Pierres de lave pour 
rééquipement 
VD20002 CHF 494.–
Couvercle noir

CHF 40.85

CHF 458.68

Accessoires en option
VD200020 CHF 494.–
Couvercle noir CHF 458.68

Teppan Yaki Vario série 200
VP230

 – Largeur 28 cm
 – Cadre en inox avec plaque à 

sandwich en inox
 – Régulation exacte de la température 

140 °C jusqu'à 240 °C
 – Position maintien au chaud
 – Position nettoyage
 – Puissance totale raccordée 1,8 kW

Gril électrique Vario série 200
VR230

 – Largeur 28 cm
 – Gril ouvert avec pierres de lave  
 – Grille en acier moulé  
 – 2 zones, réglables séparément ou 

interconnectables (fonction de 
regroupement)  

 – Cuvette en acier inox avec pierres 
de lave et bac récupérateur de 
graisse, lavable au lave-vaisselle

 – Puissance totale raccordée 3,0 kW

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TEPPAN YAKI ET GRIL VARIO SÉRIE 200
•  Bandeau de commande incliné doté de boutons en acier inox 

massif, avec revêtement noir 
•  Bouton de commande avec anneau lumineux bicolore et 

affichage de la température et du temps de cuisson et 
affichage de la chaleur résiduelle 

VP230120 CHF 3’730.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série Vario 200

Compris dans le prix de l'appareil :
1 spatule  

CHF 3’463.32

VR230120 CHF 2’550.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la série Vario 200

Compris dans le prix de l'appareil :
1 grille en acier moulé  
1  cuvette en acier inox avec pierres de lave  
1 bac récupérateur de graisse  
1 brosse de nettoyage

CHF 2’367.69

Remarque
Câble de raccordement 1,5 m.  

Remarque
Câble de raccordement 1,8 m. Recyclage d'air n'est pas recommandée en cas d'installation du Vario gril électrique.

Remarque
Uniquement planifiable avec 
évacuation d'air.  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES TABLES DE CUISSON GAZ VARIO DE LA SÉRIE 200
•  Bandeau de commande incliné doté de boutons en alumini-

um, revêtement noir  
•  Bouton de commande avec anneau lumineux de deux 

couleurs et indicateur de chaleur résiduelle
• Sécurité d'allumage thermoélectrique

•  Réglage mécanique par paliers pour une flamme réglable 
avec  précision et taille de flamme reproductible en 9 niveaux 
de puissance

• Puissance totale de raccordement électrique 10,0 W

Table de cuisson gaz Vario série 200
VG264

 – Largeur 60 cm 
 – Puissance 9,8 kW  
 – Chapeau de brûleur émaillé 
 – Puissance totale raccordée  

Gas 9,8 kW
 – SVGW Nr. 18-029-1

Table de cuisson gaz Vario série 200
VG232

 – Largeur 28 cm 
 – Puissance 4,9 kW  
 – Chapeau de brûleur émaillé 
 – Puissance totale raccordée  

Gas 4,9 kW
 – SVGW Nr. 18-029-1

Wok gaz Vario série 200
VG231

 – Largeur 28 cm 
 – Couronne de brûleur en laiton  
 – Puissance 6 kW  
 – Convient pour le wok et de grandes 

casseroles jusqu'à 30 cm  
 – Puissance absorbée totale Gaz  

6,0 kW
 – SVGW Nr. 18-029-1

Accessoires en option
VD200020 CHF 494.–
Couvercle noir  

Astuce
Les buses spéciales pour gaz liquide 
50 mbar doivent être commandées en 
tant que pièce détachée.  

CHF 458.68

Accessoires en option
VD200020 CHF 494.–
Couvercle noir  

Astuce
Les buses spéciales pour gaz liquide 
50 mbar doivent être commandées en 
tant que pièce détachée.

CHF 458.68

Astuce
Les buses spéciales pour gaz liquide 
50 mbar doivent être commandées en 
tant que pièce détachée.  

VG264220 CHF 2’920.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail  
Gaz naturel 50 mbar  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200 

CHF 2’711.23

VG232220DE CHF 2’040.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail  
Gaz naturel 50 mbar  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200 

CHF 1’894.15

VG231220DE CHF 2’140.–**

Sans cadre,  
montage sur le plan de travail  
Gaz naturel 50 mbar  
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200 

CHF 1’987.00

Vario Muldenlüftung série 200
VL200

 – Largeur 15 cm
 – Hauteur 17,5 cm  
 – Mode évacuation ou recyclage de l'air  
 – Corps et coudes d'évacuation de 

l'air en aluminium massif moulé 
sous pression  

 – Intérieur optimisé du point de vue 
de la technique des fluides et sortie 
d'air uniquement à l'arrière, raccord 
de gaine plate NW150  

 – Appareil silencieux, en particulier 
en combinaison avec le moteur 
séparé AR410110  

 – Fonction automatique pour 
l'ajustement de la puissance par 
capteur en fonction de la quantité de 
vapeurs de cuisson générées par le 
biais du capteur de qualité d'air  

 – Ventilation intermittente assurant 
une aération continue : 6 minutes 
par heure  

 – Débit d'air max. de 723 m³/h  

VL200120 CHF 2’350.–**

Sans moteur 
Sans cadre, montage sur le plan de 
travail 
Combinaison possible avec d'autres 
appareils de la Vario, série 200  

CHF 2’181.99
Astuce
Coude d'évacuation d'air compris dans 
la livraison, possibilité de raccord vers 
l'arrière et déviation vers le bas via le 
coude d'évacuation d'air.  
Le moteur séparé ne doit pas être 
installé à plus de 1,70 m de l'aérateur 
de plan de cuisson Vario.

Moteur séparé combinable
AR400142 Évacuation d'air
AR401142 Évacuation d'air
AR403122 Évacuation d'air
AR413122 Recyclage
AR410110 Recyclage

Accessoires d'installation nécessaires
AD410040 CHF 76.–
Tube de  
raccordement flexible NW150 plat

En option :
AD851041 CHF 76.–
Rallonge de manchon 
de raccordement pour les plans de 
travail très profonds

CHF 70.57

CHF 70.57

Remarque
Câble de raccordement 1,8 m. La circulation d'air n'est pas recommandée en cas d'installation du Vario gril électrique.

Remarque
Moteur et tuyauterie à commander 
séparément. Câble de raccordement 
1,7 m entre le VL et le moteur.

49Table de cuisson série 200

EB
33

3
Le

s 
la

ve
-va

is
se

lle
 |

 
En

tre
tie

n 
du

 li
ng

e
Fo

ur
s 

sé
rie

 4
00

Fo
ur

s 
sé

rie
 2

00
Le

s 
un

ité
s 

de
  

ve
nt

ila
tio

n
Le

s 
ta

bl
es

 d
e 

cu
is

so
n 

 
de

 la
 s

ér
ie

 4
00

Le
s 

ta
bl

es
 d

e 
cu

is
so

n 
 

de
 la

 s
ér

ie
 2

00
Le

s 
ap

pa
re

ils
 d

e 
 

ré
fri

gé
ra

tio
n 

Le
s 

ta
bl

es
 d

e 
cu

is
so

n 
de

 la
 s

ér
ie

 2
00



WP400001 CHF 493.–
Poêle Wok en 
matériau multicouches Avec base 
arrondie et poignée, ø 36 cm, 6 litres, 
hauteur 10 cm

WZ400000 CHF 219.–
Support de  
poêle Wok  
Pour wok induction série 400  
VI414 et VI492  
Maintient la poêle wok sur   
l'induction et, grâce à l'électronique  
spéciale de la table de cuisson,  
absorbe toute la puissance et la 
concentre sur le dessous de la poêle 
wok, afin d'obtenir une cuisson vive

CHF 457.75

CHF 203.34

POUR WOK GAZ VARIO SÉRIE 400/200 ET WOK INDUCTION SÉRIE 400  
La cuisine au wok doit son influence à la cuisine asiatique. Pour une préparation typique au wok, saisir les 
aliments au fond du wok, puis les pousser vers le bord ou les faire sauter en effectuant des mouvements de 
va-et-vient avec le poignet.

POÊLE À FRIRE
• Poêle avec fryingSensor  
• Acier inox, anti-adhérent  
•  Pour toutes les tables de cuisson Induction (aucune fonction 

Frying Sensor pour CV282) 

•  La poêle et la graisse sont chauffées de manière optimale, 
ce qui permet une friture à faible teneur en matière grasse 
sans surchauffer les aliments ou les graisses (huile, beurre). 
Friture saine et faible en calories pour de petits aliments 
croustillants ainsi que pour une omelette parfaite. 

GP900004 CHF 260.–
Poêle avec 
fryingSensor en acier inox  
Anti-adhérente, ø fond 28 cm 
ø bord 34,5 cm
GP900003 CHF 226.–
Poêle avec 
fryingSensor en acier inox  
Anti-adhérente, ø fond 21 cm  
ø bord 27,5 cm
GP900002 CHF 187.–
Poêle avec 
fryingSensor en acier inox 
Anti-adhérente, ø fond 19 cm  
ø bord supérieur 25,5 cm
GP900001 CHF 163.–
Poêle avec 
fryingSensor en acier inox 
Anti-adhérente, ø fond 15 cm  
ø bord 21,5 cm

CHF 241.41

CHF 209.84

CHF 173.63

CHF 151.35

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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CA429410 CHF 567.–
Ensemble de cadres 
composé de cadres décoratifs  
(soudable) et Cadre support  
pour CG492  

CA051300 CHF 598.–
Teppan Yaki  
Composé de matériaux multi-couches  
Pour toutes les tables de cuisson Full 
Zone et Flex Induction  
Teppan Yaki est la "table de cuisson 
chaude" de la culture culinaire 
japonaise. De nombreux plats peuvent 
y être préparé et servis directement : 
viandes, poissons, légumes, en 
brochettes ou frits, œufs au plat et 
pommes de terre sautées ainsi que 
crêpes, blinis ou galette épaisse 
sucrée.  
41,5 x 26,5 cm

CA052300 CHF 320.–
Plaque de grill  
Fonte d'aluminium, anti-adhérente  
Pour toutes les tables de cuisson Flex 
Induction  
Idéal pour des grillades sur 2 zones de 
cuisson Flex Induction, la chaleur est 
répartie uniformément sur la pièce à 
griller. La pièce à griller aura un 
marquage typique du barbecue en 
bandes ou en losanges, comme avec 
un gril ouvert. Il est possible de 
renoncer à tout ajout de graisse, car la 
plaque à snacker est anti-adhérente. 
Dimensions extérieures : 36,5 x 25 cm  
Surface intérieure : 18,5 x 36 cm    

CA060300* CHF 201.–
Capteur de cuisson 
pour la régulation de la température 
dans les casseroles.

* Disponible à partir de mai 2023

VV200010 CHF 212.–
Barrette de jonction 
en acier inox pour la combinaison avec 
d'autres appareils Vario de la série 200  

VV200020 CHF 212.–
Barrette de jonction 
noire la combinaison avec d'autres 
appareils Vario de la série 200  

VD200020 CHF 494.–
Couvercle noir pour  
appareil de 28 cm de large 

LS041001 CHF 71.–
Déflecteur pour VL 
200 à côté d'un appareil à gaz  

CHF 526.46

CHF 555.25

CHF 297.12

CHF 186.63

CHF 196.84

CHF 196.84

CHF 458.68

CHF 65.92

CA230100 CHF 164.–
Bouton magnétique 
noir pour tables de cuisson Induction 
série 200   
Bouton en inox, avec revêtement noir  

CHF 152.27

GN232110 CHF 636.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches,  
GN 1/1  
Pour table de cuisson induction Full Zone  
52,0 x 32,5 cm  

GN232230 CHF 578.–
Teppan Yaki en 
matériau multicouches, 
GN 2/3
Pour table de cuisson induction Full Zone
32,5 x 35,4 cm

VA440010 CHF 318.–
Couvercle en acier 
inox avec Baguette de montage 

AA414010 CHF 71.–
Déflecteur pour la 
combinaison avec les tables de 
cuisson gaz

VA420004 CHF 134.–
Barrette de jonction 
pour la combinaison avec d'autres 
appareils Vario de la série 400 pour 
intégration à fleur de plan. Avec cadre 
et sans cadre.  

VA420010 CHF 134.–
Barrette de jonction 
pour la combinaison avec d'autres 
appareils Vario de la série 400 avec 
cadre pour le montage sur le plan de 
travail 

CHF 590.53

CHF 536.68

CHF 295.26

CHF 65.92

CHF 124.42

CHF 124.42

ACCESSOIRES EN OPTION   
APPAREILS DE CUISSON VARIO SÉRIE 200  

ACCESSOIRES EN OPTION   
TABLES DE CUISSON SÉRIE 200  

ACCESSOIRES EN OPTION  
APPAREILS DE CUISSON VARIO SÉRIE 400  

Remarque
Le couvercle de l'appareil ne peut être installé que dans des découpes simples.  
Lors de l'intégration de plusieurs appareils dans des découpes individuelles, la 
distance minimale entre les interstices est de 50 mm.  

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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Les hottes série 400 et 200

Les hottes série 400 56

Hotte de plafond Vario 

Hotte de plan de travai

Aérateur de plan de cuisson Vario  

Hotte murale série 400 57

Moteurs série 400 et 200 60 
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Recommandation pour la combinaison de plan de cuisson avec des appareils de ventilation

 : Combinaison recommandée

A
: Combinaison recommandée uniquement planifiable avec évacuation d'air

–    : Non recommandé
: Commande de ventilation basée sur la plan de cuisson 

Produit Illustration Nom de l'appareil

AC400 
La largeur est
dépend de la
Configuration

AC250121  

Largeur  
120 cm

AC270101 

Largeur  
100 cm

AW442120 

Largeur  
120 cm

AW240191 

Largeur  
90 cm

AW250192 

Largeur  
90 cm

AI240191 

Largeur  
90 cm

AL400122

Largeur  
120 cm

AL400192

Largeur  
90 cm

AL200180 

Largeur  
80 cm

AL200190 

Largeur  
90 cm

VL414115 

Largeur  
15,5 cm

VL200120 

Largeur  
15 cm

AF210192 

Largeur  
90 cm

AF210162 

Largeur  
60 cm

Largeur maximale pour 
Vario Combinaisons de 
plans de cuisson

90 cm 90 cm 100 cm 80 cm 80 cm 80 cm 120 cm 90 cm 90 cm 60 cm

Vario Gril électrique 
série 400

VR414 40 cm

A A – A – – – A A – – A – A A

Vario Teppan Yaki série 400 /
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 400

VP414 / 
VG4..

 40 cm

    – – –   – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI4..  40 cm

    – – –   – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI462 60 cm

    – – – – – – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI482 80 cm

    – – –  –  
–  –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI492 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Vario Plan de cuisson à gaz 
série 400

VG491/ 
CG492

90 cm

A A  A – – – – A – – – – A –
Vario Gril électrique  
série 200

VR230 30 cm

A A – A – – – – – – – – A A A

Vario Teppan Yaki série 200 /
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 200 / Plan de cuisson à 
induction Vario Flex série 200 / 
Vario Gril électrique série 200

VP2../ 
VI2../ 
VR2..
VG2..

30 cm

    – – – – – – – –   
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

VI242 40 cm

    – – – – – – – –   
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 200 / Plan de cuisson à 
induction Vario Flex série 200 

VI262/ 
VG264

60 cm

    – – – – – – – –   
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX482111 80 cm

      
–  –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX482101 80 cm

      
– – –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX492 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI261 60 cm

       – – – – – –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI262 60 cm

       
– – – – – –  

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI272 70 cm

       
– – – – – –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI282/ 
CI283

80 cm

      
– – –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI292 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Plan de cuisson à gaz  
série 200 

CG261 60 cm

    – – – – – – – – –  
Plan de cuisson à gaz  
série 200 

CG291 90 cm

    – – – – – – – – – A –
Plan de cuisson en 
vitrocéramique série 200

CE261 60 cm

         – – – –  
Plan de cuisson en 
vitrocéramique série 200

CE291 90 cm

    – – –   – – – –  –
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 : Combinaison recommandée

A
: Combinaison recommandée uniquement planifiable avec évacuation d'air

–    : Non recommandé
: Commande de ventilation basée sur la plan de cuisson 

Produit Illustration Nom de l'appareil

AC400 
La largeur est
dépend de la
Configuration

AC250121  

Largeur  
120 cm

AC270101 

Largeur  
100 cm

AW442120 

Largeur  
120 cm

AW240191 

Largeur  
90 cm

AW250192 

Largeur  
90 cm

AI240191 

Largeur  
90 cm

AL400122

Largeur  
120 cm

AL400192

Largeur  
90 cm

AL200180 

Largeur  
80 cm

AL200190 

Largeur  
90 cm

VL414115 

Largeur  
15,5 cm

VL200120 

Largeur  
15 cm

AF210192 

Largeur  
90 cm

AF210162 

Largeur  
60 cm

Largeur maximale pour 
Vario Combinaisons de 
plans de cuisson

90 cm 90 cm 100 cm 80 cm 80 cm 80 cm 120 cm 90 cm 90 cm 60 cm

Vario Gril électrique 
série 400

VR414 40 cm

A A – A – – – A A – – A – A A

Vario Teppan Yaki série 400 /
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 400

VP414 / 
VG4..

 40 cm

    – – –   – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI4..  40 cm

    – – –   – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI462 60 cm

    – – – – – – –  –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI482 80 cm

    – – –  –  
–  –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 400

VI492 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Vario Plan de cuisson à gaz 
série 400

VG491/ 
CG492

90 cm

A A  A – – – – A – – – – A –
Vario Gril électrique  
série 200

VR230 30 cm

A A – A – – – – – – – – A A A

Vario Teppan Yaki série 200 /
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 200 / Plan de cuisson à 
induction Vario Flex série 200 / 
Vario Gril électrique série 200

VP2../ 
VI2../ 
VR2..
VG2..

30 cm

    – – – – – – – –   
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

VI242 40 cm

    – – – – – – – –   
Vario Plan de cuisson à gaz 
série 200 / Plan de cuisson à 
induction Vario Flex série 200 

VI262/ 
VG264

60 cm

    – – – – – – – –   
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX482111 80 cm

      
–  –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX482101 80 cm

      
– – –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Full Zone série 400

CX492 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI261 60 cm

       – – – – – –  
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI262 60 cm

       
– – – – – –  

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI272 70 cm

       
– – – – – –  –

Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI282/ 
CI283

80 cm

      
– – –  

– – –  –
Plan de cuisson à induction 
Vario Flex série 200

CI292 90 cm

    – – – –  –  
– –  –

Plan de cuisson à gaz  
série 200 

CG261 60 cm

    – – – – – – – – –  
Plan de cuisson à gaz  
série 200 

CG291 90 cm

    – – – – – – – – – A –
Plan de cuisson en 
vitrocéramique série 200

CE261 60 cm

         – – – –  
Plan de cuisson en 
vitrocéramique série 200

CE291 90 cm

    – – –   – – – –  –
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Hotte de plafond Vario série 400  
AC402

 – Hotte de plafond modulaire, qui est 
configurée de manière personnali-
sée avec les différents composants  

 – S'intègre discrètement dans 
l'architecture de la cuisine  

 – Aspiration périphérique efficace et 
brevetée

 – Plat et facile à nettoyer Partie 
inférieure avec filtres dissimulés  

 – Module de recyclage de l'air intégré 
dans un plafond suspendu avec 
filtre à charbon actif AA010811  

 – Réduction d'odeur aussi 
performante qu'en mode évacuation 
extérieure (95 %)  

 – Délai de renouvellement du filtre à 
charbon actif jusqu'à 1,5 ans  

 – Se compose d'un bandeau design, 
d'un support mural, d'un tuyau 
flexible et de 2 colliers de serrage  

 – Hotte de plan de travail escamotable  
 – Montage affleurant et sur le plan de  

travail possibles  
 – Combinable avec toutes les tables  

de cuisson Vario de la série 400  
(même conception de cadre)  

 – Idéal également pour les tables de cuisson gz, la façade en acier inox et 
l'éclairage sont ignifuges  

 – Éclairage LED grand angle dimmable et blanc neutre (3600 K)  
 – Acier inox de 3 mm d'épaisseur traité avec précision  
 – Encastrement compact possible  
 – Sortie de l'air à l'avant, l'arrière et  

vers le bas possible  
 – Puissance absorbée totale 65 W  

Hotte de plan de travail série 400
AL400

AC402181 CHF 1’780.–**

Module filtre 
 

AC482181 CHF 1’750.–**

Module contrôle avec 
éclairage
AC472181 CHF 780.–**

Module éclairage 
Puissance absorbée totale 50 W  
Câble de raccordement de 1,75 m 
avec fiche, compris dans la livraison. 
Câble réseau de 2 m  

Moteur séparé combinable  
AR400142 Évacuation d'air  
AR401142 Évacuation d'air  
AR403122 Évacuation d'air   
Astuce
Pour le mode recyclage de la hotte de pla-
fond, un moteur séparé pour l'évacuation 
de l'air et un module de recyclage de l'air 
sont nécessaires.
Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A  
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B  
Niveau sonore min./max.  
Niveau normal db(A) : 50/65

CHF 1’652.74

CHF 1’624.88

CHF 724.23

AL400122 CHF 8’770.–**

Largeur 120 cm
Acier inox
AL400192 CHF 7’640.–** 
Largeur 90 cm 
Acier inox

 

CHF 8’142.99

CHF 7’093.78

Moteur séparé combinable 
AR400142 Évacuation d'air
AR401142 Évacuation d'air
AR403122 Évacuation d'air
AR413122 Recyclage
AR410110 Recyclage

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A  
Classe d'efficacité du filtre à graisse : C   
Niveau sonore min./max.   
Niveau normal db(A) : 45/61

Aérateur de plan de cuisson Vario 
série 400 
VL414

 – Largeur 15,5 cm
 – Hauteur 17,5 cm 
 – Mode évacuation ou recyclage de l'air  
 – Coudes d'évacuation de l'air fixé à 

l'arrière  
 – Cache de haute qualité en fonte 

massive. Émaillée et lavable au 
lave-vaisselle  

 – Corps et coudes d'évacuation de 
l'air en aluminium massif moulé 
sous pression  

 – Capacité de débordement 250 ml  
 – Commande de la hotte en fonction 

de la table de cuisson (avec table 
de cuisson adaptée)  

 – Temps de planification et 
d'installation réduit 

 – Puissance totale raccordée 10 W

VL414115  CHF 2’000.–**

Avec cadre
Sans moteur
Le bouton doit être commandé 
séparément.

 
 
Accessoires d'installation nécessaires
CKV410010 CHF 210.–
1 Acier inoxknebel 
série 400 für VL414
Commande électronique.
CKV410000 CHF 290.–
1 bouton noir série 400 
pour VL414
Commande électronique.

CHF 1’857.01

CHF 194.99

CHF 269.27

HOTTES SÉRIE 400
• Haute matérialité grâce à l'acier inoxydable massif  
•  Les composants correspondants tels que les sorties murales, 

les conduits, les connecteurs et les adaptateurs se trouvent 
dans le magazine du commerce spécialisé.

Moteur séparé combinable 
AR400142 Évacuation d'air
AR401142 Évacuation d'air
AR403122 Évacuation d'air
AR413122 Recyclage
AR410110 Recyclage  
 
Astuce
Des conduits sont disponibles en métal 
et en plastique pour une planification 
individuelle de l'acheminement de l'air. 
Les accessoires se trouvent dans le 
magazine du commerce spécialisé. 

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B
Niveau sonore min./max.   
Niveau normal db(A) : 57/71

Remarque
Câble de raccordement de 1,7 m avec fiche inclus dans la livraison. Câble LAN 1,2 m.

Remarque
Câble de raccordement de 1,75 m avec fiche spéciale inclus dans la livraison. 
Câble LAN n'est pas compris dans la livraison.

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A+ *

 B *

 A *

Accessoires d'installation
AA010811 CHF 915.–
Module de recyclage 
de l'air acier inox. 
AA012811 CHF 915.–
Module de recyclage 
de l'air blanc.
Module de recyclage de l'air, 1 filtre à 
charbon actif incl. permettant une 
réduction des odeurs hautement 
efficace et une désactivation des 
allergènes.  
Pour le mode recyclage.  

Accessoires en option
AA200112 CHF 490.– 
1 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace. Durée de 
vie prolongée du filtre à charbon actif : 
régénérable jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C.  
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200812/816 et AA010811/
AA012811

CHF 849.58

CHF 849.58

CHF 454.97
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Hotte murale série 400
AW442

AW442120 CHF 4’440.–** 
Largeur 120 cm
Classe d'efficacité du ventilateur: A  
Classe d'efficacité du filtre à graisse : A  
Niveau sonore min./max.  
Niveau normal db(A) : 47/64

Puissance totale raccordée 40 W
 
Moteur séparé combinable 
AR400143 Evacuation d'air ou 
recyclage avec le module de recyclage 
de l'air AA442810  
AR400142 Évacuation d'air  
AR401142 Évacuation d'air  

Astuce
La cheminée, le moteur et éventuelle-
ment le module de recyclage de l'air 
doivent être commandés en supplément.  
Pour le mode recyclage, un moteur 
séparé pour l'évacuation de l'air le 
module de recyclage de l'air sont 
nécessaires.  
Exemples de planification, voir le 
magazine du commerce spécialisé. 

CHF 4’122.56
Accessoires d'installation nécessaires
AD442012 CHF 413.–
Cheminée pour 
évacuation, longueur 62 cm
AD442022 CHF 477.–
Cheminée pour 
évacuation, longueur 86 cm
AD442112 CHF 477.–
Cheminée pour 
recyclage, longueur 62 cm
AD442122 CHF 540.–
Cheminée pour 
recyclage, longueur 82 cm

Accessoires en option
AA442810 CHF 509.–
Module de recyclage 
de l'air, 2 filtres à charbon actif incl. 
permettant une réduction d'odeurs 
particulièrement élevée grâce à la 
surface élargie. 
Pour le mode recyclage.  
AA442110 CHF 273.–
Filtre de  
remplacement : 2 filtres à charbon actif 
pour module de recyclage d'air AA442810.
AD442392 CHF 374.–
Collerette de finition 
pour cheminée  

CHF 383.47

CHF 442.90

CHF 442.90

CHF 501.39

CHF 472.61

CHF 253.48

CHF 347.26

CARACTÉRISTIQUES DES HOTTES MURALES SÉRIE 400 
•  Filtres à chicanes inclinés avec haut niveau d'absorption des 

graisses (Classe d'efficacité du filtre à graisse B)  
•  Éclairage LED grand angle dimmable et blanc neutre  

(3500 K)

• Idéal pour filtrer tous les types de graisses
• Fonction automatique de l'évolution des vapeurs de cuisson
• Mode évacuation ou recyclage d'air

Remarque
En cas d'évacuation de l'air, toujours faire attention à l'air entrant. Idéal avec l'interrupteur à contact de fenêtre AA 400 510. Les appareils de ventilation ne fonctionnent que 
lorsque la fenêtre est ouverte, l'éclairage fonctionne même lorsque la fenêtre est fermée. Câble de raccordement de 1,8 m avec fiche inclus dans la livraison.

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A *
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Les appareils de ventilation sans moteur disposent d'un câble de raccordement 
moteur sur lequel est raccordé le ventilateur externe.
Pour le raccordement de deux modules de ventilation (p. ex. à une hotte de plafond) le 
signal de commande est réparti sur deux câbles de raccordement moteur à l'aide de 
l'amplificateur. Pour la puissance de commutation double qui est requise, l'amplificateur 
dispose d'un câble supplémentaire avec fiche.

Autres possibilités de commande :
Sur demande, il existe la possibilité de raccorder le signal du câble de raccordement 
moteur à une installation de ventilation déjà disponible dans le bâtiment, pour que 
celle-ci puisse réagir de manière adaptée à l'activité de la ventilation Gaggenau.
La responsabilité du mode d'action de l'ensemble du système de ventilation incombe 
alors au planificateur en question.
La garantie du fonctionnement électrique est maintenue tant que ses spécifications 
sont respectées.

•AC402181 •AC482181
•AC472181

•AR400142 •AR401142 •AR403122

• AL400192
• AL400122 

•AR400142 •AR401142 •AR403122 •AR413122 • AR410110 nur mit 
AL400122

•VL414115
•AR400142 •AR401142 •AR403122 •AR413122 •AR410110

•AW442 •AR400142 •AR401142 •AR400143

Tableau des combinaisons : appareils de ventilation de la série 400 et 200 avec les moteurs

•VL200120 •AR400142 •AR401142 •AR403122 •AR413122 •AR410110
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Moteur séparé  
AR401

 – Mode évacuation extérieure  
 – Débit d'air max. de 1050 m³/h  
 – Montage sur la paroi extérieure  
 – Boîtier en acier inox résistant aux 

intempéries

Moteur séparé  
AR400

 – Mode évacuation extérieure  
 – Débit d'air max. de 830 m³/h  
 – Montage intérieur
 – Puissance absorbée totale 240 W  

Moteur séparé  
AR410

 – Mode recyclage  
 – Débit d'air max. de 675 m³/h  
 – Montage dans un placard  
 – Hauteur de plinthe de 8 cm min.  
 – Particulièrement silencieux grâce à 

l'isolation acoustique brevetée  
 – Convient à la préparation de 

poissons et des fruits de mers par 
l'imprégnation particulière des 
filtres à charbon actif  

 – Puissance absorbée totale 170 W

Moteur séparé  
AR413

 – Mode recyclage  
 – Débit d'air max. de 900 m³/h  
 – Montage sur socle  
 – Installation compacte dans une 

plinthe de 10 cm de hauteur 
 – Puissance absorbée totale 180 W  
 – Câble de raccordement de 1,8 m 

avec fiche compris dans la livraison  
 – Câble réseau de 2 m

Moteur séparé   
AR403

 – Mode évacuation extérieure  
 – Débit d'air max. de 875 m³/h  
 – Montage sur socle  
 – Installation compacte dans une 

plinthe de 10 cm de hauteur
 – Puissance absorbée totale 180 W  

Moteur séparé  
AR400

 – Mode évacuation ou recyclage de l'air  
 – Débit d'air max. de 1005 m³/h  
 – Installation compacte dans la 

cheminée de l'AW442  
 – Puissance absorbée totale 230 W  
 – Câble de raccordement et réseau 

compris dans la livraison 

AR401142 CHF 2’600.–**

 CHF 2’414.11

AR400142 CHF 2’300.–**

 CHF 2’135.56

AR410110 CHF 1’770.–**

 –  Câble de raccordement de 1,8 m 
avec fiche compris dans la livraison  

 – Câble réseau de 2 m 

Accessoires en option
AA010410 CHF 435.–
Grille de sortie d'air,  
90 cm
AA410110 CHF 240.–
2 filtres à charbon actifs
AA410112 CHF 575.–
2 filtres à charbon 
actifs régénérables  

CHF 1’643.45

CHF 403.90

CHF 222.84

CHF 533.89

AR413122 CHF 1’770.–**

CHF 1’643.45

AR403122 CHF 1’540.–**

 CHF 1’429.90

AR400143 CHF 1’380.–**

 CHF 1’281.34

Astuce
Écart de la base au centre du tuyau 
min. 60 cm.  

Astuce
Parfait pour le montage au plafond au 
sous-sol ou dans la pièce adjacente.  

Astuce
Peut être monté parfaitement au fond 
de l'armoire avec des supports.  
2 filtres à charbon actif déjà compris 
dans la livraison.  
Si nécessaire, des filtres à charbon 
actifs régénérables peuvent être 
commandés. Ces derniers peuvent 
être régénérés jusqu'à 30 fois au four 
sans perte d'efficacité.  

Compris dans le prix de l'appareil :
2 filtres à charbon actif efficaces  

Astuce
Planifiez une grille d'évacuation de l'air 
ou une plinthe raccourcie, afin que le 
moteur puisse souffler librement  
S'assurer qu'il y a suffisamment 
d'espace libre pour changer le filtre.

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES MOTEURS SÉPARÉS SÉRIES 400 ET 200 
•  Combinable avec les hottes de la série 400 et l'aérateur de 

plan de cuisson Vario série 200 (VL200)  
•  Moteur séparé puissant et silencieux grâce à la technologie 

BLDC (moteur à courant alternatif sans balais) 

•  Possibilité de brancher plusieurs moteurs en parallèle ou en 
série, combinable avec une ventilation contrôlée de l'habitation

•  Combinable avec l'interrupteur de contact de fenêtre 
AA400520 

 – Puissance absorbée totale 180 W  
 – Câble de raccordement de 1,8 m 

avec fiche compris dans la livraison  
 – Câble réseau de 5 m

 – Câble de raccordement de 1,8 m 
avec fiche compris dans la livraison  

 – Câble réseau de 5 m

 – Raccordement pour la sortie d'air : 
1x gaine plate NW150

 – Câble de raccordement de 1,8 m 
avec fiche compris dans la livraison  

 – Câble réseau de 2 m 
 – Netzwerkkabel 2 m

Accessoires en option
AA010410 CHF 435.–
Grille de sortie d'air,  
90 cm
AA413111 CHF 220.–
2 filtres à charbon actif

CHF 403.90

CHF 204.27

60 Les hottes série 400 et 200



Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Aérateur de plan de cuisson Vario 
série 200
VL200

 – Largeur 15 cm
 – Hauteur 17,5 cm 
 – Mode évacuation ou recyclage de 

l'air  
 – Corps et coudes d'évacuation de 

l'air en aluminium massif moulé 
sous pression  

 – Intérieur optimisé du point de vue 
de la technique des fluides et sortie 
d'air uniquement à l'arrière, raccord 
de gaine plate NW150  

 – Bandeau de commande avec 
boutons et anneau lumineux en 
acier inox massif, noir revêtement 
noir  

 – Appareil silencieux, en particulier 
en combinaison avec le moteur 
séparé AR410110

 – Fonction automatique pour 
l'ajustement de la puissance par 
capteur en fonction de la quantité 
de vapeurs de cuisson générées 
par le biais du capteur de qualité 
d'air  

 – Ventilation intermittente assurant 
une aération continue : 6 minutes 
par heure  

 – Débit d'air max. de 723 m³/h   

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A  
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B  
Niveau sonore min./max.  
Niveau normal db(A) : 56/71 

VL200120 CHF 2’350.–**

Sans moteur CHF 2’181.99
Astuce
Coude d'évacuation d'air compris dans 
la livraison, possibilité de raccord vers 
l'arrière et déviation vers le bas via le 
coude d'évacuation d'air. 

AÉRATEUR DE PLAN DE CUISSON VARIO SÉRIE 200

Moteur séparé combinable
AR400142 Évacuation d'air 
AR401142 Évacuation d'air 
AR403122 Évacuation d'air 
AR413122 Recyclage
AR410110 Recyclage

Accessoires d'installation nécessaires
AD410040 CHF 76.–
Tube de raccordement 
flexible NW150 plat 
En option :
AD851041 CHF 76.–
Rallonge de manchon 
de raccordement pour les plans de 
travail très profonds  

CHF 70.57

CHF 70.57

Hotte murale série 200 
AW240

 – Largeur 90 cm
 – Aspiration extrêmement efficace 

des vapeurs grâce au filtre incurvé 
vers l'intérieur  

 – Filtre perforé avec haut niveau 
d'absorption des graisses  

 – Classe d'efficacité du filtre à graisse B  
 – Éclairage LED dimmable et blanc 

neutre  
 – Commande de la hotte murale avec 

l'interface de la table de cuisson  
 – Home Connect (couleur de 

l'éclairage dans divers tons de 
blanc réglage et dimmable)  

 – Débit d'air max. de 930 m³/h  
 – Module de recyclage de l'air avec 

filtre à charbon actif AA200812  
 – Réduction d'odeur aussi 

performante qu'en mode évacuation 
extérieure (95 %)  

 – Délai de renouvellement du filtre à 
charbon actif jusqu'à 1,5 ans  

 – Puissance absorbée totale 269 W

AW240191 CHF 2’950.–**

Hotte morale en acier 
inox avec bandeau de commande en 
verre Gaggenau Anthracite
Valeurs 
Classe d'efficacité du ventilateur : A 
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B 
Niveau sonore min./max.  
Niveau normal db(A) : 44/64

AD200392 CHF 295.–
Collerette de finition 
pour cheminée

CHF 2’739.09

CHF 273.91

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES HOTTES MURALES SÉRIE 200
•  Ventilateur avec moteur sans balais économe en énergie et 

silencieux (moteur à courant alternatif sans balais)  
•  Commande de la hotte en fonction de la table de cuisson 

possible  
•  Ventilation intermittente assurant une aération continue de la 

pièce : 6 minutes par heure  

• Mode évacuation ou recyclage de l'air  
•  Fonction automatique pour l'ajustement de la puissance en 

fonction de la production de vapeurs par le biais du capteur 
de qualité d'air  

• Home Connect  

Astuce
La livraison comprend la cheminée 
jusqu'à max. 100 cm. Si nécessaire, des 
filtres à charbon actif régénérables 
peuvent être commandés. Ces derniers 
peuvent être régénérés jusqu'à 30 fois 
au four sans perte d'efficacité. 
Accessoires en option
AA200112 CHF 490.–
1 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace. Durée de 
vie prolongée du filtre à charbon actif : 
régénérable jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C.  
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200812/816 et AA010811/
AA012811. 
AA200812 CHF 526.–
Module de recyclage 
de l'air, 1 filtre à charbon actif incl. 
permettant une réduction des odeurs 
hautement efficace et une désactivati-
on des allergènes.  
Pour le mode recyclage. 
AD200322 CHF 339.–
Allongement de 
cheminée longueur 100 cm

CHF 454.97

CHF 488.39

CHF 314.76

Remarque
Moteur et tuyauterie à commander séparément. Câble de raccordement de 1,7 m entre le VL et moteur.

Remarque
Des conduits sont disponibles en métal et en plastique pour une planification individuelle de l'acheminement de l'air. Les 
accessoires se trouvent dans le magazine du commerce spécialisé. Un câble de raccordement de 1,3 m avec fiche est 
compris dans la livraison. 

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A *

 A *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

HOTTE DE PLAN DE TRAVAIL SÉRIE 200

HOTTE MURALE SÉRIE 200

Hotte de plan de travail série 200 
AL200

 – La hotte de plan de travail 
escamotable en verre se fond dans 
le décor avec la table de cuisson 
sans cadre pour ne créer 
visuellement qu'une seule et même 
unité  

 – A la fin du processus de ventilation, 
la vitre se rétracte dans le boîtier. 
Le cache se ferme automatique-
ment  

 – La lumière ambiante discrète aux 
bords de la vitre confère une atmos-
phère agréable en cuisinant. La 
vitre transparente crée une 
sensation d'espace agrandie  

 – Pour le nettoyage, la vitre peut être 
aisément et entièrement retirée  

 – Grâce à la technologie Guided-Air, 
la hotte de plan de travail aspire les 
vapeurs de cuisson de manière 
fiable. Un flux d'air guidé empêche 
à la vapeur de monter. Grâce à 
cela, la dépression qui en résulte 
devant la zone d'aspiration élimine 
de manière fiable les vapeurs de 
cuisson  

 – Combinable avec les tables de 
cuisson sans cadre de la série 400 
CX492101/CX482101), VI492103 
ou la série 200 (CI292102/
CI283103 ou CI282102) dans une 
découpe de plan de travail  

AL200180 CHF 3’890.–**

Gaggenau Noir  
Largeur de 80 cm  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans tuyauterie
AL200190 CHF 4’170.–**

Gaggenau Noir  
Largeur de 90 cm  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans tuyauterie

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B
Niveau sonore min. 39 dB/max. 62 dB 
niveau normal  
Puissance absorbée totale 300 W  
Puissance en mode veille/affichage à 
partir de 0,4 W 

CHF 3’611.88

CHF 3’871.87

Accessoires en option
AA200900 CHF 53.–
Kit de montage pour 
le montage sur le plan de travail
AA200100 CHF 167.–
Filtre à charbon actif 
permettant une réduction d'odeurs 
hautement efficace et une désactivati-
on des allergènes.  
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200880 et AA200890
AA200880 CHF 365.–
Module de recyclage 
de l'air pour AL200180 inclus Filtre à 
charbon actif permettant une réduction 
d'odeurs réduction d'odeur 
particulièrement élevée et une 
désactivation des allergènes.
AA200890 CHF 365.–
Module de recyclage 
de l'air pour AL200190 inclus Filtre à 
charbon actif permettant une réduction 
d'odeurs réduction d'odeur 
particulièrement élevée et une 
désactivation des allergènes.
AA200882 CHF 1’280.–
Module de recyclage 
de l'air régénérable pour AL200180, 
filtre à charbon actif incl. avec 
réduction des odeurs hautement 
efficace. Durée de vie prolongée du 
filtre à charbon actif : régénérable 
jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C. 
AA200892 CHF 1’280.–
Module de recyclage 
de l'air régénérable pour AL200190, 
filtre à charbon actif incl. avec 
réduction des odeurs hautement 
efficace. Durée de vie prolongée du 
filtre à charbon actif : régénérable 
jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C.

CHF 49.21

CHF 155.06

CHF 338.90

CHF 338.90

CHF 1’188.49

CHF 1’188.49

Accessoires d'installation nécessaires
VA200080 CHF 252.–
Kit d'installation pour 
l'intégration dans une  
découpe de plan de travail  
Combinable avec une hotte de plan de 
travail 
VA200090 CHF 252.–
Kit d'installation pour 
l'intégration dans une  
découpe de plan de travail  
Combinable avec une hotte de plan de 
travail

Accessoires d'installation
AA200910 CHF 294.–
Kit d'installation pour 
le montage externe du moteur  
Longueur de canal max. 3 m

CHF 233.98

CHF 233.98

CHF 272.98

AW250192 CHF 3’280.–**

Façade tout en verre 
en Gaggenau Anthracite  
Mode évacuation ou recyclage de l'air  
Livraison sans cheminée 

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B
Niveau sonore min. 43 dB/max. 57 dB  
niveau normal 

CHF 3’045.50
Hotte murale série 200 
AW250

 – Aspiration extrêmement efficace 
des vapeurs grâce au deux zones 
d'aspiration sur la partie inférieure 
et la partie avant  

 – En cas de cuisson particulièrement 
intense, la vitre peut etre basculer 
vers l'avant pour une agrandir la 
zone d'aspiration des vapeurs  

 – Éclairage LED dimmable et blanc 
neutre (3500 K)  

 – Home Connect (couleur de 
l'éclairage dans divers tons de 
blanc réglage et dimmable)  

 – Fonction d'ajustement automatique 
Ajustement de la puissance en 
fonction de la production de 
vapeurs  

 – Débit d'air max. pour l'évacuation 
de 990 m³/h  

 – Module de recyclage de l'air avec 
filtre à charbon actif AA250112  

 – Réduction d'odeur aussi 
performante qu'en mode évacuation 
extérieure (95 %)  

 – Délai de renouvellement du filtre à 
charbon actif jusqu'à 1,5 ans

Accessoires d'installation nécessaires
AD200012 CHF 355.–
Cheminée pour 
évacuation en acier inox  
Longueur: 573 – 843 mm.  
Pour le mode recyclage. 

Accessoires en option
AA250112 CHF 710.–
2 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace.  
Pour le mode recyclage.  
Peut être combiné avec des hottes 
murales AW250192.  
AA250113 CHF 180.–
2 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace et une 
désactivation des allergènes.  
Pour le mode recyclage.  
Peut être combiné avec des hottes 
murales AW250192. 

CHF 329.62

CHF 659.24

CHF 167.13

Remarque
Câble de raccordement de 1,3 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Des conduits sont disponibles en métal et en plastique pour une planification individuelle de l'acheminement de l'air.  
Les accessoires se trouvent dans le manuel de vente et de planification.  
Un câble de raccordement de 1,3 m avec fiche est compris dans la livraison.  

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A+ *

 A *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

AC270101 CHF 9’150.–**

Gaggenau Noir 
anodisé  
Livraison avec plaque de montage au 
plafond

Valeurs
Valeurs sonores min./max. au niveau 
normal db(A) : 67/74
Puissance totale raccordée 250 W

Compris dans le prix de l'appareil :
1 Télécommande

CHF 8’495.82
Hotte de plafond série 200
AC270

 – Largeur 105 cm
 – Mode recyclage  
 – Hotte de plafond à hauteur 

réglable, jusqu'à max. 1,23 m de 
hauteur de levage  

 – Hauteur 18,5 cm  
 – Poids de l'appareil: env. 76 kg  
 – Débit d'air max. de 680 m³/h  
 – toucher particulier et design 

élégant de la surface grâce à 
l'aluminium massif de 5 mm  

 – Fonctionnement silencieux grâce à 
l'isolation acoustique intégrée et 
moteur sans balais  

 – Fonction d'ajustement automatique 
de la puissance par capteur en 
fonction de la quantité de vapeurs 
de cuisson générées  

 – Filtre à charbon actif avec une 
couche spéciale pour filtrer le 
pollen, garantissant ainsi un air pur  

 – Aspiration périphérique  
 – Entretien simple des éléments de 

filtration  
 – Éclairage LED dimmable et blanc 

neutre pour éclairer de manière 
optimale le foyer  

 – Couleur modifiable via Home 
Connect (2700 K – 5000 K)  

 – Commande de la hotte de plafond 
avec interface directement sur la 
table de cuisson ou au choix via la 
commande à distance ou avec 
l'application Home Connect 

Accessoires en option
AA200121 CHF 296.–
3 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace et une 
désactivation des allergènes.  
Pour le mode recyclage.  
AA200122 CHF 1’425.–
3 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace. Durée de 
vie prolongée du filtre à charbon actif : 
régénérable jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C. 

CHF 274.84

CHF 1’323.12

HOTTE DE PLAFOND SÉRIE 200

Hotte de plafond série 200
AC250

 – Largeur 120 cm
 – Hauteur d'encastrement 30,5 cm  
 – Intégrable dans un plafond 

suspendu moteur incl.  
 – Mode évacuation ou recyclage de l'air  
 – Installation facile et rapide avec 

intégration directe dans le plafond  
 – Aspiration périphérique  
 – Ventilation intermittente assurant 

une aération continue de la pièce :  
6 minutes par heure  

 – Débit d'air max. de 933 m³/h  
 – Commande de la hotte de plafond 

avec l'interface de la table de cuisson  
 – Home Connect  
 – Puissance absorbée totale 250 W

 – Module de recyclage de l'air intégré 
dans un plafond suspendu avec filtre à 
charbon actif AA010811  

 – Réduction d'odeur aussi performante 
qu'en mode évacuation extérieure (95 %)  

 – Délai de renouvellement du filtre à 
charbon actif jusqu'à 1,5 ans  

 – Se compose d'un bandeau design, 
d'un support mural, d'un tuyau flexible 
et de 2 colliers de serrage  

AC250121 CHF 4’750.–**

Hotte de plafond 
intégrée  
Gaggenau Light Bronze  
anodisé  
aluminium 

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A 
Classe d'efficacité du filtre à graisse : E 
Niveau sonore min./max.  
Niveau normal db(A) : 56/72

Compris dans le prix de l'appareil :
1 Télécommande

CHF 4’410.40
Astuce
La sortie de ventilation peut être 
tournée dans chaque direction.  
L'installation s'effectue dans un 
plafond suspendu,  
Hauteur minimum 29,9 cm   

Accessoires d'installation nécessaires
AA010811 CHF 915.–
Module de recyclage 
de l'air acier inox.
AA012811 CHF 915.–
Module de recyclage 
de l'air blanc.
Module de recyclage de l'air, 1 filtre à 
charbon actif incl. permettant une 
réduction des odeurs hautement 
efficace et une désactivation des 
allergènes.  
Pour le mode recyclage.

Accessoires en option
AA200112 CHF 490.–
1 filtres à charbon  
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace. Durée de 
vie prolongée du filtre à charbon actif : 
régénérable jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C.  
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200812/816 et AA010811/
AA012811  

CHF 849.58

CHF 849.58

CHF 454.97

Remarque
Câble de raccordement de 1,3 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Câble de raccordement non compris dans la livraison.

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A+ *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

HOTTE ÎLOT SÉRIE 200

Astuce
Si nécessaire, des filtres à charbon 
actifs régénérables peuvent être 
commandés. Ces derniers peuvent 
être régénérés jusqu'à 30 fois au four 
sans perte d'efficacité.  
Régénération au four à 200 °C à 
chaleur tournante pendant 2 heures.  
Régénération idéale dans le four 
Gaggenau équipé d'un catalyseur. 

Inselesse série 200
AI240

 – Largeur 90 cm
 – Mode évacuation ou recyclage de l'air  
 – Fonctionnement silencieux grâce à 

l'isolation acoustique intégrée et 
moteur sans balais  

 – Aspiration extrêmement efficace 
des vapeurs grâce au filtre incurvé 
vers l'intérieur  

 – Filtre perforé avec haut niveau 
d'absorption des graisses  

 – Classe d'efficacité du filtre à 
graisse B  

 – Éclairage LED dimmable et blanc 
neutre  

 – Commande de la hotte îlot avec 
interface directement sur la table 
de cuisson  

 – Couleur de l'éclairage dans divers 
tons de blanc réglable et dimmable 
via Home Connect (2700 K – 5000 K)

 – Débit d'air max. de 950 m³/h  
 – Module de recyclage de l'air avec 

filtre à charbon actif AA200816  
 – Réduction d'odeur aussi 

performante qu'en mode évacuation 
extérieure (95 %)  

 – Délai de renouvellement du filtre à 
charbon actif jusqu'à 1,5 ans

AI240191 CHF 3’700.–** 
Hotte îlot en acier inox 
avec bandeau de commande en verre en
Gaggenau Anthracite  

Valeurs
Classe d'efficacité du ventilateur : A 
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B 
Niveau sonore min./max. 
Niveau normal db(A) : 43/64 
Puissance totale raccordée 272 W

CHF 3’435.47
Accessoires d'installation
AD200326 CHF 636.–
Allongement de 
cheminée, acier inox, longueur: 1100 mm  
AD220396 CHF 430.–
Collerette de finition 
pour cheminée pour cheminée de hotte
Acier inox
AD223346 CHF 148.–
Rallonge pour kit de 
montage 500 mm 

Accessoires en option
AA200816 CHF 655.–
Module de recyclage 
de l'air, 1 filtre à charbon actif incl. 
permettant une réduction des odeurs 
hautement efficace et une désactivati-
on des allergènes.  
Pour le mode recyclage. V. fig 1
AA200112 CHF 490.–
1 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace. Durée de 
vie prolongée du filtre à charbon actif : 
régénérable jusqu'à 30 fois.  
Régénérable au four à 200 °C.  
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200812/816 et AA010811/
AA012811.  
AA200110 CHF 134.–
1 filtres à charbon 
actif permettant une réduction des 
odeurs hautement efficace et une 
désactivation des allergènes.   
Pour le module de recyclage de l'air 
AA200812/816 et AA010811/
AA012811.  

CHF 590.53

CHF 399.26

CHF 137.42

CHF 608.17

CHF 454.97

CHF 124.42

Fig. 1

Remarque
Câble de raccordement de 1,3 m avec fiche inclus dans la livraison.

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A *
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

AF210192 CHF 2’420.–**

Largeur 90 cm

Valeurs 
Classe d'efficacité du ventilateur : A 
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B 
Niveau sonore min./max. 
Niveau normal db(A) : 42/57 
Puissance totale raccordée 266 W

AF210162 CHF 1’850.–**

Largeur 60 cm

Valeurs 
Classe d'efficacité du ventilateur : A 
Classe d'efficacité du filtre à graisse : B 
Niveau sonore min./max. 
Niveau normal db(A) : 42/57 
Puissance totale raccordée 264 W
 

CHF 2’246.98

CHF 1’717.73

Astuce
Le kit de suspension breveté permet 
de faire disparaitre complètement la 
hotte tiroir dans le meuble haut.
 
Accessoires en option
AA211812 CHF 545.–
Module de recyclage 
de l'air breveté y compris 1 filtres à 
charbon actif permettant une réduction 
des odeurs hautement efficace et une 
désactivation des allergènes. 
Pour le fonctionnement en mode 
recyclage
AA210110 CHF 148.–
1 filtre à charbon actif 
pour module de recyclage d'air 
AA211812
AA210460 CHF 295.–
Kit de suspension 
pour hotte tiroir de 60 cm
AA210492 CHF 332.–
Kit de suspension 
pour hotte tiroir de 90 cm

CHF 506.04

CHF 137.42

CHF 273.91

CHF 308.26

Remarque
Raccordement fixe, câble de raccordement 1,8 m sans fiche inclus dans la livraison. 

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

 A *

 A *
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Hotte tiroir série 200
AF210

 – La vitre intégrée dans l'écran de 
vapeur dégage la vue sur la table 
de cuisson  

 – Fonction d'ajustement 
automatique de la puissance par 
capteur en fonction de la 
quantité de vapeurs de cuisson 
générées  

 – Débit d'air max. de 930/920 m³/h  
 – Technologie brevetée pour sortie 

automatique de l'écran de vapeur 
par pression sur la baguette 
poignée  

 – Fonctionnement à commande 
par capteur  

 – Couleur 3500 K  

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES HOTTES TIROIR SÉRIE 200
•  Ventilateur avec moteur sans balais économe en énergie et 

silencieux (moteur à courant alternatif sans balais)  
• Mode évacuation ou recyclage de l'air  
• Éclairage LED dimmable et blanc neutre  

• Intégrable dans un meuble haut  
•  Ventilation intermittente assurant une aération continue  

de la pièce : 6 minutes par heure  
• Fonction de poursuite du ventilateur  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Réfrigérateurs-congélateurs combinés 
Vario série 400
RB492

 – Compartiment réfrigérateur une 
porte  

 – Deux tiroirs congélation à sortie 
totale en acier inox  

 – Volume utile 555 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 41 kg, poids de la 
façade du tiroir 10 kg  

 – Poids à vide 226 kg 

Réfrigérateurs-congélateurs combinés 
Vario série 400
RB472

 – Compartiment réfrigérateur une 
porte  

 – Deux tiroirs congélation en acier 
inox, à sortie totale  

 – Volume utile 452 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 47 kg, poids de la 
façade du tiroir 10 kg  

 – Poids à vide 203 kg

RB492305 CHF 14’930.–**

Largeur de la niche  
91,4 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Bac à œufs avec couvercle 
1 Réserve à glaçons avec pelle
1 Filtre à particules pour l'arrivée 

d'eau 

CHF 13’862.58

RB472305 CHF 13’930.–**

Largeur de la niche 
76,2 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Bac à œufs avec couvercle 
1 Réserve à glaçons avec pelle
1 Filtre à particules pour l'arrivée 

d'eau 

CHF 12’934.08

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES RÉFRIGÉRATEURS-CONGÉLATEURS COMBINÉS 
VARIO SÉRIE 400  
Hauteur de la niche 213,4 cm  
• Entièrement intégrable  
•  Système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, idéal pour 

les façades sans poignée  
•  Fonction pull-to-open également réglable pour l'ouverture de 

la porte avec poignée  
•  Système d'amortissement pour une fermeture douce des 

portes  
• Intérieur en acier inox hygiénique, inodore et antibactérien  
•  Racks à bouteilles massifs à surface en aluminium microbillé 

noir anthracite  
•  2 tablettes à hauteur réglable en verre transparent, une 

tablette partagée, à hauteur réglable  
• Écran tactile TFT avec affichage texte clair  
• Commande intuitive  
•  Tiroir congélation à sortie totale avec un tiroir intérieur 

pratique  
• Froid dynamique avec technologie No-Frost 

•  Fabrique de glace intégrée avec raccord d'eau fixe dans le 
tiroir congélation supérieur  

• Réserve à glaçons pour jusqu'à 3 kg de glaçons  
• Production de glaçons env. 1,7 kg/24 h  
• Super congélation jusqu'à -30 °C  
• Réfrigération rapide jusqu'à +2 °C  
•  Zone fraîcheur avec réglage d'humidité à régulation manuelle, 

idéale pour les fruits et légumes  
•  Un tiroir de réfrigération fraîcheur proche de 0 °C est un bac 

de rangement à froid idéal pour la viande, le poisson et les 
volailles (jusqu'à 3 °C plus froid que la température du 
réfrigérateur)  

•  Système de suspension flexible pour tablettes et  
compartiment dans la contreporte  

• Spots LED brillants non éblouissants avec lumière chaude  
• Filtre à air à charbon actif  
• Home Connect  
• Silencieux 42 dB  
• Puissance absorbée totale 0,300 kW 

Accessoires d'installation
RA423140 CHF 46.–
Baguettes de 
recouvrement latérales  
RA428910 CHF 2’005.–
Panneaux d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421910 CHF 2’005.–
Panneaux d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA423340 CHF 46.–
Baguettes de 
recouvrement latérales en 2 parties 
RA464913 CHF 427.–
Grille de ventilation  
en acier inox

Accessoires en option
RA450012 CHF 124.–
Cassette filtre à 
charbon actif pour système de filtre à 
eau intégré

CHF 42.71

CHF 1’861.65

CHF 1’861.65

CHF 42.71

CHF 396.47

CHF 115.13

Accessoires d'installation
RA423140 CHF 46.–
Baguettes de 
recouvrement latérales  
RA428712 CHF 1’542.–
Panneaux d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421712 CHF 1’611.–
Panneaux d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA423340 CHF 46.–
Baguettes de 
recouvrement latérales en 2 parties 
RA464713 CHF 381.–
Grille de ventilation  
en acier inox

Accessoires en option
RA450012 CHF 124.–
Cassette filtre à 
charbon actif pour système de filtre à 
eau intégré

CHF 42.71

CHF 1’431.75

CHF 1’495.82

CHF 42.71

CHF 353.76

CHF 115.13
Remarque
Câble de raccordement de 3,0 m avec fiche inclus dans la livraison. Arrivée d'eau.
Tuyau d'arrivée de 2,0 m avec raccord 3/4". Plage de pression d'eau de 2 à 8 bar.

Remarque
Câble de raccordement de 3,0 m avec fiche inclus dans la livraison. Arrivée d'eau.
Tuyau d'arrivée de 2,0 m avec raccord 3/4". Plage de pression d'eau de 2 à 8 bar.
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Réfrigérateurs vario série 400
RC492/RC472/RC462

 – Volume utile 579/467/357 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage de 43/29/41 kg  
 – Poids à vide 205/182/163 kg  

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Bac à œufs avec couvercle 

RC492305 CHF 14’100.–**

Largeur de la niche 
91,4 cm
RC472305 CHF 13’060.–**

Largeur de la niche 
76,2 cm
RC462305 CHF 12’060.–**

Largeur de la niche 
61 cm

CHF 13’091.92

CHF 12’126.28

CHF 11’197.77

CARACTÉRISTIQUES DES RÉFRIGÉRATEURS VARIO SÉRIE 400 
• Hauteur de la niche 213,4 cm  
• Entièrement intégrable  
•  Système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, idéal pour 

les façades sans poignée  
•  Fonction pull-to-open également réglable pour l'ouverture de 

la porte avec poignée  
•  Système d'amortissement pour une fermeture douce des 

portes  
• Intérieur en acier inox hygiénique, inodore et antibactérien  
•  Racks à bouteilles massifs à surface en aluminium microbillé 

noir anthracite  
• Tablettes en verre transparent de qualité  
• Écran tactile TFT avec affichage texte clair  
• Commande intuitive 

• Réfrigération rapide jusqu'à +2 °C  
•  Zone fraîcheur avec réglage d'humidité à régulation manuelle, 

idéale pour les fruits et légumes  
•  Tiroir de réfrigération fraîcheur proche de 0 °C,  

la température peut etre commandée au degré près à  
l'écart de -1 °C à +3 °C  

•  Système de suspension flexible pour tablettes et  
compartiment dans la contreporte  

• Spots LED brillants non éblouissants avec lumière chaude  
• Filtre à air à charbon actif  
• Home Connect  
• Très silencieux, 40 dB  
• Puissance absorbée totale 0,300 kW  

Accessoires d'installation
RA460000 CHF 207.–
Accessoires 
d'installation side-by-side
RA460013 CHF 519.–
Élément chauffant 
supplémentaire latéral  230 V requis 
pour les combinaisons d'appareil avec 
un écart supérieur à 16 mm et inférieur 
à 160 mm, quel que soit le montage 
dans un environnement humide Peut 
être omis si l'écart entre les appareils 
est supérieur à 160 mm. 
RA425110 CHF 243.–
Poignée de meuble 
longue, en acier inox. Avec 3 supports, 
longueur de 1131 mm, Distance de 
perçage respectivement 554 mm
RA425710 CHF 182.–
Poignée de meuble 
courte, en acier inox. Pour RB 472, 
avec 2 supports, longueur de 658 mm, 
distance de perçage de 637 mm 
RA425910 CHF 215.–
Poignée de meuble 
courte, en acier inox. Pour RB/RY 492, 
avec 2 supports, Longueur 810 mm, 
intervalle de perçage 787 mm
RA423140 CHF 46.–
Baguettes de 
recouvrement latérales  
 
Pour RC492305
RA428911 CHF 1’809.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421911 CHF 1’809.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA464911 CHF 414.–
Grille de ventilation  
en acier inox
 
Pour RC472305
RA428710 CHF 1’590.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421710 CHF 1’611.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA464711 CHF 368.–
Grille de ventilation  
en acier inox
 
Pour RC462305
RA428610 CHF 1’215.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421610 CHF 1’215.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA464611 CHF 327.–
Grille de ventilation  
en acier inox

CHF 192.20

CHF 481.89

CHF 225.63

CHF 168.99

CHF 199.63

CHF 42.71

CHF 1’679.67

CHF 1’679.67

CHF 384.40

CHF 1’476.32

CHF 1’495.82

CHF 341.69

CHF 1’128.13

CHF 1’128.13

CHF 303.62

Autres poignées pour les réfrigérateurs vario et les habillages de porte meuble

Poignée de meuble avec 3 supports
GH110010 CHF 226.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 110 cm, 
Distance de perçage respectivement 
538,5 mm
GH140010 CHF 289.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 140 cm, 
Distance de perçage respectivement 
688,5 mm

CHF 209.84

CHF 268.34

Poignée de meuble avec 2 supports
GH020010 CHF 41.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 20 cm, 
Distance de perçage respectivement 
177 mm
GH030010 CHF 61.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 30 cm, 
Distance de perçage respectivement 
277 mm
GH031010 CHF 84.–
Poignée de meuble  
en acier inox, convient à BOP, 
longueur 30,5 cm, Distance de perçage 
respectivement 282 mm
GH045010 CHF 94.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 45 cm, 
Distance de perçage respectivement 
427 mm
GH050010 CHF 100.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 50 cm, 
Distance de perçage respectivement 
477 mm
GH060010 CHF 124.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 60 cm, 
Distance de perçage respectivement 
577 mm
GH070010 CHF 143.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 70 cm, 
Distance de perçage respectivement 
677 mm
GH080010 CHF 163.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 80 cm, 
Distance de perçage respectivement 
777 mm
GH090010 CHF 187.–
Poignée de meuble  
en acier inox, longueur 90 cm, 
Distance de perçage respectivement 
877 mm

CHF 38.07

CHF 56.64

CHF 77.99

CHF 87.28

CHF 92.85

CHF 115.13

CHF 132.78

CHF 151.35

CHF 173.63

Remarque
Raccordement fixe, câble de raccordement 3 m avec fiche inclus dans la livraison.  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES CONGÉLATEURS VARIO SÉRIE 400 
• Hauteur de la niche 213,4 cm  
• Entièrement intégrable  
•  Système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, idéal pour 

les façades sans poignée  
•  Fonction pull-to-open également réglable pour l'ouverture de 

la porte avec la poignée  
•  Système d'amortissement pour une fermeture des portes en 

douceur  
• Intérieur en acier inox hygiénique, inodore et antibactérien  
• 4 tablettes en verre transparent de qualité 

• Écran tactile TFT avec affichage texte clair  
• Commande intuitive  
• Tiroir congélation à sortie totale  
• Super congélation jusqu'à -30 °C  
• Froid dynamique avec technologie No-Frost  
• Système de suspension flexible pour tablettes  
• Spots LED brillants non éblouissants avec lumière chaude  
• Home Connect  
• Très silencieux, 42 dB  
• Puissance absorbée totale 0,300 kW 

Congélateur vario série 400
RF410

 – Volume utile 240 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 59 kg  
 – Poids à vide 135 kg

RF410304 CHF 9’830.–**

Largeur de la niche 
45,7 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 accessoire pour installation 

side-by-side

CHF 9’127.21

Accessoires d'installation
RA428110 CHF 778.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée
RA421110 CHF 778.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée
RA464111 CHF 258.–
Grille de ventilation  
en acier inox 
Pour les appareils de 45,7 cm de largeur

CHF 722.38

CHF 722.38

CHF 239.55

Remarque
Câble de raccordement 3 m avec fiche inclus dans la livraison.  
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES CAVES À VIN CLIMATISÉES VARIO SÉRIE 400  
• Hauteur de la niche 213,4 cm  
• Entièrement intégrable  
•  Système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, idéal pour 

les façades sans poignée  
•  Fonction pull-to-open également réglable pour l'ouverture de la 

porte avec la poignée  
• Système d'amortissement pour une fermeture douce des portes  
• Intérieur en acier inox hygiénique, inodore et antibactérien  
•  Agencement flexible du volume intérieur par ajout ou retrait  

de supports  
•  Supports-crochets pour bouteilles à sortie totale en bois de 

chêne et aluminium massif de couleur anthracite  
•  Élégants rails télescopiques fermés des supports-crochets  

pour bouteilles   

• Stockage exempt de vibrations
• Protection anti-UV pour les appareils avec porte en verre  
• Écran tactile TFT avec affichage texte clair  
• Commande intuitive  
• Régulation au degré près de +5 °C à 20 °C  
• Répartition dynamique de l'humidité dans toutes les zones  
• Froid dynamique avec dégivrage automatique  
• Spots LED brillants non éblouissants avec lumière chaude  
•  5 scénarios d'éclairage différents pour personnaliser la 

présentation des vins  
• Home Connect  
• Très silencieux, 42 dB  
• Puissance absorbée totale 0,300 kW  

Cave à vin climatisée vario série 400
RW466

 – Trois zones de température 
réglables séparément  

 – Capacité 99 bouteilles  
 – 12 supports-crochets pour 

bouteilles, dont 9 à sortie totale et 
3 supports adaptés au stockage 
des magnums  

 – Volume utile 370 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 73 kg  
 – Poids à vide 165/159 kg

Cave à vin climatisée vario série 400
RW414

 – Deux zones de température 
réglables séparément  

 – Capacité 70 bouteilles  
 – 12 supports-crochets pour 

bouteilles, dont 10 à sortie totale et 
3 supports adaptés au stockage 
des magnums  

 – Volume utile 272 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 76 kg  
 – Poids à vide 140/139 kg  

RW466365 CHF 13’060.–**

avec porte en verre
Largeur de la niche 61 cm

RW466305 CHF 12’560.–**

avec porte pleine
Largeur de la niche 61 cm

CHF 12’126.28

CHF 11’662.02

RW414365 CHF 10’865.–**

avec porte en verre
Largeur de la niche 45,7 cm

RW414305 CHF 10’420.–**

avec porte pleine 
Largeur de la niche 45,7 cm

CHF 10’088.21

CHF 9’675.02

Accessoires d'installation  
pour RW466365 avec porte en verre 
RA421611 CHF 1’215.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox avec poignée. Pour les 
appareils de 61 cm de largeur. Charnières 
à gauche, épaisseur de la façade 19 mm  
RA421612 CHF 1’215.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox avec poignée. Pour les 
appareils de 61 cm de largeur. Charnières 
à droite, épaisseur de la façade 19 mm
RA428611 CHF 1’215.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox, sans poignée  
Pour les appareils de 61 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm  

Accessoires d'installation  
pour RW466305 avec porte pleine 
RA421610 CHF 1’215.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée  
Pour les appareils de 61 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm 
RA428610 CHF 1’215.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée  
Pour les appareils de 61 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm  

CHF 1’128.13

CHF 1’128.13

CHF 1’128.13

CHF 1’128.13

CHF 1’128.13

Accessoires d'installation  
pour RW414365 avec porte en verre
RA421111 CHF 778.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox avec poignée. Pour les 
appareils de 45,7 cm de largeur. Charnières 
à gauche, épaisseur de la façade 19 mm
RA421112 CHF 778.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox avec poignée. Pour les 
appareils de 45,7 cm de largeur. Charnières 
à droite, épaisseur de la façade 19 mm
RA428111 CHF 778.–
Cadre d’habillage de 
porte en acier inox, sans poignée  
Pour les appareils de 45,7 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm

Accessoire de montage  
pour RW414305 avec porte pleine
RA421110 CHF 778.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée. 
Pour les appareils de 45,7 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm
RA428110 CHF 778.–
Panneau d'habillage 
en acier inox sans poignée  
Pour les appareils de 45,7 cm de largeur  
Épaisseur de la façade 19 mm

CHF 722.38

CHF 722.38

CHF 722.38

CHF 722.38

CHF 722.38

Remarque
Câble de raccordement de 3 m avec fiche inclus dans la livraison.   

Accessoires d'installation
RA425110 CHF 243.–
Poignée de meuble 
longue, en acier inox  
Avec 3 supports, longueur de 1131 mm,  
Distance de perçage respectivement 
554 mm
RA464611 CHF 327.–
Grille de ventilation  
en acier inox 
Pour les appareils de 61 cm de largeur 

CHF 225.63

CHF 303.62

Accessoires d'installation 
RA425110 CHF 243.–
Poignée de meuble 
longue, en acier inox  
Avec 3 supports, longueur de 1131 mm,  
Distance de perçage respectivement 
554 mm
RA464111 CHF 258.–
Grille de ventilation  
en acier inox   
Pour les appareils de 45,7 cm de 
largeur 

CHF 225.63

CHF 239.55
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES RÉFRIGÉRATEURS VARIO SÉRIE 200  
•  Intérieur avec éléments en aluminium massif en Gaggenau Light 

Bronze  
•  Régulation de la température électronique avec affichage numérique  
•  Le système de fermeture douce et silencieuse de la porte permet 

une fermeture douce et contrôlée  
•  Le tiroir de réfrigération fraîcheur proche de 0 °C est un bac de 

rangement à froid, idéal pour la viande, le poisson et les volailles 
(jusqu'à 3 °C plus froid que la température du réfrigérateur)  

•  Tablettes à hauteur réglable télescopique en verre de 
sécurité, encadré de profilés en aluminium massif  

•  Concept d'éclairage intelligent : éclairage intérieur chaud (3500 K) 
avec bandes lumineuses non éblouissantes, intégration latérale 
de rails télescopiques à sortie totale avec rails à coulissement 
facile et système entièrement rétractable doux et silencieux 
permettent une fermeture douce et contrôlée des tiroirs

• Home Connect  
• Puissance absorbée totale 0,090 kW  
•  Nouveau: système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, 

idéal pour les façades sans poignée (exception RB289300)  

Réfrigérateurs-congélateurs combinés 
Vario série 200
RT289

 – Quatre zones climatiques  
 – Volume utile de réfrigération de  

171 litres  
 – Volume utile de la zone fraîcheur 

proche de 0 °C 83 litres  
 – Trois tiroirs zone fraîcheur proche 

de 0 °C, dont deux pour viandes et 
poissons (secs) et un tiroir avec 
humidité optimale pour les salades 
et les légumes  

 – Compartiment congélation 
supérieur, 4 étoiles, 15 litres  

 – Congélation rapide -18 °C  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 22 kg  
 – Très silencieux, 36 db

Réfrigérateurs-congélateurs combinés 
Vario série 200
RB289

 – Quatre zones climatiques  
 – nouvelle répartition de la porte  
 – Volume utile de réfrigération de  

101 litres  
 – Zone fraîcheur 55 litres  
 – Deux tiroirs zone fraîcheur proche 

de 0 °C, dont deux pour viandes et 
poissons (secs) et un tiroir avec 
humidité optimale pour les salades 
et les  légumes  

 – Deux tiroirs congélation inférieurs  
4 étoiles, 67 litres  

 – Congélation rapide -24 °C  
 – No-Frost  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage de 19 kg  
 – Très silencieux, 37 dB  

 

RT289370 CHF 4’400.–**

Zone fraîcheur  
proche de 0 °C  
Entièrement intégrable
Largeur de la niche 56 cm 
Hauteur de la niche 177,5 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
2 Supports-crochets pour bouteilles 

en bois d'érable 
2 Bacs à œufs
1 Bac à glaçons 
1 Charnière robuste  

CHF 4’085.42

RB289300 CHF 4’650.–**

Zone fraîcheur  
proche de 0 °C  
Entièrement intégrable
Largeur de la niche 56 cm
Hauteur de la niche 177,5 cm 

Compris dans le prix de l'appareil  
2 Supports-crochets pour bouteilles 

en bois d'érable 
2 Bacs à œufs
1 Bac à glaçons
2 Accumulateurs de froid  

CHF 4’317.55

Accessoires en option
RA238030 CHF 71.–
Support-crochet  
pour bouteilles en bois d'érable

CHF 65.92

Accessoires en option
RA238030 CHF 71.–
Support-crochet  
pour bouteilles en bois d'érable
RA260000 CHF 44.–
Charnière robuste  

CHF 65.92

CHF 40.85

Réfrigérateurs vario série 200
RC289

 – Trois zones climatiques,  
dont 3 tiroirs zone fraîcheur proche 
de 0 °C  

 – Volume utile de réfrigération de  
206 litres  

 – Zone fraîcheur 86 litres  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 22 kg  
 – Très silencieux, 36 dB  
 – Puissance totale raccordée  

0,090 kW

RC289370 CHF 4’400.–** 
Zone fraîcheur  
proche de 0 °C  
Entièrement intégrable
Largeur de la niche 56 cm
Hauteur de la niche 177,5 cm 

Compris dans le prix de l'appareil  
2 Supports-crochets pour bouteilles 

en bois d'érable 
2 Bacs à œufs
1 Charnière robuste  

CHF 4’085.42
Accessoires en option
RA238030 CHF 71.–
Support-crochet  
pour bouteilles en bois d'érable

 
Astuce
Combinable avec RF287370 ou 
RW282262 (side-by-side).  

CHF 65.92

Remarque
Câble de raccordement de 2,3 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Charnière robuste pour RB à 
commander 2x. 
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES DES CONGÉLATEURS VARIO SÉRIE 200 
• No-Frost  
•  Intérieur avec éléments en aluminium massif en  

Gaggenau Light Bronze  
•  Régulation de la température électronique avec affichage 

numérique  
•  Le système de fermeture douce et silencieuse de la porte 

permet une fermeture douce et contrôlée  
•  Tiroirs télescopiques avec poignée et façade de tiroir en 

aluminium avec surface satinée graduellement 

•  Concept d'éclairage intelligent : éclairage intérieur chaud 
(3500 K) avec bandes lumineuses non éblouissantes, 
intégration latérale  

•  Tablettes en verre de sécurité, encadré de profilés en 
aluminium massif  

•  Nouveau: système Push-to-Open pour l’ouverture de la porte, 
idéal pour façades sans poignée

RÉFRIGÉRATEURS-CONGÉLATEURS COMBINÉS POSE-LIBRE SÉRIE 200
•  Régulation de la température électronique avec affichage 

numérique  
• Tablettes et tiroirs à sortie totale  
• 5 niveaux de luminosité pour l'éclairage

•  Tablettes à hauteur réglable télescopique en Verre  
de sécurité  

• Home Connect 

Congélateur vario série 200
RF287

 – Une zone climatique: congélation  
 – Volume utile 212 litres  
 – 3 tiroirs congélation, 4 étoiles, dont 

1 très grand  
 – Congélation rapide -24 °C  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 22 kg  
 – Très silencieux, 35 dB  
 – Puissance totale raccordée  

0,120 kW

RF287370 CHF 3’730.–**

Entièrement intégrable 
Largeur de la niche 56 cm
Hauteur de la niche 177,5 cm 

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Bac à glaçons
2 Accumulateurs de froid  
1 Charnière robuste  

CHF 3’463.32
Astuce
Combinable avec RC289370 ou  
RW282262 (side-by-side). 

Remarque
Câble de raccordement de 2,4 m avec fiche inclus dans la livraison.   

Freistehende Kühl-Gefrierkombination 
série 200
RY295

 – Trois zones climatiques, y compris 
zone fraîcheur 0°C – 2 tiroirs zone 
fraîcheur 0 °C avec 5 possibilités 
de sélection entre -2 °C et +4 °C  

 – 3 surfaces de rangement en verre 
divisées symétriquement, réglages 
en hauteur  

 – Fabrique de glace intégrée avec 
raccord fixe à l'arrivée d'eau  

 – Distributeur d'eau froide intérieur  
 – Volume utile total 573 litres  
 – Très silencieux, 39 dB

RY295350 CHF 6’160.–**

Zone fraîcheur 0 °C  
Pose libre  
Porte extérieure et tiroir en  
acier inox anthracite  
Parois latérales et partie supérieure 
extérieure en anthracite foncé.  
Largeur 91 cm,  Hauteur 183 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Réserve à glaçons avec pelle 
1 filtres à charbon actifs

CHF 5’719.59
Accessoires en option
RA450012 CHF 124.–
Cassette filtre à 
charbon actif pour système de filtre à 
eau intégré

CHF 115.13
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Réfrigérateurs-congélateurs combinés série 200
RT282

 – Quatre zones climatiques  
 – Volume utile de réfrigération de 171 litres  
 – Volume utile de la zone fraîcheur proche de 

0 °C de 83 litres  
 – Trois tiroirs zone fraîcheur proches de 0 °C, 

dont un avec régulation manuelle de l'humidité  
 – Volume utile de congélation 15 litres  
 – Un compartiment congélation, 4 étoiles, 

supérieur  
 – Congélation rapide
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 22 kg  
 – Très silencieux, 36 dB 

RT282306 CHF 3’880.–**

Zone fraîcheur  
proche de 0 °C 
Entièrement intégrable  
Hauteur de la niche 177,5 cm
Largeur de la niche 56 cm 

Compris dans le prix de l'appareil  
3 Bacs à œufs
1 Étagère pour vins et champagne
1 Bac à glaçons mit Deckel

CHF 3’602.60

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES RÉFRIGÉRATEURS-CONGÉLATEURS COMBINÉS SÉRIE 200 
• Système de fermeture douce et silencieuse de la porte  
• Tablettes à hauteur réglable en verre de sécurité  
• Compartiment dans la contreporte avec onlay en aluminium  
•  Étagère flexible pour 4 bouteilles de vin et champagne 

entièrement rabattable  
•  Régulation de la température électronique avec affichage 

numérique 

• Température de réfrigération +2 °C à +8 °C  
• Températures de congélation jusqu'à -14 °C à -24 °C  
• Éclairage par LED puissant, non éblouissant  
• Compresseur silencieux  
• Puissance absorbée totale 0,090 kW  
• Home Connect

Réfrigérateurs-congélateurs combinés série 200
RB282

 – Quatre zones climatiques  
 – Volume utile de réfrigération de 101 litres  
 – Volume utile de la zone fraîcheur proche de 

0 °C 55 litres  
 – Deux tiroirs zone fraîcheur proches de 0 °C, 

dont un avec régulation manuelle de l'humidité  
 – Volume utile de congélation 67 litres  
 – Trois tiroirs congélation inférieurs  
 – No-Frost, dégivrage totalement automatiquement  
 – Congélation rapide, 
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage supérieur 19 kg, inférieur 19 kg  
 – Très silencieux, 37 dB  

RB282306 CHF 4’100.–**

Zone fraîcheur  
proche de 0 °C 
Entièrement intégrable 
Largeur de la niche 56 cm
Hauteur de la niche 177,5 cm 

Compris dans le prix de l'appareil  
2 Accumulateurs de froid  
3 Bacs à œufs
1 Étagère pour vins et champagne
1 Bac à glaçons mit Deckel

CHF 3’806.87

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES RÉFRIGÉRATEURS SÉRIE 200  
• Système de fermeture douce et silencieuse de la porte  
• Tablettes à hauteur réglable en verre de sécurité    
•  Étagère flexible pour 4 bouteilles de vin et champagne 

entièrement rabattable  
•  Régulation de la température électronique avec affichage 

numérique  

• Compartiment dans la contreporte avec onlay en aluminium
• Température de réfrigération +2 °C à +8 °C  
• Éclairage par LED puissant, non éblouissant  
• Très silencieux, 36 dB  
• Home Connect  
• Puissance absorbée totale 0,090 kW  

Réfrigérateur série 200
RC282

 – Trois zones climatiques  
 – Volume utile de réfrigération de 206 litres  
 – Volume utile de la zone fraîcheur proche de 

0 °C 83 litres  
 – Trois tiroirs zone fraîcheur proches de 0 °C, 

dont un avec régulation manuelle de l'humidité  
 – Poids max. admissible du panneau 

d'habillage 22 kg 

RC282306 CHF 3’880.–**

Zone fraîcheur  
proche de 0 °C
Entièrement intégrable 
Largeur de la niche 56 cm
Hauteur de la niche 177,5 cm 

CHF 3’602.60

Remarque
Câble de raccordement de 2,3 m avec fiche inclus dans la livraison.    

Remarque
Câble de raccordement de 2,3 m avec fiche inclus dans la livraison. 

Accessoires en option
RA260000 CHF 44.–
Charnière robuste  CHF 40.85

Accessoires en option
RA260000 CHF 44.–
Charnière robuste  CHF 40.85

Remarque
Charnière robuste pour RB à 
commander 2x.

Accessoires en option
RA260000 CHF 44.–
Charnière robuste  CHF 40.85
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES CAVES À VIN CLIMATISÉES SÉRIE 200
• Entièrement intégrable, avec porte en verre  
•  Système de fermeture douce et silencieuse de la porte 

intégré dans la charnière  
• Deux zones climatiques réglables séparément  
• Agencement flexible du volume intérieur  
•  Supports-crochets pour bouteilles télescopiques en bois de 

hêtre et aluminium  
• Stockage exempt de vibrations  
• Protection anti-UV dans la porte en verre  
• Écran tactile avec affichage de la température  

• Poids max. admissible du panneau d'habillage 20 kg
• Régulation au degré près de +5 °C à 20 °C  
• Répartition dynamique de l'humidité dans toutes les zones  
• Froid dynamique avec dégivrage automatique  
•  Éclairage par LED, variation automatique lors de l'ouverture  

et de la fermeture de la porte  
•  L'éclairage de présentation est commutable et dimmable en 

continu par zone climatique  
• Très silencieux, 32 dB  
• Puissance absorbée totale 0,130 kW 

Cave à vin climatisée série 200
RW282

 – Capacité 80 bouteilles  
 – 10 supports-crochets pour 

bouteilles, dont 8 télescopiques  
 – Stockage des magnums possible  
 – Capacité totale 289 litres bruts

Cave à vin climatisée série 200
RW222

 – Capacité 48 bouteilles  
 – 6 supports-crochets pour 

bouteilles, dont 4 télescopiques  
 – Stockage des magnums possible  
 – Capacité totale 183 litres brut

RW282262 CHF 7’920.–**

Avec porte en verre, 
intégrable avec  
cadre du meuble
Largeur de la niche 56 – 57 cm
Hauteur de la niche 177,2 – 178,8 cm

CHF 7’353.76

RW222262 CHF 6’980.–**

Avec porte en verre, 
intégrable avec cadre du meuble  
Largeur de la niche 56 – 57 cm
Hauteur de la niche 122,0 – 123,6 cm

CHF 6’480.97
Accessoires d'installation
RA221211 CHF 636.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée,  
Épaisseur de la façade 19 mm
RA425910 CHF 215.–
Poignée de meuble 
courte, acier inox longueur 818 mm,  
distance de perçage 787 mm

Accessoires en option
RA050220 CHF 52.–
Filtre à charbon actif 
de rechange  

Astuce
Un cadre de meuble est nécessaire 
pour la porte. Épaisseur du panneau 
d'habillage min. 16 mm à  max. 22 mm.  

CHF 590.53

CHF 199.63

CHF 48.28

Accessoires d'installation
RA221311 CHF 822.–
Panneau d'habillage 
en acier inox avec poignée,  
Épaisseur de la façade 19 mm
RA425110 CHF 243.–
Poignée de meuble 
longue, Acier inox avec 3 supports,  
longueur 1131 mm,  
Distance de perçage respectivement 
554 mm 

Accessoires en option
RA050220 CHF 52.–
Filtre à charbon actif 
de rechange  

Astuce
Un cadre de meuble est nécessaire 
pour la porte.  
Épaisseur du panneau d'habillage min. 
16 mm à  max. 22 mm.  
Combinable avec congélateur  
RF287370 (side-by-side).

CHF 763.23

CHF 225.63

CHF 48.28

Remarque
Câble de raccordement de 2,8 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Câble de raccordement de 2,0 m avec fiche inclus dans la livraison.   
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES DES CAVES À VIN CLIMATISÉES SOUS PLAN DE TRAVAIL 
SÉRIE 200
• Installation sous plan, porte en verre avec cadre en inox  
•  Système de fermeture douce et silencieuse de la porte 

intégré dans la charnière  
• Porte verrouillable  
•  Supports-crochets pour bouteilles télescopiques en bois de 

hêtre et aluminium  
• Protection anti-UV pour les appareils avec porte en verre  
• Écran tactile avec affichage de la température  
• Régulation au degré près de +5 °C à 20 °C  

• Répartition dynamique de l'humidité dans toutes les zones
• Froid dynamique avec dégivrage automatique  
•  Spots LED non éblouissants, variation automatique lors de 

l'ouverture et de la fermeture de la porte  
•  L'éclairage de présentation est commutable et dimmable en 

continu par zone climatique  
• Très silencieux, 35 dB  
• Puissance absorbée totale 0,130 kW 

Cave à vin climatisée série 200
RW404

 – Deux zones de température Zones 
climatiques  

 – Capacité 34 bouteilles  
 – 5 supports-crochets pour 

bouteilles, dont 3 télescopiques  
 – Stockage des magnums possible  
 – Capacité totale 123 litres bruts

RW404262 CHF 5’720.–**

Installation sous plan  
Porte en verre avec cadre en inox  
et poignée 
Largeur de la niche 60 cm
Hauteur de la niche 82 – 87 cm 

CHF 5’311.05

Remarque
Câble de raccordement de 2,0 m avec fiche inclus dans la livraison.  
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Accessoires en option pour appareils frigorifiques

RA050220 CHF 52.–
Filtre à charbon actif 
de rechange  

RA430100 CHF 54.–
Boîte de stockage 
avec couvercle transparent, anthracite 

RA430000 CHF 31.–
Caches pour trous  
de vis 
8 pièces 

RA493060 CHF 87.–
Étagère de 
présentation en bois de chêne et 
aluminium en anthracite pour la 
présentation de différentes bouteilles 
1 pièce 

RA492160 CHF 345.–
Tablette amovible  
avec cadre en bois de chêne  
Convient au décanteur et aux 
bouteilles ouvertes   
Pour les appareils de 45,7 cm de 
largeur

RA492660 CHF 391.–
Tablette amovible  
avec cadre en bois de chêne 
Convient au décanteur et aux 
bouteilles ouvertes 
Pour les appareils de 61 cm de largeur 

RA498140 CHF 120.–
Étagère porte-bou-
teilles en bois de chêne pour un 
rangement pratique des bouteilles sur 
la plaque de séparation 
Pour les appareils de 45,7 cm de 
largeur

RA498640 CHF 153.–
Étagère porte-bou-
teilles en bois de chêne pour un 
rangement pratique des bouteilles sur 
la plaque de séparation 
Pour les appareils de 61 cm de largeur

CHF 48.28

CHF 50.14

CHF 28.78

CHF 80.78

CHF 320.33

CHF 363.05

CHF 111.42

CHF 142.06

RA491161 CHF 350.–
Support-crochet pour 
bouteilles à sortie totale  
et dissimulé en bois de chêne et 
aluminium massif de couleur anthracite  
Pour les appareils de 45,7 cm de 
largeur

RA491661 CHF 350.–
Support-crochet pour 
bouteilles à sortie totale et dissimulé 
en bois de chêne et aluminium massif 
de couleur anthracite 
Pour les appareils de 61 cm de largeur 

RA420010 CHF 224.–
Verrouillage de porte 
pour RW414 et RW464

RA450012 CHF 124.–
Filtre à charbon actif 
pour appareils de réfrigération avec 
Raccordement à l'eau RB, RY, RF

CHF 324.98

CHF 324.98

CHF 207.99

CHF 115.13

RA097600 CHF 349.–
Accessoires 
d'installation pour intégration 
side-by-side de deux caves à vin 
climatisées intégrables sous plan de 
travail  

RA238030 CHF 71.–
Support-crochet pour 
bouteilles en bois d'érable massif avec 
connecteur magnétique, huilé

RA260000 CHF 44.–
Charnière robuste 
Pour RC/RF/RT 28* poids max. autorisé 
de l'habillage de porte meuble 27 kg. 
Pour RB 28* poids max. autorisé de 
l'habillage de porte meuble 24 kg. 
RB28 nécessite 2x RA 260000.

CHF 324.05

CHF 65.92

CHF 40.85

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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ACCESSOIRES EN OPTION  
APPAREILS DE RÉFRIGÉRATION SÉRIE 400 

ACCESSOIRES EN OPTION POUR CAVE À 
VIN CLIMATISÉE ÉLÉMENTS INSTALLÉS EN 
DESSOUS SÉRIE 200

ACCESSOIRES EN OPTION POUR CAVE À 
VIN CLIMATISÉE ÉLÉMENTS INSTALLÉS EN 
DESSOUS SÉRIE 200 

ACCESSOIRES EN OPTION POUR  
RÉFRIGÉRATEURS ET CONGÉLATEURS 
COMBINÉS VARIO SÉRIE 200 ET  
RÉFRIGÉRATEUR SÉRIE 200

ACCESSOIRES EN OPTION POUR  
APPAREILS FRIGORIFIQUES VARIO ET 
SÉRIE 200 (178 CM)
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Les lave-vaisselle Séries 400 et 200 | Entretien du linge

Lave-vaisselle série 400 entièrement intégré 80

Lave-vaisselle Série 200 entièrement intégré Largeur 45 cm 80 – 81

Accessoires spéciaux pour lave-vaisselle 82

Lave-linge 84

Sèche-linge à pompe à chaleur 84

79
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

CARACTÉRISTIQUES COMMUNES LAVE-VAISSELLE SÉRIE 200 ENTIÈREMENT INTÉGRÉ
• Largeur 60 cm
• Deux lampes LED à l'avan  
•  Tiroir à couverts ou 3e panier pouvant être ajouté  

ultérieurement, panier à couverts inclus dans la livraison  
•  Panneau de commande ergonomique et hygiénique en acier inoxydable
• Écran TFT avec toutes les informations en texte clair  
• 6 programmes et 3 options, e.a

• 3 programmes automatiques avec des températures de 35 - 75 °C
•  Durée de fonctionnement de 59 minutes en programme Eco avec 

Poweroption  
•  Réduction flexible de la durée des programmes, même pendant le 

nettoyage  
• Très silencieux, 43 dB  
• Home Connect 

DF481101 CHF 3’650.–**

Hauteur 86,5 cm
DF480101 CHF 3’650.–**

Hauteur 81,5 cm

DF481101F CHF 3’650.–**

Hauteur 86,5 cm
DF480101F CHF 3’650.–**

Hauteur 81,5 cm

CHF 3’389.04

CHF 3’389.04

CHF 3’389.04

CHF 3’389.04

Lave-vaisselle série 400
DF481/DF480

 – Push-to-open : sans poignée ou 
avec poignée planifiable

 – Protection optimale de la verrerie 
sensible grâce à un séchage à basse 
température avec une zéolite, une 
conception élaborée des paniers et 
un adoucissement intelligent de l'eau

 – 9,5 litres/0,626 kWh
 – Puissance totale raccordée 

2000-2400 W

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Diffuseur multijet pour grands plats
1 Support pour verres à longue tige
2 Insertion de récipients GN
1 Bande de fixation 

Astuce
Peut être raccordé à l'eau chaude ou froide.
Aquastop avec rallonge de 3,6 m max.

Accessoires en option
DA041160 CHF 215.–
Tiroir à couverts avec 
rails de roulement lisses. Au total, les 
trois niveaux de chargement donnent 
une capacité de 13 couverts.
DA042030 CHF 56.–
Cassette à argenterie 
en aluminium.
DA043000 CHF 33.–
Support pour verres  
à longues tiges.
DA045061 CHF 197.–
3ème panier.
Avec des rails en bon état de marche.
Pour les lave-vaisselle de 86,5 cm de
hauteur. 3ème niveau de chargement 
au-dessus du panier supérieur. Pour les 
petits bols, les tasses et les ustensiles 
de cuisine. Etagère à couteaux mobile.
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge pour 
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle.

CHF 199.63

CHF 52.–

CHF 30.64

CHF 182.92

CHF 55.71Remarque
Le câble de raccordement avec fiche 
est inclus dans la livraison.

Remarque
Le câble de raccordement avec 
fiche est inclus dans la livraison.

Lave-vaisselle série 200
DF271/DF270

 – Push-to-open : sans poignée ou 
avec poignée planifiable

 – Protection optimale de la verrerie 
sensible grâce à un séchage à basse 
température avec une zéolite, une 
conception élaborée des paniers et 
un adoucissement intelligent de l'eau

 – Programme rapide 45 °C en 35 min.
 – Réglable en option : ouverture 

automatique ouverture de la porte 
après le nettoyage

 – 9,5 litres/0,725 kWh
 – Puissance totale raccordée 

2000-2400 W 

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Diffuseur multijet pour grands plats
2 Bande de fixation

Astuce
Peut être raccordé à l'eau chaude ou froide. 
Aquastop avec rallonge de 3,6 m max.

DF271101 CHF 3’050.–** 
Hauteur 86,5 cm
DF270101 CHF 3’050.–**

Hauteur 81,5 cm

DF271101F CHF 3’050.–** 
Hauteur 86,5 cm

DF270101F CHF 3’050.–**

Hauteur 81,5 cm

CHF 2’831.94

CHF 2’831.94

CHF 2’831.94

CHF 2’831.94

Accessoires en option
DA041160 CHF 215.–
Tiroir à couverts avec 
rails de roulement lisses. Au total, les 
trois niveaux de chargement donnent 
une capacité de 13 couverts.
DA042030 CHF 56.–
Cassette à argenterie 
en aluminium.
DA043000 CHF 33.–
Support pour verres  
à longues tiges.
DA045061 CHF 197.–
3ème panier.
Avec des rails en bon état de marche.
Pour les lave-vaisselle de 86,5 cm de
hauteur. 3ème niveau de chargement 
au-dessus du panier supérieur. Pour les 
petits bols, les tasses et les ustensiles 
de cuisine. Etagère à couteaux mobile.
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge pour 
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle.

CHF 199.63

CHF 52.–

CHF 30.64

CHF 182.92

CHF 55.71
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CARACTÉRISTIQUES DES LAVE-VAISSELLE SÉRIE 400 ENTIÈREMENT INTÉGRÉS
• Largeur 60 cm  
•  Meilleurs résultats de nettoyage grâce au bras d'aspersion 

motorisé dans le panier inférieur (Intensiv plus)  
•  Réglable en option : ouverture automatique de la porte après le 

nettoyage  
•  Éclairage intérieur brillant grâce à 6 grands panneaux lumineux LED 

dans la paroi arrière de l'appareil et deux lampes LED à l'avant  
•  Equipement de panier le plus flexible, panier supérieur réglable en 

hauteur sur 3 positions  
•  Coulisses télescopiques surprofondes avec fonction de glissement 

facile à tous les niveaux  
•  Système de fermeture amortie pour les paniers supérieur et inférieur  
•  Tiroir à couverts ou 3e panier pouvant être ajouté en option, panier à 

couverts inclus dans la livraison

•  Panneau de commande ergonomique et hygiénique en acier inoxydable
• Ecran TFT avec toutes les informations en texte clair  
• 8 programmes et 4 options, e.a  
•  3 programmes automatiques avec des températures de 35 - 75 °C
• Programme rapide 45 °C en 35 minutes  
• Programme de nuit, extrêmement silencieux  
• Option hygiène  
•  Réduction flexible de la durée des programmes, même pendant le 

nettoyage  
•  La sécurité enfants empêche l'ouverture involontaire de la porte, 

même en mode push-to-open  
• 57 minutes de durée en programme Eco avec option Power  
• Très silencieux, 43 dB/41 dB en programme de nuit  
• Home Connect 



Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
**prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Lave-vaisselle série 200
DF261/DF260

 – Protection optimale de la verrerie 
sensible grâce à un séchage à 
basse température avec une zéolite, 
une conception élaborée des 
paniers et un adoucissement 
intelligent de l'eau

 – Projection de l'heure pour afficher le 
temps restant sur le sol de la cuisine

 – Équipement de panier le plus flexible
 – Paniers sur 3 niveaux avec roulettes 

sur rails
 – Panier supérieur réglable en 

hauteur sur 3 niveaux
 – 3 options : Intensif, Power 59 min. 

et demi-charge
 – Programme rapide 45 °C en 35 min.
 – Réglable en option : ouverture 

automatique
 – ouverture de la porte après le 

nettoyage
 – 9,5 litres/0,635 kWh
 – Très silencieux : 43 DB
 – Puissance totale raccordée 

2000-2400 W

DF261101 CHF 2’630.–**

Hauteur 86,5 cm
DF260101 CHF 2’630.–**

Hauteur 81,5 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Diffuseur multijet pour grands plats
2 Bande de fixation

Astuce
Peut être raccordé à l'eau chaude ou froide.
Aquastop avec rallonge de 3,6 m max.

CHF 2’441.97

CHF 2’441.97

Accessoires en option
DA041061 CHF 215.– 
3ème niveau : Tiroir à 
couverts télescopique 
Au total, les trois niveaux de 
chargement donnent une capacité de 
14 couverts.
DA042030 CHF 56.–
Cassette à argenterie 
en aluminium
DA043000 CHF 33.–
Support pour verres  
à longues tiges.
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge pour 
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle.
DA045060 CHF 164.–
3ème panier
Pour les lave-vaisselle de 86,5 cm de
hauteur
3ème niveau de chargement au-dessus
du panier supérieur.
Pour les petits bols, les tasses et les
ustensiles de cuisine.
Etagère à couteaux mobile.

CHF 199.63

CHF 52.–

CHF 30.64

CHF 55.71

CHF 152.27

Accessoires en option
DA020041 CHF 70.–
Ensemble de façades 
pour tous les lave-vaisselle de 81,5 cm 
de hauteur et 45 cm de largeur
DA042030 CHF 56.–
Cassette à  
argenterie en aluminium
GZ010011 CHF 60.–
Rallonge pour 
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle.

CHF 65.–

CHF 52.–

CHF 55.71

Lave-vaisselle série 200
DF264

 – 9,5 litres/0,593 kWh
 – Puissance totale raccordée 

2000-2400 W

Astuce
Pour les plans de travail en verre ou en 
pierre. Commander des baguettes de 
parement. Peut être raccordé à l'eau 
chaude ou froide. Aquastop avec 
rallonge de 3,7 m max.

Remarque
Le câble de raccordement avec fiche est inclus dans la livraison.

DF264100 CHF 2’300.–**

Hauteur 81,5 cm
Largeur 45 cm

Compris dans le prix de l'appareil  
1 Diffuseur multijet pour grands plats

CHF 2’135.56
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CARACTÉRISTIQUES D'ÉQUIPEMENT LAVE-VAISSELLE SÉRIE 200 ENTIÈREMENT INTÉGRÉ 
LARGEUR 45 CM
•  Protection optimale de la verrerie sensible grâce à un séchage à basse 

température avec une zéolite, une conception élaborée des paniers et 
un adoucissement intelligent de l'eau

•  Projection de l'heure pour afficher le temps restant sur le sol de la 
cuisine

• Équipement de panier le plus flexible
• Paniers sur 3 niveaux avec roulettes sur rails
• Panier supérieur réglable en hauteur sur 3 niveaux
•  Tiroir à couverts inclus dans la livraison, capacité du lave-vaisselle  

10 couverts

• Deux lampes LED à l'avant
• Ecran avec affichage du temps restant et des contrôles
• 6 programmes et différentes options, e.a
• 3 programmes automatiques avec des températures de 35 - 75 °C
• 65 minutes d'autonomie en programme Eco avec option Power
• Programme rapide 45 °C en 35 minutes
•  Réduction flexible de la durée des programmes, même pendant le 

cycle de lavage
• Très silencieux, 44 dB
• Home Connect
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Panier inférieur 2 supports rabattables pour une 
protection optimale de verre.
Support en verre divisible.
Panier à couverts.
Avec des rails de roulement en douceur 
et fermeture amortie.
Poignée pour un retrait facile
du panier inférieur.

Panier supérieur

Système de paniers flexibles
Système de paniers flexibles, le panier
supérieur coulisse facilement sur
plusieurs niveaux, avec système de
fermeture amortie pour les paniers
supérieurs et inférieurs.

Pour plus de flexibilité et un poids plus
léger manutention de chargement et
de déchargement du lave-vaisselle.

6 rabats pliants.
4 pointes repliables pour une protection 
optimale de verre.
Avec la sur-extension, le supplément
zone de nettoyage, bon fonctionnement
rails et fermeture amortie
ainsi que le Rackmatic à 3 niveaux, 
réglable en hauteur jusqu'à 5 cm.
Poignée pour faciliter le retrait de la
panier supérieur.des Oberkorbes.

DA041160  CHF 215.–
Tiroir à couverts avec rails de roulement lisses
Troisième niveau de chargement au-dessus du panier supérieur.
Peut accueillir des couverts de grande taille, ustensiles de cuisine ou tasses à espresso.
Au total, les trois niveaux de chargement donnent une capacité de 13 couverts.

DA041061 CHF 215.–
Tiroir à couverts 3e niveau, rails télescopiques inclus
3e niveau de rangement au-dessus du panier supérieur.
Idéal pour grands couverts, ustensiles de cuisine et tasses expresso.
Capacité 14 couverts si utilisation des 3 niveaux de paniers Flexi Plus.

DA045060 CHF 164.–
3ème panier
Pour les lave-vaisselle de 86,5 cm de hauteur
3ème niveau de chargement au-dessus du panier supérieur.
Pour les petits bols, les tasses et les ustensiles de cuisine.
Etagère à couteaux mobile.

DA045061  CHF 197.–
3ème panier
Avec rails supprimer en bon état de marche
Pour les lave-vaisselle de 86,5 cm de hauteur
3ème niveau de chargement au-dessus du panier supérieur.
Pour les petits bols, les tasses et les ustensiles de cuisine.
Etagère à couteaux mobile.

CHF 199.63

CHF 199.63

CHF 152.27

CHF 182.92

Configuration du système de panier flexible selon le modèle.

ACCESSOIRES ET ACCESSOIRES SPÉCIAUX POUR LAVE-VAISSELLE
Astuce
Pour choisir le tiroir à couverts ou le 3e panier qui convient, veuillez lire la 
désignation correcte dans les accessoires spéciaux du lave-vaisselle concerné.

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

Panier supérieur dans le DF48., DF27., DF26.
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DA021000 CHF 265.–
Charnière rabattable 
pour les lave-vaisselle intégrables. 
Solution d'encastrement pour 
lave-vaisselle dans une hauteur de 
niche jusqu'à 92 cm.
La charnière se fixe sur le socle de 
l'appareil et accueille la partie 
inférieure de l'avant du meuble.
Hauteur du meuble superieur, pour les 
lave-vaisselle totalement intégrab-
les:64,5 – 68 cm avec une hauteur 
d'appareil de 81,5 cm. 69,5 – 73 avec 
une hauteur d'appareil de 86,5 cm

GH045010 CHF 94.–
Rallonge pour
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle
Rallonge pour le tuyau d’arrivée et
d’évacuation.

GZ010011 CHF 60.–
Rallonge pour
Aquastop (longueur 2 m)
pour tous les lave-vaisselle
Rallonge pour le tuyau d’arrivée et
d’évacuation.

CHF 246.05

CHF 87.28

CHF 55.71

DA042030 CHF 56.–
Cassette à argenterie 
en aluminium 
Cassette à argenterie en aluminium 
pour protéger les couverts en argent 
contre la corrosion. 
Placer simplement la cassette dans le 
panier à couverts.
L x H x P en cm : 5,5 x 20,2 x 4,1.

DA043000  CHF 33.–
Support pour verres  
à longues tiges 
Fournit un positionnement sûr pour 
quatre verres à longues tiges au cours 
du processus de rinçage et assure un 
nettoyage optimal. 
Pour le placement dans le panier 
inférieur.

CHF 52.–

CHF 30.64

DA020011 CHF 70.–
Cache inox pour 
lave-vaisselle hauteur 81,5 cm
2 joints de finition : un à droite, un à 
gauche.
Avec deux caches en inox pour 
dissimuler l'écart entre l'appareil et la 
paroi latérale du meuble et améliorer la 
fixation du lave-vaisselle dans la niche.
Le cadre blanc est remplacé par le 
cache en inox.
L x P en cm : 2,3 x 2,3.
Hauteur 62,2 cm.
DA020111 CHF 70.–
Cache inox pour 
lave-vaisselle hauteur 86,5 cm
2 joints de finition : un à droite, un à 
gauche.
Avec deux caches en inox pour 
dissimuler l'écart entre l'appareil et la 
paroi latérale du meuble et améliorer la 
fixation du lave-vaisselle dans la niche.
Le cadre blanc est remplacé par le 
cache en inox.
L x P en cm : 2,3 x 2,3.
Hauteur 67,2 cm.

DA020041 CHF 70.–

Ensemble de façades pour tous les 
lave-vaisselle de 81,5 cm de hauteur et 
45 cm de largeur
2 joints de finition : un à droite, un à 
gauche.
Avec deux caches en inox pour 
dissimuler l'écart entre l'appareil et la 
paroi latérale du meuble et améliorer la 
fixation du lave-vaisselle dans la niche.
Le cadre blanc est remplacé par le 
cache en inox.
L x P in cm : 2,3 x 2,3.
Hauteur 62,2 cm.

CHF 65.–

CHF 65.–

CHF 65.–

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.

83Les lave-vaisselle Séries 400 et 200 
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Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
** prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR).

Lave-linge
WM260

 – Puissance totale raccordée 2,3 kW

Sèche-linge pompe à chaleur
WT260

 – Puissance totale raccordée 2,3 kW

WM260164 CHF 3’900.–**

Appareil sur pied, 
surface de travail non amovible  
Largeur 60 cm, hauteur 84,8 cm  
Profondeur 59 cm  
Charnière de porte à gauche  
non réversible  
Pieds réglables en hauteur   

CHF 3’621.17

WT260110 CHF 3’600.–**

Appareil sur pied, 
surface de travail non amovible  
Largeur 60 cm, hauteur 84,2 cm  
Profondeur 59,9 cm  
Charnière de porte à droite,  
réversible  
Pieds réglables en hauteur   

Compris dans le prix de l'appareil  
1 panier pour les lainages  

CHF 3’342.62
Accessoires en option
WA027400 CHF 153.–
Accessoire pour 
l'installation du lave-linge et du sèche 
linge avec rail 
Réf. de la pièce de rechange 17001527
Kit de raccordement sans étagère 
amovible, commande possible sur la 
boutique en ligne

Astuce
Sèche-linge à pompe à chaleur 
complet intégrable sous le plan de 
travail ou plaçable avec jeu d'éléments 
intermédiaires au-dessus du lave-linge 
en tant que tour.

CHF 142.06

Types de taches sélectionnables:

 Alimentation bébé
 Sang

 Œuf
 Fraise
 Terre et sable
 Herbe
 Café

 Produits cosmétiques

 Orange
 Vin rouge
 Chocolat

 Transpiration
 Chaussettes sales

 Graisse/huile
 Thé
 Tomate

CARACTÉRISTIQUES DES SÈCHES-LINGE À POMPE À CHALEUR
•  Technologie avec pompe à chaleur économe avec nettoyage 

de l'échangeur thermique automatique  
• Tambour inox, capacité de 9 kg  
• Tambour avec éclairage intérieur  
• Grand hublot avec angle d'ouverture de porte de 180°  
• Écran TFT avec affichage en texte clair et symboles  
• Commande intuitive par le biais de touches sensitives  
•  Smart Dry sélectionne automatiquement le programme de 

séchage adapté sur la base du dernier cycle de lavage

•  19 programmes, y compris Sport, Duvets, Chemises et 
blouses  

• Fonction Steam Refresh: rafraîchit et défroisse le linge sec  
•  Séchage de la laine dans le panier, idéal pour les vêtements 

en laine délicats (pas de feutrage) également parfait pour 
sécher les chaussures de sport et les peluches  

• 8 options comme Facile à repasser et Séchage doux  
• Home Connect  
• Très silencieux, 62 dB  

Astuce
Intégrer complètement le lave-linge 
sous le plan de travail ou prévoir un jeu 
intermédiaire sous le sèche-linge pour 
installer le lave-linge en tant que tour.

Remarque
Câble de raccordement de 1,60 m avec fiche inclus dans la livraison.

Remarque
Câble de raccordement de 1,60 m avec fiche inclus dans la livraison.

 A+++ *

*Classe d'efficacité énergétique : sur une échelle de classe allant de A+++ à D.

84 Soin du linge

CARACTÉRISTIQUES DES LAVE-LINGE 
•  Système de dosage entièrement automatique iDos 2.0. Pour 

une gestion intelligente de la quantité  de jusqu'à deux 
détergents liquides provenant de réservoirs séparés. Détergent 
liquide en option à partir d'un réservoir et assouplissant à partir 
du deuxième réservoir. En conséquence, pas de surdosage ou 
de sous-dosage de lessive et un résultat de lavage parfait  

•  Compartiment à poudre séparé avec nettoyage automatique 
après chaque lavage  

• Tambour inox, capacité de 10 kg  
• Tambour avec éclairage intérieur  
•  Grand hublot avec angle d'ouverture de porte de 180° et 

fonction rajout de linge
•  Technologie de moteur BLDC innovante, puissante, durable 

et silencieuse

• Vitesse d'essorage réglable de 400 à 1600 tours  
• Support sûr grâce à la technologie de stabilisation  
• Écran TFT avec affichage en texte clair et symboles  
• Commande intuitive par le biais de touches sensitives  
•  19 programmes, y compris Duvets, Chemises et blouses 

infroissables, Doux automatique pour les textiles fabriqués à 
partir de la dentelle la plus fine  

•  11 options telles que Rinçage plus pour les allergènes et 
Facile à repasser  

• Système anti-taches: élimine 16 types de taches  
• Aquastop avec garantie  
• Home Connect 
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2

1

Label énergétique

Les appareils électroménagers économes en énergie vous permettent de préserver de précieuses ressources 
et d’économiser de l’argent. À l’achat d’un appareil électroménager, vous devez donc attacher de l’importance à 
une faible consommation d’énergie et d’eau.

Les développements techniques ont permis d’obtenir une variété de produits qui atteignent la valeur de label A+ 
ou supérieure. Le comportement des consommateurs a également évolué. C’est pourquoi de nouveaux labels 
énergétiques ont été introduits pour les lave-linge, les lave-linge séchant, les lave-vaisselle, les réfrigérateurs et 
les caves à vin, prenant en compte ces changements. Les labels énergétiques pour les fours, les tables de cui-
sson et les appareils d’aspiration restent inchangés.

Plus d’informations sur : www.gaggenau.com 

3

5 6

4

1

2

Nouveau label énergétique calculé pour les lave-linge, les lave-linge séchants, 
les lave-vaisselle, les réfrigérateurs et les caves à vin

Exemple de réfrigérateur-congélateur combiné

Explication des pictogrammes

1  QR code

2  Classe d’efficacité énergétique

3   Consommation d’énergie en kWh/an  
(nouvelles conditions de mesure standard)

4   Niveau sonore en dB(A) re 1 PW et classe de niveau sonore

5  Capacité totale de tous les compartiments congélation

6  Capacité totale de tous les compartiments réfrigérants

Labels énergétiques pour les fours, les tables de cuisson 
et les appareils d’aspiration

Explication des pictogrammes

1  Classe d’efficacité énergétique

2    Consommation d’énergie en kWh/an  
(conditions de mesure standard)

86



**  Intégration au réseau domestique pour les services numériques (Home Connect) sans fil grâce au Wi-Fi. L’utilisation des fonctions Home Connect dépend des services 
Home Connect, variant selon le pays. Vous trouverez de plus amples informations à ce sujet sous : home-connect.com. Home Connect est un service de la société Home 
Connect GmbH.

* *  Non valable pour les tables de cuisson. Les tables de cuisson ne sont pas conçues pour une utilisation sans surveillance - le processus de cuisson doit être surveillé.

Vos appareils préférés sont connectés.
Utilisez les services numériques grâce à Home Connect.*

1   Réfrigérateur-congélateur combiné : vérifiez votre consommation d’énergie 
et réglez votre appareil en mode Eco ou mode Vacances.

2   Cave à vin climatisée : grâce à l’application, amenez le vin que vous avez 
sélectionné à la bonne température de dégustation avant même d’arriver  
chez vous.

3   Sèche-linge : l’application Home Connect permet à votre sèche-linge à 
pompe à chaleur de sélectionner le programme le plus adapté à votre linge 
fraîchement lavé par votre lave-linge.

4    Four : occupez-vous de vos invités et recevez une notification sur votre 
téléphone portable lorsque vos plats sont prêts.

5   Machine espresso tout automatique : préparez votre appareil mobile et en 
sélectionnant votre café préféré parmi une sélection de boissons 
internationales.

6   Four combi-vapeur : envoyez les réglages des recettes sous-vide (température, 
durée de cuisson et taux d’humidité) en toute simplicité à votre four.

7   Table de cuisson : plutôt que de commander séparément la  ventilation, 
connectez-la à Home Connect et commandez-la depuis la table de cuisson.

8   Lave-vaisselle : demandez à l’application le réglage le plus adapté pour vos 
verres précieux et vos casseroles et poêles fortement encrassées.

2 3 4 5 61

Découvrez comment utiliser Home Connect de manière polyvalente pour vous simplifier le quotidien en cuisine et utiliser le plein potentiel des appareils.

8

7

Gaggenau, la différence.
C’est ici que commence l’avenir de la cuisine. À l’aide d’un 
appareil numérique, le chef privé peut par exemple préchauffer 
le four, allumer la ventilation ou le lave-vaisselle, télécharger le 
mode d’emploi numérique ou faire établir un diagnostic par un 
technicien, le tout à distance.

Étant donné que Home Connect peut être intégré dans divers 
systèmes de gestion domotique, il est garanti que la cuisine reste 
le cœur de la maison numérique. Par exemple, le chef privé peut 
demander à Amazon Alexa de préparer une tasse de café et 
d’allumer la ventilation pendant qu’il vérifie lui-même le temps 
restant du four.

Les avantages de Home Connect:

 ―  Connexion :  
Télécommande ** et surveillance à distance, pour faire établir 
par exemple un diagnostic à distance par un technicien en ligne.

 ―  Accès :  
téléchargement des notices d’utilisation et utilisation du réseau 
de partenaires.

 ―  Intégration :  
compatible avec différents systèmes de gestion domotique.

Et ce dès le début. Découvrez toutes les possibilités sur  
home-connect.com.

Téléchargez l’application ici:

Google Play Store (Android)Apple App Store (iOS)
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www.home-connect.com
https://apps.apple.com/gb/app/home-connect-app/id901397789
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.bshg.homeconnect.android.release


Showrooms

Showroom Gaggenau en Allemagne

Munich 
Arabellastr. 30a 
81925 München 
info@gaggenau-showroom.de 
Réservation d’un créneau recommandée sous :  
www.gaggenau.com/de/

La différence s’appelle Gaggenau.  
Faites-en l’expérience en visitant l’un de nos showrooms Gaggenau.

Showroom Gaggenau en Autriche

Vienne 
Stilarena  
Quellenstrasse 2a 
1100 Wien 
info@gaggenau-showroom.at 
Réservation d’un créneau recommandée sous :  
www.stilarena.at

Showrooms Gaggenau en Suisse

Zurich (Geroldswil) – Atelier der Kultur 
Fahrweidstrasse 80, 8954 Geroldswil 
ch-ateliers@bshg.com 
www.inspiration-ateliers.ch

Lausanne (Crissier) – Atelier de la culture 
Chemin de Mongevon 4, 1023 Crissier 
cri-ateliers@bshg.com 
www.inspiration-ateliers.ch/fr

Berne – Atelier der Kultur 
ch-ateliers@bshg.com 
www.inspiration-ateliers.ch

mailto:info@gaggenau-showroom.de
https://www.gaggenau.com/de/
mailto:info@gaggenau-showroom.at
https://www.stilarena.at
mailto:ch-ateliers@bshg.com
https://www.inspiration-ateliers.ch
mailto:cri-ateliers@bshg.com
https://www.inspiration-ateliers.ch/fr
mailto:ch-ateliers@bshg.com
https://www.inspiration-ateliers.ch


Notre Atelier de la Culture
La beauté dans sa forme la plus pure et la cuisine comme œuvre d’art - voilà ce 
que vous pouvez attendre de nos salles d’exposition uniques Gaggenau à Zurich, 
Berne et Lausanne.

Conseil individuel en matière de produits
Dans les Ateliers de la Culture, nos conseillers et conseillères se 
feront un plaisir de vous raconter l’histoire emblématique de la 
marque, et vous faire découvrir ses appareils de cuisine au style 
et à la performance sans égal. Découvrez de près le design 
visionnaire, les matériaux nobles et le savoir-faire artisanal de 
Gaggenau.

Convenez dès maintenant d’un rendez-vous sous :  
https://www.inspiration-ateliers.ch/fr/nos-marques/
gaggenau/

Une démonstration culinaire pour tous les sens
Plongez dans le vaste univers de Gaggenau et de ses appareils 
électroménagers uniques avec une savoureuse démonstration de 
cuisine. Observez nos chefs cuisiniers en pleine préparation culinaire 
par dessus leurs épaules et glanez des conseils professionnels.  
Un régal pour les sens et une source d’inspirations pour votre future 
cuisine, équipée des appareils de luxe de Gaggenau.

Connexion sous :  
https://www.inspiration-ateliers.ch/fr/nos-marques/
gaggenau/

Notre consultation à domicile
Avec Gaggenau, vous avez choisi des produits qui allient innovation 
et intuition. Afin que vous puissiez vous familiariser avec vos 
nouveaux appareils Gaggenau dès la première utilisation et que 
vous puissiez exploiter tout leur potentiel, nous vous proposons une 
consultation sur mesure à domicile. Enfin, il nous tient à cœur 
d’élargir le champ des possibles et de voir nos appareils vous 
inspirer de nouvelles idées.

Connexion sous :  
https://www.gaggenau.com/ch/fr/experience/
showrooms/consultation-a-domicile
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https://www.inspiration-ateliers.ch/fr/nos-marques/gaggenau/
https://www.inspiration-ateliers.ch/fr/nos-marques/gaggenau/
https://www.gaggenau.com/ch/fr/experience/showrooms/consultation-a-domicile


Accessoires en option pour appareils de ventilation

AD857015 CHF 43.– 
Conduit plat  
Plastique, faible inflammabilité 
DN 150 plat  
Longueur : 500 mm
AD857010 CHF 82.– 
Conduit plat   
Plastique, faible inflammabilité 
DN 150 plat  
Longueur : 1000 mm

 

AD857040 CHF 27.– 
Manchon de  
raccordement pour relier entre eux 
d'autres conduits plats en plastique. 
Joints intégrés pour une étanchéité 
totale sans nécessité de ruban adhésif. 
Facilité de connexion grâce à un 
mécanisme de clic permettant de 
gagner du temps. 
Faible inflammabilité.

Caractéristiques
Des joints intégrés pour une étanchéité 
totale sans qu'il soit nécessaire de 
ruban adhésif.
Connexion facile grâce au gain de 
temps mécanisme de clic.

measurements in mm

500/1000

222

89

CHF 39.93

CHF 76.14

measurements in mm

223

99

249

71

90

CHF 25.07

AD854010 CHF 181.– 
Canal plat 
Métal 
DN 150 
Longueur : 1000 mm

Équipement  
Le joint est prémonté de chaque côté.
 
Instructions de montage
Adapté aux coudes de conduits plats.
2 canaux plats requis pour la connexi-
on un raccord de tuyau à canal plat.
Si le joint doit être enlevé, il est  
nécessaire de fixer la connexion avec 
du scotch en aluminium et la fermer.

 

 

AD854040 CHF 76.– 
Raccord de tuyau 
canal plat  
Métal 
DN 150  
Pièce de raccord pour le raccordement 
de 2 canal plats.

Instructions de montage
Convient aux canal plats et aux
Tuyau flexible à conduit plat.

CHF 168.06

CHF 70.57

AA400510 CHF 297.– 
Contacteur de fenêtre 
Peut être combiné avec les appareils de 
la série 400, sans moteur. 
Lors de l'installation d'une hotte en mode 
évacuation extérieure ou en mode 
recyclage dans une autre pièce, p.e. la 
cave, et d'un appareil de type feu ouvert, 
qui est raccordé à une cheminée, il est 
indispensable de prévoir un interrupteur 
de sécurité adapté. 
L'interrupteur de contact de la fenêtre 
convient à cet effet. 
Lorsque l'interrupteur de contact de la 
fenêtre est branché, le Appareil de 
ventilation uniquement avec fenêtre 
ouverte.

CHF 275.77

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD857030 CHF 49.–  
Coude pour conduit 
plat 90° vertical   
Plastique, faible inflammabilité   
DN 150 plat 

. 
 

 

AD857031 CHF 65.–  
Coude pour conduit 
plat 90° horizontal   
Plastique, faible inflammabilité   
DN 150 plat  

 

 

 
 
 

AD853011 CHF 88.–  
Tuyau flexible à 
conduit plat
Plastique
DN 150 
Longueur : 1000 mm

Instructions de montage
Pour une combinaison 
avec le
Collecteur d'air  
AD704049 et l'AL400 à
recommandé ci-dessous.

measurements in mm

161

222

89

CHF 45.50

measurements in mm

293

222

89

CHF 60.35

CHF 81.71

AD854030 CHF 98.– 
Canal plat,
coudé à 90° vertical
Métal
DN 150 plat

Instructions de montage
Convient aux canal plats et aux
tuyau flexible à conduit plat. 
 
 
 
 

 
 
 

AD854031 CHF 98.–  
Canal plat,
coudé à 90° horizontal
Métal
DN 150 plat

Instructions de montage
Convient aux canal plats et aux
tuyau flexible à conduit plat. 
 
 
 
 
 
 
 
 

AD854000 CHF 153.– 
Raccord de tuyau 
canal plat 
Métal
DM 150 
Pièce de raccord pour 2 coudes de 
canal plats.

Instructions de montage
Si le joint doit être enlevé,
 il est nécessaire de fixer la connexion 
avec du scotch en aluminium
et la fermer. 
 
 
 

AD858010 CHF 208.– 
Tuyau flexible à 
conduit plat
Métal
DN 150
Longueur : 1000 mm

Instructions de montage
Convient aux coudes de 
canal plats.
Le tuyau flexible à conduit 
plat peut être raccourci.
Utile pour les coudes 
(<90°).
Si le joint doit être enlevé,
 il est nécessaire de fixer 
la connexion avec du 
scotch en aluminium
et la fermer.

CHF 90.99

CHF 90.99

CHF 142.06

CHF 193.13

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD857042 CHF 57.– 
Adaptateur rond  
pour conduit plat 90°   
Plastique, faible inflammabilité    
DN 150 plat / rond   
Transition du conduit plat à un conduit 
rond. 

Instructions de montage
Adapté au conduit plat et conduit 
plat flexible. Adapté au conduit rond 
(avec connecteur de tube) et tube en 
aluminium flexible. 
 
 

 

AD857041 CHF 65.– 
Adaptateur rond  
pour conduit plat   
Plastique, faible inflammabilité    
DN 150 plat / rond   
Transition d'un conduit plat à un 
conduit rond. 

Instructions de montage
Adapté au conduit plat et conduit 
plat flexible. Adapté au conduit rond 
(avec connecteur de tube) et tube en 
aluminium flexible. 
 

 

 

A:        ø 152.5

Masse in mm         

123

       (       A       )     

89

209

222

CHF 52.92

A: ø 152.5

measurements in mm 

157

(A)

89

206

222

CHF 60.35

AD854032 CHF 82.– 
Transition des  
canal plats
ronde à 90
Métal
DM 150 plat/rond
Transition du canal plat à la tube rond.

Instructions de montage
Convient aux canal plats et aux
tuyau flexible à conduit plat.
Convient aux tubes ronds et aux
rond de tuyau Aluflex. 
 
 
 
 

 

AD854041 CHF 82.– 
Transition des canal 
plats
ronde.
Métal
DN 150 plat/rond
Transition du canal plat à la tube rond.

Instructions de montage
Convient aux canal plats et aux
tuyau flexible à conduit plat.
Convient aux tubes ronds et aux
rond de tuyau Aluflex. 
 

 

AD990091 CHF 21.– 
Ruban adhésif pour
composants de conduits
Aluminium
largeur 50 mm
10 m/rouleau

Instructions de montage
Utile pour tous les raccords de tuyaux

 

CHF 76.14

CHF 76.14

CHF 19.50

Accessoires en option pour appareils de ventilation

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD754049 CHF 148.– 
Pièce de connexion 
pour AL400
DN 150 rond

Instructions de montage
Peut être installè sur AL400, à l'avant 
et à l'arrière.
Raccord à l'alimentation d'air :  
2 x 150 mm cylindrique.

 

AD854050 CHF 127.–  
Pièce de connexion 
pour AL400, Métal galvanisé

Instructions de montage
Ø : 150 mm plat
Peut être installè sur AL400, dessous.
Raccord alimentation d'air :  
2 x DN 150 conduit rectangulaire.
 

AD704050 CHF 212.– 
Collecteur d'air pour 
AL400, Ø : 150 mm plat 
Acier galvanisé

Instructions de montage
1 x Collecteur d'air.
Raccord alimentation d'air :  
2 x DN 150 conduit rectangulaire.
Pour raccorder 1 x AL400 vers le bas au 
caisson moteur séparé AR403 / AR413.
1 sortie d'air pour tuyau cylindrique  
Ø 200 mm
Pour raccorder 1 x AL400 au caisson 
moteur séparé pour mur extérieur AR401 
(en combinaison avec le collecteur d'air).
1 x Ø 200 mm entrée d'air tuyau rond.
Pour le raccordement de AL 400 au 
caisson moteur séparé AR 403 installé 
dans la cave (en combinaison avec le 
collecteur d'air et la sortie d'air Ø 200 
mm sortie d'air).

Déflecteur d'air
AA414010 CHF 71.– 
Déflecteur d'air pour 
installation VL414 à côté d'appareils gaz.
Acier inox

Déflecteur d'air
LS041001 CHF 71.– 
Déflecteur d'air pour 
installation VL200 à côté d'appareils gaz.
Acier inox

AD410040 CHF 76.– 
Tuyau de raccorde-
ment flexible pour VL 200 et VL414
Ø : 150 mm plat

AD851041 CHF 76.–
Pièce de raccorde-
ment VL200 / VL414 pour extension 
avec conduit plat DN 150 pour plan de 
travail extra profond

Measurements in mm

208

235

ø 150

ø 150

500

25

CHF 137.42

Mesures en mm

214

214

81

51

115

250

500

CHF 117.92

Measurements in mm

81

250

127

273

284

214

504 214

111

50

40

47

266

266

ø 204

ø 200

CHF 196.84

CHF 65.92

CHF 65.92

AD 410 040: Flexanschlussstutzen für VL 200, NW 150 flach

CHF 70.57

AD 851 041: Anschlussstutzen für VL 200 zur Verlängerung 
mit NW 150 Flachkanal für extra tiefe Arbeitsplatte

CHF 70.57

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD854048 CHF 213.– 
Collecteur d'air pour 
des conduits rectangulaires DN 150

Instructions de montage
Acier galvanisé avec plastic
Raccord alimentation d'air: 2 x DN 150 
conduit rectangulaire.
1 x Ø 150 mm sortie d'air gaine plate.

AD754048 CHF 255.– 
Collecteur d'air  
Ø 150 mm cylindrique

Instructions de montage
Acier galvanisé
Raccord à l'alimentation d'air: 2 x 150 
mm cylindrique.
1 x Ø 150 mm sortie d'air tuyau rond.

 

AD751010 CHF 159.– 
Rond de tuyau Aluflex
Aluminium
DN 150 rond

Instructions de montage
Recommandé uniquement pour  
l’nstallaton de conduits d’air non 
rectilignes et non perpendiculaires, ou 
en cas d’orifices dans le mur ou dans 
le sol, y compris 2 étriers.

CHF 197.77

CHF 236.77

CHF 147.63

Accessoires en option pour appareils de ventilation

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD752010 CHF 56.– 
Conduit rond 
Plastique 
DN 150 rond

Instructions de montage
2 Les tubes ronds doivent être  
connectés au connecteur de tube  
AD754090. 

AD754090 CHF 20.– 
Raccord pour conduit 
en plastique, Plastique, DN 150 rond

Instructions de montage
2 Les tubes ronds doivent être  
connectés au connecteur de tube
AD 754 090 peut être connecté.

AD704040 CHF 159.– 
Pièce de transition 
pour tuyaux, NW 200/150 rond
Acier galvanisé
DN 200 rond
Réduire le DN 200 à DN 150. 

Instructions de montage  
Combinable avec le tuyau télescopique 
de traversée murale Ø 200 mm et 
pièce de connexion Ø 150 mm.

 

AD752030 CHF 48.– 
Coude 90°
Plastique
DN 150 rond
 
 
 
 
 

 

AD752070 CHF 48.– 
Condensateur 
d’humidité
Plastique
DN 150 rond

Instructions de montage
Recommandé sous les sections de 
tuyau verticales.
Installation à la partie inférieure de la 
tuyauterie.

AD990090 CHF 20.– 
Ruban adhésif pour 
composants de conduits
Plastique
10 m / rouleau

Instructions de montage
Nécessaire pour tous les points de 
raccordement

CHF 52.–

CHF 18.57

CHF 147.63

CHF 44.57

CHF 44.57

CHF 18.57

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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AD700051 CHF 248.– 
Sortie murale
Inox, DN 200 rond
Faible perte de débit grâce aux gran-
des lamelles de sortie en inox.

Equipement
Lamelles rigides en inox résistant aux 
intempéries. Clapet anti-refoulement 
intégré. Manchon de raccordement  
DN 200 rond.

Instructions de montage
En combinaison avec le boîtier mural 
télescopique AD702.
Orifice dans le mur ø 210 mm.

AD850050 CHF 283.– 
Sortie murale 
Inox, DN 200 rond 
Faible perte de débit grâce aux 
grandes lamelles de sortie en inox.

Equipement
Lamelles rigides en inox résistant aux 
intempéries. Clapet anti-refoulement 
intégré. Manchon de raccordement  
DN 200 rond.

Instructions de montage
En combinaison avec le boîtier mural 
télescopique AD 702.
Orifice dans le mur ø 210 mm.
 

AD702052 CHF 355.– 
Boîtier mural  
télescopique, DN 200 rond

Equipement 
Tuyau de raccordement NW 200 rond.
Clapet anti-retour intégré.

Instructions de montage
pour la combinaison avec sortie murale 
AD700051 ou ventilateur AR401.
 
 
 

AD750054 CHF 593.– 
Sortie murale avec 
boîtier télescopique, Inox/plastique
DN 150 rond, Isolation thermique 
optimale Scellé hermétiquement par un 
système de rétention de chaleur optimisée 
énergétiquement. Couvercle plat en acier 
inoxydable avec un effet minimal sur 
l'esthétique de la façade extérieure du 
bâtiment

Equipement
Lamelles rigides en inox résistant aux 
intempéries. Système anti-retour 3 fois 
isolation. Ouverture et fermeture  
magnétiques Pression d'ouverture 
définie (65 Pa) pour empêcher cliquetis. 
Ouverture totale, même à faible débit. 
Traversée de mur télescopique 
350-500 mm pour le raccordement du 
tube DN 150.

Instructions de montage
Satisfait aux exigences du test Blower-
door. Pour le raccordement du tube 
rond DN 150 ou du tuyau plat DN 150.
Perçage du mur ø 155 mm.

CHF 230.27

CHF 262.77

CHF 329.62

Mesures en mm

:A Dia. de perçage 155 

ø 152 (A)

180

22190

190

350-500

237 80

180

CHF 550.60

Sortie murale
Pour un passage propre, efficace et discret des tuyaux à travers le mur extérieur, il existe différentes solutions de sorties murales. Le perçage doit toujours correspondre au 
diamàtre nominal du tuyau ou être supérieur.

Accessoires en option pour appareils de ventilation

Les prix indiqués sont mentionnés à titre indicatif, nos partenaires distributeurs sont libres de fixer leurs prix.
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Nos Ateliers de la culture

Des conseils personnalisés sur les produits
Dans nos Ateliers de la culture, nos conseillers 
vous emmènent en voyage dans l'histoire 
emblématique de la marque et vous présentent 
des appareils qui ont du style et des 
performances inégalées. Découvrez 
personnellement le design visionnaire,  
les matériaux nobles et le savoir-faire artisanal  
de Gaggenau.

Prenez rendez-vous dès maintenant sur :  
http://www.inspiration-ateliers.ch/fr/gaggenau

Une démonstration de cuisine pour tous les sens 
Plongez dans le vaste univers de Gaggenau avec 
ses appareils électroménagers uniques et 
participez à une de nos délicieuses démonstrations 
de cuisine. Regardez par-dessus l›épaule de nos 
cuisiniers pendant la préparation et profitez de 
leurs astuces de cuisine au plus haut niveau.  
C'est une fête pour les sens et une source 
d›inspiration pour votre future cuisine avec les  
appareils de luxe de Gaggenau.

Inscription :  
http://www.inspiration-ateliers.ch/fr/gaggenau

La beauté dans sa forme la plus pure et la cuisine comme chef-d'œuvre –  
voilà ce qui vous attend dans les showrooms uniques de GAGGENAU.

Bern 
ch-ateliers@bshg.com

Zürich (Geroldswil) 
ch-ateliers@bshg.com

Lausanne (Crissier) 
cri-ateliers@bshg.com

http://www.inspiration-ateliers.ch/fr/gaggenau
http://www.inspiration-ateliers.ch/fr/gaggenau
mailto:cri-ateliers@bshg.com
mailto:ch-ateliers@bshg.com
mailto:ch-ateliers@bshg.com


Gaggenau, la différence.
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https://www.gaggenau.com/ch/fr/die-welt-von-gaggenau/showrooms

Gaggenau, la différence.

Bern 
ch-ateliers@bshg.com

Zürich (Geroldswil) 
ch-ateliers@bshg.com

Lausanne (Crissier) 
cri-ateliers@bshg.com

https://www.gaggenau.com/ch/de/die-welt-von-gaggenau/showrooms
https://www.gaggenau.ch
mailto:ch-ateliers@bshg.com
mailto:cri-ateliers@bshg.com
mailto:ch-ateliers@bshg.com
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