La perfection suisse & la maison




Nouveau: découvrez des contenus complémentaires

passionnants avec |'application V-ZUG Docs

Avec I'appli, plongez directement dans le monde numérique depuis

le prospectus! Les contenus accompagnés de I'icéne de I'application
(Onboarding) vous donnent accés depuis cette derniére a des informa-
tions générales, des vidéos et des photographies intéressantes. Vous
pourrez en apprendre plus sur votre produit préféré, étudier les toutes
derniéres fonctions, lire des articles ou trouver 'inspiration avec des

recettes créatives.

Procédez comme suit:

= Téléchargez V-ZUG Docs dans |I'’App Store ou le Google Play Store

= Sélectionnez la fonction Onboarding

= |dentifiez la page du catalogue portant I'icéne avec l'appareil
photo ci-dessus

= Découvrez des contenus passionnants
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LA PERFECTION SUISSE
A LA MAISON

V-ZUG est la marque d’appareils électroménagers leader sur le marché suisse.

Depuis plus d'un siecle, nous développons et produisons au coeur de la Suisse

des appareils électroménagers qui ne facilitent pas seulement le quotidien de nos

clients, mais les inspirent ef les enthousiasment aussi, durant toute une vie.

Il'y a plus d'un siécle, nous nous sommes fixé pour objectif de faciliter
le quotidien de nos clients en mettant & leur disposition des appareils
électroménagers & la fois novateurs et de qualité irréprochable. Que ce
soit pour cuisiner, laver la vaisselle ou le linge: les clients qui recherchent
des appareils hors pair trouveront leur bonheur chez V-ZUG. Leader
du marché helvéte, nous incarnons les valeurs suisses et les rendons
accessibles au monde entier & travers des solutions aussi simples que
personnalisées, qui inspirent et enthousiasment durant toute une vie.

C'est ce que nous appelons «la perfection suisse & la maison».

V-ZUG a grandi en Suisse

La Suisse est la nation des inventeurs, le pays des horloges de pré-
cision et la patrie du célébre chocolat, et en son centre, la région
économique animée et prospére de Zoug. C'est ici, en plein coeur
de la Suisse, que plongent nos racines, non seulement du point de
vue géographique, mais aussi idéologique: au cours de notre histoire
séculaire, les symboles de notre pays ont fusionné avec les valeurs que
représente notre entreprise. Nous portons la fierté de notre origine dans
le nom de notre entreprise: le «V» représente |'histoire de notre atelier
de galvanisation (Verzinkerei en allemand) et «<ZUG» symbolise notre
engagement en faveur de la région de Zoug (Zug en allemand) et de

la place économique suisse.

V-ZUG est chez elle partout dans le monde

Aujourd’hui, le monde entier apprécie la force d'innovation typique de
la Suisse, de méme que la haute précision et la qualité irréprochable de
nos produits haut de gamme. Il y a quelques années, nous avons décidé
de dépasser les frontiéres nationales et de proposer nos appareils
ménagers de qualité supérieure au monde entier. Etablie depuis sur
des marchés choisis, la société V-ZUG satisfait & la demande d'une
clientéle exigeante en lui proposant une gamme exclusive d'appareils

haut de gamme et un service incomparable.

V-ZUG construit pour I’avenir

La Suisse reste notre port d'attache: pour étre en mesure de poursuivre
avec succés nos activités de recherche, de développement et de pro-
duction, nous préparons notre site industriel pour I'avenir. D'ici 2033 y
sortira de terre un tout nouveau quartier qui renforcera notre entreprise,
le site industriel de Zoug et le pdle de production en Suisse. En 2016,
I'inauguration de notre nouvelle halle de production «Mistral» a marqué
une étape importante. Et les étapes suivantes du développement du

site sont déja engagées.

Embarquez avec nous pour un voyage palpitant et découvrez comment

la force d'innovation suisse conquiert le monde.



L'INNOVATION, NOTRE
ELIXIR DE VIE DEPUIS 1913

Depuis foujours, nous nous efforcons de proposer des appareils électroménagers

plus performants, plus économes et plus conviviaux. Avec nos innovations

et nos avancées technologiques, nous mettons tout en ceuvre pour

révolutionner le quotidien.

En tant que fabricant de qualité supérieure & taille humaine, nous
tirons parti de notre flexibilité et de notre proximité avec le marché
pour anticiper les besoins de nos clients et poursuivre constamment le
développement de nos produits. Forts de la qualité de I'ingénierie suisse
et d'un flair certain pour les tendances, nos chercheurs et concepteurs
savent aussi bien créer de nouveaux appareils ou fonctions que per-
fectionner les appareils existants. Résultat: des innovations qui facilitent

le quotidien et profitent au monde entier.

Nos champs d’innovation

= Développement durable: Non seulement nos appareils préservent les
ressources, mais ils possédent aussi une durée de vie trés supérieure
a la moyenne et garantissent une sécurité d'investissement élevée.
Avec notre marque, vous avez fait le bon choix. Pour finir de vous
en convaincre, nous metfons & votre disposition les avantages de
la mise en réseau pour de nombreux appareils existants - vous
bénéficiez de mises & jour logicielles, accédez & nos recettes et
pouvez consulter les informations sur des terminaux externes, par

exemple votre smartphone.

* Qualité: La qualité irréprochable, la solidité et la durabilité des appa-
reils V-ZUG se voient, se sentent et s’entendent. Notre technologie de
pointe garantit que votre appareil bénéficie de la qualité supérieure
qu'il mérite - pour une longue durée de vie et des résultats toujours

parfaits.

= Simplexité: Caractérisés par une utilisation aussi simple que rapide,
nos appareils sont dotés de programmes automatiques qui facilitent
la vie de nos clients. Tandis que la technologie ultra-complexe accom-
plit sa téche en arriére-plan, des applications simples vous facilitent
I'utilisation des appareils. Il vous suffit d’appuyer sur un bouton pour

lancer le programme désiré.

Santé et sécurité: Nos appareils vous donnent un sentiment de sécurité
et de propreté. Non seulement ils vous permettent de cuire vos aliments
en douceur, mais se nettoient aussi de maniére simple et sre - pour

un mode de vie sain et plus de commodité.

Des performances exceptionnelles: Quelle que soit leur catégorie,
les appareils V-ZUG réalisent des performances exceptionnelles.
Bien qu'ils soient congus pour les particuliers, nos appareils sont
également utilisés dans les cuisines professionnelles: les grands chefs
apprécient, eux aussi, les performances exceptionnelles et la qualité

de nos appareils haut de gamme.

Personnalisation: Fabricant agile, nous sommes en mesure de réagir
rapidement aux souhaits de nos clients en leur proposant des pro-
duits et des services adaptés - dés aujourd’hui et encore davantage
demain. C'est pourquoi nous proposons un vaste choix d’appareils
qui répondent & tous les besoins et s'adaptent & toutes les situations.

Pour que vous vous sentiez chez vous avec V-ZUG.
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NOTRE CONTRIBUTION

POUR L’AVENIR

Acteur responsable, nous nous engageons en faveur de la durabilit¢ dans les

secteurs économiques, sociaux et écologiques, aussi bien localement qu'a

international. Grace & notre force innovante et & notre expertise technique,

nous avons toujours une longueur d'avance, en parficulier dans le domaine de la
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L'étiquette énergie indique ce que
consomme votre appareil. La plupart
des appareils V-ZUG appartiennent
aux meilleures classes d'efficacité

énergétique, de A & A+++,

profection de |'environnement.
|

L'électroménager représente une part considérable de la consommation
quotidienne en eau et en énergie. Il nest donc pas surprenant que
I'efficacité énergétique joue un réle essentiel dans les décisions d'achat.
Les clients qui investissent dans un appareil ultra-moderne de V-ZUG
économisent tous les jours de précieuses ressources, tout en soulageant
leur portefeuille. Nous soutenons les clients désireux d’adopter un mode
de vie responsable: V-ZUG est par exemple la premiére entreprise du
monde & équiper ses lave-vaisselle, lave-linge et séche-linge d'une pompe
& chaleur. Nos appareils définissent ainsi de nouveaux standards en
termes de consommation d'énergie. En tant que membre actif de la FEA
(Association suisse des fabricants et fournisseurs d'appareils électro-
domestiques) et seul Leading Partner de I'association Minergie issu du
secteur électroménager, nous nous engageons en faveur d’un habitat et

de postes de travail respectueux des ressources.

EcoManagement - Assumer nos responsabilités

Nous sensibilisons nos clients et les incitons & adopter un comportement
écologique, jour aprés jour. L'EcoManagement regroupe une foule de
fonctions qui vous permettent de contréler directement la consommation
en eau et en électricité de vos appareils et de choisir des programmes
plus économes. Les lave-linge et les séche-linge indiquent par exemple
la consommation en eau et énergie prévue d’'un programme et vous
informent de la consommation effective & la fin du programme. lls sont
en outre équipés d'une touche Eco qui peut étre sélectionnée en plus de
chaque programme. Le programme dure un peu plus longtemps, mais

consomme moins d'énergie.

La durabilité systématique dés la fabrication

Notre engagement commence trés t6t, dés le stade de la production. Sur
notre péle industriel de Zoug, nous poursuivons un objectif ambitieux.
D’ici 2020, nous voulons atteindre un bilan CO2 entiérement neutre.
Et nous sommes déja sur la bonne voie: dés aujourd’hui, le courant
électrique utilisé pour notre production est issu de sources d'énergie
hydrauliques 100 % renouvelables. De plus, dans le centre logistique
ZUGgate, nous exploitons I'une des plus grandes installations photo-
voltaiques privées du canton, qui, combinée & d’autres mesures de
réduction de la consommation énergique, fait de ce bétiment I'un des

centres logistiques les plus autonomes en matiére d’énergie.

V-ZUG SA .

Immergez-vous dans la nature

avec nous et soyez convaincu

de nos compétences en matiére

de vapeur.

Standby

Avec la foncfion EcoStandby, la

consommation en énergie est réduite

automatiquement au minimum ¢& la fin

de la cuisson ou du programme. Les

fonctions de sécurité restent toutefois

actives. De nombreux appareils

V-ZUG sont équipés de cette fonction

infelligente de réduction automatique

de la consommation.



SE SENTIR EN SECURITE
CHEZ SOI

La vie peut parfois se montrer bien stressante et il n’est pas toujours facile de

concilier vie professionnelle, famille et travaux ménagers. C'est pourquoi nous

souhaitons enrichir votre quotidien de nos solutions pratiques pour que

VOUS VOUS senfiez encore mieux chez VOUS.

Depuis toujours, notre ambition est d’embellir le quotidien de nos clients
et de simplifier les téches ménagéres. C'est la raison pour laquelle,
& une époque ou les exigences sont toujours plus grandes et la vie
toujours plus complexe dans tous les domaines, nous nous engageons
encore plus activement en faveur de votre satisfaction et de votre
bien-étre. Notre objectif2 Que vous vous sentiez bien chez vous avec
nos appareils - afin que vous puissiez vous concentrer sur les choses

vraiment importantes.

Qu’est-ce qui vous donne le sentiment d’étre chez vous?

L'odeur du linge fraichement lavé, le design élégant de vos équipements
ou le fumet de plats délicieux qui s'échappe de la cuisine? Les besoins
différent selon les personnes et chacun puise son bien-étre dans les
sources les plus variées. Nous sommes convaincus qu’un environne-
ment agréable et des appareils électroménagers qui offrent une valeur

ajoutée contribuent & ce que vous vous sentiez chez vous.

Un lieu d’inspiration

Avec la mode des cuisines ouvertes, on a pris |'habitude de s'attarder
dans la cuisine, qui est devenue un lieu de créativité, d'inspiration et
de sociabilisation. Que vous soyez un foodie, une femme au foyer,
un pdtissier professionnel ou un homme d'affaires, nos appareils de
cuisine vous offrent une solution adaptée & tous les styles de vie et &
tous les besoins. Vous étes un amateur de café, vous aimerez alors
notre Coffee-Center ou vous étes plutét un fan du design. Nos appareils
enthousiasment les amoureux du design autant que les passionnés
de technologie qui apprécient les appareils offrant une technologie

de pointe.

La complexité au service de la simplicité

La simplexité est I'un de nos domaines d'innovation. Nous souhaitons
que nos appareils soient faciles & utiliser pour que vous puissiez profiter
de leur complexité en quelques gestes simples. Notre vie quotidienne
est agitée et exigeante. Aussi voulons-nous que vous vous sentiez bien
lorsque vous rentrez & la maison et que vous preniez plaisir & cuisiner

gréce & la simplicité de nos appareils.

Le temps - Le bien le plus précieux

Nous courons d'un rendezvous & un autre. Le temps est devenu un
bien précieux et nous essayons d'en gagner dés que nous le pouvons.
Avec nos programmes courts et automatiques, nous voulons faciliter vos
taches ménagéres afin que vous ayez plus de temps pour votre famille,
vos amis et vous-méme. Vacuisine vous permet par exemple de passer
du temps auprés de vos invités et le programme Féte vous épargne
de fastidieuses séances de vaisselle en cuisine. Nous concevons nos
solutions pour vous - pour votre bien-étre et pour que vous vous sentiez

chez vous.
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DES APPAREILS DE TOUTES
LES TAILLES POUR TOUTES
LES CUISINES

Disponibles dans les largeurs normalisées 55 cm (CH) et 60 cm (UE),
nos appareils s'infégrent parfaitement dans toutes les cuisines. Vous avez le choix

des hauteurs et pouvez combiner vos appareils de maniere flexible.

Nos appareils se combinent & volonté pour s'adapter & tous les styles
de vie. Vous souhaitez n‘avoir qu’un seul appareil qui fasse tout ou
vous préférez disposer de deux espaces de cuisson pour plus de
flexibilité? Les possibilités de combinaisons sont nombreuses et peuvent
&tre personnalisées pour répondre & vos besoins spécifiques. Nous

serons ravis de vous conseiller dans 'un de nos ZUGORAMA.

m Gamme 60 (largeur standard UE de 60 cm)
Gamme 55 (largeur standard CH de 55 cm)

60 cm

76 cm

E 0
‘ 38 cm

60cm | 55 cm 60 cm 60cm | 55cm
Les tailles standard sont disponibles Les modeles de la classe compacte Les pefits appareils sont disponibles
pour les catégories d'appareils sont disponibles pour les catégories pour les catégories d'appareils
suivantes: Combi-Steam MSLQ, d'appareils suivantes: fours & vapeur suivantes: fours & vapeur combinés ef
Combair-Steam et fours. combinés, fours, micro-ondes et fours & vapeur, fours, micro-ondes et
Coffee-Center. Coffee-Center.
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UNE COMMANDE PERSON-
NALISEE ET CONFORTABLE

Cuisine simple ou originale,

nous proposons le réglage adapté & fous les usages.

= Parcourir les menus

= Apercu des réglages importants

= Affichage du mode de cuisson en cours
= Multilingue

= Commande tactile intégrale (MSLQ)

Bouton de réglage
central

= Ce bouton permet de metfire
en marche et de commander
I'appareil

= Commande confortable
permettant un réglage précis

= Réagit lorsque le bouton est

tfourné ou pressé

E Modes de cuisson

= Des réglages pour cuisiner selon vos

souhaits

= Modes de cuisson conventionnels et

fonctions supplémentaires (selon le
modéle)
Cuisson & la vapeur
(&5 PowerVapeur
Air chaud
@l Air chaud humide
&”| Air chaud avec vapeur
PizzaPlus
[—| Chaleur voite et sole
Chaleur voute et sole humide
[__] Chaleur de sole
™) Gl
Régénération

& PowerRégénération

@ GourmetGuide

= Une préparation simple gréce aux programmes
automatiques

= Des résultafs fantasfiques sans sfress ni
précipitation

* Des réglages adaptés pour se faire aider

Vacuisine

Cuisiner pro

CuissonMatic

Rotissage doux

Régénération automatique

Décongélation

Recettes

Recettes personnelles

Maintien au chaud

1:) Hygiene

Bien-étre

= Conseils de réglage vous

le mieux adapté
= |déal pour les novices
= Plus de 100 préréglages

utiles

proposant le mode de cuisson







V-ZUG SA .

CHEZ V-ZUG, LE DESIGN NE
SE RESUME PAS A LA SEULE
ESTHETIQUE

Un beau design peut provoquer un coup de foudre, mais I'amour doit durer dans
le temps - lors de I'utilisation comme du nettoyage. Cette approche globale du

design est une composante fondamentale de nos appareils haut de gamme.

Le design, c’est I'art d'allier fonction et esthétique - et ce n'est pas
par hasard que nous citons la fonction en premier. Nous concevons
toujours nos nouveaux appareils et programmes avec la volonté de
faciliter le quotidien de nos clients: non seulement au moyen de fonctions
intelligentes, mais aussi par la simplicité et I'ergonomie. Un design
réussi, c'est par exemple le réservoir d’eau d'un four & vapeur facile

& refirer et & replacer.

Une élégance intemporelle

L'apparence vient parfaire le design: depuis plus d'un siécle, nous
nous efforcons de réduire nos appareils & I'essentiel. Formes épurées
et matériaux de qualité supérieure conférent & nos produits un look &
la fois moderne et intemporel, ainsi que la possibilité d'étre combinés
selon vos besoins et vos envies. De ce processus de conception naissent
des appareils électroménagers qui non seulement embellissent la vie de

leurs utilisateurs, mais la facilitent et I'inspirent aussi considérablement.

ChromeClass Miroir



DESIGN HAUT DE GAMME
ET COMMANDE MODERNE

Plusieurs variantes de poignée sont disponibles pour de nombreux appareils.
la commande différe selon le niveau de confort. Toutes les options ont une chose

en commun: le design rectiligne et la qualité irréprochable.

Modernes et éprouvés: les écrans et affichages

Votre appareil dispose d'un affichage qui différe en fonction du niveau

de confort choisi. Alors que les modéles de la derniére génération

convainquent par leur écran graphique en couleur, les grands classiques

de notre gamme séduisent, quant & eux, par un affichage numérique

éprouvé. Vous disposez des possibilités suivantes:

= Ecran graphique en couleur (avec/sans commande tactile): dans
le niveau de confort le plus élevé, tous les appareils sont équipés
du nouvel écran graphique avec images de fond multicolores. Les
appareils se commandent par un bouton de réglage central et des
touches a effleurement. Sur le Combi-Steam MSLQ, une commande

tactile intégrale directement depuis |'écran est méme possible.

Ecran graphique: les appareils du niveau de confort moyen vous
informent & tout moment des saisies effectuées avec des textes et des
symboles. La commande s'effectue par le biais d'un bouton de réglage

central et de touches & effleurement.

Affichage numérique: les niveaux de confort de base disposent non
seulement d'un affichage numérique éprouvé, mais également d'un

commutateur rotatif et de touches & pression.

% GourmetGuide -
"‘ ] vy GourmetGuide

GarAutomatik '*“é‘._- . GarAutomatik

Ecran graphique en couleur Ecran graphique Affichage numérique



V-ZUG SA .

Variantes de poignée
Un grand nombre de nos fours & vapeur combinés, fours & vapeur

et fours peut &tre commandé avec une poignée-barre ou design en

acier chromé.

Poignée design

Poignée-barre

Et la poignée disparait -
Voyez par vous-méme.

Poignée escamotable



V-ZUG-HOME - DEMAIN
COMMENCE AUJOURD’HUI

Un habitat moderne est un habitat infelligent. Avec V-ZUG-Home, vous investissez
dans la mise en réseau de vos appareils électroménagers pour qu'ils bénéficient
& tout moment des derniéres innovations - aujourd'hui comme demain.

l'application vous offre plus de confort et encore plus d'efficacité.

Imaginez que vous étes confortablement assis sur le canapé et que

vous recevez un message sur votre smartphone vous indiquant que

Apprenez-en plus sur les fonc-
tions pratiques de V-ZUG-Home votre entrecdte est cuite & point. Ou que, pendant que vous travaillez
dans le court-métrage.

dans le jardin, vous pouvez vérifier sur votre tablette dans combien de
temps votre programme de lavage sera terminé. Avec V-ZUG-Home,
certains appareils, comme nos fours, fours & vapeur combinés, lave-
linge, séche-linge et lave-vaisselle modernes, peuvent communiquer et
&tre mis en réseau en foute simplicité. Les nouvelles fonctions disponibles
dans I'application simplifient encore plus les tdches ménageéres et vous

apportent une véritable valeur ajoutée.

Restez informé

Si vous le souhaitez, vos appareils peuvent vous envoyer des notifi-
cations sur votre smartphone ou sur votre tablette. Par exemple, vous
recevez un message vous signalant le démarrage d’un programme réglé
en démarrage différé et vous étes prévenu lorsque votre plat est prét
& étre servi. Mais vous pouvez aussi garder la main sur vos appareils
méme sans notifications: ils vous informent de leur statut actuel, de la
température de I'espace de cuisson ou encore du temps restant avant

la fin de la cuisson.

Trouvez l'inspiration d’une simple pression du doigt

Vous étes & la recherche de nouvelles idées? Vous avez envie d'un
menu différent? L'application met désormais & votre disposition de
nombreuses recettes qui vous inspireront. Mais ce n’est pas tout: vous
pouvez transférer trés facilement les programmes correspondants sur
votre appareil depuis |'application - et préparer votre menu en toute
simplicité. Vous recevez aussi la liste des courses sur votre appareil

mobile. Ainsi, il ne vous reste plus qu'a faire les courses, préparer les

ingrédients comme expliqué dans la recette, les enfourner dans votre
four & vapeur combing, transférer la recette sur votre appareil depuis

I'application et appuyer sur le bouton Démarrer.
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Le bon réglage en toute simplicité
L'application vous guide désormais en quelques gestes simples jusqu’au

bon réglage. Vous ne savez pas avec quel programme préparer votre

gratin ou comment cuire votre viande & la perfection? L'application vous
aide & trouver facilement le programme recherché et vous permet de
télécharger les réglages EasyCook sur votre app - simple, pratique

et génial.

Une configuration simple

Pour installer et configurer V-ZUG-Home, nul besoin d'étre un profes-
sionnel - c’est un véritable jeu d’enfants. Les appareils sont pilotés
par le biais d’'une application gratuite pour smartphones et tablettes,
compatible avec iOs et Android. Vous pouvez configurer les réglages
utilisateur, comme la langue ou la luminosité de I'écran, confortablement
sur votre tablette. Vous n'avez pas besoin de vous occuper de la
synchronisation horaire: lors du changement d’heure ou en cas de
panne de courant, les appareils rétablissent automatiquement I'heure

correcte correspondant & votre fuseau horaire.

Toujours a jour

Un appareil connecté est un appareil performant. Dés qu'une mise &
jour logicielle est disponible, vous pouvez mettre & jour vos appareils
d’une simple pression du doigt, et ainsi accéder aux nouveaux services
et fonctions. Votre appareil est toujours & jour et intégre les derniéres
évolutions. Vous étes certain de profiter des innovations les plus récentes.

READY

Informations générales sur l'installation

Tous les appareils équipés de
Pour que vous puissiez utiliser les fonctions de V-ZUG-Home, vos I'option V-ZUG-Home sont préts
a étre intégrés a la plate-forme

digitalSTROM.

appareils doivent étre connectés & Internet. Vous trouverez toutes les

informations utiles & propos de I'installation sur home.vzug.com

Brioche a la vanille fourrée

0 Thso  thzo

Accriscires

|
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V-ZUG SA .

ACCOMPAGNEMENT
OPTIMAL, INSPIRATION
MULTIPLE

les valeurs qui font la force de nos produits, nous les appliquons également

a I'ensemble de nos prestations de service et d'assistance: une qualité qui

enthousiasme durant toute une vie.

Plus d'un tiers de nos effectifs se consacre exclusivement au conseil et au
bien-étre de nos clients, aussi bien avant que pendant et aprés I'achat
de nos appareils: que ce soit en ligne ou hors ligne, que ce soit dans
le domaine culinaire ou technique, nos collaborateurs sont & I'écoute.
Mais en matiére de service & la clientéle, nous ne nous contentons pas
de la perfection: aux cétés des grands cuisiniers avec lesquels nous
travaillons en étroite collaboration, nous inspirons nos clients en leur
proposant des idées de recettes, mais aussi des astuces et conseils

ingénieux pour leur permettre de concocter des délices culinaires.

Avant-goits et aides a la décision avant I’achat

Dans nos dix centres d’exposition et de conseil régionaux répartis
dans toute la Suisse baptisés ZUGORAMA, vous avez la possibilité de
vous faire conseiller par des experts, & proximité de chez vous. Vous y
trouverez une sélection de produits de notre gamme actuelle pour la
cuisine et la buanderie. Des produits & voir et & toucher. Si vous vous
intéressez & un four & vapeur combiné ou simple, nous vous proposons
également une démonstration gratuite pour vous aider a vous décider.
Vous découvrirez en direct comment utiliser ces appareils et pourrez

déguster des plats fraichement cuits & la vapeur.

Inscrivez-vous maintenant & un cours

prés de chez vous.

Service aprés-vente

Nous voulons que vous vous sentiez bien chez vous avec votre nouvel
appareil. Si vous le désirez, I'un de nos experts peut vous rendre visite
aprés votre achat afin de vous présenter personnellement les multiples
possibilités de votre nouvel appareil. Si vous avez par la svite des
questions concernant la cuisine, la lessive ou le séchage du linge,
nos conseillers en cuisine et entretien du linge restent & votre écoute
sur Facebook, par e-mail et par téléphone. En cas de défaillance
technique, n’hésitez pas & faire appel aux collaborateurs compétents
de notre service clientéle qui, présent dans toute la Suisse, se fera un

plaisir de vous assister.

Encore plus d’inspiration

Et si vous souhaitez améliorer vos connaissances et techniques culi-
naires, vous trouverez chez V-ZUG les inspirations qu'il vous faut: notre
site Internet met & votre disposition une base de données contenant
des recettes qui raviront tous les palais. Vous avez d'autres questions?
Les cours de cuisine et présentations des fours & vapeur organisés
dans toute la Suisse répondront & vos questions et vous permettront
de rencontrer des personnes animées de la méme passion. A Zoug et
Zurich, des manifestations sont méme proposées en langue anglaise.
Et nous n’oublions pas les plus jeunes: des cours de cuisine leur sont

consacrés quatre fois par an & Zoug et & Zurich.



Cuisine saine et régénération

Cuisson & la vapeur avec

les fonctions Power
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SILVIO GERMANN, CHEF DE
CUISINE, «IGNIV BY ANDREAS
CAMINADA», BAD RAGAZ




Silvio Germann, qui n’a que 28 ans, est & la téte d'un nouveau type de
restaurant & Bad Ragaz: & I'<IGNIV by Andreas Caminada», on ne sert
pas les différents plats les uns & la suite des autres. La table & laquelle
on s'assoit rappelle plutét les grands repas familiaux du dimanche.
Cinq entrées, plats principaux ou desserts & partager sont servis en
méme temps dans coupelles, assiettes et plateaux. Chacun prend ce

qu'il aime, dans la quantité qu'il souhaite.

«Nous servons ce que nous aimerions manger & la maison», explique
Silvio Germann. Chef de I'«Igniv» («nid» en rhéto-roman), c’est lui
qui a la mission de régaler les palais des hétes depuis |'ouverture de
I'établissement en décembre 2015. A Grosswangen prés de Willisau
ou il a grandi avec ses deux fréres, chacune de leur journée était
ponctuée par deux rendez-vous auxquels ils ne dérogeaient jamais: &
12h00 et & 18h00, la famille Germann se réunissait autour de la table.
Des classiques de la cuisine italienne aux résti gratinés au fromage &

raclette, les plats étaient variés et généreux.

Aujourd'hui encore, Silvio Germann aime retrouver la tablée familiale.
Renouer avec ses racines et garder le contact avec ses amis d'école est
important & ses yeux, méme s'il a vu beaucoup de pays depuis cette
époque. |l est parti seul en Australie pendant six mois, a visité |'Europe
du Nord et découvert le Brésil: «Quand je voyage, je m'intéresse
toujours d'abord & la cuisine traditionnelle locale, par exemple, le riz
aux haricots au Brésil ou les produits frais de la mer en Australie.»,

raconte-il. Il affirme vouloir célébrer une certaine forme de simplicité

Q-

I'«Igniv». Ses plats affichent néanmoins un subtil raffinement grace

Q-

une préparation souvent complexe et & une présentation soignée.

Y 4

FOURS A VAPEUR COMBINES ET FOURS A VAPEUR .

L'ambiance détendue qui régne dans le restaurant alliée au caractére
authentique des mets crée une atmosphére sereine dans laquelle on
se sent tout de suite & son aise, fout en vivant une expérience culinaire
hors du commun. La laitue est arrosée d’une vinaigrette aux truffes,
tandis que les «paupiettes» de joue de veau, cuites pendant 8 heures
& 83 °C dans un four & vapeur combiné, sont si tendres que le couteau

peut bien rester posé sur la table.

«La simplicité, ce n’est pas simple», dit un adage apprécié des gastro-
nomes. Dans le «nid» de Silvio Germann, il prend tout son sens. Derriére
les plats braisés, qui, plus que tout autre mode de préparation, évoquent
la douceur de nos foyers, se cache par exemple énormément de travail.
Mais le convive nen percevra rien. Il peut tranquillement se détendre

comme s'il était invité chez des amis.
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COMMENT UN FOUR A
VAPEUR COMBINE OU UN
FOUR A VAPEUR CHANGE

VOTRE VIE

La vapeur dans sa forme la plus efficace: gréce & leurs applications simples et
variées, nos fours & vapeur et fours & vapeur combinés renforcent non seulement

le plaisir de la préparation, mais aussi celui de la dégustation.

La santé commence dans I’assiette

La maniére dont vous vous nourrissez exerce une influence capitale sur
votre vitalité, votre dynamisme et votre bien-étre - et cela nous tient &
coeur. Le four & vapeur de V-ZUG vous aide de maniére optimale &
adopter un mode de vie & la fois sain et moderne, car la cuisson sous
vide & la vapeur est la méthode de préparation des aliments la plus
douce. Les vitamines, les minéraux, les oligo-éléments, la couleur et la
saveur des plats sont en grande partie préservés. Un four a vapeur
vous offre les meilleures conditions pour cuisiner de maniére saine et

équilibrée.

Un appareil - Une multitude de possibilités

Un four & vapeur combiné V-ZUG vous facilite la préparation des
repas, vous fait gagner du temps et vous inspire. Avec lui, aucun risque
que les aliments brilent ou soient trop cuits - un atout trés pratique.
C'est pourquoi vous pouvez cuire simultanément plusieurs aliments &
la vapeur dans le méme espace de cuisson. La cuisson des légumes
est I'application la plus connue. Mais saviez-vous que cet appareil
vous permet aussi de cuisiner comme un pro, de faire vous-méme vos
yaourts ou de stériliser les ustensiles de bébé et vos pots & confiture?

Un compagnon fidéle qui vous accompagne du matin au soir.

Propres en un tour de main
L'entretien de nos appareils est un véritable jeu d’enfant. Ils produisent
de la vapeur dans un générateur de vapeur externe. De cette maniére,

S seule de la vapeur pure est amenée vers I'espace de cuisson, ce qui
Des recettes qui inspirent vapeur p v p 1ceq

Les recettes inédites publiées prévient la formation de taches de calcaire. L'appareil vous avertit
sur nofre site Internet illustrent lorsque le générateur de vapeur doit étre détartré. Le programme
les multiples possibilités
d'utilisation de notre four a
vapeur combiné ultramoderne.
Embarquez pour un voyage afin qu'il n'y ait pratiquement plus d’eau résiduelle & la fin de la cuisson.

de détartrage spécial vous guide pas & pas. Par ailleurs, une sonde

d'atmosphére contrdle le taux d’humidité pendant la cuisson & la vapeur

dans le monde savoureux de Un simple coup de chiffon sur les surfaces lisses de |'appareil et votre
la vapeur.

four & vapeur est déja prét & reprendre du service.
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LAISSEZ-VOUS INSPIRER
PAR VOTRE FOUR A VAPEUR
COMBINE

Lla commande de votre four & vapeur combiné est trés simple. Les grands chefs
et les cuisiniers amateurs ambitieux peuvent contrler manuellement les processus
de cuisson. Pour tous les autres, |'appareil est doté de programmes intelligents et

de préréglages trés pratiques.
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Nous proposons des modes de cuisson qui répondent & tous les besoins,
de I'air chaud & la vapeur, en passant par le gril & chaleur tournante.
Quand on connait parfaitement les modes de cuisson adaptés aux
différents aliments et qu’on sait les utiliser dans les régles de l'art, on
peut réaliser des prouesses avec un four & vapeur combiné. EasyCook
met & votre disposition des préréglages qui vous permettent de trouver
le réglage optimal en appuyant simplement sur une touche. L'option
GourmetGuide exécute automatiquement des processus de cuisson

complexes d'une simple pression du doigt - en un mot, génial.

Régénération

L'espace de cuisson est chauffé avec de la vapeur et de I'air chaud.
L'aliment est réchauffé en douceur et ne se desséche pas: I'alternative
parfaite au micro-ondes.

Convient pour: réchauffer des plats

Air chaud avec vapeur

L'association de I'air chaud et de la vapeur permet une cuisson uni-
forme et plus rapide, sans assécher le plat qui reste juteux. Il nest pas
nécessaire de remplir le réservoir d’eau en cours de cuisson ni de
régler I'alimentation en vapeur - les capteurs le font automatiquement.
Convient pour: nuggets de poulet et frites (wedges), gratin de pommes

de terre, légumes grillés, patisseries & pate levée

CuissonMatic

La CuissonMatic prépare les aliments de maniére entiérement auto-
matique. L'appareil a en mémoire jusqu’a 15 catégories d'aliments
de pétisseries, des pains aux gdteaux, et ne demande aucune autre
saisie. Les capteurs uniques sur le marché reconnaissent le poids et
la taille de I'aliment et sélectionnent automatiquement les valeurs de
réglages optimales.

Convient pour: géteaux apéritifs, gratins, tartes, gdteaux

FOURS A VAPEUR COMBINES ET FOURS A VAPEUR .

Cuisiner pro

La phase de vapeur et la phase d'air chaud qui suit automatiquement
rendent les pdtes brisées et feuilletées plus légéres et les recouvrent
d’une belle crotte brillante. Plus besoin de badigeonner d'ceuf les pates
feuvilletées. La vapeur empéche I'aliment de sécher. Vous cuisinerez
comme un pro!

Convient pour: tartes Tatin & la pate fevilletée, filets en crote, pains,

brioches tressées

Rétissage doux

Le rétissage doux permet de préparer en douceur des piéces de viande
de qualité pour une cuisson parfaite. Les réglages sont automatiques,
il ny arien & faire.

Convient pour: beeuf, veau, agneau, porc

Cuisson a la vapeur

Lors d'une cuisson délicate & la vapeur, la quantité de vapeur émise ne
dépasse jamais ce que I'aliment peut absorber. Ce mode de cuisson
est idéal pour préparer des légumes frais en préservant leurs qualités
nutritionnelles et remplace le bain-marie. Les précieux arémes, minéraux
et vitamines sont ainsi préservés. Nos fours & vapeur vous permettent
méme de cuire jusqu’d une heure sans avoir & faire |'appoint en eau.

Convient pour: légumes, poissons, plats & base d'ceufs, crémes brilées.
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VACUISINE® DE V-ZUG -

LA CUISSON SOUS-VIDE

QUI DONNE DES AILES A
VOTRE CUISINE

le sousvide est une méthode de cuisson lente, & I'aide d'une vapeur & basse
température d'aliments placés, dans des sachets scellés sous vide. Cette tech-
nique de cuisson est utilisée dans les meilleurs restaurants du monde, parce
qu'elle offre un résultat exceptionnel en termes de go(t, de texture,

de fraicheur et d'aspect.

Cuisson sous-vide avec le four & vapeur combiné

Avec Vacuisine, vous perfectionnez vos plats, que ce soit en termes
de goit, de qualité, de fraicheur ou d'aspect. Vous pouvez utiliser
cette méthode de cuisson, réservée jusqu'a présent aux profession-
nels, dans votre propre cuisine, en toute simplicité grdce & votre
four & vapeur combiné. La cuisson sous exclusion d'air - plus com-
munément appelée cuisson sous-vide ou, chez V-ZUG, Vacuisine -
nécessite un contrdle permanent et trés précis de la température. Grace
& sa technologie innovante, notre four & vapeur combiné y est prédes-
tiné. Avec lui, vous obtenez des résultats parfaits gréce & un réglage
de la température au degré prés pour la cuisson avec une vapeur &
moins de 100 °C. Et si vous souhaitez mettre vos plats sous vide, nous
avons ce qu'il vous faut: vous trouverez de plus amples informations

sur le tiroir sous-vide & la page 58.

Une viande cuite a la perfection avec Vacuisine

Avec Vacuisine, la cuisson est encore plus fiable et plus précise: vous
pouvez désormais utiliser la sonde de température de votre four & vapeur
\ combiné également avec Vacuisine grce & des tampons d'étanchéité

spéciaux. Les tampons permettent de piquer la sonde dans la viande
Vous voulez en savoir plus
sur Vacuisine et essayer des

recettes créatives? Notre
nouveau magazine Vacuisine effective, vous offrant |'assurance d'une viande parfaitement cuite.

sans perte de vide et ainsi de surveiller & fout moment la température &

coeur avec précision. La sonde de température visualise la température

vous plonge dans le monde

de la cuisson sous-vide et vous
propose de trouver |'inspiration
avec les recettes de nos
grands chefs. faisons entrer la cuisson sous-vide dans tous les foyers. La simplicité

Vacuisine® - Méme les grands chefs sont convaincus

C'est en étroite collaboration avec de grands chefs suisses que nous

Commandez maintenant sur de Vacuisine et les excellents résultats que cette technologie permet
vzug.com/steambook

d’obtenir convainquent méme les professionnels les plus expérimentés.
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Pour en savoir plus sur nos grands chefs.

Andreas Caminada
Chateau de Schauenstein, Firstenau
19 points Gault&Millau, 3 étoiles Michelin

Tanja Grandits
Restaurant Stucki, Bale
18 points Gault&Millau, 2 étoiles Michelin

Franck Giovannini
Restaurant L'Hotel de Ville, Crissier
19 points Gault&Millau, 3 étoiles Michelin

Walter Klose
Restaurant Gupf, Rehetobel
17 points Gault&Millay, 1 étoile Michelin
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LA VAPEUR AVEC UN
APPAREIL HAUT DE GAMME

Unique au monde, le Combi-Steam MSLQ vous permet de préparer des plafs

Cuiseurs & vapeur et fours
s dad

Document daide

32

rapidement et en douceur.

L'un de nos modéles de Fours & vapeur combinés sort du lot: le
Combi-Steam MSLQ combine les trois modes de cuisson - chaleur
conventionnelle, vapeur et micro-ondes, ce qui en fait un appareil

unique au monde.

=
@‘ PowerVapeur

Raccourcit de 25 & 30 % la durée de cuisson de certains types de
légumes par rapport aux fours & vapeur classiques. De plus, ce mode
de cuisson préserve jusqu’'a 30 % de minéraux et de vitamine C en plus.
&y PowerRégénération

Raccourcit de 25 % la durée de réchauffage des plats par rapport

a la régénération normale. La qualité du plat en est méme meilleure.

=~ | PowerPlus

PowerPlus vous permet de combiner tous les modes de cuisson avec
le micro-ondes. Le réglage du niveau de puissance de 1 & 10 vous
permet de réduire la durée de cuisson de 30 & 75 % par rapport &

une cuisson conventionnelle.

La Haute école de Weihenstephan-Triesdorf le confirme:
«Le Combi-Steam MSLQ permet non seulement une cuisson rapide et
douce gréice & la fonction PowerVapeur, mais également un réchauffage

rapide grdce & la fonction PowerRégénération.»

Laissez libre cours a votre inspiration

Testez |'appareil pour vous en convaincre. Cet appareil tout-en-un est le
compagnon idéal d'un mode de vie sain et vous inspirera tous les jours
gréce & ses nombreuses possibilités. Essayez également nos recettes

QueenSteam et gatez vos proches avec de bons petits plats.

Pour en savoir plus sur les fantastiques fonctions de nos Fours & vapeur,

consultez la brochure «Fours a vapeur et fours».

HOCHSCHULE
WEIHENSTEPHAN-TRIESDORF
UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES
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COMBINAISONS
D’APPAREILS

la combinaison de différents appareils vous offre une solution

personnalisée et encore plus de flexibilité lorsque vous cuisinez.

Des combinaisons qui correspondent a toutes vos attentes

Optez pour un grand four et un petit four & vapeur ou pour un grand
four & vapeur avec un petit four et associez-leur un tiroir chauffant
autonome. Comme les tiroirs chauffants ont différentes hauteurs, vous

pouvez choisir en plus un appareil de 38 cm.

Le remplacement génére un espace inoui
Vous avez un ancien four en 55 cm et vous aimeriez donner un nou-
veau style & votre cuisine? La gamme 38 avec son vaste programme

d’appareils gain de place vous offre des possibilités de remplacement

insoupconnées. Et tout cela sans nouvelles installations aussi fastidieuses

’ z B
qu onéreuses. Doublet de remplacement (deux petits

appareils)
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Combi-Steam ou Combair-Steam?

Que vous soyez un gourmet, une famille nombreuse, une femme d’affaires, un homme au foyer ou un pétissier
professionnel, nos fours & vapeur se combinent & volonté pour s'adapter & tous les styles de vie. Pour les fins
gourmets, nous recommandons le Combi-Steam MSLQ, le modéle haut de gamme de nos fours & vapeur
combinés. Mais peut-étre privilégiez-vous la simplicité et préféreriez-vous un compagnon fiable au quotidien?
Dans ce cas, le Combair-Steam SL est fait pour vous. Si vous étes & la recherche d'un appareil qui peut étre
combiné parfaitement avec un four, optez pour le Combi-Steam HSL. Nous serons ravis de vous conseiller pour

vous aider & choisir la combinaison qui saura répondre & vos besoins.




FOURS A VAPEUR COMBINES ET FOURS A VAPEUR .

COMPARATIF DE PRODUITS
FOURS A VAPEUR COMBINES
ET FOURS A VAPEUR

Combi-Steam MSLQ
Combi-Steam HSL

Steam HSE
& Combair-Steam SL
S Combair-Steam SE

Page de la brochure
EXECUTIONS

Miroir . . L - "

w
©»
w
N
w
N

Miroir avec poignée escamotable L

ChromeClass = = = = =

Eclairage halogéne / automatique avec la porte u/m u/u -/- u/n u/m
Volume de I'espace de cuisson () 55 34 36 55 55

Hauteur de I'appareil (cm) 76 38 38 76 76
Classe d'efficacité énergétique

EXCLUSIVITES V-ZUG

Vacuisine / Réglage au degré prés u/u u/n —/m u/n —/m
GourmetVapeur m** (e n

CuissonMatic avec Climate Control System (CCS) E - E

Rétissage doux des viandes saisies / avec vapeur u/n u/n u/n

Régénération automatique - - -

Régénération / PowerRégénération u/n Ly u/_ w/—
Cuisiner pro E . . =
Sonde de fempérature B = =

Electronic Steam System (ESS) ] . = . =
Surface parfaitement plane de la base du four . - . . .
Recettes intégrées 0 o . n*
V-ZUG-Home

Vapeur,/PowerVapeur n/u ./ w/— -/_ ./_
Chaleur voite et sole 2

Air chaud / Air chaud avec vapeur n/u u/n u/n u/n
PizzaPlus - = =
Air chaud humide 3 - = =
Gril = = =
Micro-ondes -

Bien-étre D - = =
Hygiéne O = = -

Maintien au chaud

COMMANDE ET AFFICHAGE

Commande électronique intégrale

Touches & effleurement . O C D 0
Passage automatique heure d'ét¢ / d'hiver J O 0

Ecran graphique en couleur / tactile (6 langues) u/n n/—

Ecran graphique (6 langues) = = =
Fonction évacuation de la vapeur

Programme de détarirage 2 O C 0 O
Espace de cuisson en acier inoxydable 0 C

Espace de cuisson en DualEmail 2 D O

* En option ** Les recettes peuvent éire activées aprés |'achat d'un livre de recettes
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Combi-Steam MSLQ

Notre produit phare, qui associe four, four &

vapeur et micro-ondes.
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- langues

- touches & effleurement et bouton de réglage
- écran factile graphique en couleur

- hautparleurs avec signaux acoustiques

|
HIIE

YD)

Electronic
Sean i
(55)

Efficacits E
énergétique Standby

Dimensions de I'appareil

H x L x P: 760%x 548 x 568 mm

Prix CST MSLQ

Climate Control
S System (CCS)

Miroir 8030.-/ 745590
ChromeClass 8270.-/ 767874
TAR 1197/ 1111
Options
- poignée design chrome pour les

appareils miroir 220.-/ 204.27

- poignée-barre chrome pour les

appareils ChromeClass

et miroir 220.-/ 204.27
- V-ZUG-Home 180.-/ 167.13



Combi-Steam HSL

Cuisson conventionnelle ef & la vapeur haute
performance pour un encombrement réduit.

Equipement

(&) e

@)

@d‘b
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Steam HSE

Le four & vapeur, compagnon idéal de votre
four. Pour une cuisine variée ef détendue.

Equipement

tA 1O

58] (< [wl (B §A 1O

Commande et affichage

- langues

- touches & effleurement et bouton de réglage
- écran graphique

- hautparleurs avec signaux acousfiques

Hficacité T 1 Electronic
i ﬂ snty | [[5] cozei | (B s
Dimensions de I'appareil

H x L xP: 379x548 x 568 mm

Prix CST HSL

Commande et affichage

- langues

- touches & effleurement et bouton de réglage
- écran graphique

- signal acoustique

Electronic
Steam System
(Es5)

Dimensions de I'appareil

H X L xP: 379%x548 x 568 mm

Prix ST HSE

Je(el Siandby

Miroir 5320.-/ 4939.65 Miroir 3330.-/ 3091.92
ChromeClass 5440.-/ 5051.07 ChromeClass 3450.-/ 3203.34
TAR 1197/ 1111 TAR 5.99/ 5.56
Options Options
- poignée design chrome pour les - poignée-barre chrome pour les

appoareils miroir 220.-/ 204.27 appareils ChromeClass 220.-/  204.27
- poignée-barre chrome pour les appareils - support coulissant

ChromeClass et miroir  220.-/ 204.27 & sortie fotale 266.-/ 24698
- support coulissant

& sortie totale 266.-/ 24698
- V-ZUG-Home 180.-/ 167.13

FOURS A VAPEUR COMBINES ET FOURS A VAPEUR .

Equipement et accessoires a partir
de la page 176
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Combair-Steam SL

Un appareil combiné de qualité pour la

cuisson conventionnelle et & la vapeur qui
comblera tous les désirs.

Combair-Steam SE

Cet appareil combiné procure les avantages
de la cuisson & la vapeur - idéal pour un
remplacement en foute simplicité.
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Commande et affichage

- langues

- touches ¢ effleurement et bouton de réglage
- écran graphique en couleur

- haut-parleurs avec signaux acoustiques

El
A B - B
Dimensions de I'appareil

Hx LxP:760x548 %568 mm

Prix CSSL

Commande et affichage

- langues

- fouches ¢ effleurement et bouton de réglage
- écran graphique

- signal acousfique

\
A B - P ER
Dimensions de I'appareil

H x L xP:760x548 x 568 mm

Prix CS SE

Miroir 5990.-/ 5561.75 Miroir 4860.-/ 4512.53
ChromeClass 6230.-/ 5784.59 ChromeClass 5100.-/ 4735.38
TAR 11.97/ 1111 TAR 1197/  11.01
Options Options

- poignée design chrome pour les
appareils miroir 220.-/ 204.27
- poignée-barre chrome pour les appareils
ChromeClass ef miroir  220.-/ 204.27
- support coulissant &
sortie totale
- V-ZUG-Home

374.-/ 34726
180.-/ 167.13
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- poignée-barre chrome pour les
appareils ChromeClass 220.-/ 204.27
- support coulissant &
sortie totale

374.-/ 347.26

Exécutions

Modéle Combair-Steam SE

Avec tiroir chauffant intégré (W)
CSSE6OW

5010.-/ 465181

5250.-/ 4874.65

- Miroir
- ChromeClass

Modeéles courts Combair-Steam SL et SE
D'une hauteur de 60 cm, le modéle court

du four sans tiroir offre, au méme prix, une
alternative au modéle de taille standard.

Equipement et accessoires a partir
de la page 176



FOURS A VAPEUR COMBINES ET FOURS A VAPEUR .
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Commande intuitive

Conseils de réglage EasyCook
Recettes préenregistrées dans |'appareil

Neftoyage simple




FOURS ET CUISINIERES

Des appareils fiables et des fonctions qui inspirent

pour une touche de luxe au quotidien




TANJA GRANDITS,
GRAND CHEF

Se sentir chez soi... dans la lumiére.
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La date «1925» est gravée dans la pierre de la demeure imposante aux
allures de chéteau qui domine cette rue du quartier Bruderholz de Bale.
C'est indubitablement une maison chargée d'histoire: depuis plusieurs
décennies, elle est le théatre de chefs-d’ceuvre culinaires. C'est en 2008
que Tanja Grandits, que l'on peut aujourd’hui qualifier de meilleure

cuisiniére de Suisse sans craindre d'étre contredit, y a posé ses valises.

Cette cheffe de 47 ans n’a pas seulement créé un style de cuisine
moderne, mais également un tout nouveau style de vie. Si elle est la
maitresse incontestée des lieux, elle sait aussi laisser la place & d’autres,
qui, & ses cdtés, peuvent devenir des stars, comme Julien Duvernay,
consacré «Pétissier de 'année 2018» par le Gault&Millau. La cuisine
du restaurant «Stucki» voit s'affairer des jeunes gens, femmes et hommes,
vétus de leur veste de cuisine, noire pour les uns, rose vif pour les autres.
Peut-étre n’est-ce qu’une impression, mais il semblerait qu’ils affichent

un sourire méme quand ils nettoient leur poste de travail.

Tanja Grandits fait partie de ces gens qui savent créer une atmosphére
dans laquelle il est presque impossible de ne pas se détendre et se
sentir comme & la maison. Elle dit elle-méme que c’est la maison qui
crée cette atmosphére, «elle a du charme et des vibrations positives».
Mais, bien sir, ce n’est qu'a moitié vrai. Ce rayonnement est marqué par
le sceau d'une cuisiniére, un étre humain qui a la téte sur les épaules.
Elle devine comment les choses doivent étre pour qu’elle se sente bien.
«Lumineuse et chaleureuse». C'est en ces termes que Tanja décrit
I'atmosphére ou elle se sent chez elle dans sa vie privée. La lumiére
est importante pour elle. Elle vient juste de faire installer de nouvelles
lampes dans la cuisine et la chambre d’enfant. A travers la fenétre de
son salon, le soleil éclaire de ses rayons un canapé modulaire aux
motifs bariolés, création d'un fabricant francais de meubles qui s'étend

dans la piéce comme un paysage en ferrasses aux couleurs joyeuses.

FOURS .

Sa cuisine ne lui sert pas seulement & préparer le thé. Dans cette petite
piéce oU se dresse une vieille cuisiniére recouverte de carrelage vert,
il n‘est pas rare qu’elle concocte des pains complets, des gateaux
marbrés ou des granolas qu’elle destine & sa fille Emma et partage
avec I'équipe du «Stucki». «L'odeur du pain frais qui se répand dans

la maison m’évoque un sentiment de chaleur familiére», explique-t-elle.

Les parfums et les arémes tiennent une place importante dans |'atmos-
phére de bien-étre qu’elle apprécie. Les huiles essentielles la fascinent.
Dans sa chambre, elle a un vaporisateur pour oreillers a la lavande
et, en été par exemple, un petit brumisateur diffuse un frais parfum de
menthe. La grande maison de 1925 est un univers joyeux et plein de

vie, composé d'idées, de mets, de lumiére, d’odeurs et de couleurs.

"
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PERFECTIONNEZ VOS
COMPETENCES

Notre vaste gamme de fours ef de cuisiniéres vous ouvre de nouvelles
perspectives: les nombreuses fonctions de nos appareils, dont certaines sont des
innovations signées V-ZUG, vous aident & adopter un mode de vie sain tout en

variant les plaisirs.

Laissez libre cours & votre

inspiration avec nos recettes

du livre de cuisine «Cuissons
variées».
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Nous proposons des modes de cuisson qui répondent & tous les besoins,
de I'air chaud au gril & chaleur tournante, en passant par la chaleur
voite et sole. Quand on connait parfaitement les modes de cuisson
adaptés aux différents aliments et qu’on sait les utiliser dans les régles
de I'art, on peut réaliser des prouesses avec un four. Pour vous y aider,
EasyCook met par exemple & votre disposition des préréglages qui
vous permettent de trouver le réglage optimal en appuyant simplement
sur une touche. L'option GourmetGuide exécute automatiquement des
processus de cuisson complexes d'une simple pression du doigt - en

un mot, génial.

PizzaPlus

Le chauffage est effectué par de I'air chaud et une chaleur intense de la
sole. Le fond de I'aliment est croustillant et il n’est donc plus nécessaire
de le précuire.

Convient pour: pizzas, tartes aux fruits, tartes au fromage, tartes aux

légumes

CuissonMatic

L'association de I'air chaud et de la vapeur permet une cuisson uni-
forme et plus rapide, sans assécher le plat qui reste juteux. Il n’est pas
nécessaire de remplir le réservoir d’eau en cours de cuisson ni de
régler I'alimentation en vapeur - les capteurs le font automatiquement.

Convient pour: géteaux apéritifs, gratins, tartes, géteaux

Air chaud humide

La fermeture de la trappe de ventilation active permet de limiter la
perte d’humidité qui s'échappe de I'espace de cuisson. L'humidité de
I'aliment & cuire est ainsi conservée de facon optimale. Cette fonction
est particuliérement adaptée aux plats braisés.

Convient pour: ragodts, potées, currys, ratatouilles

Rétissage doux

Le rétissage doux permet de préparer en douceur des piéces de viande
de qualité pour une cuisson parfaite. Les réglages sont automatiques,
il ny a rien & faire.

Le rétissage doux peut étre utilisé avec:

= le gril

* la broche tournante

* la sonde de température

Convient pour: beeuf, veau, agneau, porc

45



GRAND CONFORT
POUR CUISINER,
NETTOYAGE FACILE

Nos fours sont concus pour que chaque geste soit un jeu d'enfant. Gréce ¢ leur

équipement et aux matériaux nobles mis en ceuvre, vous prenez du plaisir non

seulement & cuisiner, mais aussi & neffoyer votre four.

Un nettoyage sans effort gréce a la pyrolyse

La pyrolyse nettoie votre four automatiquement: elle chauffe I'espace
de cuisson pour transformer les salissures en cendres. Il suffit alors de
passer un chiffon humide pour retirer les cendres sans effort. Mais
les fours sans pyrolyse se nettoient aussi trés facilement grace a des
matériaux spéciaux comme |'émail brillant résistant de V-ZUG. Sur
certains appareils, ce revétement high-tech baptisé TopClean limite

I'adhérence des résidus & I'espace de cuisson ou & la plaque & géteaux.

Un équipement qui garantit la simplicité d’emploi

Les grilles de guidage sont trés pratiques et vous apportent un surcroit
de sécurité lors de I'insertion et du retrait des plaques a géteaux et des
grilles. Gréce a leur forme optimisée, votre plat ne risque plus de se
renverser ni de glisser. Pour un maniement encore plus confortable, vous
pouvez équiper votre four de supports coulissants supplémentaires &
sortie totale: trés robustes, ils vous permettent d’extraire les plats et les
patisseries de |'espace de cuisson intégralement et en toute sécurité.
Cette option tout confort peut étre commandée avec tous les fours, &
partir du niveau de confort SE. Les supports de plaques coulissants

éprouvés sont disponibles pour tous les autres fours et cuisiniéres.

" Ai-je besoin d’un autre four?

Bien sir! Si vous devez répondre & des besoins variables, accordez de I'importance & la cuisine saine et
appréciez la rapidité de préparation, optez pour une configuration superposée. Vous pouvez par exemple rétir
la viande & feu doux dans le Combi-Steam HSL et préparer le gratin dans le Combair HSE. Mais saviez-vous
que vous pouvez également cuire la viande & feu doux dans le Combair? Et avec le mode de cuisson Air chaud

humide, vous mitonnerez de savoureux plats braisés comme aucun autre appareil ne vous permettrait de le faire.
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COMPARATIF DE PRODUITS
FOURS

o —_ ] w V] )
7 » 7 » ) 1% » T
e = = = = = 59 ° =
5 ] ] ] ] 5 ] 2 ]
o o o ) o ) o 5 o
13 £ £ £ £ £ £ - £
5 o o 5 ] ) 5] o )
O O O O O O O [a] O
Page de la brochure 48 48 49 49 50 50 51 51 52

Miroir = . . . . .
Miroir avec poignée escamotable =

ChromeClass = = = = = = L] ]
Gamme design Pureness .

Nero / blanc = = =

Eclairage halogéne / automatique avec la porte u/n w/n u/n w/- u/- w/- u/- u/- u/-
Volume de I'espace de cuisson () 68 68 68 68 55 52 52 56 39
Four compact

Minifour ]
Classe d'efficacité énergétique A A A A A A A A A
CuissonMatic avec CCS - .

Sonde d'atmosphére = =

Rétissage doux = = = = ]
Sonde de fempérature = = = = ]
Receffes intégrées = = T -** T
V-ZUG-Home = =

Chaleur voote et sole = ] L] ] . . . . .
Air chaud [ . [ u [ u u ]
Pizzaffllus . . . . . . . .
Gril o o o - o - B o 1
Maintien au chaud = = = = =
Congu pour broche fournante T T

Commande électronique intégrale = = = = = =
Touches & effleurement = = = = =
Minuterie électronique = = = = = = =
Passage automatique heure d'ét¢ / d'hiver = =

Ecran graphique en couleur (6 langues) = =

Ecran graphique (6 langues) = = =
Afficheur numérique = =

Autonettoyage par pyrolytique - -

TopClean = = n =
Autonettoyage par catalyse =" = ="

* En option ** Les recettes peuvent éfre activées apres 'achat du livie de recettes «Cuissons variées».

*** La broche tournante n'est pas comprise dans la livraison, mais peut étre commandée gratuitement.
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Combair SLP

Le four idéal pour les inconditionnels de la
viande - autonettoyant et doté d'un écran
graphique en couleur.

Equipement

&) (@] (@] O]

Combair SL

Un appareil de qualité doté d'un écran
graphique en couleur qui vous inspirera jour
aprés jour.

Equipement

&) (@] (@] O]

Combair SLP
Avec tiroir chauffant intégré (W)
SoftClose

- Miroir

- ChromeClass

BC SLPW
5010.-/ 4651.81
5250.-/ 4874.65

— X T (] (A ()
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Commande et affichage

- langues

- conseil aprésvente

- fouches ¢& effleurement et bouton de réglage
- écran graphique en couleur

- haut-parleurs avec signaux acoustiques

Hficacité Climate Control
énevgéﬂquel Standby I -i System (CC5)

Dimensions de |'appareil
H X L xP: 760x 548 x 569 mm

Commande et affichage

- langues

- conseil aprésvente

- fouches & effleurement ef bouton de réglage
- écran grophique en couleur

- hautparleurs avec signaux acousfiques

A B - EREE
Dimensions de |'appareil
Hx L xP:760x548 x 569 mm

BC SLP BCSL

Miroir 4830.-/ 4484.68 Miroir 4230.-/ 3927.58
ChromeClass 5070.-/ 4707.52 ChromeClass 4470.-/ 415042
TAR 11.97/ 11.11 TAR 11.97/ 11.11
Options Options

- poignée design chrome pour les
appareils miroir 220.-/ 204.27
- poignée-barre chrome pour les appareils
ChromeClass et miroir ~ 220.-/
- panier porte-rofi a
sonde de température

235.-/ 21820

- V-ZUG-Home 180.-/ 167.13
- élément coulissant
& sortie totale 374.-/ 34726

N

8

- poignée design chrome pour les
appareils miroir 220.-/ 204.27
- poignée-barre chrome pour les appareils
ChromeClass et miroir  220.-/
- panier porfe-roti a
sonde de température
- V-ZUG-Home
- élément coulissant
4 sortie tofale

235.-/ 218.20
180.-/ 167.13

374.-/

Combair SL
Avec tiroir chauffant intégré (W)
SoftClose

- Miroir

- ChromeClass

BC SLW
4410.-/ 409471
4650.-/ 4317.55

Combair SLP et Combair SL

La broche tournante n'est pas comprise
dans la livraison, mais peut étre commandée
gratuitement.

Modéles courts

D'une hauteur de 60 cm, le modéle court
du four sans tiroir offre, au méme prix, une
alternative au modéle de taille standard.



Combair SEP

Un modele plébiscité qui se neffoie presque
tout seul - idéal en complément d'un four &
vapeur combiné.

Equipement

) (@ (@] ] (24

Combair SE

Le four le plus demandé de notre gamme -
seul ou en complément d'un four & vapeur
combiné.

Equipement
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Commande et affichage

- langues

- touches ¢ effleurement et bouton de réglage
- écran graphique

- signal acoustique

Hffcacite
A [Sefol Standby

Dimensions de I'appareil
H X L xP: 760x 548 x 569 mm

iz
Commande et affichage

- langues

- touches ¢& effleurement et bouton de réglage
- écran grophique

- signal acousfique

Efficadité
A [Zel Standby

Dimensions de |'appareil
Hx L xP: 760%x548 x 569 mm

BC SEP BC SE
Miroir 3910.-/ 363045 Miroir 3310.-/ 3073.35
ChromeClass 4150.-/ 3853.30 ChromeClass 3550.-/ 3296.19
TAR 11.97/ 11.11 TAR 11.97/ 11.11
Options Options
- poignée-barre chrome pour les appareils - poignée-barre chrome pour les appareils
ChromeClass et miroir  220.-/  204.27 ChromeClass et miroir  220.-/  204.27
- élément coulissant - élément coulissant
& sortie totale 374.-/ 347.26 & sortie totale 374.-/ 34726

FOURS .

Modéle Combair SEP
Avec tiroir chauffant intégré (W)

BC SEP W
- Miroir 4060.-/ 3769.73

- ChromeClass 4300.-/ 3992.57
Avec hotte d’aspiration intégrée (DV)

BC SEP DV
4410.-/ 4094.71
4650.-/ 4317.55

- Miroir
- ChromeClass

Avec hotte d’aspiration intégrée (DV)

et (W) BC SEP DV W
- Miroir 4260.-/ 395543
- ChromeClass 4500.-/ 4178.27
Modéle Combair SE
Avec tiroir chauffant intégré (W)

BC SEW
- Miroir 3460.-/ 321263
- ChromeClass 3700.-/ 343547

Avec hotte d’aspiration intégrée (DV)

BC SEDV
3810.-/ 3537.60
4050.-/ 3760.45

- Miroir
- ChromeClass

Avec hotte d’aspiration intégrée (DV)

et (W) BC SE DV W
- Miroir 3660.-/ 3398.33
- ChromeClass 3900.-/ 3621.17

Combair SEP et Combair SE

Modeéles courts

D’une hauteur de 60 cm, le modeéle court
du four sans tiroir offre, au méme prix, une
alternative au modéle de taille standard.

Equipement et accessoires a partir
de la page 182
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Combair SG

Un appareil fiable pour une utilisation
quotidienne - équipé d'un panneau de
commande élecfronique.

@ QO
E

Commande et affichage

- commande électronique intégrale
- affichage numérique
- signal acousfique

A
Dimensions de |'appareil
H X L xP: 760x 548 x 569 mm

Combair S

Un appareil fiable - trés apprécié dans les
logements locatifs.

& (@) Q] [T [
&

Commande et affichage

- commutateurs rotatifs escamotables pour le
choix de la température
et du mode de cuisson

- affichage numérique

- signal acousfique

A
Dimensions de |'appareil
H X L xP:760x548 x 569 mm

BC SG BCS

Miroir 2910.-/ 270195 Nero/blanc 2410.-/ 2237.70
ChromeClass 3060.-/ 284123 ChromeClass 2560.-/ 237697
TAR 11.97/ 11.11 TAR 11.97/ 11.11
Options Options

- poignée-barre chrome pour les appareils

ChromeClass 220.-/ 20427
- support de plagues
coulissant 299.-/ 27762
50

- poignée-barre chrome pour les appareils

ChromeClass 220.-/ 20427
- support de plagues

coulissant 299.-/ 27762
- adapté aux non-voyants (film)

(BCS) 0.-/ 0.-

Modéle Combair SG
Avec TopClean (TC) BC SGTC
- Miroir 3090.-/ 2869.08

- ChromeClass 3240.-/ 3008.36
Avec tiroir chauffant intégré (W)

et TC BC SGWTC
- Miroir 3240.-/ 3008.36
- ChromeClass 3390.-/ 3147.63

Lorsqu'un Combair SG est équipé de |'option
TopClean, I'espace de cuisson ef les deux
plaques & gateaux sonf dotés de ceffe aide
au neffoyage.

Modéle Combair S

Avec autonettoyage par catalyse (SR)
BCSSR

- Nero/blanc 2590.-/ 2404.83

- ChromeClass 2740.-/ 2544.10
Avec hotte d’aspiration intégrée (DV)

BC SDV
2910.-/ 270195
3060.-/ 2841.23

- Nero/blanc

- ChromeClass

BC SDV SR
3090.-/ 2869.08
3240.-/ 3008.36

Avec DV et SR intégrés
- Nero/blanc
- ChromeClass

Avec tiroir chauffant intégré (W)

et SR BC SW SR
- Nero/blanc 2740.-/ 2544.10
- ChromeClass 2890.-/ 2683.38

Avec DV, tiroir chauffant intégré et SR
BCSDVW SR

3240.-/ 3008.36

3390.-/ 3147.63

- Nero/blanc
- ChromeClass

Combair SG et Combair S

Modéles courts

D'une hauteur de 60 cm, le modéle court
du four sans tiroir offre, au méme prix, une
alternative au modéle de taille standard.



Combair

Le modele de base pour les logements
locatifs: un four solide de qualité V-ZUG
éprouvée.

@@ o
@™

Commande et affichage

- commutateurs rotatifs escamotables pour le
choix de la température
ef du mode de cuisson

- témoins de fonctionnement

A

EHE’QE'\QUE

Dimensions de I'appareil

H x L x P: 760x 548 x 569 mm

De Luxe S

Le modele d'entrée de gamme de qualité
V-ZUG éprouvée doté d'un grand espace de
cuisson.

Equipement

]
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Commande et affichage

- commutateurs rotafifs escamotables pour le
choix de la température
et du mode de cuisson

- témoins de foncfionnement

A

EHEVgE'IqUB

Dimensions de |'appareil

H x L xP: 760%x548 x 569 mm

BC BLS

Nero/blanc 2270.-/ 2107.71 Nero/blanc 1910.-/ 1773.44
ChromeClass 2420.-/ 2246.98 TAR 11.97/ 1111
TAR 11.97/ 1111

Options Options

- poignée-barre chrome pour les appareils

ChromeClass (BC) 220.-/ 204.27
- support de plagues

coulissant 299.-/ 277.62
- adapté aux nonvoyants (film)

(BC) 0.-/ 0.-

- poignée-barre chrome pour les appareils

ChromeClass (BC) 220.-/ 204.27
- support de plagues
coulissant 299.-/ 277.62

FOURS .

Modéle Combair
Avec autonettoyage par catalyse (SR)

BC SR
- Nero/blanc 2450.-/ 2274.84
- ChromeClass 2600.-/ 241411

Supplément pour Combair en version four
senior

- Nero/blanc
- ChromeClass

150.-/
150.-/

139.28
139.28

Modéle De Luxe S

Avec autonettoyage par catalyse (SR)
BLS SR
1940.58

- Nero/blanc 2090.-/

Equipement et accessoires a partir
de la page 182
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Combair HSE

Haute performance et faible encombrement:
le bestseller des minifours.
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iz

- touches & effleurement et bouton de réglage
- écran graphique
- signal acoustique

Efficacits
A énergéfique ECO

Dimensions de I'appareil
H X [ xP: 379%x548 x 568 mm

BC HSE
Miroir 3160.-/ 2934.08
ChromeClass 3280.-/ 3045.50
TAR 11.97/ 1101
Options
- poignée design chrome pour les

appareils miroir 220.-/ 20427

- poignée-barre chrome pour les
appareils ChromeClass

et miroir 220.-/ 204.27
- support coulissant &
sortie totale 266.-/ 24698

[

2

Equipement et accessoires a partir
de la page 182



MINIFOURS / CUISINIERES .

COMPARATIF DE PRODUITS
CUISINIERES

Combair SG Combair § Combair De Luxe S De Luxe
Page de la brochure 54 54 55 56 56
ChromeClass = = =
Miroir =
Nero,/blanc u/n u/n u/n u/n
Eclairage halogéne = = = = .
Volume de I'espace de cuisson () 55 52 52 56 56
Classe d'efficacité énergétique A A A A A
Chaleur vote et sole = = = = =
Air chaud = = =
PizzaPlus = = =
Gril n [ u n

COMMANDE ET AFFICHAGE

Commande électronique intégrale =
Minuterie électronique = =
TopClean =
Autonettoyage par catalyse n = =
*En option
»
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Combair SG

Un appareil fiable pour une utilisation
quotidienne - équipé d'un panneau de
commande élecfronique.

FlelE =
OE O

Commande et affichage

- commande élecfronique infégrale pour le four

- commutateurs rofatifs escamotables pour les
4 zones de cuisson

- 2 régulateurs d'énergie 2 circuits, avant
gauche et arriére droif

- affichage numérique

- signal acoustique

A
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hx LxP: 760548 x 569 mm

Combair S

Un appareil fiable pour une utilisation
quotidienne - trés apprécié dans les
logements locatifs.

F@@ 00
@0

Commande et affichage

- commutateurs rotatifs escamotables pour
le choix de la température, du mode de
cuisson ef des 4 zones de cuisson

- 2 régulateurs d'énergie 2 circuits, avant
gauche et arrigre droif

- affichage numérique

- signal acousfique

=
énergétique
Dimensions de |'appareil

Hx LxP:760x548 x 569 mm

EC SG4 EC S4
Miroir 2870.-/ 2664.81 Nero/blanc 2410.-/ 2237.70
ChromeClass 3020.-/ 2804.09 ChromeClass 2560.-/ 237697
TAR 11.97/ 11.11 TAR 11.97/ 11.11
Options Options
- support de plaques - support de plaques

coulissant 299.-/ 277.62 coulissant 299.-/ 27762

- adapté aux non-voyants (film)
(ECS) 0.-/ 0.-

(€]

4

Modeéle Combair SG
Avec TopClean (TC) EC SG4 TC
- Miroir 3050.-/ 2831.94

- ChromeClass 3200.-/ 297122
Avec tiroir chauffant intégré (W)

et TC EC SG4 W TC
- Miroir 3200.-/ 207122
- ChromeClass 3350.-/ 311049

Modéle Combair S

Avec autonettoyage par catalyse (SR) EC
5S4 SR

- Nero/blanc 2590.-/ 2404.83

- ChromeClass 2740.-/ 254410
Avec tiroir chauffant intégré (W)

et SR EC S4 W SR
- Nero/blanc 2740.-/ 2544.10
- ChromeClass 2890.-/ 2383.38

Combair SG et Combair S

Modéles courts

D'une hauteur de 60 cm, le modéle court
du four sans tiroir offre, au méme prix, une
alternative au modéle de taille standard.



Combair

Le modele de base pour les logements
locatifs: un four solide de qualité V-ZUG
éprouvée.

el
@™

Commande et affichage

- commutateurs rotatifs escamotables pour
le choix de la température, du mode de
cuisson et des 4 zones de cuisson

- 2 régulateurs d'énergie 2 circuits, avant
gauche et arriere droit

- témoins de fonctionnement

A
Dimensions de I'appareil
H X L xP: 760x 548 x 569 mm

EC2/3/4

2 plagues Nero/blanc  2250.-/ 2089.14
3 plaques Nero/blanc  2300.-/ 2135.56
4 plaques Nero/blanc  2350.-/ 2181.99
4 plagues ChromeClass 2500.-/ 2321.26

TAR 11.97/ 1101
Options
- support de plaques

coulissant 299.-/ 27762

CUISINIERES .

Modéle Combair

2 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)

EC2 SR

- Nero/blanc 2430.-/ 2256.27

3 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)

EC3 SR

- Nero/blanc 2480.-/ 2302.69

4 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)

EC4 SR
- Nero/blanc 2530.-/ 2349.12
- ChromeClass 2680.-/ 2488.39

Versions spéciales
Supplément pour Combair en version
cuisiniére senior
- 2 plagues Nero/blanc 150.-/  139.28
- 3 plagques Nero/blanc 150.-/  139.28
- 4 plagues Nero/blanc

ChromeClass 150.-/ 13928

Equipement et accessoires a partir
de la page 184
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Le modele d'entrée de gamme de qualité
V-ZUG éprouvée doté d'un grand espace de
cuisson.

Equipement

.

0= 0

™

Commande et affichage

- commutateurs rotafifs escamotables pour
le choix de la température, du mode de
cuisson ef des 4 zones de cuisson

- 2 régulateurs d'énergie 2 circuits, avant
gauche et arrigre droit

- témoins de fonctionnement

A
énergélique
Dimensions de |'appareil

Hx [ X P: 760%x 548 x 569 mm

De Luxe

Le modele d'entrée de gamme de qualité
V-ZUG éprouvée & un prix attractif.

Equipement

I
I
il

Commande et affichage

- commutateurs rotatifs escamotables pour
le choix de la température, du mode de
cuisson ef des 4 zones de cuisson

- témoins de foncfionnement

Compatible uniquement avec plaques de
cuisson ou champs de cuisson:

- GK42H1

- GK43.1

- GK43.2

A
énergéfique
Dimensions de |'appareil

Hx Lx P:760x548 x 569 mm

EL S4 EL4
2 ploques Nero/blanc  1870.-/ 1736.30 2 plaques Nero/blanc  1700.-/ 1578.46
3 plagues Nero/blanc  1920.-/ 1782.73 3 plaques Nero/blanc  1750.-/ 1624.88
4 plaques Nero/blanc 1970.-/ 1829.16 4 plaques Nero/blanc  1800.-/ 1671.31
TAR 11.97/ 1111 TAR 11.97/ 1111
Exécutions/ Options Options
Avec autonettoyage par catalyse (SR) EL - support de ploques

S4 SR coulissant 299.-/ 27762

- Nero/blanc 2080.-/ 1931.29
- support de plagues
coulissant 299.-/ 27762

[l

6

Exécutions

Modéle De Luxe S
2 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)

ELS2 SR
- Nero/blanc 2050.-/ 1903.44
3 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)

EL S3 SR
- Nero/blanc 2100.-/ 194986
4 plaques avec autonettoyage par
catalyse (SR)
EL S4 SR
1996.29

- Nero/blanc 2150.-/

De Luxe S en version 230 V
sans supplément
- 4 plaques Nero/blanc

Equipement et accessoires a partir
de la page 184



CUISINIERES .
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DES TIROIRS PARFAITEMENT
INTEGRES

Le firoir chauffant qui promet un résultat exceptionnel est le complément

idéal des fours et des fours & vapeur.

Tiroir chauffant - Le luxe au quotidien

Nos tiroirs chauffants peuvent &tre combinés & la perfection avec nos
fours, nos fours & vapeur et notre Coffee-Center. Nous avons intégrale-
ment repensé et modifié I'équipement de notre tiroir chauffant afin de
vous offrir davantage de confort et une touche de luxe supplémentaire

chez vous.

De nouvelles fonctions pour plus de confort

Vous serez convaincu non seulement par le concept de chauffage
optimisé, mais aussi par la commande tactile trés pratique, qui permet
d'utiliser le tiroir chauffant encore plus facilement. Le panneau de
commande vous propose désormais des fonctions telles que Chauffer
les tasses, Chauffer les assiettes, Maintien au chaud, Préparer des

yaourts, sans oublier une touche Favoris.

Vos applications préférées au bout des doigts

Vous pouvez régler individuellement le temps et la chaleur. Vous avez
également la possibilité d’enregistrer votre application préférée. Peut-
&tre vous arrive-+l souvent de réchauffer des tortillas ou de décongeler
des aliments avant de les cuisiner? Enregistrez en toute simplicité les

applications que vous utilisez le plus souvent dans vos Favoris.

Le plaisir du café parfait

Pour certains, il n'y a rien de plus agréable: le cappuccino parfait
pour bien démarrer la journée. Avec la fonction Chauffer les tasses,
les amateurs de café pourront profiter de leur boisson chaude sans

aucune fausse note.

L’héte parfait

Avec notre tiroir chauffant, vous impressionnerez vos invités - et pas
seulement gréce aux assiettes préchauffées. Il vous permet également
de cuire des viandes succulentes & basse température. Pour ce faire,
faites préalablement revenir la viande a feu vif. Vous la placez ensuite
dans un moule que vous fermez par un couvercle, puis la cuisez &

basse température dans le tiroir - une alternative & la cuisson vapeur

classique.

Nice to have ou complément idéal?

Le nouveau tiroir chauffant est un vrai luxe au quotidien. Brillez aux yeux de vos invités en préchauffant les
assiettes ou utilisez les fonctions variées et pratiques dans votre cuisine quotidienne. Avec un tiroir chauffant,

vous faites entrer un complément génial dans votre cuisine.
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- Capacité: vaisselle pour 15 personnes ou
30 assieftes (& 27cm)
- espace intérieur en acier chromé

- fond avec plateau chauffant

- chauffage supplémentaire par ventilateur
tangentiel pour le préchauffage de la
vaisselle

- thermostat électronique avec indicateur de
fonctionnement visuel, & niveaux

- durée de fonctionnement réglable jusqu'a
6 heures

- plage de température & la surface du verre:
env. 30-80 °C

- systéme Push/Pull

Dimensions de I'appareil

H XL xP:218x548%x547 mm

WS 55 220

Miroir 1630.-/ 1513.46
ChromeClass 1730.-/ 1606.31
TAR 5.99/ 556

Hauteur de niche: 600 mm
Combi-Steam HSL
avec tiroir chauffant 55 220

=T e/ [0]©

- Capacité: vaisselle pour 10 personnes ou

20 assieftes (& 27cm)

- espace intérieur en acier chromé

- fond avec plateau chauffant

- chauffage supplémentaire par ventilateur
tangentiel pour le préchauffage de la
vaisselle

- thermostat électronique avec indicateur de
fonctionnement visuel, 6 niveaux

- durée de fonctionnement réglable jusqu'a
6 heures

- plage de température & la surface du verre:
env. 30-80 °C

- systéme Push/Pull

Dimensions de |'appareil

Hx LxP:160x548 %547 mm

WS 55 162

Miroir 1530.-/ 1420.61
ChromeClass 1630.-/ 1513.46
TAR 599/ 556

Hauteur de niche: 762 mm
Combuair SL (modéle court)
avec tiroir chauffant 55 162

TIROIRS CHAUFFANTS .

Equipement et accessoires a partir
de la page 185
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DES COMPAGNONS
FIABLES ET POLYVALENTS
AU QUOTIDIEN

Cuire un pain, préparer des quiches, décongeler : nos micro-ondes permettent

de préparer toutes sortes de plafs en préservant les vitamines ef sans apport de

graisse ni de sel. Découvrez leurs nombreuses fonctions pratiques.

Touche Favoris — Votre programme préféré accessible
d’une simple pression
Cette fonction vous permet d’enregistrer votre programme préféré.

Vous pourrez ensuite le démarrer rapidement et facilement.

Air chaud - Le gratin est prét deux fois plus rapidement

Le mode de cuisson air chaud du four & micro-ondes est trés pratique
pour cuire en toute simplicité du pain et des préparations & base de
péte feuilletée. En mode combiné, la cuisson des plats est deux fois

plus rapide que dans un four traditionnel.

CombiCrunch - Pour des petits plats croustillants et dorés
Ce mode de cuisson combine micro-ondes et gril. Le plat CombiCrunch
permet d’obtenir des pizzas ou des quiches joliment dorées sur le dessus

avec une péte bien croustillante en dessous.

AutomaticPlus - Les programmes automatiques

Des résultats parfaits du premier coup gréice aux 31 programmes
automatiques. Décongelez en respectant les aliments avec la fonction
PerfectDefrost, réchauffez, préparez des plats croustillants ou des

pétisseries, mijotez ou faites fondre.

60



MICRO-ONDES .

COMPARATIF DE PRODUITS
MICRO-ONDES

7]
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< 3 < 3

2 2 2 2

= = = =
Page de la brochure 62 62 63 63

Encastrement en armoire haute = D = D
Encastrement en armoire suspendue " -
ChromeClass = = = =
ChromeClass avec poignée-barre " "

Miroir = =

Nero/blanc . =
Eclairage = = = =
Volume de I'espace de cuisson (l) 31 31 22 22
Puissance micro-ondes max. (W) 1000 1000 750 750
Gril (W) 800 800 700

Plateau tournant en verre (cm) 32,5 32,5 25 25
Niveaux de puissance micro-ondes 20 20 4 4
Diffuseur d'ondes ] . . =
Durée de fonctionnement ] . . .
Heure d'arrét = =

Micro-ondes = = = =
Gril ] [ (]

CombiCrunch = = =

Air chaud =

Giril et chaleur tournante

Chauffage rapide =

Favoris . .

PerfectDefrost = = = =
AutomaticPlus = =

AutomaticPlus avec capteur
Réchauffage automatique

Commande et affichage

Commande électronique intégrale = = ] .
Touches & effleurement = =

Minuterie électronique ] = . .
Ecran graphique (11 langues) = =

Afficheur numérique . .
Espace de cuisson parfaitement lisse et facile & entretenir = = ] =
*En option



Miwell-Combi HSL

Avec sa fonction supplémentaire air chaud, cet
appareil ouvre de toutes nouvelles possibilités.

Un modeéle confort performant qui offre une
multitude d'applications connues.

=™ - EO
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- langues
- touches & effleurement ef bouton de réglage
- écran graphique

lo*’
~~
~

Dimensions de I'appareil

Hx LxP:378x548%x516 mm

vevw vevw
]
EacA

Commande et affichage

- langues
- touches & effleurement et bouton de réglage
- écran graphique

Dimensions de |'appareil

Hx LxP:378x548 %470 mm

MWC HSL MW HSL

Miroir 2850.-/ 2646.24 Miroir 2060.-/ 191272
ChromeClass 2970.-/ 2757.66 ChromeClass 2180.-/ 2024.14
TAR 5.99/ 556 TAR 5.99/ 556
Options Options

- poignée-barre chromée pour

les appareils ChromeClass220.-/ 204.27
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- poignée-barre chromée pour

les appareils ChromeClass220.-/ 204.27



Miwell S

le modeéle d'entrée de gamme avec 4 niveaux
de micro-ondes et la fonction supplémentaire

gril.

= @ [
00

- commande électronique infégrale
- affichage numérique
- chamiére & gauche

H > L xP:378x548 %320 mm

MW S

Nero/blanc 1760.-/ 1634.17
ChromeClass 1910.-/ 177344
TAR 5.99/ 556

] G, 3 —
o SHEEN: @

Miwell L

Le modele d'entrée de gamme de qualité
V-ZUG éprouvée avec 4 niveaux de micro-
ondes.

- commande électronique infégrale
- affichage numérique
- chamiére & gauche

H > LxP:378x548%320 mm

MW L

Nero/blanc 1270.-/ 1179.20
ChromeClass 1420.-/ 1318.48
TAR 5.99/ 556

MICRO-ONDES .
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LE PLAISIR D’UN
CAFE PARFAIT

Lle Coffee-Center de V-ZUG est I'appareil idéal pour les adeptes du café et les

baristi passionnés. Il vous permet de réussir & la perfection toutes les

préparations & base de café et de les personnaliser.

Des fonctions inspirantes, intégrées avec élégance dans
votre cuisine

U'art de préparer un bon café commence par le choix de la variété
des grains, la forréfaction idéale et un mélange qui refléte vos goits
personnels. Les passionnés de bon café et les baristi amateurs exaucent
leurs réves grce aux machines automatiques & café de V-ZUG. Un
systéme ingénieux vous laisse toujours le choix entre café en poudre et
café en grains. Vous pouvez aussi régler individuellement le degré de
mouture et programmer la température de percolation tout & votre gré.
Cing intensités de café préréglables, allant d’extra doux & trés corsé,
vous permettent de réaliser une préparation correspondant exactement
& votre go(t. Vous réussirez ainsi toutes les préparations de café sur
simple pression d'une touche. A I'aide du mousseur & lait automatique
intégré, vous serez & méme de préparer une mousse de lait parfaite
pour vos cappuccino et latte macchiato. Le Coffee-Center prépare non
seulement un café de toute premiére qualité, mais vous séduit aussi par
son design élégant, parfaitement harmonisé avec le four & vapeur, le

four ou le micro-ondes de V-ZUG.
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Commande et entretien confortables

Les touches & effleurement claires garantissent une commande intuitive
de tous les modes de fonctionnement. La préparation s'effectue sans
qu’aucune intervention de votre part ne soit nécessaire. L'affichage
vous informe de |'étape en cours et vous fournit des indications utiles
telles que «remplir le réservoir d’eau» ou «détartrage». Le mousseur &
lait intégré se laisse facilement rincer par simple pression d'une touche,
le récipient & lait peut étre aisément retiré et convient trés bien & la
conservation dans le réfrigérateur. Il peut par ailleurs étre nettoyé sans
probléme au lave-vaisselle. Trés silencieux, le broyeur conique intégré

fournit du café toujours fraichement moulu en toute discrétion.




COFFEE-CENTER .

Gréce & son design et & sa faible hauteur, ce
Coffee-Center est le complément idéal des
appareils V-ZUG.

Modes de cuisson

2 e [=] 6] (@) 8]

Equipement

- buse de sortie réglable en hauteur,
80-110 mm

- réglage individuel du degré de mouture
(13 degrés)

- programme de nettoyage intégré

- programme de détartrage automatique

Capacité de remplissage

Réservoir d'eau: 1,8 litre

Réservoir & café (grains): 200 g

Bac de récupération du marc: 14 doses

Accessoires

- réservoir & lait, 7,5 dl
- détartrant

A
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hx [ xP:378%x548x412 mm

CCS HSL

Miroir 3570.-/ 3314.76
ChromeClass 3670.-/ 3407.61
TAR 5.99/ 556

Equipement et accessoires a partir
de la page 186
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Flexibilité maximale

Possibilité de cuisiner avec

6 poéles ou casseroles >

Commande TFT de haute qualité l ‘L

=5 :

Fonctions pratiques de cuisson

automatigue

y

‘ “ 4




CHAMPS DE CUISSON

Une technologie ultramoderne pour un plaisir culinaire absolu -
deés la préparation
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ANDREA ZURBUCHEN,
MERE DE FAMILLE

Se sentir chez soi... c’est quand toute la famille est réunie.




CHAMPS DE CUISSON .

Lorsque |'on s’entretient avec Andrea Zurbuchen, on ne peut pas regar-

der la vie autrement que comme un beau et grand voyage dans son
propre temps. C'est avec un enthousiasme irrésistible que cefte femme
de 38 ans évoque vie de famille, exploitation agricole et métier, tout ce
qui unit les membres de ce foyer avec une simplicité qui impressionne
toute personne étrangére. Andrea Zurbuchen vit dans une exploitation
agricole de la région de Berne-Mittelland & Scheunen, petit bourg
de 85 habitants sans commerce. Elle travaille comme conseillére
clients. Son mari Christian gére |'exploitation et forme un apprenti. Les
beaux-parents habitent au premier étage de la ferme ou vivent aussi

trois enfants de 11, 15 et 16 ans.

Le moins que I'on puisse dire, c’est que la vie des Zurbuchen n’est pas un
long fleuve tranquille. L'ainée vient de partir pour un an au Texas dans
le cadre d’un échange scolaire, les deux plus jeunes se rendent tous
les jours & I'école en vélo, par tous les temps. Et, en bons agriculteurs,
ce sont des |éve-tdt, la journée commence & 5h30 dans I'étable. Mais
comme les bateaux qui reviennent toujours au port, parents, enfants et
apprenti se réunissent chaque jour le matin, & midi et au soir autour de

la grande table familiale pour manger et discuter.

«Je souhaite que les enfants puissent parler de leurs soucis, de leurs
problémes mais aussi partager leurs joies dés le déjeuner, sans devoir
attendre le soir», nous confie Andrea Zurbuchen. Certes, c’est un pro-
gramme parfois un peu difficile & suivre, mais c’est la base de la vie
familiale telle qu'elle se 'imagine. Pour le réaliser, le matin, elle prépare
déja le déjeuner, programme la minuterie de son four & vapeur combing,
revient ensuite du travail & la maison pour terminer le repas qui doit

étre prét peu aprés midi. Au menu, par exemple, de la salade, de la

polenta, du goulasch de beeuf et des légumes-racines, la plus grand
partie provenant de son propre élevage, des champs et du jardin. «Je
ne pourrais pas m'imaginer que les enfants ne rentrent pas le midi & la
maison pour déjeuner», affirme Andrea. Quand elle parle de sa vie,
Andrea Zurbuchen semble tellement joyeuse que |'on estimmédiatement
convaincu qu'il n‘existe pas de plus belle vie que la sienne, avec la

famille, la nature et du travail en quantité.

«Me sentir chez moi..., pour moi, c'est éire assise avec tous les miens
autour de la table», poursuit Andrea Zurbuchen et, quand par une belle
soirée d'été, ils peuvent s'asseoir, elle et son mari, sur la grande terrasse,
un verre de vin & la main, c’est le plus beau moment de la journée. Ils
regardent alors les vaches Simmental brouter I'herbe et échangent sur
la vie, les enfants et leurs projets d’avenir. Une porcherie plus grande
est depuis longtemps d’actualité. Si Remo, onze ans, devait un jour
reprendre |'exploitation, les Zurbuchen aimeraient la lui laisser avec

de bonnes bases.

lls admettent tout & fait que cette vie n'est pas toujours facile, mais
Andrea Zurbuchen ajoute: «J'ai toujours voulu étre dans I'agriculture,
c’esttout simplement une belle activité», et elle semble tellement sincére
et radieuse en le disant que I'on commence inévitablement & réver de

la vie rurale.
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DES CHAMPS DE CUISSON
POUR TOUS LES GOUTS

En fonction de vos besoins, vous avez le choix entre frois types de champs de
cuisson: I'induction pour une cuisine moderne, Toptronic avec une commande

confortable sur le verre ou Quicklight, en combinaison avec une cuisiniere.

Induction: modernité, fiabilité et économies d’énergie

Lorsque vous cuisinez avec l'induction, vous utilisez une technologie
ultramoderne avec toutes ses commodités. En matiére de vitesse, d'ef-
ficacité énergétique et de sécurité, I'induction est trés en avance sur les
champs de cuisson conventionnels: non seulement les plats sont cuits en
un tfemps record, mais ils le sont également avec un minimum d'énergie,
du fait de la transmission directe de |'énergie au fond de la casserole. Il
ne faut que deux minutes environ pour porter & ébullition un litre d’eau:
vous économisez ainsi jusqu’a 30 % d'énergie par rapport aux autres
systémes. Cette technologie a de plus I'avantage de ne générer la
chaleur que l& ou elle est utile - dans le fond de la casserole. Le verre
autour de la zone de cuisson reste en grande partie froid. Ainsi, presque
rien ne brile et le champ de cuisson peut étre nettoyé trés facilement

avec un chiffon humide.

La flexibilité avec MaxiFlex

Les champs de cuisson MaxiFlex s'illustrent par une technologie raffinée.
Gréice & des inducteurs nouvelle génération, il est possible de placer
des poéles et des casseroles de tailles différentes sur chaque zone de
cuisson. Le systéme en détecte la taille et adapte automatiquement la

zone de cuisson en conséquence.

Une sensation unique en cuisine avec FullFlex

Vous aimez la flexibilité totale2 Le champ de cuisson & induction
FullFlex vous l'offre. Il ne comporte en effet aucune zone de cuisson
prédéterminée. Gréce & ses 48 inducteurs ultramodernes, il détecte
automatiquement la position et la taille de 'ustensile de cuisson. Vous
pouvez ainsi placer jusqu’a six poéles ou casseroles sur la surface
en vitrocéramique. Le champ de cuisson posséde en outre un écran
graphique en couleur pour vous aider de facon optimale. Par exemple
avec des images de fond qui vous inspireront - des créations du grand
chef Andreas Caminada - ou par un concept de commande simple

et intuitif. Avec des fonctions ultra-intelligentes comme AutoPowerPlus,

Laissez-vous inspirer dans
il facilite la cuisine et vous fait vivre une expérience unique. Un atout cette courte vidéo par cette

de plus: c’est le premier champ de cuisson de la gamme & étre doté expérience culinaire hors du
commun.
de V-ZUG-Home.
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Une combinaison ingénieuse

Notre nouveau champ de cuisson MaxiFlex intégre déja une hotte
d'aspiration, qui aspire directement les vapeurs de cuisson vers le bas,
juste & coté des poéles et des casseroles. Cet appareil séduit par son
design élégant et sobre, tout comme par sa construction. La partie
inférieure du champ de cuisson Fusion est trés compacte - il reste
donc suffisamment de place pour vos ustensiles de cuisine. Le bac
collecteur peut étre retiré pour étre passé au lave-vaisselle. La fonction
Optilink est un autre point fort: vous pouvez vous adonner entiérement
a la préparation de votre recette, vous n'avez plus & vous soucier de
la hotte d'aspiration. Le champ de cuisson et la hotte d’aspiration
communiquent entre eux, de sorte que l'intensité de |'aspiration est
régulée automatiquement. Une idée de génie, non?2 Ce champ de
cuisson vous séduira si vous recherchez une plus grande liberté de
mouvement au niveau de la téte et que vous appréciez les avantages

d’une commande tactile sur écran graphique.

Des champs de cuisson a induction adaptés a différentes
exigences

Le wok & induction de V-ZUG permet de cuisiner rapidement et tout
en douceur. Le Teppan Yaki qui fonctionne également & induction est
parfaitement adapté pour faire griller & la fois la viande, le poisson et
les légumes en utilisant peu de matiéres grasses. Nous vous proposons
la combinaison d'appareils idéale pour cuisiner de maniére aussi riche
et variée qu’un grand cuisinier. Le wok, le Teppan Yaki et un champ de

cuisson & induction & deux zones de cuisson se combinent & la perfection.

Toptronic et Quicklight - des champs de cuisson qui ont fait
leurs preuves

Avec Toptronic, vous profitez de plans de cuisson autonomes qui peuvent
&tre commandés aisément via leur surface en vitrocéramique. Combinés
a une cuisiniére, les champs de cuisson Quicklight offrent beaucoup de
place pour cuisiner et sont équipés d’une zone de rétissage, d'une zone
chauffe-plats et d'une indication de chaleur résiduelle. Les champs de
cuisson Toptronic et Quicklight sont disponibles dans différents designs

s'intégrent & merveille dans chaque cuisine.

CHAMPS DE CUISSON .



UNE COMMANDE
LUMINEUSE

Nous avons développé des concepts de commande simples et intuitifs pour nos
champs de cuisson & induction et la gamme Toptronic, pour que vous puissiez

vous concentrer pleinement sur votre cuisine.

La variante Premium: I’écran graphique en plusieurs
langues

Grdce au concept de commande par slider et & I'écran graphique, vous
accédez simplement et rapidement & la fonction souhaitée. L'affichage
épuré, clair et élégant vous informe & tout moment de I'état de la
préparation. Outre |'allemand, I'anglais, le francais et l'italien peuvent
également étre sélectionnés. Cet écran graphique moderne équipe des

champs de cuisson & induction sélectionnés.

Confort: la commande par slider unique ou multiple

Le concept de commande des champs de cuisson autonomes (& in-
duction et Toptronic) a été adapté aux besoins des temps modernes.
Vous réglez aisément les niveaux de puissance comme sur un écran
de smartphone. Vous pouvez faire votre choix parmi des champs de
cuisson attractifs équipés d'un slider unique ou multiple. Quel que soit
votre choix, vous pouvez toujours étre sir que la commande sera simple
etintuitive. Alors que le slider multiple avec sélection directe met & votre
disposition un espace de commande pour chaque zone de cuisson,
le slider unique consiste en une commande indirecte. Vous choisissez
d’abord la zone de cuisson souhaitée, puis le niveau de puissance
a I'aide du méme slider. Grace & la touche de protection pour le
neftoyage, il est possible de nettoyer le panneau de commande pendant

la cuisson, sans risquer de dérégler les niveaux de cuisson sélectionnés.

Coffrets de commande et boutons haut de gamme

Vous préférez commander votre champ de cuisson & induction via un
coffret de commande externe plutét que sur la surface en vitrocéra-
mique? Dans ce cas, nous avons aussi exactement ce qu'il vous faut:
pour cette solution, nous avons renoncé & un concept de commande
complexe et avons préféré une optique encore plus épurée. Les champs
de cuisson séduisent par leur sobriété et leur design structuré. Les
boutons de qualité supérieure et les coffrets de commande & encastrer

dans le verre miroité font de I'effet dans toutes les cuisines.



CHAMPS DE CUISSON .

Commande par slider multiple Commande par slider unique
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DualDesign [encastrement en surface)

DualDesign (encastrement & fleur)

Cadre en acier chromé

Cadre surdimensionné



CHAMPS DE CUISSON .

DUALDESIGN
ET OPTIGLASS

En ce qui conceme les champs de cuisson, nous n'avez pas seulement le choix
entre différents types de champs, mais aussi entre plusieurs designs et variantes
d'encastrement. Avec DualDesign, nos champs de cuisson s'integrent & la

perfection dans foutes les cuisines.

DualDesign: intégration pratique ou tout en finesse

Certains modéles de champs de cuisson & induction présentent un
concept innovant. Les anciens modéles «taille en biseau» et «encastre-
ment & fleur» ont été remplacés par DualDesign. Grdce & ce concept,
le méme champ de cuisson peut étre encastré a fleur et en surface. Avec
son bord en verre, I'encastrement en surface allie finesse et robustesse.
La version a fleur, quant & elle, s'intégre dans tous les plans de travail
sans créer de rupture. Les dimensions des découpes restent identiques

dans les deux cas.

OptiGlass: solidité extréme

Superbe design et grande robustesse: les champs de cuisson OptiGlass
réunissent ces deux qualités. Dotés d'un revétement extrémement dur, les
champs de cuisson paraissent aussi beaux qu’au premier jour. Avec leur
design miroir, les appareils de cette gamme s’harmonisent & merveille Contemplez OptiGlass et le

avec les autres appareils de cuisine V-ZUG. OptiGlass est disponible champ de cuisson sous une foute
nouvelle perspective étonnante.

sur certains champs de cuisson de la gamme standard.

N /' Induction ou vitrocéramique conventionnelle?

Vous pouvez choisir le champ de cuisson qui répond le mieux & vos exigences personnelles. Si votre style de
vie est résolument moderne et que vous accordez une grande importance & la sécurité, & la rapidité et a la
flexibilité en cuisine, I'induction est la solution idéale. Avec I'induction, la vitesse est imbattable et, comme le
champ de cuisson reste froid, il est plus facile & nettoyer. Vous tenez plutét & une technologie éprouvée et votre
budget n'est pas sans limites2 Vous préférerez alors peut-étre vous tourner vers un champ de cuisson Toptronic

ou Quicklight en combinaison avec une cuisiniére.
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EXECUTIONS

Cadre en acier chromé
Encastrement & fleur

Cadre surdimensionné

DualDesign (encastrement en surface ou & fleur) = ] = . . = ] = .
OptiClass ] .
Nombre de zones de cuisson 1 4 1 2 2 2 2 5 4
Nombre de zones avec PowerPlus 4 1 2 2 5
Association de zones L] L] L] ] ] L]

Zone de rétissage

COMMANDE/ENTRETIEN

Tactile
Slider multiple / sélection directe = = = = .

Slider unique

Externe

Ecran couleur TFT =

Ecran graphique tactile ]

Ecran graphique . .
Optilink =

Minuterie . . . . . . . . .
Déclenchement automatique . L] L] = L] = L[] L] =
Touche Pause L] = = = . . . . .
Départ rapide automatique L] L[] ] ] ]
Fonction Mijoter . . u . . . .
Touche de protection pour le neffoyage L] L] . = = ] ] . .
Fonction de restauration L L L] L] L] L] ] L[] ]
Espace généreux entre les zones de cuisson ] . . .
Niveau de chauffe-plats ] . . . . . .
Temps de réaction rapide ] ] L] L] ] . . . .
Sécurité enfonts L] = . = = . . . .
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CHAMPS DE CUISSON A INDUCTION .

COMPARATIF DE PRODUITS

INDUCTION

dAWILVAO

AXWIPPAO

dAVWILYIO

OIL9YIO

OWILIPAO

SWILZVIO

SXWILZYAO

SVWILZYAO

SAVILIYAO

SAWILZPIO

SWILPPIO

SXWIL9PAO

SWILPSIO

SYWIL9PAO
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FULLFLEX

La grande flexibilité de ce champ de cuisson Intégrée dans le champ de cuisson, cet
permet de cuisiner avec 6 ustensiles de aérateur génial aspire les vapeurs directement
cuisson en méme temps. vers le bas.

Y
o o o 3185
Verre: de couleur anthracite avec sérigraphie [fwj H} | | O |

de protection

Q
- 17 niveaux de puissance

- horloge intégrée (passage & |'heure d'ét¢)
- fonction Rechauffer
- pack de sécurité
- langues

Champ de cuisson

Puissance maximale du champ de cuisson
- détection de fond de récipient (10-24 cm) avec PowerPlus 4 x 3700 W

- écran couleur TFT

- 9 niveaux de puissance
- V-ZUG-Home intégré

- Ecran graphique tactile en 9 langues

- Package de sécurité

- OptiGlass

- Détection de fond de récipient (10-22 cm)

Aérateur

- 9 niveaux de puissance et 1 programme
intensif

- Niveau intensif avec retour autfomatique

- Bac collecteur amovible d'une capacité
d'absorption d'env. 500 ml, avec filire
métallique & graisse intégré lavable en
lave-vaisselle

Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil

Lx P: 897 x 501 mm/R1,5 LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GK11TIFKZ GKD46TIMASZO

DualDesign 7900.-/ 7335.19 OptiGlass, DualDesign  5800.-/ 5385.33
TAR 2.49/ 2.31 TAR 11.97/ 1111
Gratuit Suppléments pour mode de recyclage d’air
Plaque Teppan Yaki Premium (bon de Boitier de recyclage d'air pour socle avec
commande joint au champ de cuisson) filire & charbon actif 296.-/ 27484

sans entrefien pendant env. 3,5 ans

N
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GK16TIWSZ

Un wok & induction pour une cuisine rapide
qui respecte les aliments.

2

Caractéristiques

Puissance max. avec PowerPlus 3000 watts
- 9 niveaux de puissance
- pack de sécurité

Dimensions de I'appareil
L x P: 384 x 501 mm/R1,5

Prix Wok
DualDesign 4330.-/ 4020.43
TAR 2.49/ 231

Gratuit: set wok professionnel

Pour fravailler de facon professionnelle avec

votre wok & induction, vous avez besoin des
bons accessoires.

* La poéle wok pour votre sécurité

* Le couvercle pour cuire a |'éfuvée

= a grille-¢gouttoir pour les fritures

® Le support pour le rangement ergonomique
de la poéle wok apres la cuisson

TEPPAN YAKI/WOK, INDUCTION .

GK17TIYSZ GK27TIYSZ

Le champ de cuisson Teppan Yaki & induction
permet de faire griller viandes et poissons
avec une faible quantité de matieres grasses.

Equipement

Caractéristiques

Equipement

Caractéristiques

AUTO |l AUTO
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Puissance max.: 2 x 2800 watts

- 7 niveaux de température (70-240 °C)
- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

Dimensions de I'appareil

Lx P: 571 x 501 mm/R1,5

Puissance max.: 2 X 1400 watts

- 7 niveaux de température (70-240 °C)
- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

Dimensions de |'appareil

Lx P:384 x 501 mm/R1,5

Prix Teppan Yaki Prix Teppan Yaki
DualDesign 5240.-/ 486537 DualDesign 6200.-/ 5756.73
TAR 2.49/ 2.31 TAR 2.49/ 2.31
Gratuit Gratuit

2 spatules, 1 cloche de cuisson 2 spatules, 1 cloche de cuisson



GK26TIMSZ  (remplace GK26TIMS.TF)

GK27TIMSZ  (remplace GK26TIMS.2F)

' '

Puissance max. avec PowerPlus: Puissance max. avec PowerPlus:

2 x 3700 watts 2 x 3700 watts

- 9 niveaux de puissance - 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité - pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm) - détection de fond de récipient (10-22 cm)
Dimensions de I'appareil Dimensions de |'appareil
LxP:281 x 501 mm/R1,5 L x P:384 x 501 mm/R1,5

GK26TIMSZ GK27TIMSZ
DualDesign 2040.-/ 1894.15 DualDesign 2260.-/ 2098.42
TAR 2.49/ 2.31 TAR 2.49/ 2.31
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INDUCTION MAXIFLEX .

GK57TIMSZ

Un champ de cuisson ultra-puissant offrant un
grand confort d'ufilisation avec son affichage
de texte en clair.

GK57TIMSZO
Ce champ de cuisson est doté d'un revétement

OptiGlass.
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Puissance max. avec PowerPlus:

5% 3700 watts

- 1 zone de cuisson (28 cm)

- écran graphique en 4 langues

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK57TIMSZ / GK57TIMSZO
Lx P: 897 x 501 mm/R1,5

GK57TIMSZ

DualDesign 4970.-/ 4614.67
GK57TIMSZO

DualDesign 5320.-/ 4939.65
TAR 2.49/ 2.31

GK46TIMPSZ  (remplace GK46TIMPSF)

Détection de récipient pour une cuisine
en foute souplesse: le champ de cuisson
détecte la taille du récipient et adapte
automatiquement la zone de cuisson en
conséquence.

k@)(e] 4 [ @
— AUTO AUTO
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Puissance max. avec PowerPlus:

4 x 3700 watts

- écran graphique en 4 langues

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK46TIMPSZ
L x P: 880 x 380 mm/R1,5

GK46TIMPSZ
DualDesign 4610.-/ 4280.41
TAR 2.49/ 2.31

GK46TIMASC

GK46TIMASC/ZO
Ces champs de cuisson sonf dotés d'un
revétement OptiGlass.

MoiEEIA
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Puissance max. avec PowerPlus:

4 x 3700 watts

- écran graphique en 4 langues

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK46TIMASC / GK46TIMASCO
Lx P /774 x 514 mm

GK46TIMASZ / GK46TIMASZO
LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GK46TIMASC
Cadre en acier chromé  4370.-/ 4057.57

GK46TIMASCO
Cadre en acier chromé  4670.-/ 4336.12

GK46TIMASZ (remploce GK46TIMASF)

DualDesign 4370.-/ 4057.57
GK46TIMASZO

DualDesign 4670.-/ 4336.12
TAR 2.49/ 2.31



GK56TIMSC

Un champ de cuisson frés puissant avec
commande par sélection directe simple.

GK56TIMSC/ZO
Ces champs de cuisson sonf dotés d'un
revétement OptiGlass.
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AUTO AUTO
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Puissance max. avec PowerPlus:

5% 3700 watts

- 1 zone de cuisson (28 cm)

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK56TIMSC / GK56TIMSCO
LxP: Q10 x 514 mm

GK56TIMSZ / GK56TIMSZO
Lx P: 897 x 501 mm/R1,5

GK56TIMSC
Cadre en acier chromé  4470.-/ 4150.42

GK56TIMSCO
Cadre en acier chromé  4820.-/ 4475.39

GK56TIMSZ (remplace GK56TIMS. TF)

DualDesign 4470.-/ 4150.42
GK56TIMSZO

DualDesign 4820.-/ 447539
TAR 249/ 23]
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GK46TIMXSC

GK46TIMXSC/ZO
Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.

k@€ 4 [ @
AUTO AUTO
oe) ]

£
=

Puissance max. avec PowerPlus:

4 x 3700 watts

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK46TIMXSC / GK46TIMXSCO
LxP: 704 x 514 mm

GK46TIMXSZ / GK46TIMXSZO
Lx P: 691 x 501 mm/R1,5

GK46TIMXSC
Cadre en acier chromé  3770.-/ 3500.46

GK46TIMXSCO
Cadre en acier chromé  4020.-/ 3732.59

GK46TIMXSZ (remplace GK46TIMXSF)

DualDesign 3770.-/ 3500.46
GK46TIMXSZO

DualDesign 4020.-/ 3732.59
TAR 2.49/ 2.31

GK46TIMSC

GK46TIMSC/Z/UO
Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.
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Puissance max. avec PowerPlus:

4 x 3700 watts

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK46TIMSC / GK46TIMSCO
L X P:584 %514 mm

GK46TIMSZ / GK46TIMSZO
LxP: 571 x 501 mm/R1,5

GK46TIMSU / GK46TIMSUO
L x P: 600 x 545 mm

GK46TIMSC
Cadre en acier chromé  3550.-/ 3296.19

GK46TIMSCO
Cadre en acier chromé  3750.-/ 3481.89

GK46TIMSZ (remplace GK46TIMS. 1F)

DualDesign 3550.-/ 3296.19
GK46TIMSZO

DualDesign 3750.-/ 3481.89
GK46TIMSU

3730.-/ 3463.32

Cadre surdimensionné

GK46TIMSUO
Cadre surdimensionné  3930.-/ 3649.03
TAR 2.49/ 231



INDUCTION MAXIFLEX .

GKA7TIMPSZ _ (remplace GK47TIMPSF) [l GKA6TIABSZ (remplace GK46TIABS.1F)

CeEgHRE - EeEHe e

Puissance max. avec PowerPlus: de gauche & Puissance max. avec PowerPlus:

droite 3000,/3700,/3700,/3000 watts 2200/3000 watts & I'avant /

- 9 niveaux de puissance 2 x 3700 watts & I'arriére

- pack de sécurité - 4 zones de cuisson (14,5/18/21/18-28 cm)
- détection de fond de récipient {10-22 cm) - 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité
- détection de fond de récipient {10-22 cm)

Dimensions de I'appareil Dimensions de |'appareil
GK47TIMPSZ GKA46TIABSZ
L x P: 880 x 380 mm/R1,5 LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GK47TIMPSZ GK46TIABSZ
DualDesign 4090.-/ 3797.59 DualDesign 4050.-/ 3760.45
TAR 2.49/ 2.31 TAR 2.49/ 2.31
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GK47TIMASC
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Puissance max. avec PowerPlus:

2 % 3000 watts & |'avant/

2 x 3700 watts & |'arriere

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK47TIMASC
LxP: 774 %514 mm

GK47TIMASZ
LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GK47TIMASC
Cadre en acier chromé  3960.-/ 3676.88

GK47TIMASZ (remplace GK47TIMASF)
DualDesign 3960.-/ 3676.88
TAR 2.49/ 231

GK47TIMXSC
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Puissance max. avec PowerPlus:

2 x 3000 watts & |'avant/

2 x 3700 watts & I'arriere

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK47TIMXSC
L X P: 704 x 514 mm

GK47TIMXSZ
LxP: 691 x 501 mm/R1,5

GK47TIMXSC
Cadre en acier chromé  3560.-/ 3305.48

GK47TIMXSZ
DualDesign 3560.-/ 3305.48
TAR 2.49/ 231

GK47TIMSC

GK47TIMSC/ZO
Ces champs de cuisson sonf dotés d'un
revétement OptiGlass.
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Puissance max. avec PowerPlus:

2 x 3000 waitts & I'avant/

2 x 3700 watts & 'arriere

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

GK47TIMSC / GK47TIMSCO
LxP:584 %514 mm

GKA47TIMSZ / GK47TIMSZO
LxP:571 x 501 mm/R1,5

GK47TIMSC

Cadre en acier chromé

3290.-/ 3054.78

GK47TIMSCO

Cadre en acier chromé

3490.-/ 3240.48

GK47TIMSZ

DualDesign 3290.-/ 3054.78
GK47TIMSZO

DualDesign 3490.-/ 3240.48
TAR 2.49/ 2.31



GK46TIMGC
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Puissance max. avec PowerPlus:
2 x 3000 watts & |'avant/
2 x 3700 watts & I'arriere
- touches de sélection directe &
effleurement doux
- 9 niveaux de puissance
- pack de sécurité
- détection de fond de récipient (10-22 cm)

Dimensions de I'appareil

GK46TIMGC
L X P:584 %514 mm

GK46TIMGZ
LxP:571 x 501 mm/R1,5

GK46TIMGC
Cadre en acier chromé  2720.-/ 2525.53

GK46TIMGZ
DualDesign 2720.-/ 252553
TAR 2.49/ 2.31

GK46TIGC
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Coractisiqves

Puissance max. avec PowerPlus:

2200,/3000 watts & I'avant/

3000,/3700 watts & I'arriere

- 4 zones de cuisson (14,5/2 x 18/21 cm)

- touches de sélection directe &
effleurement doux

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

Dimensions de |'appareil

GKA46TIGC
L X P:584 %514 mm

GK46TIGZ
LxP:571 x 501 mm/R1,5

GK46TIGC
Cadre en acier chromé  2410.-/ 2237.70

GKA46TIGZ (remploce GK46TIG. 1F)
DualDesign 2410.-/ 2237.70
TAR 2.49/ 2.31

INDUCTION ET MAXIFLEX .
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INDUCTION AVEC COMMANDE EXTERNE

GK47IMADF

En combinaison avec coffret de commande
& encastrer/boutons ESIS4 ou ESIE4
uniquement

P
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Caractéristiques

Puissance max. avec PowerPlus:

2 x 3000 watts & |'avant/

2 x 3700 watts & |'arriere

- commande externe

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

Dimensions de I'appareil

GK47IMADF
LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GK47IMADF
Encastrement & fleur 3680.-/ 3416.90
TAR 2.49/ 2.31

GK46IMXDF

En combinaison avec coffret de commande
& encastrer/boutons ESIS4 ou ESIE4
uniquement

Equipement

&P
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Caractéristiques

Puissance max. avec PowerPlus:

4 x 3700 watts

- commande externe

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient {1022 cm)

Dimensions de |'appareil

GK46IMXDF
LxP: 691 x 501 mm/R1,5

GK46IMXDF
Encastrement & fleur 3210.-/ 2980.50
TAR 2.49/ 2.31

4 boutons de commande ESIE4

ChromeClass 710.-/ 65924
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Coffret de commande a encastrer ESIS4

Miroir 910.-/ 84494

GK47IMDF

En combinaison avec coffret de commande
& encastrer/boutons ESIS4 ou ESIE4
uniquement

Equipement

&P
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Caractéristiques

Puissance max. avec PowerPlus:

2 x 3000 waitts & I'avant/

2 x 3700 watts & I'arriere

- commande externe

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

- détection de fond de récipient (10-22 cm)

Dimensions de I'appareil

GK47IMDF
LxP:571 x 501 mm/R1,5

GK47IMDF
Encastrement & fleur 2980.-/ 276695
TAR 2.49/ 2.31



CHAMPS DE CUISSON A INDUCTION POUR LE MARCHE DE REMPLACEMENT .

CHAMPS DE CUISSON POUR
ENCASTREMENT A FLEUR POUR
LE MARCHE DE REMPLACEMENT

Grace a des angles & grand rayon, ces champs de cuisson s'intégrent parfaite-
ment & fous les plans de travail. Les repéres de centrage imprimés & la surface du

verre aident I'utilisateur & placer les poéles et casseroles.

GK46TIABSF GK46TIMSF

Equipement identique & GK46TIABSZ (p. 83) Equipement idenfique & GK46TIMSZ (p. 82)
GK46TIABSF GK46TIMSF

Lx P: 737 x 477 mm/R11 Lx P: 547 x 477 mm/R11

GK46TIABSF GK46TIMSF

Encastrement & fleur 4050.-/ 3760.45 Encastrement & fleur 3550.-/ 3296.19
TAR 2.49/ 2.31 TAR 2.49/ 2.31

87



COMPARATIF DE PRODUITS
TOPTRONIC
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EXECUTIONS

Cadre en acier chromé . . . . . . .
Encastrement & fleur .

Cadre surdimensionné . .

DualDesign (encastrement en surface ou & fleur) = = . . = . . .
OptiGlass . . .

APPLICATIONS
Nombre de zones de cuisson 5 4 4 4 4 4 4 2

Nombre de zones avec PowerTronic 1

Nombre de zones de cuisson & deux circuits 1 1 1 1 1 ]
Nombre de zones de rétissage 1 1 1

Commande par slider L] = = . . .

Minuterie n . " . . . . .
Déclenchement automatique = = ] ] = = . =
Touche Pause ] = ] = . . .

Départ rapide aufomatique . L " . L] L] L] ]
Touche de protection pour le nettoyage = L] . = . .

Fonction de restauration u L " . L] L] L]

Espace généreux entre les zones de cuisson = O U = U

Sécurité enfants L] ] ] . . . . .



TOPTRONIC .

GK55TESC GKA45TEPSZ (remplace GK45TEPSF)

Un champ de cuisson éprouvé offrant une
commande confortable sur le verre.

od
<

Puissance max. en watts: & |'avant: Puissance max. en watts (de gauche & droite):
1800,/1200, au centre: 3200, 2600,/2000,/1800,/1200

al'arriere: 1800,/2300 - 4 zones de cuisson (17-29/14-21/18/14 cm)
- 5 zones de cuisson (2 x 18/23/21/14 cm) - 9 niveaux de puissance

- 9 niveaux de puissance - pack de sécurité

- pack de sécurité

Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil

GK55TESC GKA45TEPSZ

LXP: Q10 % 514 mm L x P: 880 x 380 mm/R1,5

GK55TESZ

Lx P: 897 x 501 mm/R1,5

GK55TESC GK45TEPSZ

Cadre en acier chromé  3500.-/ 3249.77 DualDesign 3080.-/ 2859.80
TAR 2.49/ 231

GKS55TESZ (remplace GK55TES /TESF)

DualDesign 3500.-/ 324977

TAR 2.49/ 2.31
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GKA45TEASC

GK45TEASC/ZO
Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.

Puissance max. en watts: & I'avant:

1800/1200, & I'arriere: 2600,/2000

- 4 zones de cuisson (17-29/
14-21/18/14 cm)

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

GK45TEASC / GK45TEASCO
LxP: 774 %514 mm

GKA45TEASZ / GK45TEASZO
LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GKA45TEASU
L xP: 7Q0 X 545mm

GK45TEASC
Cadre en acier chromé  2940.-/ 272981

GK45TEASCO
Cadre en acier chromé  3240.-/ 3008.36

GK45TEASZ (remplace GK45TEAS. 1F)

DualDesign 2940.-/ 2729.81
GKA45TEASZO
DualDesign 3240.-/ 3008.36
GK45TEASU
Cadre surdimensionné  3170.-/ 2943.36
TAR 2.49/ 2.31

Q0

GKA45TEXSC

GK45TEXSC/ZO
Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.

v
)

Puissance max. en watts: & I'avant:
1800/1200, & l'arriere: 1800,/2200
- 4 zones de cuisson

(14/2 x 18/14/21 cm|
- 9 niveaux de puissance
- pack de sécurité

GKA45TEXSC / GK45TEXSCO
LxP: 704 x 514 mm

GK45TEXSZ / GK45TEXSZO
LxP: 691 x 501 mm/R1,5

GK45TEXSC
Cadre en acier chromé  2510.-/ 2330.55

GK45TEXSCO
Cadre en acier chromé  2760.-/ 2562.67

GK45TEXSZ (remplace GK45TEXS.TF)

DualDesign 2510.-/ 2330.55
GK45TEXSZO

DualDesign 2760.-/ 2562.67
TAR 2.49/ 2.31

GKA5TEBSC

&
o2

Puissance max. en watts: & |'avant:

1200/1800, & I'arriere: 2300,/2400

- 4 zones de cuisson
(14/18/17,5-21/17-26,5 cm)

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

GKA45TEBSC
LxP:584 %514 mm

GK45TEBSZ
LxP: 571 x 501 mm/R1,5

GKA45TEBSC
Cadre en acier chromé  2430.-/ 2256.27

GK45TEBSZ (remplace GK45TEBS.3F)
DualDesign 2430.-/ 2256.27
TAR 2.49/ 2.31



GKA45TESC

GKA45TESC/Z/UO
Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.

B
)

Caractéristiques

Puissance max. en watts: & 'avant: 2 x 1200,
al'arriere: 2300,/1800
- 4 zones de cuisson
(2x14/18/17/21 cm)
- 9 niveaux de puissance
- pack de sécurité

Dimensions de I'appareil

GK45TESC / GK45TESCO
LxP: 584 %514 mm

GK45TESZ / GK45TESZO
LxP: 571 x 501 mm/R1,5

GK45TESU / GK45TESUO
L x P: 600 x 545 mm

GK45TESC
Cadre en acier chromé  2340.-/ 217270

GK45TESCO
Cadre en acier chromé  2540.-/ 2358.40

GK45TESZ (remplace GK45TES. 1F)
DualDesign 2340.-/ 2172.70

GK45TESZO (remplace GK45TES. 1FO)
DualDesign 2540.-/ 2358.40

GKA45TESU

Cadre surdimensionné

2550.-/ 2367.69

GK45TESUO
Cadre surdimensionné  2750.-/ 2553.39
TAR 2.49/ 2.31

GKA45TEGC

Equipement

Caractéristiques

Puissance max. en watts: & 'avant: 2 x 1200,
al'arrigre: 2300,/1800
- 4 zones de cuisson (2 X 14/18/21 cm)
- touches de sélection directe &
effleurement doux
- 9 niveaux de puissance
- pack de sécurité

Dimensions de |'appareil

GK45TEGC
LxP: 584 x 514 mm

GKA45TEGZ
LxP: 571 x 501 mm/R1,5

GKA45TEGC
Cadre en acier chromé  1910.-/ 1773.44
GKA45TEGZ (remplace GK45TEGF)
DualDesign 1910.-/ 1773.44
TAR 2.49/ 2.31

TOPTRONIC .

GK25TEZ (remplace GK25TE/TE.1F)

Equipement

A5 o

Caractéristiques
Puissance max. en watts: & I'avant: 1200,
al'arriere: 1800

- 2 zones de cuisson (14/12/18 cm)

- touches de sélection directe &
effleurement doux

- 9 niveaux de puissance

- pack de sécurité

Dimensions de I'appareil

GK25TEZ
LxP:281 x 501 mm/R1,5

GK25TEZ
DualDesign 1290.-/ 1197.77

TAR 2.49/ 2.31



CHAMPS DE CUISSON POUR
ENCASTREMENT A FLEUR
POUR LE MARCHE DE REMPLACEMENT

Crace a des angles & grand rayon, ces champs de cuisson s'intégrent

parfaitement & fous les plans de travail.

GKA45TEBSF
Equipement identique & GK45TEBS.3F (p. Q0)

GK45TEBSF
Lx P: 547 x 477 mm/R11

GK45TEBSF
Encastremen t & fleur 2430.-/ 2256.27
TAR 249/ 23]

Q2



CHAMPS DE CUISSON QUICKLIGHT .

COMPARATIF DE PRODUITS
QUICKLIGHT
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Cadre en acier chromé = = = = = . . . . .
Encastrement & fleur . . . . u .

Cadre surdimensionné = = . . .

OptiGlass =

Nombre de zones de cuisson 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 2

Espace généreux entre les zones de cuisson

Nombre de zones de cuisson & deux circuits 1 1 1 1 1 1

Zone de rétissage = .
Zone chauffe-plats =
Témoin de chaleur résiduelle = = . . . = = . . . .



Associé & une cuisiniére, ce chomp de cuisson
offre un généreux espace pour cuisiner.

- 4 x Quicklight

- BlackDesign

- En allumant le corps de chauffe
intermédiaire, vous obtenez une zone de
rétissage

- chauffe-plats latéral avec surveillance de
la température pour le dépéts des plats, &
gauche

- indication de chaleur résiduelle

Puissance max. en watfs: & gauche: 0.1
A l'avant: 1800,/1200,

& l'arriere: 1800,/2200

- 4 zones de cuisson

(14/2 x 18/14/21 cm)

GK43BL
LxP: 774 %514 mm

GK43BLU
LxP: 790 x 545 mm

GK43BL
Cadre en acier chromé 2540.-/ 2358.40

GK43BLU
Cadre surdimensionné  2820.-/ 2618.38
TAR 249/ 23]

Q4

GK43BR

- 4 x Quicklight

- BlackDesign

- En allumant le corps de chauffe
intermédiaire, vous obtenez une zone de
rétissage

- chauffe-plats latéral avec surveillance de
la température pour le dépéts des plafs, &
droite

- indication de chaleur résiduelle

Puissance max. en watts: & droite: 0.1
A l'avant: 1800,/1200,

al'arriere: 1800,/2200

- 4 zones de cuisson

(14/2 x18/14/21 cm)

GK43BR
LXP: 774 %514 mm

GKA43BRU
L x P: 790 x 545 mm

GK43BR
Cadre en acier chromé  2540.-/ 2358.40

GK43BRU
Cadre surdimensionné  2820.-/ 2618.38
TAR 249/ 23]



GK43.1B

Equipement

- 4 x Quicklight

- BlackDesign

- 1 zone de cuisson/rétissage & 'avant, &
gauche

- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:
al'avant: 1200,/2400,
al'arriere: 1800,/2200
- 4 zones de cuisson

(14/2x18/14/21 cm)

Dimensions de I'appareil

GK43.1B
LXP:584 %514 mm

GK43.1BF
LxP: 547 x 477 mm

GK43.1B

Cadre en acier chromé

1840.-/ 1708.45

GK43.1BF
Encastrement & fleur 1840.-/ 1708.45
TAR 249/ 23]

GK43
GK43/F/UO

Ces champs de cuisson sont dotés d'un
revétement OptiGlass.

Equipement

- 4 xQuicklight
- BlackDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:
& l'avant: 1800,/1200,
a l'arriere: 1800,/2200
- 4 zones de cuisson

(14/2x18/14/21 cm)

Dimensions de |'appareil

GK43 / GK430
L X P:584 %514 mm

GKA43F / GK43FO
Lx P: 547 x 477 mm

GK43U / GK43UO
L x P: 600 x 545 mm

GK43

Cadre en acier chromé  1590.-/ 1476.32
GK430

Cadre en acier chromé  1790.-/ 1662.02
GK43F

Encastrement & fleur 1590.-/ 147632

GK43FO

Encastrement & fleur

1790.-/ 1662.02

GK43U

Cadre surdimensionné  1860.-/ 1727.02
GK43UO

Cadre surdimensionné  2060.-/ 1912.72
TAR 249/ 23]

QUICKLIGHT BLACKDESIGN .

Equipement

- 4 x Quicklight
- BlackDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:
& 'avant: 1800/1200,
al'arriere: 1400/2200
- 4 zones de cuisson

(2x14/18/14/21 cm)

Dimensions de I'appareil

GK43.3
L xP:584 %514 mm

GK43.3F
Lx P: 547 x 477 mm

GK43.3

Cadre en acier chromé

1440.-/ 1337.05

GK43.3F
Encastrement & fleur 1440.-/ 1337.05
TAR 2.49/ 2.31

@5



- 4 x Quicklight
- BlackDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

al'avant: 1800/1200, & 'arriere:
1800/2300

- 4 zones de cuisson (14/2 x 18/21 cm)

Dimensions de |'appareil

GK43.2
Lx P:584 x 514 mm

GK43.2F
LxP: 547 x 477 mm

GK43.2U
L x P: 600 x 545 mm

GK43.2
Cadre en acier chromé  1430.-/ 1327.76

GK43.2F
Encastrement & fleur 1430.-/ 1327.76

GK43.2U
Cadre surdimensionné  1700.-/ 1578.46
TAR 2.49/ 2.31

Q6

GK43.1

- 4 x Quicklight

- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

& l'avant: 1800/1200, & 'arrigre:

- 4 zones de cuisson (2 x 14/18/21 cm)

Dimensions de |'appareil

LxP:584 x 514 mm

Lx P: 547 x 477 mm

Cadre en acier chromé  1400.-/ 129991

Encastrement & fleur

1400.-/ 1299.91

GK43AU

- 4 xQuicklight

- ClassicDesign

- zone de dépét & droite

- indication de chaleur résiduelle

- pour le remplacement dans
des cuisines exisfantes

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

al'avant: 1800/1200, & l'arriére:
1800,/2200

- 4 zones de cuisson (14/2 x 18/14/21 cm)

Dimensions de I'appareil

GK43AU
L x P: 790 x 545 mm

GK43AU
Cadre surdimensionné  2140.-/ 1987 .-
TAR 249/ 23]



GK42H

- 4 xQuicklight
- ClassicDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

a l'avant: 1800/1200, & I'arriére:
1800/2200

- 4 zones de cuisson (14/2 x 18/14/21 cm)

Dimensions de I'appareil

GK42H
LxP: 584 x 514 mm

GK42HF
LxP: 547 x 477 mm

GK42HU
L x P: 600 x 545mm

GK42H

Cadre en acier chromé  1470.-/ 1364.90

GK42HF

Encastrement & fleur

1470.-/ 1364.90

GK42HU
Cadre surdimensionné  1740.-/ 1615.60
TAR 2.49/ 2.31

GK42H1

Equipement
- 4 xQuicklight
- ClassicDesign

- également en version 230 V
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

al'avant: 1800/1200, & 'arriere:
1800/2300

- 4 zones de cuisson (14/2 x 18/21 cm)

Dimensions de |'appareil

GK42H1
Lx P:584 x 514 mm

GK42H1
Cadre en acier chromé  1280.-/ 1188.49
TAR 2.49/ 2.31

QUICKLIGHT BLACKDESIGN / CLASSICDESIGN .

GK32H1

Equipement

- 3 xQuicklight
- ClassicDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

Puissance max. en watts:

al'avant: 1800/1200, & l'arriere: 2300
- 3 zones de cuisson (14/18/21 cm)

Dimensions de I'appareil

GK32H1
LxP:584x 514 mm

GK32H1
Cadre en acier chromé  1250.-/ 1160.63
TAR 2.49/ 2.31

GK22H1

Equipement

- 2 xQuicklight
- ClassicDesign
- indication de chaleur résiduelle

Caractéristiques

2 zones de cuisson (14,/18 cm)
Puissance max. en watts:
al'avant: 1200

al'arriere: 1800

Dimensions de I'appareil

GK22H1
LxP:286 511 mm

GK22H1
Cadre en acier chrom¢  1220.-/ 1132.78
TAR 249/ 23]
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POUR POSITIONNER LES APPAREILS
SELON VYOS SOUHAITS

les coffrets de commande & encastrer sont compatibles avec fous
les champs de cuisson Quicklight, vous pouvez placer les appareils en toute
flexibilit¢ dans votre cuisine. Les coffrets de commande & encastrer

sont disponibles dans les couleurs Nero, blanc, ChromeClass et miroir.

S
Q0O 00
Coffret de commande a encastrer ES4 Coffret de commande a encastrer ES4U Réchaud a encastrer ER4

- modele pour 4 plaques de cuisson - modele pour 4 plaques de cuisson - élément pour 4 plagues de cuisson et
ef champs de cuisson en vitrocéramique et champs de cuisson en vifrocéramique champs de cuisson en vitrocéramique
- commutateurs rofatifs escamotables - commutateurs rofatifs escamotables - commutateurs rotatifs escamotables

- pour le remplacement dans des cuisines
existantes avec cadre élargi Réchaud a encastrer ER3

- élément pour 3 plaques de cuisson et
champs de cuisson en vifrocéramique
- commutateurs rofatifs escamotables

P WPix [ Réchoud dencastrer ER2

ES4 ES4U - élément pour 2 plagques de cuisson et
Miroir 770.-/ 71495 Nero,/blanc 920.-/ 854.22 champs de cuisson en vifrocéramique
ChromeClass 810.-/ 75209 - commutateurs rotatifs escamotables

Réchaud a encastrer ER202

- 2 élément (27,5 cm) pour 2 plaques
de cuisson ef champs de cuisson en
vifrocéramique

- commutateurs rotatifs escamotables

ES4/ESAU/EN2 Sélecteurs individuels EN1/EN2 Prix

- approprié & la commande de zones de - modeles pour les zones de cuisson simples ER4

cuisson & deux circuits [plaque de cuisson et champ de cuisson en Nero/blanc 670.-/ 622.10

- vifrocéramique) et zones de cuisson & deux ChromeClass 720.-/ 668.52
Jeux de plaques de cuisson o
circuits (EN2)

4 plaques 340.-/ 31569 - commutateurs rotatifs escamotables ER3
3 plaques 310.-/ 287.84 Nero/blanc 570.-/ 529.25
2 plaques 250.-/ 23213

T
it de fixation Nero/blanc 420.-/ 38997

4/3 plagues 66.-/ 6128 EN1/EN2
Miroir 360.-/ 33426 ER202
ChromeClass 410.-/ 380.69 Nero/blanc 400.-/ 371.40



COFFRETS DE COMMANDE A ENCASTRER ET SELECTEURS INDIVIDUELS




Elegance et finitions de qualité

Température de couleur

variable avec FlexlED
| |
Discrétion sonore extréme avec SilentPlus

Nouvel éclat pour Premira




HOTTES D’ASPIRATION

La qualité irréprochable qui se sent, se touche et s'entend




NICO SCHAERER,
PHOTOGRAPHE

Se sentir chez soi... partout.
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«Je me sens & la maison partout ob se trouvent des personnes que

j'aime», nous confie le photographe Nico Schaerer. Ce pére d'une
petite fille est devenu sédentaire tout récemment. Aujourd’hui, il habite
cerfes avec sa compagne & Zurich-Wollishofen, mais auparavant, le
monde était sa maison. «J'ai roulé ma bosse pendant douze ans, du
terrain de camping du lac de Zurich jusqu’en Scandinavie, en Afrique,

en Turquie, en Iran...»

Ce jeune Suisse qui a fait des études d'art et de design & Bréda aux
Pays-Bas, a parcouru une grande partie de la planéte avec son bus
blindé pare-balles. Il raconte ses pérégrinations & travers le Pakistan,
I'Inde, le Tibet, le Népal, la Mongolie, le Kirghizstan ou le Sahara.
Pour lui, voyager, cest «l'école de la vie»: «j'ai appris énormément
de choses qui m’aident aujourd’hui dans mon métier de photographe,
d'abord dans mes relations avec les autres, mais j'ai aussi développé

une certaine aptitude & gérer les situations stressantes et & improviser.»

Pour Nico Schaerer, la cuisine fut I'un des points fixes de son tour du
monde. Il n’était pas rare que des personnes viennent dans le bus et se
mettent & cuisiner tout simplement ce qu’offrait la région. Ces rencontres
avec les habitants, les épices et les odeurs étaient de la pure inspiration,
mais elles étaient aussi vitales. «Quand on voyage de cette facon, la

santé - et donc la nourriture - sont des points essentiels.»

HOTTES D'ASPIRATION

Encore aujourd’hui, ce photographe talentueux n'a pas besoin de
beaucoup pour se sentir chez soi. «<Moins, c’est plus», telle est sa
devise. Pour cet homme de mouvement, la chambre & coucher idéale
se compose d'un lit, d'un livre et d’'une lampe. Son métier est caractérisé
par d'innombrables signaux visuels, c’est pourquoi il ne veut pas étre
distrait, ni & la maison, ni & |'atelier, nous indique-tl. Cette attitude
d'ascéte porte parfois en elle des germes de conflit. Sa compagne
ajouterait bien parfois un meuble dans la piéce, «mais nous nous
retrouvons dans nos exigences envers les objets: ils doivent &tre beaux,

mais aussi remplir une fonction», raconte Nico Schaerer en souriant.

Il aime toujours vivre dehors et &tre nomade, mais les voyages sont plus
courts et plus concentrés. Nico Schaerer s’enthousiasme enfin de son
dernier voyage dont il a rapporté des images spectaculaires et d'une
grande esthétique: «Avec mon partenaire commercial, {'ai parcouru le
Laos en moto, en ballon ou avec des petits avions pendant une semaine.
Souvent, les gens la-bas n‘ont méme pas de couverts, ils mangent avec

les mains. Et pourtant, {'avais I'impression qu'ils étaient heureux.»
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DES HOTTES D’ASPIRATION
POUR DES SOLUTIONS
ESTHETIQUES ET
FONCTIONNELLES

Que vous recherchiez une hotte design qui témoigne de votre bon goGt ou

un appareil & encastrer pour des raisons purement pratiques: chez nous, vous

frouverez le produit qui convient exactement & votre cuisine.

Hottes ilots et hottes de plafond

Les hottes ilots et hottes de plafond sont parfaitement adaptées aux
cuisines dotées d'un plan de cuisson en ilot. Pour ceux qui privilégie
une élégance plus discréte, notre gamme comprend également une

hotte suspendue.

Hottes d’aspiration intégrées

Les hottes d’aspiration intégrées sont concues pour étre encastrées
dans une armoire suspendue ou un autre élément de la cuisine. Cette
solution offre une liberté pratiquement illimitée pour la planification et

I'aménagement de votre cuisine.

Aérateur de plan de cuisson

Une plus grande liberté de mouvement au niveau de la téte et un design
épuré: |'aérateur de plan de cuisson est intégré dans le plan de travail
et aspire directement la vapeur vers le bas. Gréce au bac collecteur
encastré, rien ne déborde et un nettoyage pratique est assuré. Le bac
a une capacité de 0,5 litre et se retire facilement du plan de cuisson

pour étre passé au lave-vaisselle avec le filire métallique & graisse.

Fusion

La combinaison parfaite: notre champ de cuisson Fusion intégre déja
une hotte d’aspiration, qui aspire les vapeurs de cuisson vers le bas,
juste & cbté des poéles et des casseroles. Comme sur |'aérateur de
plan de cuisson, le bac collecteur peut étre retiré pour étre passé au

lave-vaisselle.

104

Hotte de plan de travail

La hotte de plan de travail posséde un corps d’aspiration escamotable.
Génial: aprés utilisation, elle disparait de nouveau sous son cache.
Nous recommandons de combiner les hottes de plan de travail avec
les champs de cuisson Panorama - pour une aspiration optimale des

vapeurs de cuisson.

Hottes murales

Ce type de hotte s'utilise principalement lorsque votre champ de cuisson
est placé contre le mur. Les hottes & plan en biais offrent une meilleure
libert¢ de mouvement au niveau de la téte que les hottes murales

horizontales et une vue dégagée sur le champ de cuisson.

Hottes d’aspiration & encastrer

Une hotte d’aspiration & encastrer vous permet d'utiliser de maniére
optimale I'espace de votre cuisine. Selon le modéle, elle s'intégre
presque entiérement dans |'armoire suspendue pour laisser place aux
épices, aux livres de recettes et autres ustensiles de cuisine. Elle se
range de maniére & devenir pratiquement invisible et il suffit de la tirer

pour cuisiner.



HOTTES D'ASPIRATION

Hottes de plafond Hotte de plan de travail

Hottes ilots Hottes murales

Hottes d'aspiration intégrées Hottes d'aspiration & encastrer

Aérateur de plan de cuisson Fusion
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UNE COMBINAISON

INGENIEUSE

Notre nouveau champ de cuisson Fusion intégre déja une hotte d'aspiration
qui offre une grande liberté de mouvement au niveau de la téte. Equipé de la
fonction Optilink, vous n'avez plus & vous soucier de |'aspiration des vapeurs -

elle se regle d'elleméme en accord avec le champ de cuisson.

Un appareil - Deux fonctions

Ce champ de cuisson réunit deux fonctions en un seul appareil et
simplifie la cuisine - vous pouvez vous concentrer pleinement sur la
préparation de vos plats. Ce nouveau champ de cuisson MaxiFlex
intégre déja une hotte d’aspiration, qui aspire les vapeurs de cuisson
vers le bas, juste a coté des poéles et des casseroles. Comme sur
I'aérateur de plan de cuisson, le bac collecteur peut étre retiré pour
étre passé au lave-vaisselle. Et la commande tactile intuitive sur I'écran

graphique vous fait vivre une expérience unique.

Communication intelligente

La fonction Optilink est un autre point fort: le champ de cuisson et la
hotte d'aspiration communiquent entre eux, de sorte que 'intensité de
I'aspiration est régulée automatiquement selon le volume des vapeurs.
Vous pouvez bien sir régler la hotte manuellement - si vous le souhaitez,
elle se chargera de cette fonction & votre place pour que vous puissiez

vous consacrer tout entier a votre cuisine.
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HOTTES D'ASPIRATION

UNE BRISE DE FRAICHEUR
POUR LA GAMME PREMIRA

Les hottes Premira ne sont pas seulement équipées d'une technologie

ulramoderne, elles sont aussi hautement performantes, peu gourmandes en

énergie et elles séduisent par leur design élégant. Nous avons encore

oplimisé notre produit phare pour vous.

Une mise a jour de toute beauté

Si vous étes & la recherche d'une hotte d’aspiration hautes perfor-
mances, nous avons ce qu'il vous faut: la gamme Premira comprend
des hottes murales, flots et & encastrer et posséde toute une série de
caractéristiques hors pair. Nouveauté pour la hotte ilot: elle rayonne
de toutes ses facettes dans notre design miroir. La hotte murale est
munie de verre miroité en facade et sur les cétés. Et nous avons méme
élargi le design des hottes daspiration & encastrer: elles sont désormais
disponibles dans toutes les tailles en design chrome et miroir. De plus,
la nouvelle FlexLED haute qualité vous fournit un éclairage trés large.
La température de la lumiére peut méme étre réglée individuellement -

pour un concept d'éclairage harmonieux dans la cuisine.

Une technique d’excellence a l'intérieur

Toutes les hottes d'aspiration Premira sont proposées & la fois en solution
avec évacuation d'air ou & recyclage d'air. Contrairement & la hotte
a évacuation d'air qui élimine la vapeur vers I'extérieur, la hotte &
recyclage d'air purifie 'air avant de le rediriger dans la piéce. Des filtres
& charbon actif de haute qualité garantissent une capacité d'absorption
des odeurs trés élevée. Et nous avons aussi pensé & simplifier le net-
toyage des filtres métalliques & graisse: la fixation magnétique permet
de les mettre en place trés facilement et, gréice & ComfortFix, ils se
retirent en toute sécurité. A l'instar de |'éclairage LED intégré, le moteur
performant consomme trés peu d'électricité, et son fonctionnement est

encore plus silencieux avec SilentPlus.

Vers le haut ou vers le bas?

Les cuisines ouvertes sont trés prisées et cette tendance a entrainé une mutation parmi les hottes d'aspiration. Les

nouvelles hottes d'aspiration, comme les hottes de plan de travail et les aérateurs de plan de cuisson, aspirent

directement la vapeur vers le bas, juste & c6té des poéles et des casseroles, tout en offrant une plus grande

liberté de mouvement au niveau de la téte. De méme, les appareils intégrés rencontrent un succés croissant.

Avec le champ de cuisson Fusion et sa hotte d’aspiration intégrée, vous bénéficiez de deux solutions dans un

seul appareil. Peut-étre préférez-vous tout de méme laisser monter les vapeurs ou appréciez-vous les hottes

flots élégantes ou le cété pratique d'une hotte d’aspiration & encastrer? Le choix est grand et vous trouverez

certainement la solution qui répond & vos besoins.
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EXECUTIONS

ChromeClass =

ChromeClass/verre = =

Miroir = =
Facade en verre .

OptiGlass =

Largeur 120cm . .
Largeur 100 cm . .
Largeur 90cm .

Largeur 80 cm .

Largeur 7O cm

Largeur 60 cm

Evacuation d'air = = = = =
Recyclage d'air avec filire & charbon actif standard = = = = =

Recyclage d'air avec filire & charbon acfif Longlife =

Recyclage d'air avec filire & charbon actif Longlife Plus =
FlexLED réglable 2700-4000 kelvins D
Eclairage LED = = = =
Eclairage halogene

Couleur de la lumiére (en kelvins) 3000 4000 3000 2700-4000
Eclairage avec variateur d'infensité = = =

SilentPlus =
Nombre de filires métalliques & graisse 4 2 1 2 3 3/4
ComfortFix =
Automatisme de marche & vide = = = = = =
Niveau intensif = = = = = =
Foncfion Clean-Air L] = L] =

Témoin de saturation du filire métallique & graisse = = = = = =

Raccordement pour clapet d'amenée /
d'évacuation d'air

Moteur BLDC efficace = = =
Ecran graphique factile =

Touches & effleurement = = = =
Touches & pression =

Commutateurs

Commande a distance ™ incl. = =
Optilink =

Nombre de niveaux de puissance 4 4 4 10 4 4
Affichage de la puissance de ventilation = = = = = =
* Avec supplément de prix Accessoires voir & partir de la page 187
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COMPARATIF DE PRODUITS
HOTTES DE PLAFOND, HOTTES ILOTS,
HOTTES MURALES ET HOTTES DE PLAN

DE TRAVAIL




Haute performance et discrétion esthétique -
cefte hotte d’aspiration est directement
intégrée dans le plafond.

-0- AUTO AUTO AUTO AUTO
E2R=ACAE=]

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 630 m3/h
niveau intensif 830 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 68 dB(A)
niveau intensif 74 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

- commande & distance incluse

- niveau infensif avec refour automatique

n=
énergéfique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:
133x1200% 700 mm
Hauteur de 'appareil: 318 mm (évacuation

d'air)

DSDSR12 (120cm)

Verre (blanc) 4320.-/ 4011.14
ChromeClass 4140.-/ 384401
TAR 11.97/ 11.11

Suspendue & des filins, cette hotte ilot fera
merveille dans les lofts ef les habitations
mansardées grace & sa hauteur flexible.

Modes de fonctionnement
AUTO AUTO AUTO AU

v

- débit d'air selon 'EN 61591
puissance maximale 491 m3/h
niveau intensif 532 m3/h
- niveaux sonores:
niveau max. 69 dB(A)
niveau intensif 70 dB(A)
- touches & effleurement
- 4 lampes LED
- commande & distance en accessoire
- niveau infensif avec refour aufomatique

Energie
Efficacité
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P

132x 1000 %700 mm

Hauteur de I'appareil: 500-2 000 mm
[recyclage d'air)

DIAS10 (100cm)
Miroir
TAR 11.97/

5620.-/ 5218.20
1111

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Bottier de recyclage d'air avec 5 kg de
charbon actif sans entrefien pendant

env.5 ans 653.-/ 606.31
Suppléments pour modéle avec moteur
externe Kit de montage ~ 306.-/  284.12

112

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif avec 4 kg de charbon
actif sans entrefien pendant env. 3,5 ans incl.



Une classe indéniable:

cefte hotte de plan de travail escamotable
confére & la cuisine une note d'exclusivité.

-0- AUTO AUTO AUTO AUTO
RENNECARE=]

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 420 m3/h
niveau intensif 670 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 57 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- touches & effleurement

- lampes LED

- niveau infensif avec retour automatique

énergétique
Dimensions de I'appareil

Hx LxP:646x880%352 mm

Hauteur de sorfie 400 mm

DSTS9 (90 cm)
Verre 4150.-/ 3853.30
TAR 11.97/ 11.11

&y

HOTTES DE PLAFOND, HOTTE SUSPENDUE, HOTTE DE PLAN DE TRAVAIL, AERATEUR DE PLAN DE CUISSON, FUSION

DSMS

Presque invisible dans le plan de travail,
I'aérateur de plan de cuisson séduit par sa
grande capacité d'aspirafion.

Modes de fonctionnement

= -

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 500 m3/h
niveau intensif 500 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 67 dB(A)
niveau intensif 70 dB(A)

- touches & effleurement

- niveau infensif avec refour automatique

- bac collecteur amovible d'une capacité de
500 ml env. avec filire métallique & graisse
intégré, lavable en lave-vaisselle

Lillustration présente des plans de cuisson.
Ceux-ci ne sont pas compris dans la livraison.

A3
énergeétique
Dimensions de |'appareil

LxP: 110 x 501 mm/R1,5

DSMS
Verre 3820.-/ 3546.89
TAR 2.49/ 231

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Boitier de recyclage d'air pour socle avec
filtre & charbon actif 296.-/ 274.84
sans entretien pendant env. 3,5 ans

Filire & charbon actif
Longlife 211.-/ 19591
Suppléments pour modele avec moteur
externe

Kit de montage 306.-/ 284.12

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Bottier de recyclage d'air pour socle avec
filre & charbon actif 296.-/ 27484

sans entretien pendant env. 3,5 ans

Intégrée dans le champ de cuisson, cet
aérateur génial aspire les vapeurs directement
vers le bas.

AUTO AUTO AUTO
Ej=lE
Molelzlof
3

Caractéristiques

Champ de cuisson

Puissance maximale du champ de cuisson
avec PowerPlus 4 x 3700 W

- 9 niveaux de puissance

- Ecran graphique tactile en 9 langues

- Package de sécurité

- OptiGlass

- Détection de fond de récipient [10-22 cm)

Aérateur

- 9 niveaux de puissance et 1 programme
intensif

- Niveau intensif avec refour automatique

- Bac collecteur amovible d'une capacité
d'absorption d'env. 500 ml, avec filire
métallique & graisse intégré lavable en
lave-vaisselle

Dimensions de I'appareil

LxP: 761 x 501 mm/R1,5

GKD46TIMASZO
OptiGlass, DualDesign  5800.-/ 5385.33
TAR 11.97/ 11.11

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Boitier de recyclage d'air pour socle avec
filtre & charbon actif 296.-/ 27484

sans entrefien pendant env. 3,5 ans
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Cet appareil haut de gamme vous simplifie
la vie.

Modes de fonctionnement

][O (& ]
B

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 452 m3/h
niveau intensif 675 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 52 dB(A)
niveau intensif 63 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm

- 4 lampes LED variables
2700-4000 kelvins

- maniement et fixation des filires métalliques
G graisse aisés

- contact d'options

- commande ¢& distance en accessoire

X
«
g

- niveau infensif avec refour automatique

=
énergétique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:

55 % 1000/1200 % 700 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
510-845 mm (évacuation d'air)
610-1000 mm {recyclage d'air)

DI PQ 10 (100 cm)
Miroir 4350.-/ 4039.-
DI PQ 12 (120 cm)

Miroir 4980.-/ 4623.96
TAR 11.97/ 1111

Avec son design intemporel fouf en lignes
droites, cette hotte ilot séduit par son
esthétisme.

Modes de fonctionnement

AUTO AUTO AUTO AUO

&
|

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 580 m3/h
niveau intensif 700 m3/h
- niveaux sonores:
niveau max. 66 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)
- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm
- 4 lampes LED
- confact d'options
- commande ¢& distance en accessoire
- niveau infensif avec refour aufomatique

B
énergétique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P

60> 1000 *x600 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
640-1090 mm (évacuation d'air)
690-1090 mm (recyclage d'air)

DI QS 10 (100 cm)
ChromeClass 3610.-/ 3351.90
TAR 11.97/ 11.11

Cette hotte ilot posséde un visuel
parficuliérement affrayant avec sa hauteur
frontale réduite.

Modes de fonctionnement
AUTO AUTO AUTO AUO

&
|

Equipement

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 580 m3/h
niveau intensif 700 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 66 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm

- 4 lampes LED

- commande ¢& distance en accessoire

- niveau infensif avec retour automatique

~ B
énergéfique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:

60x900 %600 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
640-880 mm (évacuation d'air)
690-880 mm (recyclage d'air)

DI E9 (90 cm)
ChromeClass 2370.-/ 2200.56
TAR 5.99/ 556

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif Longlife Plus

Kit de démarrage 390.-/ 362.12

~

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filtre & charbon actif
Longlife 129.-/ 11978

Suppléments pour mode de recyclage d'air
Filre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filire & charbon actif
Longlife 129.-/ 11978



Cet appareil haut de gamme vous simplifie

la vie.

Modes de fonctionnement

DW VHR

Peu gourmande en énergie, cette hotte murale
inclinée permet de garder la téte haute - ef de
cuisiner avec un maximum de confort.

Modes de fonctionnement

AUTO

G| 5] O] =2]

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 452 m3/h
niveau intensif 675 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 52 dB(A)
niveau intensif 63 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré ® 150 mm

- 2 lampes LED variables
2700-4000 kelvins

- maniement et fixation des filtres métalliques
& graisse aisés

- contact d'options

- commande ¢ distance en accessoire

- niveau infensif avec retour automatique

=
énergéfique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:

55 x900/1200 x 550 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
460-875 mm (évacuation d'air)
570-995 mm (recyclage d'air)

DW PQ 9 (90 cm)
Miroir 3200.-/ 2971.22
DW PQ 12 (120 cm)

Miroir 3540.-/ 328691
TAR 11.97/ 1111

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 650 m®/h
niveau intensif 870 m3/h
- niveaux sonores:
niveau max. 67 dB(A)
niveau intensif 73 dB(A)
- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm
- 2 lampes LED
- commande & distance en accessoire
- touches & effleurement
- niveau infensif avec refour automatique

A Wy Efficacts
énergéique

Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:

380 %898 %339 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
805-1435 mm (évacuation d'air)

463 mm [recyclage d'air, sans cheminée)

DW VHR9 (90 cm)
Verre 3450.-/ 3203.34
TAR 5.99/ 556

HOTTES 1LOTS DESIGN, HOTTES MURALES DESIGN

Cette hotte murale inclinée permet de garder
la téte haute - ef de cuisiner avec un maximum
de confort.

AUTO AUTO AUTO AUTO
[(Z][C][=]

Equipement

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 647 m®/h
niveau intensif 823 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 66 dB(A)
niveau intensif 72 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

- touches ¢& effleurement

- niveau infensif avec retour automatique

]
énergétique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P;
512x898%324 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
1 045-1465 mm (évacuation d'air)
515mm (recyclage d'air, sans cheminée)

DW VMRS (90 cm)
Verre 2730.-/ 2534.82
TAR 5.99/ 556

Suppléments pour mode de recyclage d'air
Filire & charbon actif Longlife Plus
Kit de démarrage 390.-/ 362.12

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif
Longlife

211.-/ 19591

* Veuillez consulter |'aide & la planification sur www.vzug.com/b2b/ch/fr/planningaid

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filire & charbon actif
Longlife 211.-/ 19591

115



DW QS

Avec son design intemporel fout en lignes
droites, cette hotte ilot séduit par son
esthétisme.

Modes de fonctionnement
_6_ AUTO AUTO AUTO AUO

|E
g

Equipement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 580 m®/h
niveau intensif 700 m3/h
- niveaux sonores:
niveau max. 66 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)
- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm
- 2 lampes LED
- contact d'options
- commande ¢& distance en accessoire
- niveau infensif avec refour automatique

3
énergétique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P

60 x 598,/698,/898 x 530mm

* Hauteur de 'appareil avec cheminée:
650-1160 mm (évacuation d'air
710-1260 mm (recyclage d'air)

DW QSé6 (60 cm)
ChromeClass 1900.-/ 1764.16
DW QS7 (70 cm)
ChromeClass 2000.-/ 185701
DW QS9 (90 cm)

ChromeClass 2200.-/ 204271
TAR 5.99/ 556

b

Cette hotte murale possede un visuel
particuliérement affrayant avec sa hauteur
frontale réduite.

Modes de fonctionnement
_o_ AUTO AUTO AUTO AUO

&
|

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 580 m3/h
niveau intensif 700 m3/h
- niveaux sonores:
niveau max. 66 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)
- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm
- 2 lampes LED
- commande ¢& distance en accessoire
- niveau infensif avec refour automatique

Energie
Efficacits
A
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P
60%x898%x485 mm

* Hauteur de I'appareil avec cheminée:
650-810 mm (évacuation d'air)
710-920 mm (recyclage d'air)

Prix

DW E9 (90 cm)
ChromeClass 1570.-/ 145775
TAR 5.99/ 556

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filtre & charbon actif
Longlife 129.-/ 11978

16

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filtre & charbon actif
Longlife 129.-/ 11978

* Veuillez consulter 'aide & la planification sur www.vzug.com/b2b/ch /fr/planningaid



Modele de hotte murale d'entrée de gamme
au design classique.

Modes de fonctionnement
6_ AUTO AUTO AUTO AUTO

3
|

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 622 m3/h
niveau intensif 750 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 64 dB(A)
niveau intensif 69 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

- commande ¢ distance en accessoire

- niveau infensif avec retour automatique

]
énergétique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P

100 x 598/898 x 500 mm

* Hauteur de |'appareil avec cheminée:
600-920 mm (évacuation d'air)
600-1000 mm (recyclage d'air)

DW Né (60 cm)

ChromeClass 1010.-/ 937.79
DW N9 (90 cm)

ChromeClass 1120.-/ 1039.93
TAR 2.49/ 2.31

Modele de hotte murale d'entrée de gamme
offrant 3 niveaux de ventilation.

Modes de fonctionnement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 336 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 69 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 120 mm

- 2 lampes & spot halogéne

E
énergéfique
Dimensions sans cheminée

Hauteur de facade x L x P:

132 x 599/899 x 510mm

* Hauteur de 'appareil avec cheminée:
545-1140 mm (évacuation d'air)
545-1140 mm (recyclage d'air)

DW K6 (60 cm)
ChromeClass 680.-/ 63138
DW K9 (90 cm)
ChromeClass 780.-/ 72423
TAR 2.49/ 2.31

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif Longlife
Kit de démarrage 154.-/ 14299

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif
standard 52.-/ 48128

* Veuillez consulter I'aide & la planification sur www.vzug.com/b2b,/ch/fr/planningaid

HOTTES MURALES DESIGN .

17
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5 a a a a a
Page de la brochure 120 120 120 121 121 122
EXECUTIONS
ChromeClass . . . . . .
Miroir .
Nero/blanc
Avec écran de verre . .
Encastrement visible /partiellement visible —/ = u/— a/n
Encastrement intégré " L L
Largeur 120cm .
Largeur 110cm .
Largeur 90cm . . .
Largeur 86cm =
Largeur 82,5cm .
Largeur 80 cm .
Largeur 7O cm . .
Largeur 60cm . . .
Largeur 55cm . . .
Largeur 52 cm . .
Evacuation d'air . . . . . .
Recyclage d'air avec filire & charbon actif standard =
Recyclage d'air avec filire & charbon actif Longlife = = =
Recyclage d'air avec filire & charbon actif Longlife Plus ] ] ]
Aspiration marginale n .
FlexLED réglable 2700-4000 kelvins = =
Eclairage LED ] . . = .
Lampes halogénes =
Couleur de la lumiére (en kelvins) 4200 3000 2800 2700-4000 2700-4000 3000
SilentPlus . .
Nombre de filres métalliques & graisse ] 1/2 2 2/3/4 2/4 ]
ComfortFix . .
Automatisme de marche & vide ] L] ] ]
Témoin de saturation du filire métallique & graisse = = = ] ]
Raccordement pour clapet d'amenée / d'évacuation d'air = =
Moteur BLDC efficace ] =
Commutateurs .
Touches & pression L]
Touches & effleurement ] ] ]
Sélection du niveau de ventilation sur |'écran de verre / le protége-vapeur . .
Commande ¢ distance™ ] L] .
Nombre de niveaux de puissance 4 4 3 4 4 4
Affichage de la puissance de ventilation ] ] . ] ] ]
Quickstart . . .
* Avec supplément de prix Accessoires voir a partir de la page 187
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HOTTES D'ASPIRATION A ENICASTRER ET HOTTES D'ASPIRATION INTEGREES

COMPARATIF DE PRODUITS
HOTTES D’ASPIRATION A ENCASTRER ET
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DHL

Une solution particulierement ingénieuse: cette
hotte d'aspiration infégrée est encastrée dans
I'armoire suspendue et demeure de ce fait
invisible.

Modes de fonctionnement

AUTO AUTO AUTO

Equipement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 469 m3/h
niveau intensif 563 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 57 dB(A)
niveau intensif 61 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm

- 4 lampes LED

- niveau infensif avec refour automatique

Efficacité
énergéfique

Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:

300 x 800/1100 x 300 mm

DH L8 (80cm)
ChromeClass 3010.-/ 2794.80
DHL11 (110cm)

ChromeClass 3390.-/ 3147.63
TAR 11.97/ 11.11

Equipée d'un éclairage LED avec variateur,
ceffe hotte intégrée affiche un débit d'air élevé
pour une qualité de captage optimale.

Modes de fonctionnement

_o_ AUTO AUTO AUTO AUTO
NAS "0,_
i Sl |

Equipement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 560 m3/h
niveau intensif 620 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 64 dB(A)
niveau intensif 68 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
refenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

- niveau infensif avec refour aufomatique

Energie
AE3
énergéfique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P

330 x 520/700/860 x 300 mm
Prix

DEHMR5* (52 cm)
ChromeClass 1360.-/ 1262.77
* Puissance: 640 m3/h, efficacité

énergétique B

DEHMR7* (70cm)
ChromeClass 1560.-/ 1448.47
* Puissance: 640 m3/h, efficacité

énergétique B

DEHMRS (86 cm)
ChromeClass 1750.-/ 1624.88
TAR 2.49/ 2.31

Modele de hotte d'aspiration intégrée
d'enfrée de gamme.

Modes de fonctionnement

Equipement

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 600 m3/h

&
|

- niveaux sonores:
niveau max. /2 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes & spot halogéne

DES
énergéfique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:

310 x 522/702 x 284 mm

DEHES5 (52 cm)
ChromeClass 790.-/ 733.52
DEHE7 (70cm)

ChromeClass 830.-/ 770.66
TAR 2.49/ 2.31

Suppléments pour mode de recyclage d'air
Filire & charbon actif
Longlife

192.-/ 17827
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Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif
Longlife

211.-/ 19591

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif
standard

52.-/ 4828



La hotte d'aspiration & encastrer Premira séduit
entre aufres par son élégant écran de verre.

Modes de fonctionnement

AUTO AUTO

¢}

HOTTES D'ASPIRATION INTEGREES ET HOTTES D'ASPIRATION A ENCASTRER .

DF Premira SL

Peu gourmand en énergie, cet appareil haut
de gamme vous simplifie la vie.

Modes de fonctionnement

AUTO AUT
i:als-n
glc] - (=

OIS

[\
«
£

EE |
oo

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 455 m3/h
niveau intensif 657 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 53 dB(A)
niveau intensif 63 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED variables
2700-4000 kelvins

- maniement aisés et fixation pratique des
filtres métalliques & graisse

- contact d'options

- commande ¢& distance en accessoire

- touches ¢ effleurement

- sélection de la ventilation au-dessus de
I'écran de verre

- niveau infensif avec retour automatique

S
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
55 % 548/898/1198 x 495 mm

DF PQ 5 (55 cm)
ChromeClass 2490.-/ 231198
TAR 5.99/ 5.56

DF PQ 9 (90cm)
ChromeClass 2740.-/ 2544.10
DFPQ 12 (120cm)

ChromeClass 3150.-/ 2924.79
TAR 11.97/ 11.11

i

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 452 m3/h
niveau intensif 653 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 53 dB(A)
niveau intensif 63 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED variables
2700-4000 kelvins

- maniement aisés et fixation pratique des
filires métalliques & graisse

- confact d'options

- commande & distance en accessoire

- touches ¢& effleurement

- sélection de la ventilation au-dessus du
profege-vapeur

- niveau infensif avec refour automatique

B
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
25 % 548/898 x 495mm

DF PQSL 5 (55 cm)

Miroir 2540.-/ 2358.40
ChromeClass 2350.-/ 2181.99
TAR 2.49/ 2.31

DF PQSL 9 (90cm)

Miroir 2790.-/ 2590.53
ChromeClass 2600.-/ 2414.11
TAR 5.99/ 556

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif

Longlife-Plus 340.-/ 31569

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif

Longlife-Plus 340.-/315.69

Veuillez consulter I'aide & la planification sur
www.vzug.com,/b2b/ch/fr/planningaid
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Une hotte & encastrer élégante avec un

généreux éclairage LED et un panneau de
commande discret sur I'écran de verre.

Modes de fonctionnement
AUTO AUTO AUTO AUO
Ea

°

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 537 m3/h
niveau intensif 625 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 63 dB(A)
niveau intensif 66 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 1 lampe LED

- touches & effleurement

- encastrement en armoire haute visible/
parfiellement visible

- niveau infensif avec refour automatique

]
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P
30 x 546,/825/895 x 525 mm

DF SG5 (55cm)
ChromeClass 1420.-/ 1318.48
TAR 2.49/ 2.31

DF SG8 (82 cm)
ChromeClass 1690.-/ 1569.17
DF SG9 (90 cm)

ChromeClass 1690.-/ 1569.17
TAR 5.99/ 5.56

},' a

—

Gréce au panneau frontal rabattable, cette
hotte d'aspiration & encastrer est fofalement
invisible lorsqu'on ne I'vilise pas.

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 394 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 65 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

Energie
DES
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
240 x546% 302 mm

DK S5i (55 cm)

Nero/blanc 1070.-/ 993.50
Panneau Nero,/blanc 102.-/ 9471
TAR 249/ 231

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif

Longlife 177.-/ 164.35
Filire & charbon actif
Longlife-Plus 240.-/ 22284
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Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif
standard

104.-/  96.56



L'un des modeéles & encastrer les plus
demandés de nofre gamme: des spofs LED
assurent un éclairage généreux.

Modes de fonctionnement
AUTO AUTO AUO

]
c

Equipement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 537 m3/h
niveau intensif 647 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 63 dB(A)
niveau intensif 67 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

- niveau infensif avec retour automatique

AE3
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
40%x546 %450 mm

DF SE5 (55 cm)

Nero,/blanc 990.-/ 919.22
ChromeClass 1110.-/ 1030.64
TAR 249/ 23]

Les touches & pression en focade de cefte
hotte & encastrer rendent son ufilisafion
particulierement confortable.

Modes de fonctionnement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 581 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 63 dB(A)

- manchon d’évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes halogenes

:
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P
40%x546%x 450 mm

DF E5 (55 cm)

Nero/blanc 970.-/ 900.65
ChromeClass 1090.-/ 1012.07
TAR 249/ 231

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif

standard 52.-/ 48.28
Filire & charbon actif
longlife 177.-/ 16435

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filire & charbon actif

standard 52.-/ 48.28
Filtre & charbon actif
Longlife 177.-/ 16435

HOTTES D'ASPIRATION A ENICASTRER .
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Un modeéle d'entrée de gamme économe en
énergie disposant de 3 niveaux de puissance.

Modes de fonctionnement

Equipement

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 647 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 67 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 150 mm

- 2 lampes LED

A Eficacité
énergéfique

Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P
40%x 546 %450 mm

DF N5 (55cm)

Nero/blanc 760.-/ 705.66
ChromeClass 810.-/ 75209
TAR 2.49/ 2.31

DF L

Modeéle de hotte & encastrer d'enfrée de
gamme offrant 3 niveaux de puissance.

Modes de fonctionnement

Equipement

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 400 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 70 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 120 mm

- 2 lampes LED

Energie

Hificacité
énergéfique

Dimensions de I'appareil

NOUVEAUTE: Hauteur de facade x L x P:
40x 546 %455 mm

DF L5 (55 cm)

Nero/blanc 660.-/ 61281
ChromeClass 710.-/ 65924
TAR 249/ 231

| ]

DV S

Un modeéle d'entrée de gamme au design
modeme.

Modes de fonctionnement

Equipement

- débit d'air selon 'EN 61591:
puissance maximale 336 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. 69 dB(A)

- manchon d'évacuation avec clapet de
retenue intégré @ 125mm

- 2 lampes halogenes

0E3
énergétique
Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
132 x 549/899 x 510 mm

DV S5 (55 cm)

Nero/blanc 460.-/ 42711
ChromeClass 520.-/ 48282
DV S9 (90 cm)

ChromeClass 620.-/ 57567
TAR 249/ 23]

Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filtre & charbon actif

standard 52.-/ 4828
Filtre & charbon actif
Longlife 177.-/ 164.35
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Suppléments pour mode de recyclage d’air
Filre & charbon actif
standard

52.-/ 48.28

Suppléments pour mode de recyclage d'air
Filre & charbon actif
standard

52.-/ 4828
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HOTTES D'ASPIRATION A ENICASTRER, HOTTE D'ASPIRATION A RECYCLAGE D'AIR ET CASSETTE D'EPURATION DE L'AIR .

La solution exclusivement & recyclage d'air
- avec séparafion optimale des odeurs et
évacuation vers |'avant.

Modes de fonctionnement

- recyclage d'air avec Filire & charbon actif
Longlife

- débit d'air selon I'EN 61591:
puissance maximale 383 m3/h

- niveaux sonores:
niveau max. /1 dB(A)

- 2 lampes halogenes

Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P:
124%x546% 488 mm

DF U5 (55 cm)

Intégrable 1420.-/ 1318.48
Nero/blanc 1492.-/ 1385.33
ChromeClass 1544.-/ 1433.61
TAR 2.49/ 2.31

Cassette d’épuration de I'air Cassette d’évacuation de I'air

Pour un air particuliérement pur - une Cette cassette évacue |'air I& ou il ne vous
excellente solution & recyclage d'air en dérangera pas. Peut éire combinée avec un
combinaison avec un appareil de votre choix. appareil & recyclage d'air de votre choix.

Modes de fonctionnement Modes de fonctionnement

- recyclage d'air avec filire & charbon actif

standard 900 g

Dimensions de |'appareil Dimensions de I'appareil

Hauteur de facade x L x P: Hauteur de facade x L x P:
112x530%x283 mm 112x530%283 mm

LRC (53 cm) LAC (53 cm)
Nero,/blanc 490.-/ 45497 Nero,/blanc 390.-/ 362.12
ChromeClass 510.-/ 473.54 ChromeClass 410.-/ 380.69
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Programme Féte rapide

Une brillance étincelante avec SteamFinish

OptiStart, la fonction de démarrage

différe

Discrétion sonore incroyable avec

SilentPlus




LAVE-VAISSELLE

Des assistants de cuisine performants qui vous font briller, vous et votre vaisselle




CLAUDIO DEL PRINCIPE,
REDACTEUR ET AUTEUR
D'OUVRAGES CULINAIRES




Quand il publie sur Instagram la photo d'un pain qu'il vient de cuire,
Claudio Del Principe est str de recevoir les félicitations de sa grande
communauté de fans. Ce quinquagénaire est considéré comme I'un
des meilleurs foodblogueurs des régions germanophones. Son dernier
livre vient juste de paraitre: «A Casa, un livre de recettes pour tous les
jours inspirées de la cuisine italienne, ou «une ode & la lenteurs», comme
I'écrit la maison d’édition AT. La lenteur commence avec le «lievito
madre», le levain chef avec lequel 'auteur fait ses pains. Au début, le
levain chef a besoin de deux semaines environ pour pouvoir étre prét
a I'emploi. Ensuite, il faut le «nourrir» réguliérement pour que la levure

naturelle garde sa force.

«Je pense en italien quand je cuisine. Et pas seulement lorsque je
prépare des plats italiens. Méme lorsque je cuisine des rsti, I'essentiel,
cest une préparation minutieuse. Je fais cuire les pommes de terre deux
jours & 'avance pour qu’elles soient bien séches et que les résti soient
trés croustillants», explique ce fils d’émigrés italiens, nous révélant
ainsi I'un de ces principes. Claudio Del Principe est un esthéte - ses
photos culinaires n’en sont pas le seul témoin, on le remarque aussi a
sa maniére de penser |'art culinaire. «Il m’est arrivé une fois de perdre
pendant un an mon sens du godt & cause d’un antibiotique. Et depuis
que je I'ai recouvré, c’est un véritable cadeau dont je prends le plus
grand soinx, raconte-+il. Aucun oignon n’arrive par hasard dans un plat,
il est savamment choisi. Le couteau japonais pour couper les légumes

est aiguisé «et je savoure chaque geste quand je le prends en main.

Vue sous cet angle, la lenteur est bien plus une forme d'application
trés aftentive qu’entretient Claudio Del Principe. Méme lorsqu'il parle,
il s'exprime presque avec recueillement, en choisissant soigneusement
ses mots les uns aprés les autres. En 2007, il lance son blog «Anonyme
Kéche» (Les cuisiniers anonymes) dans ce but: afin de pouvoir parler

de nourriture.

LAVE-VAISSELLE .
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Les repas en commun sont le rituel autour duquel la famille Del Principe
se réunit. Claudio et Miriam forment un couple depuis 34 ans; avec
deux repas chauds par jour, leurs fils de 14 et 18 ans sont comblés.
Lorsque le lave-vaisselle est récemment tombé en panne, les garcons
ont di pendant un temps faire la vaisselle & la main, ce qui a entrainé
des protestations, mais qui s'est vite transformé en événement social.
«Pour nous, il s'agissait aussi de leur montrer des valeurs communes»,
explique Claudio Del Principe. Et pourtant, nous avons été tous heureux
quand un nouveau modéle Adora de V-ZUG s’est chargé du travail.

«Mon bureau, c’est la cuisine», affirme Claudio Del Principe en réflé-
chissant au nombre d’heures qu'il y passe. Quatre, voire cinq heures
par jour, c'est certain: «L'art de la cuisine me fascine». Plus il acquiert
d’expérience, plus il ressent cette magie que |'on ne trouve pas dans
les recettes, mais dans les sensations: que ce soit la nature d’une pate
& pétes fraiches ou le moment oU une sauce atteint un degré parfait
de réduction. Pour Claudio Del Principe, «cela ne s'exprime pas en
grammes ou en minutes». Pour lui, cuisiner n’est pas une mode, c’est la

possibilité de se faire du bien, aux autres et & soi-méme.
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TAILLE ET DESIGN
AU CHOIX

Choisissez le lave-vaisselle qui convient le mieux & votre intérieur -

ou dissimulezle élégamment derrigre la facade de votre cuisine.

Un design qui s’intégre dans chaque cuisine

L'Adora dllie fonctionnalité et esthétique haut de gamme. Nos lave-vais-
selle sont disponibles dans les designs Nero, Blanc, ChromeClass ou
miroir pour s’harmoniser avec votre cuisine. Bien sir, votre lave-vaisselle
peut également étre dissimulé derriére la facade de votre cuisine et
monté sans poignée. Les facades de meubles étant avjourd’hui souvent
fabriquées dans des matériaux de qualité lourds, nous pouvons équiper

votre lave-vaisselle Adora de ressorts renforcés sur demande.

Parfaitement adapté & I'encastrement en armoire haute
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Grand volume

Grand volume b
avec tiroir a couverts

Montage rapide et simple

Nos lave-vaisselle sont disponibles en variante standard ou grand
volume - ces derniers étant de véritables champions de I'espace. En
plus d'étre adaptés & un montage normal, nos lave-vaisselle conviennent
également parfaitement & |'encastrement en armoire haute: une char-
niére de porte spéciale souléve légérement la porte du lave-vaisselle
& son ouverture. L'Adora dispose ainsi de la place nécessaire pour le
pivotement et peut étre monté avec des dimensions de jeux minimales.
Notez que I'Adora SL WP avec pompe a chaleur nexiste qu’aux

dimensions standard dans la gamme des 60 cm.

Eclairage pratique pour une utilisation agréable

Pourquoi allumer la lumiére de la cuisine le soir, juste pour mettre
un verre dans le lave-vaisselle? Ceci est désormais inutile gréce a
I'agréable éclairage intérieur & LED du niveau de confort SL. Quatre
lampes & LED situées a l'intérieur de I'appareil facilitent le remplis-
sage et le déchargement du lave-vaisselle. Les modéles entiérement
intégrés sont par ailleurs dotés de |'option FunctionLight, trés pratique:
un affichage LED placé sur le c6té de la porte vous informe lorsque le

programme est terminé.

LAVE-VAISSELLE .
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LAVEZ SANS
SCRUPULES

de 'environnement.

Qualité rime avec économies d’énergie

Laver la vaisselle au lave-vaisselle permet non seulement de gagner du
temps, mais est aussi nettement plus économique et écologique que
le lavage & la main. Alors que la vaisselle & la main nécessite prés de
40 litres d’eau, 'Adora SL ne consomme que 5 litres en programme
automatique. Sile lave-vaisselle est raccordé a I'eau chaude, la consom-

mation d'énergie est réduite jusqu’a 90 % avec I'Adora SL.

Lave-vaisselle avec technologie de pompe & chaleur

Le lave-vaisselle Adora SL WP (disponible uniquement dans la gamme 60)
est également équipé d'une pompe & chaleur. Nous sommes les premiers
fabricants & monter dans un lave-vaisselle une pompe & chaleur haute
efficacité, qui réduit de prés de moitié la consommation d'électricité par
rapport & des lave-vaisselle classiques. Dans le programme Eco, I'eau
de rincage est exclusivement chauffée par la pompe & chaleur, ce qui
permet de maintenir la consommation d'énergie au strict minimum. En
fonction du programme sélectionné, une deuxiéme source de chaleur
est activée pour atteindre une température constante. La chaleur émise
par le lave-vaisselle est récupérée par I'accumulateur de chaleur pour

obtenir un bilan thermique équilibré dans la cuisine.

Fonctionnement de la pompe & chaleur.

Une chose est sire: un lave-vaisselle consomme beaucoup moins d'énergie
et d'eau que la vaisselle & la main. C'est encore plus vrai avec les lave-vaisselle

V-ZUG - ils comptent parmi les meilleurs en matiére de respect

Testé et validé par

okozentrum

forschen | entwickeln |



Des fonctions économiques pour votre budget et voire

satisfaction

Nos lave-vaisselle recélent de capteurs et de fonctions perfectionnés

qui vous aident & économiser encore plus d'électricité, d’eau, de sel,

de rince-éclat, et donc d'argent.

= Détecteur de salissure: ce détecteur mesure le degré de salissure
de I'eau et veille & ce qu'il n'y ait pas de consommation inutile d’eau
froide.

= Réglage de la dureté de I'eau: le réglage de la dureté de I'eau
garantit en permanence la dureté idéale de I'eau. Le produit de

lavage est plus efficace, la vaisselle et les verres sont mieux protégés.

Dosage du rince-éclat: la dose de rince-éclat est automatiquement
adaptée & la dureté de I'eau et & la charge: vous faites des économies

de rince-éclat.

Touche d’économie d’énergie: le lave-vaisselle réduit la température

de 5 °C, permettant d'économiser 10 % d'énergie.

Programme Chargement partiel: le lave-vaisselle adapte automa-
tiquement le programme & une charge inférieure, ce qui permet
d'économiser jusqu'a 6 litres d’eau et de gagner 30 minutes sur le

lavage.

Mécanisme d’ouverture de porte: d la fin du programme, la porte de
I'appareil s'ouvre automatiquement grdce au mécanisme d'ouverture.
La phase de séchage est ainsi raccourcie, ce qui économise une

précieuse énergie.

OptiStart: cette fonction intelligente de démarrage différé utilise le
temps d’aftente avant le démarrage du programme pour humidifier la
vaisselle. Lorsque le processus de lavage débute, les saletés sont déja
ramollies et 'appareil peut procéder au lavage & une température plus

basse. La consommation d'énergie est ainsi réduite d’environ 10 %.

EcoManagement: avec |'option EcoManagement, nous vous aidons

& surveiller la consommation de votre appareil et & utiliser des pro-

grammes qui préservent les ressources.

LAVE-VAISSELLE .
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ALLUMER ET
S’EMERVEILLER

les programmes ingénieux de nos lave-vaisselle sont une bonne raison pour

opter en faveur d'un niveau de confort plus élevé. Tous les appareils sont évidem-

ment dotés des programmes typiques d'un bon lave-vaisselle.

Quotidien court
L'Adora est le premier lave-vaisselle qui nettoie la vaisselle normalement

sale en seulement 47 minutes.

Automatique

Le programme Automatique sait ce dont la vaisselle a besoin: ce pro-
gramme netfoie vos verres, assiettes et couverts de maniére optimale
et économise jusqu'a 30 % d'eau, d'électricité et de sel régénérant. La
durée du programme est de 65 & 115 minutes (la durée effective peut

différer des indications ci-dessus selon le degré de salissure).

Fondue/Raclette

Le programme Fondue/Raclette exclusif est concu pour les spécialités
typiquement helvétiques. Les caquelons et poélons a raclette, de méme
que les plats & gratin et & soufflé, sont parfaitement nettoyés, sans

trempage préalable, gréce & une phase active de ramollissement.

Silence
Avec 37 dB(A), ce programme est tellement silencieux qu‘on I'entend
& peine. Vous pouvez laver votre vaisselle pendant la nuit en toute

tranquillité, et le lendemain matin, tout sera propre.

Hygiéne
Ce programme est idéal pour un nettoyage parfaitement hygiénique

des objets comme les planches & découper ou les biberons.

Entretien de I’appareil
Ce programme spécial dégraisse et nettoie |'intérieur et les composants
de votre appareil. Effectué réguliérement, I'entretien de votre lave-vais-

selle en garantit I'hygiéne et prolonge sa durée de vie.

Innovation SteamFinish

Adora est le premier lave-vaisselle & prendre soin des verres, des
couverts et de la vaisselle & I'aide de vapeur pure, qui leur apporte
propreté impeccable et brillance étincelante. La technologie brevetée
SteamFinish génére de la vapeur & la fin du processus de séchage.
Celle-ci condense sur la vaisselle sous la forme d'une eau extrémement
pure (distillée) et élimine les résidus de sels ainsi que les traces de liquide

vaisselle et de rince-éclat.

Fonctionnement du
programme SteamFinish.
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LE PROGRAMME FETE -
PLUS RAPIDE QUE TOUS
SES PREDECESSEURS

Avec le programme Féte, nous créons un aide ménager qui surpasse méme

I'ancien programme rapide Sprint. 'Adora Sl lave la vaisselle peu sale en

seulement 11 minutes - un record mondial.

Comment méme en faisant la vaisselle,
on peut avoir envie de faire la féte.

Pour que les hétes puissent, eux aussi, profiter de la féte

Musique, discussions animées, rires - la féte bat son plein. Les canapés
partent comme des petits pains. Et les hétes seront bientét & court de
vaisselle. Pas de souci avec le programme Féte génial de I'’Adora SL: il
lave plus rapidement que tous ses prédécesseurs. En seulement 11 mi-
nutes, le stock de vaisselle propre est de nouveau reconstitué. Ainsi,

les hétes peuvent, eux aussi, profiter pleinement de la féte, sans stress.

Vaisselle lavée et la cuisine est presque rangée

Permettant cinqg cycles de lavage successifs au maximum, le programme
Féte est idéal pour laver rapidement une grande quantité de vaisselle
peu sale. Ce programme vous sera trés utile pour vos fétes, mais aussi
dans beaucoup d'autres situations, par exemple lorsque vous recevez
de nombreux invités & diner et leur proposez plusieurs plats au menu.
Entre chaque plat, vous pouvez laver rapidement la vaisselle et la
réutiliser immédiatement ou la ranger. Votre cuisine reste ainsi en ordre
et vous gagnez un temps précieux que vous pouvez passer avec vos

invités.
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Une innovation qui établit un record mondial

Alors que le programme automatique d'un lave-vaisselle V-ZUG néces-
site normalement entre 65 et 115 minutes selon le modéle, la charge,
la dureté de I'eau, etc., le programme Sprint ne dure que 20 minutes
(18 minutes sur'Adora SL WP). Avec un cycle de lavage de 11 minutes
seulement, le programme Féte se classe en téte en termes de vitesse et
établit un record mondial. Ce programme, 'une de nos innovations, est

une bonne raison de choisir un lave-vaisselle Adora SL ou Adora SL WP.

V-ZUG-Home - Votre connexion avec le futur

Avec V-ZUG Home, votre lave-vaisselle peut communiquer au moyen
d'une application et étre mis en réseau trés facilement. L'appli pourra
par exemple vous avertir quand le programme Féte sera prét & dé-
marrer aprés la phase de chauffe. Et pour que vous ne ratiez pas la
fin du programme, aprés seulement 11 petites minutes, vous recevrez
également une notification Push sur votre terminal mobile. La vaisselle

est propre en un éclair et vous pouvez vous détendre.



LAVE-VAISSELLE .
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LAVE-VAISSELLE .

FLEXIBILITE ET
ERGONOMIE

Crace & |'équipement adaptable, vous pouvez ranger votre lave-vaisselle

comme bon vous semble, pratiquement tout y rentre. Pour encore plus de

flexibilite, votre appareil peut étre équipé individuellement d’autres accessoires.

Panier inférieur avec zone MultiFlex

Un clapet automatique permet d’abaisser les quatre rangées de pointes
d'un seul geste. Ceci libére une grande surface de pose qui convient
particuliérement bien aux grandes assiettes, poéles, saladiers, acces-

soires de four & vapeur, mais aussi aux tasses et aux verres.

Disponible en tant qu’accessoire: le panier inférieur spécial
pour les verres

Ce panier inférieur a été spécialement développé pour les verres et les
tasses. Il peut accueillir jusqu’a 26 verres ordinaires et 10 tasses. Ce
panier est idéal pour le bureau ou si vous recevez souvent beaucoup
d'invités. Il peut étre combiné & tous les niveaux de confort de la
gamme Adora et peut étre commandé en tant qu’accessoire. Un panier
spécialement concu pour les verres & vin, a placer dans le panier

inférieur, est également disponible.

Panier supérieur réglable en hauteur avec beaucoup de
place

Les étagéres multifonctions et une rangée pour verres spéciale
conviennent parfaitement bien aux tasses & café et servent & poser les
verres & eau ou & vin. Les soustasses ou les petites coupelles trouvent
également leur place sans probléme. Le panier supérieur peut par
ailleurs étre réglé a plusieurs hauteurs: méme chargé de vaisselle, il

peut étre réglé en un seul geste sur neuf positions différentes.

Tiroir & couverts ergoPlus confortable

Le tiroir que nous avons développé permet un remplissage ergonomique
des couverts. Les couverts peuvent, par ailleurs, étre placés de maniére
organisée, sans contact les uns avec les autres. Les couverts sont ainsi

propres sur foutes les faces et les traces de rayure sont évitées.

— /Comment laver au mieux la vaisselle?

Un lave-vaisselle ne facilite pas seulement le quotidien, il consomme également nettement moins d’eau que la
vaisselle faite & la main - il n’est donc pas étonnant d’en trouver un dans presque tous les foyers. Divers niveaux
de confort sont & votre disposition pour répondre & vos besoins. Quel appareil vous correspond le mieux@ Cela
dépend de votre logement et de vos conditions de vie. Dans une cuisine ouverte, il est par exemple conseillé de
veiller & ce que |'appareil soit particuliérement silencieux (indications du volume sonore sur I'étiquette-énergie).
Et pour nettoyer de maniére efficace de grandes quantités de vaisselle, nous recommandons un lave-vaisselle

avec raccordement 400 V pour profiter de la plus grande rapidité des programmes.
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Adora 55 SL Adora 55 S Adora 55 N

Page de la brochure 142/144 143/145 143/145
Version grand volume U O =
Entigrement intégrable = = =
Miroir = . =
ChromeClass = =
Nero/blanc . .
Efficacité énergétique A+++/-10% A+++/-10% At+
Pompe a chaleur

Tiroir & couverts ergoPlus .

Eclairage intérieur & DEL =

Mécanisme d'ouverture de porte = =

Programme Sprint/Féte (min.) 20/11

Fonction spéciale raccord eau chaude = = =
SteamFinish =

Programme Quotidien court .

Panier supérieur réglable en hauteur (plusieurs . . .
positions)

V-ZUG-Home LR

Nombre de couverts standard 12/13 12 12
Montage en armoire haute aisé . = o
Nombre de programmes 12 8 5
Option «tout-en-un» = . .
Programme Hygiéne = =

Sécurité enfants = =

EcoManagement .

COMMANDE ET AFFICHAGE

Démarrage différé = = =
Affichage de texte en clair =

Afficheur numérique =

Standard (mm) 756 756 756
Grand volume (mm) 845-961 845-961 845-961
* En option Equipement et accessoires & parfir de la page 188
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COMPARATIF DE PRODUITS

LAVE-VAISSELLE

Adorina 45 S Adorina 45 Adorina 60
147 147 147

At+ A+ A+ [A++ & partir d'avril)

6 6 4 (6 & partir d'avril)

815-875 815-875 815-875

LAVE-VAISSELLE .



Adora 55 SL di tiroir a couverts

Le modele haut de gamme doté de la
nouveauté mondiale
SteamFinish et du firoir & couverts ergoPlus.

rogrammes
] (2] () (] [ [e2] (@)
= [ 0] 2] g (2] (4]
EISHENI

- tiroir & couverts ergoPlus

B
FIR)
N| |G

- mécanisme d'ouverture de porte
- éclairage intérieur, 4 lampes LED
- place pour 13 couverts standard
- détecteur de salissure

- dosage du rince-éclat

- réglage de la dureté de I'eau

A0 1 A B -

A partir de 5 litres/0,75 kWh /42 dB(A|

Adora 55 SL di

Un lave-vaisselle de qualité doté de la
nouveauté mondiale SteamFinish.

brogrammes
] (2] () (2] 69 [ (@)
o [ (O] 2] (g ) (4]
CSIEN

Equpemen

- mécanisme d'ouverture de porte
- éclairage intérieur, 4 lampes LED
- place pour 12 couverts stfandard
- détecteur de salissure

®

- dosage du rince-éclat
- réglage de la dureté de I'eau

Ai-10% 4 A R e

A partir de 5 litres /0,74 kWh/42 dB(A)

GS55SLGdiB
Grand volume 4720.-/ 4382.54
TAR 11.97/ 11.11
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GS555SLdi

Standard 4340.-/ 4029.71
GS 55 SL Gdi

Grand volume 4540.-/ 421541
TAR 11.97/ 11.11



Adora 55 S di

Le mécanisme d'ouverture de porte équipant
ce lave-vaisselle garantit un séchage optimal.

=

- mécanisme d'ouverture de porfe
- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure
- dosage du rince-éclat

Ai-10% 1 A B -

A partir de 8 litres/0,74 kWh /44 dB(A)

GS55Sdi

Standard 3340.-/ 3101.21
GS 55 S Gdi

Grand volume 3540.-/ 328691
TAR 11.97/ T1.11

Adora 55 N di

Cet appareil possede une capacité de
12 couverts. Fabriqué en Suisse - comme fous
les lave-vaisselle Adora.

T

- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

Eficacité Hfficacité
A

A partir de 8 litres/0,92 kWh/44 dB(A)|

GS 55 N di

Standard 2970.-/ 2757.66
GS 55 N Gdi

Grand volume 3170.-/ 2943.36
TAR 11.97/ 11.11

LAVE-VAISSELLE .

Equipements et accessoires a partir
de la page 188

143



o 4o e o

Adora 55 SL Vi tiroir a couverts

Le modele haut de gamme doté de la
nouveauté mondiale SteamFinish et du tiroir &
couverts ergoPlus.

Programmes
] (2] ) (2] (69 [#] [@)
o) [ () (&) [ 2] @
2] (&7 [&] [a]

Equpomen

- firoir & couverts ergoPlus

- mécanisme d'ouverture de porte
- Functionlight

- éclairage intérieur, 4 lampes LED
- place pour 13 couverts standard
- détecteur de salissure

- dosage du rince-éclat

- réglage de la dureté de I'eau

@ Fficacité
oY AR

A partir de 5 litres/0,75 kWh /40 dB(A|

Adora 55 SL Vi

Un lave-vaisselle de qualité doté de la
nouveauté mondiale SteamFinish.

Programmes
) (2] () (&) ) (%] (@)
o) (] () (2] [ (2] (@]
2] &7 [&] [l

Equipomen

- mécanisme d'ouverture de porte
- Functionlight

- éclairage intérieur, 4 lampes LED
- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

- dosage du rince-éclat

- réglage de la duref¢ de 'eau

®

@ Ffficacits
D =

A partir de 5 litres/0,74 kWh /40 dB(A)|

GS55SLGViB GS 55 SLVi
Grand volume 4470.-/ 415042 Standard 4090.-/ 3797.59
TAR 11.97/ 11.11
GS 55 SLGVi
Grand volume 4290.-/ 3983.29
TAR 11.97/ 11.11
Options Options
V-ZUG-Home™* 180.-/ 167.13 V-ZUG-Home™ 180.-/ 167.13



Adora 55 S Vi

Le mécanisme d'ouverture de porte équipant
ce lavevaisselle garanfit un séchage optimal.

=

- mécanisme d'ouverture de porte
- Functionlight

- sécurité enfants

- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

- dosage du rince-éclat

w Fficacité
D ==

A partir de 8 litres/0,74 kWh /43 dB(A)

GS 555 Vi

Standard 3090.-/ 2869.08
GS 55S GVi

Grand volume 3290.-/ 3054.78
TAR 11.97/ 11.11

Adora 55 N Vi

Cet appareil possede une capacité de
12 couverts. Fabriqué en Suisse - comme fous
les lave-vaisselle Adora.

T

- Functionlight
- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

Effcacits Ffficacité
A A

A partir de 8 litres/0,92 kWh/44 dB(A)|

GS 55 N Vi

Standard 2720.-/ 252553
GS 55 N GVi

Grand volume 2920.-/ 2711.23
TAR 11.97/ 11.11

LAVE-VAISSELLE .

Equipements et accessoires a partir
de la page 188
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Adora 55 Si

Le mécanisme d'ouverture de porte équipant
ce lave-vaisselle garantit un séchage optimal.

- mécanisme d'ouverture de porfe
- sécurité enfants

- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

- dosage du rince-éclat

D I

A partir de 8 litres/0,74 kWh/44 dB(A)|

GS 55 Si

Nero,/blanc 3090.-/ 2869.08
ChromeClass 3350.-/ 3110.49
GS55SGi

Grand volume

Nero,/blanc 3290.-/ 3054.78
Grand volume

ChromeClass 3550.-/ 3296.19
TAR 11.97/ 11.11
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Adora 55 Ni

Cet appareil possede une capacité de
12 couverts. Fabriqué en Suisse - comme tous
les lave-vaisselle Adora.

) [ [ | 2

- place pour 12 couverts standard
- détecteur de salissure

Eficacité Ffficacité
At- A de séchage

A partir de 8 litres/0,92 kWh/44 dB(A|

GS 55 Ni
Nero/blanc
ChromeClass

2720.-/ 252553
2980.-/ 2766.95

GS 55N Gi

Grand volume

Nero/blanc 2920.-/ 2711.23
Grand volume

ChromeClass 3180.-/ 2952.65
TAR 11.97/ 11.11

Accessoires pour lave-vaisselle Adora

Adora 55 SL di/Sdi/Ndi

- poignée-barre chromée 220.-/ 204.27
- poignée design chromée150.-/ 139.28
- panneau décor ChromeClass

Hauteur: 632 mm 281.-/ 26091
- panneau décor miroir

Hauteur: 632 mm 259.-/ 24048
- support dans panier inférieur

(pour 18 tasses) 84.-/ 7799
- support & couverfs Vario  62.-/  57.57
Adora 55 SL Vi/S Vi/N Vi
- support dans panier inférieur

(pour 18 tasses) 84.-/ 7799
- support & couverfs Vario  62.-/  57.57
Adora 55 Si/Ni
- panneau décor Nero/blanc

Hauteur: 632 mm 179.-/ 16620
- panneau décor ChromeClass

Hauteur: 632 mm 281.-/ 26091
- support dans panier inférieur

(pour 18 tasses) 84.-/ 7799
- support & couverts Vario  62.-/  57.57

Tous les modéles Adora

- panier inférieur & verres 204.-/  189.42
- support & verres
pour panier inférieur  204.-/  189.42

Options pour divers modéles Adora
(voir la liste de prix)
- fous les raccordements
en 3 métres 350.-/ 324098
- ressorfs renforcés pour
les panneaux

décor lourds 200.-/ 185.70

Equipements et accessoires a partir
de la page 188
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Adorina 45 SVi

Un modeéle particulierement étroit qui facilite
la vie quotidienne par son grand nombre de
programmes automatiques.

4|

Equipement

- mécanisme d'ouverture de porte™®
- firoir & couverts ergoPlus

- place pour 10 couverts standard
- programme Rapide

Accessoire sans supplément de prix
- gamiture d'encastrement SMS

* avec le programme Eco uniquement

Hffcacite ffcacité
A

A partir de 9,5 litres/0,75 kWh/44 dB(A)

GS 45 SVi
Entierement intégré 2690.-/ 2497.68
TAR 1197/ 1111

Adorina 45 Vi

Spécialement congu pour les petits logements:
un lave-vaisselle particulierement étroit.

Programmes

]
=i &) &

5h
9
Equipement
- place pour 9 couverts standard
- programme Douceur

- programme Rapide

Accessoire sans supplément de prix
- garniture d'encastrement SMS

Efficadité Ffficacite
A B A

A partir de 9,5 litres /0,78 kWh/46 dB(A)

GS 45 Vi
Entierement intégré 2410.-/ 2237.70
TAR 11.97/ 1111

Adorina 60 Vi

Ce modele d'entrée de gamme de qualité
possede une capacité de 12 couverts.

Programmes

&) i

on
@
A partir d"avril

] (9] 9] (2] [ (@] (]
Equpemen

- place pour 12 couverts stfandard
- programme Normal (jusqu'a avril)
- programme Rapide (jusqu’a avril)

Accessoire sans supplément de prix
- gamiture d'encasfrement SMS

Jusqu’a avril

Energie- Efficacité
A B3| A B

A partir de 9,5 litres/ 1,02 kWh /46 dB(A)

A partir d’avril

Eficacité Efficacité
A A

A partir de 9,5 litres/0,92 kWh/44 dB(A)

GS 60 Vi
Entierement intégré 2200.-/ 2042.71
TAR 11.97/ 1111

147



¢

Meilleure efficacité énergétique

Nombreuses zones de températures

Design haut de gamme

La meilleure qualité suisse




REFRIGERATEURS ET
CONGELATEURS

Fraichement sortis de la production suisse:
faible consommation et performances exceptionnelles




BRUNO MUFF,
PRODUCTEUR DE FRUITS
ET DISTILLATEUR

Se sentir chez soi... c'est la terre.




Le parcours de Bruno Muff est atypique. Ce spécialiste d'écologie du
paysage a habité dans la ville de Lucerne pendant vingt ans, jusqu’au
moment oU sa femme Rebecca a décidé, il y a dix ans, de commencer
une nouvelle vie. Avant, Bruno Muff développait des cartes pour des
systémes géographiques auxquelles une entreprise Google s'intéressait
a I'époque. Aprés la vente de son entreprise, il a eu 'opportunité de
reprendre la société Haldihof sise & Weggis (LU): un petit domaine
perché & flanc de montagne offrant une vue spectaculaire sur le lac

des Quatre-Cantons.

Mais le couple ne cherchait pas seulement une nouvelle habitation et
de I'air frais, mais aussi une activité trouvant sens & leurs yeux. «Nous
voulions faire vivre nos idées», raconte Bruno Muff dans un dialecte
clairement lucernois. Sa mission: produire des aliments durables de
qualité Bourgeon bio, sans pesticides, fongicides ni engrais synthétiques.
«20 % de nos surfaces sont laissées & la nature», explique Bruno Muff.
Cela permet de créer un espace vital pour les insectes qui, & leur
tour, jouent un réle de lutte contre les parasites. Ce type d'agriculture
présenterait |'inconvénient de fournir «moins de récoltes pour plus de

travail», selon Bruno Muff.

Le domaine Haldihof est spécialisé dans les fruits issus d'arbres fruitiers
haute-tiges et produit des vinaigres, des eaux-de-vie, des fruits séchés,
de la moutarde ou des pétes & tartiner. C'est tout I'art de la conser-
vation selon des méthodes traditionnelles que Bruno Muff maitrise et
perpétue. Méme si de nos jours, ce sont les réfrigérateurs modernes
qui maintiennent au frais fruits et légumes, distiller ou sécher des fruits

est un art au charme particulier.

Passionné par la distillation, Bruno Muff travaille parfois des années sur
des recettes jusqu’a ce qu'elles répondent & ses exigences de qualité
élevées, & l'instar d'un nouveau Gin, une création du nom de «Tells
Ginx (Gin de Guillaume Tell), & base d'alcool de pomme plutét que
de céréales. A cela s'ajoutent des pelures, des morceaux de pomme,

des fleurs de pommier, ainsi que des baies de geniévre naturelles, e,

REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS .

parce que Guillaume Tell serait passé entre le Haldihof et la Hohlen
Gasse d'aprés la légende, la boisson spiritueuse a été baptisée du
nom du héros national suisse.

Bruno Muff déclare qu’autrefois il se sentait bien en ville, et qu’au-
jourd’hui c’est ici qu'il se sent bien. Ce qui lui plait le plus dans cette
nouvelle vie, c’est la connexion & la nature, son enracinement avec le sol
sur lequel il vit et travaille. «Nous sommes reliés & la terre, nous vivons
avec la nature, la météo et nos animaux.» Le Haldihof abrite notamment
des alpagas dont s'occupent les deux filles du couple, dgées de 14 et
17 ans, tandis que le fils dgé de 20 ans se charge de la maintenance
du site Internet en dehors de ses études de médecine. Les Alpagas, du
reste, servent de tondeuse naturelle, en broutant indubitablement les
versants abrupts du domaine sans abimer pour autant le sol. La famille
Muff a trouvé son foyer dans la nature et celleci prend littéralement

bien des formes.




TECHNIQUE DE POINTE
ET DESIGN DE QUALITE
MADE IN SWITZERLAND

Chez V-ZUG, le design ne rime pas seulement avec esthétique haut de gamme,
mais également avec confort d'utilisation, fonctions pratiques ef équipement

flexible.

Design haut de gamme et qualité suisse

La majorité de nos réfrigérateurs sont des appareils entiérement inté-
grés: la facade arbore le décor de votre cuisine et I'appareil reste en
arriére-plan, en toute élégance. A l'intérieur, nous avons également opté
pour des matériaux haut de gamme et un design raffiné. Les étagéres
de porte en acier inox brossé pour le modéle Prestige P eco et les bords
d’étagére chromés pour presque tous les appareils de classe A+++

valorisent I'esthétique intérieure de nos réfrigérateurs.

Simplicité et confort: I’éclairage LED

Le concept moderne d'éclairage & l'aide de voyants LED haut de
gamme diffuse, de maniére optimale, la lumiére dans le réfrigérateur,
méme lorsqu'il est plein - et ce dans toutes les zones de température

jusqu’au compartiment cave.
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Un équipement extrémement pratique et flexible

Un réfrigérateur V-ZUG vous propose un haut degré de flexibilité
d’aménagement personnalisé: le systtme d'étagéres Smart permet de
régler en hauteur les étagéres, de les retirer et de les replacer pour
un neffoyage en tout confort. Les étagéres sont simplement fixées sur
les parois latérales au moyen de taquets. Gréce aux étagéres courtes
ou amovibles, il est trés facile de trouver de la place, méme pour de

grands obijets.

REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS .
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NOMBREUSES ZONES
FROIDES ET
NOUVEAUX MATERIAUX

Parmi notre large sélection de réfrigérateurs et congélateurs, nous souhaitons
aftirer particuliérement votre attention sur les appareils & plusieurs zones. Grace
aux diverses zones de température, ces réfrigérateurs vous permettent de stocker

vos aliments de maniére idéale, pour plus de fraicheur et de qualité.

Voici le rangement idéal de
votre réfrigérateur.
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Protection

Durée de conservation plus longue lorsque les conditions
sont idéales

A des températures proches de O °C et avec I'humidité de I'air idéale,
les aliments réfrigérés conservent leurs nutriments sains, leurs précieuses
vitamines, leurs arémes délicats et leur aspect appétissant jusqu’d trois
fois plus longtemps que dans un compartiment réfrigérant classique.
Vous obtenez ainsi non seulement une durée de conservation plus

longue, mais également plus de goit et une meilleure qualité.

O] Zone FreshControl

Le tiroir FreshControl s’appuie sur une technique de réfrigération
professionnelle caractérisée par un contréle précis de la température
légérement supérieure & O °C. Il répond ainsi aux exigences les plus
élevées. L'humidité de I'air peut étre régulée dans les tiroirs selon les
besoins. La viande, le poisson, la volaille et la charcuterie sont conservés
a un faible taux d’humidité de I'air et les légumes, la salade, les fines
herbes et les fruits frais & un taux d’humidité élevé. Tous ces aliments

restent ainsi frais beaucoup plus longtemps.

Fraicheur dans le réfrigérateur
Le compartiment cave est idéal pour les aliments frais. Et pour garder

toute leur fraicheur, I'hygiéne dans le réfrigérateur est un point essentiel.

Compartiment cave

Avec sa température modérée comprise entre 8 et 12 °C, le compar-
timent cave est idéal pour le stockage d'aliments sensibles au froid
comme les pommes de terre ou les fruits exotiques. Les boissons sont
réfrigérées & une température de consommation agréable. Le porte-bou-
teilles coulissant est particuliérement pratique. Il contient un panier &

boisson amovible permettant de ranger 6 bouteilles.

HygiénePlus

En coopération avec la société suisse SANITIZED, leader du marchg,
V-ZUG utilise dans ses réfrigérateurs une matiére plastique innovante qui
réduit jusqu’a 99,9 % la croissance et la prolifération des micro-orga-
nismes nocifs sur les parois*. Ce matériau moderne empéche également

le développement des mauvaises odeurs.

REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS .

* Méthode d'essai: JIS Z 2801: JIS Z
2801

Organisme test: staphylococcus aureus
ATCC 6538

Additif testé: Sanitized® BC A 21-41;
0,4 % dans du polystyréne

Substance active biocide: verre de phos-
phate d'argent
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INVESTIR DANS L’EFFICA.-
CITE ENERGETIQUE ET
ECONOMISER DE 'ARGENT

Pour un bilan écologique parfait ef une réduction des colts énergétiques dans
le foyer: nos réfrigérateurs cachent une technologie suisse de pointe. C'est

pourquoi, la grande efficacité énergétique nous tient particulierement & coeur.

Des économies gréce a la réduction des coits d’exploitation
Le bilan écologique basé sur les écopoints montre que le fonctionnement
d'un réfrigérateur ou d'un congélateur représente une grande partie
de la pollution environnementale. C'est la raison pour laquelle nous
nous attachons & fabriquer des modéles & faible consommation afin
de contribuer au respect de I'environnement. Les derniers réfrigérateurs
de la classe d'efficacité énergétique A+++ consomment jusqu’a 60 %

d’énergie de moins que les modéles de classe A. De plus, & raison

Consommation d'électricité

d'une durée d'utilisation de 15 ans, les frais d’exploitation peuvent étre

fortement réduits. Les aides financiéres accordées par les fournisseurs

P frigg . S fai
d’énergie locaux pour les réfrigérateurs et les congélateurs a faible

consommation constituent une incitation supplémentaire. Clusse d'efficacité énergétique

Si la meilleure qualité suisse est importante & vos yeux, optez sans hésiter pour un réfrigérateur de V-ZUG.
Nous sommes le seul fabricant & développer et & fabriquer nos propres réfrigérateurs dans notre usine en
Suisse. Il nous est ainsi possible de suivre étroitement I'ensemble du processus de fabrication et de proposer
un produit de qualité d'une grande longévité qui répondra & vos attentes. La liberté d’organisation offerte par

la conception intérieure ainsi que la grande efficacité énergétique des appareils jouent ici un réle central.
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REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS .
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Cooltronic eco
Cooltronic

O Noblesse eco

O Noblesse
Prestige P eco
Prestige eco
Prestige
Classic eco
Classic

o
(@)
©p
(@)
©
N
O
N
©»
N
O
@
©»
@

Page de la brochure

Hauteur d'encastrement (cm) 177.8 177,8 177.8 177,8 1778 177.8 177.8 165,1 165,1
| porte

2 portes . . . = = = = = =
Entierement intégrable = = = = = = = = =
Miroir

Capacité utile totale () 251 251 296 296 266 266 287 260 278
Compartiment de congélation (I) 46 46 63 63 o7 67 66 73 73
Classe d'efficacité énergétique At++ At++ At++ At++ At++ At++ A++ At++ At++
Zone FreshControl = =

Compartiment cave - .

Zone climatisée pour le vin

APPLICATIONS

Lampes LED . . . . . . . . .
Rayons amovibles ou rayons courfs L] = . ] ] L] . ] .
Porte-bouteilles . .

Réglage individuel de la température = ] = ] = ] .

Afficheur numérique L] ] L] L] ] ] . . .
TouchControl = . = . = = = = =
Réfrigération et/ou congélation rapide L] = L] L] L] ] . ] .
Fonction Vacances . . ] . . . .

Mode Sabbat . . = = . ] . .

SoftClose u " u " n " u u u
HygiénePlus u u u " n " n u "

Accessoires: voir & partir de la page 190
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Futura eco

©
N

©»
N

Futura

REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS .

COMPARATIF DE PRODUITS
REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS

Magnum eco

(o)
@]

o
O

Royal

(0
o

De Luxe eco

o
©

De Luxe

o
o

Optima 2

Perfect eco

o
N

o
N

Perfect

©r
[ee]

Ideal

©r
[e¢)

Komfort

N Winecooler SL

152,4 152,4 177.8 152,4 1524 152,4 1524 127,0 127,0 88,9 76,2 88,9
218 234 292 240 268 268 268 227 227 147 119 144
68 67 30 24 24 24 24 25 25 16 16 -

At++ A++ At++ A++ At++ A++ A++ A+++ A++ At+ A++ A
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Cooltronic eco

Un appareil haut de gamme particulierement
économe en énergie doté d'une zone
FreshControl.

Informations sur I'appareil

4] (38 [D) 2] (@) DY)

- capacité utile totale: 251 litres

- compartiment réfrigérant: 205 litres, dont
zone FreshControl: 37 litres

- comparfiment de congélation: 46 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 4 étagéres en verre Smart, dont
2 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 3 grand bacs a fruits et légumes
- 4 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 2 tiroirs
- 1 bac & glacons

oA  Hicoité
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

154 kWh

Dimensions de I'appareil

H X LxP: 1776 x548 X545 mm

KCieco

Entierement intégré,
kit de montage incl.
TAR 29.92/

4260.-/ 395543
27.78

Cooltronic

Notre réfrigérateur haut de gamme avec zone
FreshConfrol permet de conserver les aliments
jusqu'a 3 fois plus longtemps.

Informations sur I'appareil

[&] (s8] D) B2 (@) DY)

- capacifé utile totale: 251 litres

- compartiment réfrigérant: 205 litres, dont
zone FreshControl: 37 litres

- compartiment de congélation: 46 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 4 ¢tagéres en verre Smart, dont
2 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 3 grand bacs a fruits et légumes
- 4 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 2 tiroirs
- 1 bac & glagons

Energie

Eficoité
A B
Consommation d'énergie sur 365 jours:

222 kWh

Dimensions de I'appareil
HXLxP:1776x548 %545 mm
Prix

KC

Entierement intégré,
kit de montage incl.
TAR 29.92/

3960.-/ 3676.88
27.78



COMBINES REFRIGERATEUR-CONGELATEUR .

Un volume ufile frés important pour une Un grand réfrigérateur-congélateur combiné
consommation d'énergie particuliérement de nofre gamme avec 2906 litres de volume
gep 9
réduite. utile - porte-bouteilles amovible inclus.
Informations sur |'appareil Informations sur |'appareil
S| (oo 7 (xf] 7
EEBD DN BEED @D
- capacité utile totale: 296 lires - capacifé utile totale: 296 litres
- compartiment réfrigérant: 233 litres - compartiment réfrigérant: 233 litres
- compartiment de congélation: 63 litres - compartiment de congélation: 63 lifres
Equipement comportement réfrigérant Equipement comportement réfrigérant
- 5 éfageres en verre Smart, dont - 5 éfageres en verre Smart, donf
2 réglables en hauteur et 1 rayon court 2 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes - 1 grand bac & légumes
- 4 étagéres de porte spacieuses - 4 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs
Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation
- 2 grilles - 2 grilles
- 1 bac a glagons - 1 bac & glagons
- 2 comparfiments de porte inférieurs - 2 compartiments de porte inférieurs

N Efficacité + PR
Y énergétique Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours:

157 kWh 224 kWh

Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil

HxLxP: 1776x 548 x 545 mm Hx LxP: 1776x548 x 545 mm

KN eco KN

Entierement intégré, Entierement intégré,

kit de montage incl. 4250.-/ 3946.15 kit de montage incl. 3950.-/ 3667.60
TAR 29.92/ 2778 TAR 29.92/ 2778

Equipement et accessoires & partir de la

page 190
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Prestige P eco Prestige eco

Les éléments intérieurs en acier inox brossé Ce modeéle & 2 portes offre beaucoup Un miracle d'espace: les 2 portes de
conférent & ce réfrigérateur d'espace et consomme frés peu d'énergie. ce réfrigérateur permettent une utilisation
sa luxueuse apparence. parficuliérement agréable et ergonomique.

Informations sur I'appareil

Informations sur I'appareil

- capacité utile totale: 266 litres - capacifé utile totale: 2606 litres - capacité utile totale: 287 litres
- compartiment réfrigérant: 199 litres - compartiment réfrigérant: 199 litres - compartiment réfrigérant: 221 litres
- compartiment de congélation: 67 litres - compartiment de congélation: 67 lifres - compartiment de congélation: 66 litres
Equipement comportement réfrigérant Equipement comportement réfrigérant Equipement comportement réfrigérant
- 5 élageres en verre Smart, dont - 5 élageres en verre Smart, dont - 5 éfageres en verre Smart, dont

3 réglables en hauteur et 1 rayon court 3 réglables en hauteur et 1 rayon court 3 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes - 1 grand bac & légumes - 1 grand bac & légumes
- 5 étagéres de porte spacieuses - 5 étagéres de porte spacieuses - 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs
Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation
- 3 tiroirs - 3 ftiroirs - 3 tiroirs
- 1 bac & glacons - 1 bac & glacons - 1 bac & glacons

Energie Energie |
o Eficocte Rl Eficocité Eficacité
I ) I ) AJER

Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours:

151 kWh 151 kWh 222 kWh

Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil

Hx LxP:1776x548 %545 mm HxLxP:1776x548 x 545 mm H > LxP:1776x548x 545 mm

Dimensions de I'appareil

Prix Prix

KPRP eco KPR eco KPR

Entierement intégré, Entierement intégre, Entierement intégré,

kit de montage incl. 3770.-/ 3500.46 kit de montage incl. 3580.-/ 3324.05 kit de montage incl. 3350.-/ 3110.49

TAR 2992/ 2778 TAR 29.92/ 2778 Nero/blanc 3390.-/ 3147.63
TAR 2992/ 2778



Classic eco

Le réfrigérateur & hauteur spéciale de 165 cm
se distingue par sa frés haute efficacité
énergétique.

- capacité utile totale: 260 lires
- compartiment réfrigérant: 187 litres
- compartiment de congélation: 73 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 5 étagéres en verre Smart, dont
3 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes
- 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 3 firoirs
- 1 bac & glacons

~ B
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

151 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx [ X P: 1649%x548 x570 mm
* Important:
Profondeur minimale de la niche: 605 mm

KCL eco

Entierement intégré,

kit de montage incl. 3610.-/ 3351.90
TAR 29.92/ 2778

COMBINES REFRIGERATEUR-CONGELATEUR .

Les dimensions de ce réfrigérateur sont
généreuses ef sa consommation d'énergie est

faible.

- capacifé utile totale: 278 litres
- compartiment réfrigérant: 205 litres
- compartiment de congélation: 73 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 5 étagéres en verre Smart, dont
3 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes
- 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 3 firoirs
- 1 bac & glacons

AN
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

222 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx Lx P 1649%x548 x 570 mm

KCL

Entierement intégré,

kit de montage incl. 3310.-/ 3073.35
Blanc 3350.-/ 311049

TAR 2992/ 2778 Equipement et accessoires a partir

de la page 190
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Avec sa faible consommation d'électricité, cet
appareil & 2 portes est parfaitement adapté &
un style de vie responsable.

nformions sur Fopparsi
e @)

- capacité utile tofale: 218 litres
- compartiment réfrigérant: 150 litres
- compartiment de congélation: 68 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 4 étagéres en verre Smart, dont
2 réglables en hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes
- 4 éfageres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 3 tiroirs
- 1 bac & glagons

Ses 2 portes et son équipement flexible

facilitent son utilisation et apportent la meilleure

organisation possible.

Informations sur I'appareil

EEN T O

- capacifé utile totale: 234 litres

- compartiment réfrigérant: 167 litres

- compartiment de congélation: 67 litres

- 4 étagéres en verre Smart, dont
2 réglables en hauteur et 1 rayon court

- 1 grond bac & légumes

- 4 ¢tagéres de porte spacieuses

- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 3 tiroirs
- 1 bac & glagons

Equipement comportement réfrigérant

A
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

139 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx LxP:1522%x548 %545 mm

KF eco

Entierement intégre,

kit de montage incl. 3550.-/ 3296.19
TAR 2992/ 2778
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~E3
By énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

205 kWh

Hx LxP:1522%548x 545 mm

KF

Enfierement intégre,
kit de montage incl.
Nero/blanc

TAR

Dimensions de I'appareil

3240.-/ 3008.36
3280.-/ 3045.50

29.92/

27.78



::‘.\

Magnum eco

De conception frés généreuse, ce modele de
classe d'efficacité énergétique A+++ est I'un
des réfrigérateurs les plus économiques du
marché.

Informations sur I'appareil

»

- capacité utile totale: 292 litres
- comparfiment réfrigérant: 262 litres
- comparfiment de congélation: 30 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 5 éfageéres en verre, dont
3 réglables en hauteur et 1 amovible
- 2 grands bacs a légumes
- 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs
- 1 séparation ajustable

Equipement compartiment congélation

- 1 grille
- 1 bac & glacons

~ B
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

146 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx LxP:1776x548 %545 mm

KM eco

Entierement intégré,

kit de montage incl. 3750.-/ 3481.89
TAR 29.92/ 2778

Un réfrigérateur de grande qualité doté
d'un porte-bouteilles amovible et d'une zone
FreshControl moderne.

Informations sur I'appareil

23] (28] (D] [€2] () )

- capacité utile totale: 240 lires

- compartiment réfrigérant: 216 litres, dont
zone FreshControl: 17 litres

- compartiment de congélation: 24 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 2 étageres en verre Smart, réglables en
hauteur

- 5 étagéres de porte spacieuses

- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

-1 grille
- 1 bac & glacons

Energie

X
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

208 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx Lx P 1522548 x 545 mm

KR

Entierement intégré,

kit de montage incl. 3430.-/ 3184.77
TAR 2992/ 2778

COMBINES REFRIGERATEUR-CONGELATEUR/REFRIGERATEURS .
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De Luxe eco

Une touche luxueuse dans votre inférieur, Grande capacité utile et porte-bouteilles Les 6 étageres partiellement réglables en
gréce nofamment au porte-bouteilles amovible séparé, pour une utilisation en tout confort de hauteur conférent & ce réfrigérateur une
et & une grande efficacité énergétique. cet appareil. grande liberté d'organisation.

informarionsaur apporei

- capacité utile totale: 268 lires - capacifé utile totale: 268 litres - capacité utile totale: 268 litres
- compartiment réfrigérant: 244 litres - compartiment réfrigérant: 244 litres - compartiment réfrigérant: 244 litres
- compartiment de congélation: 24 litres - compartiment de congélation: 24 litres - compartiment de congélation: 24 litres

Equipement comportement réfrigérant Equipement comportement réfrigérant
- 5 étagéres en verre Smart, dont - 5 étagéres en verre Smart, dont - 6 étagéres en verre, dont 2 réglables en
2 réglables en hauteur et 1 rayon court 2 réglables en hauteur et 1 rayon court hauteur et 1 rayon court
- 1 grand bac & légumes - 1 grand bac & légumes - 3 bacs a légumes
- 5 étagéres de porte spacieuses - 5 étagéres de porte spacieuses - 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation

- 1 grille - 1 grille - 1 grille
- 1 bac & glagons - 1 bac & glagons - 1 bac & glagons

Al Effcacits Effcacits Eficacité
A A A

Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours:
139 kWh 199 kWh 199 kWh

Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil Dimensions de I'appareil

Hx LxP:1522%x548 %545 mm Hx LxP:1522%548x 545 mm H X LxP:1522x548 %545 mm

KL eco KL KO2

Entierement intégré, Entierement intégré, Entierement intégre,

kit de montage incl. 3480.-/ 3231.20 kit de montage incl. 3160.-/ 2934.08 kit de montage incl. 3140.-/ 2915.51

TAR 2992/ 2778 Nero,/blanc 3200.-/ 2971.22 TAR 2992/ 2778
TAR 2992/ 2778



REFRIGERATEURS .

Perfecteco _______________[lPerfect

Les dimensions de ce réfrigérateur Un appareil frés apprécié
extrémement économique sont parfaitement des pefits ménages.
adaptées aux logements de petite taille.

Informations sur |'appareil Informations sur I'appareil
) )

- capacité utile totale: 227 litres - capacifé utile totale: 227 litres
- compartiment réfrigérant: 202 litres - compartiment réfrigérant: 202 litres
- compartiment de congélation: 25 litres - compartiment de congélation: 25 litres

Equipement comportement réfrigérant Equipement comportement réfrigérant

- 4 étageres en verre Smart, - 4 étageres en verre Smart,
dont 2 réglables en hauteur dont 3 réglables en hauteur
- 1 bac & légumes spacieux - 1 bac & légumes spacieux
- 5 étagéres de porte spacieuses - 5 étagéres de porte spacieuses
- 2 casiers pour 12 ceufs - 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation Equipement compartiment congélation

- 1 bac a glagons - 1 bac a glagons
-1 grille - 1 grille

Al Efficacits Effcacits
A A

Consommation d'énergie sur 365 jours: Consommation d'énergie sur 365 jours:
129 kWh 186 kWh

Dimensions de I'appareil Dimensions de |'appareil

Hx LxP:1268%x547 %575 mm Hx LxP:1268%x547 %575 mm

KP eco KP

Entierement intégré, Entierement intégré,

kit de montage incl. 2660.-/ 2469.82 kit de montage incl. 2430.-/ 2256.27
Nero,/blanc 2700.-/ 2506.96 Nero,/blanc 2470.-/ 229341
TAR 29.92/ 2778 TAR 29.92/ 27.78
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Petit, mais efficace: ce réfrigérateur offre la
qualité V-ZUG éprouvée méme dans des
locaux de dimensions réduites.

Informations sur I'appareil

- capacité utile totale: 147 litres
- compartiment réfrigérant: 131 litres
- compartiment de congélation: 16 litres

Equipement comportement réfrigérant

- 3 étageres en verre Smart,
dont 2 réglables en hauteur

- 1 bac & légumes spacieux

- 4 éfageres de porfe spacieuses

- 2 casiers pour 12 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 1 bac & glagons

A
B énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:
155 kWh

Dimensions de I'appareil

H x L xP:88/x548x575 mm

K]
z B
T

Entierement intégre,

kit de montage incl. 2020.-/ 187558
Nero/blanc 2060.-/ 191272
TAR 29.92/ 2778

168

Le réfrigérateur idéal pour les petits logements
et une installation en élément bas.

Informations sur I'appareil

- capacité utile totale: 119 litres
- compartiment réfrigérant: 103 litres
- compartiment de congélation: 16 lifres

Equipement comportement réfrigérant

- 2 étageéres en verre Smart,
dont 1 réglable en hauteur

- 1 bac & légumes spacieux

- 3 étagéres de porte

- 1 casier pour 6 ceufs

Equipement compartiment congélation

- 1 bac & glagons

Garniture

- kit de montage pour l'installation sous un
revétement en pierre

Energie

A
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

146 kWh

Dimensions de I'appareil

Hx LxP:760x548%575 mm

Nero/blanc 1820.-/ 1689.88
TAR 29.92/ 2778



Oldtimer SIBIR OoT 274

En pose libre

Disponible dans 10 couleurs tendance,

par exemple:

[ [ .

réfrigérateurs Lifestyle au charme vintage
La nouvelle collection Oldtimer est arrivée! Les
grands classiques high-tech au charme vintage
sonf désormais disponibles dans de nouvelles
couleurs ef portent tous |'étiquette d'efficacité
énergétique A+++.

Les poignées de porte et les facades bombées
au design rétro unique font revivre le style des
années 1950 en le mariant & la technologie la
plus modeme. Idéal pour se démarquer, faire
preuve d'originalité et pour fout mode de vie.

Disponible exclusivement par le biais de

SIBIRGroup AG, une filiale de V-ZUG SA

Tél. 044 755 73 00
Fax 044 755 73 01
info@sibirgroup.ch

sibirgroup.ch

REFRIGERATEURS .
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VOS BOUTEILLES LES PLUS
PRECIEUSES PARFAITEMENT
TEMPEREES

les Winecooler de V-ZUG ont ét¢ concus dans les moindres détails pour

accueillir vos grands crus dans les meilleures conditions, cette cave est donc

I'accompagnateur indispensable de vos dégustations plaisirs.

Le climat idéal pour vos millésimes

Le plaisir que procure un vin ne se résume pas seulement & sa qualité,
il dépend aussi du choix du verre et surtout de la bonne température
de dégustation. Nous sommes convaincus que ces facteurs sont impor-
tants pour vous qui aimez recevoir et que vous appréciez également
déguster le vin & bonne température chez vous. Nos caves & vins
encastrables garantissent ainsi la température idéale de vos vins. Les
deux zones thermiques permettent de régler la température au degré
prés et séparément pour les vins blancs et les vins rouges. La plage de
température réglable est comprise entre 5 et 18 °C. Des compresseurs
flottants spécialement développés assurent un stockage du vin stable

et sans secousses.
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Un bel écrin pour de grands vins

Le Winecooler SL séduit par son design exclusif et harmonieux de
V-ZUG. Sa face miroir lui permet de s'intégrer & la perfection et avec
discrétion dans votre cuisine et sa porte en verre de grande qualité ab-
sorbe la lumiére venue de I'extérieur, protégeant ainsi le vin des rayons
UV. Lespace intérieur est doté d'un éclairage lumineux et uniforme,
fourni par quatre projecteurs & LED modernes complétement intégrés
sur les cétés. L'eclairage LED n'influence pas le climat intérieur et peut
rester enclenchg, si besoin, méme lorsque la porte est fermée. Vos fins
nectars sont ainsi toujours dans le champ de vision de vos invités. Le
nouvel amortisseur de porte SoftClose augmente le confort. Quelle que
soit la force de I'impulsion donnée, le mouvement de la porte est freiné

lors de la fermeture qui s'effectue en douceur et sans bruit.




Winecooler SL

Cet appareil esthéfique de haute qualité
maintient les vins les plus précieux & parfaite
température.

& (@

- capacité utile: 144 litres

Equipement

- plage de réglage par zone: 5 & 18 °C

- 2 afficheurs numériques pour les zones
indépendantes les unes des autres

- tablard de séparation pour le vin blanc/
rouge, réglage en hauteur

- fonction Extrafroid pour le refroidissement
rapide dans la zone vin blanc

- 6 rayons en bois de hétre élégant

- commutateur pour éclairage intérieur
permanent

- capacité: 36 bouteilles de 0,75 litre

- poignée design en chrome121.-/ 112.35
- poignée-barre en chrome121.-/  112.35

A
énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:

159 kWh

Dimensions de I'appareil

H x L x P: 886x 547 x566 mm

Prix KW SL 60
KW SL

Miroir 4320.-/ 4011.14
TAR 29.92/ 27.78

La température adéquate
fait la différence
champagne
et mousseux

vins blancs secs

vins rosés et

vins blancs doux
vins blancs légers
vins rouges corsés

WINECOOLER .




GRAND CONFORT POUR
STOCKER VYOS ALIMENTS

le FoodCenter Polaris S vous propose foutes les commodités ef tous les
avantages d'un réfrigérateur de V-ZUG, c'est-a-dire beaucoup de place et
quelques fonctions supplémentaires pratiques. Pour donner une fouche

de luxe & votre cuisine.

Les FoodCenter sont tendance

Faire le plein de courses sur le marché hebdomadaire, cuisiner avec les
enfants et enfreposer les mets cuisinés maison ou préparer une féte avec
de nombreux invités: notre FoodCenter vous rend d’énormes services
dans de nombreuses situations. Un FoodCenter (également appelé
solution «side-by-side») est un réfrigérateur américain aux dimensions
généreuses doté de fonctions supplémentaires. Ce type d’appareils est
actuellement tendance et trés demandé, que ce soit parce que vous
avez, tous les jours, une horde d’enfants affamés autour de la table ou

que vous appréciez tout simplement l'espace et I'ordre.

De belles perspectives dans votre cuisine

Chromé et autonome, le FoodCenter attire indubitablement les regards
dans toute cuisine. Les portes du Polaris S sont revétues d’acier inox
massif créant une surface noble d’une haute brillance. Des glissiéres
télescopiques pratiques pour tous les tiroirs du compartiment réfrigérant
et du compartiment de congélation vous garantissent un accés direct
aux aliments, jusque dans les moindres recoins. L'équipement comprend
également un rayon pour quatre bouteilles permettant de gagner de la

place et de stocker, & I'horizontale, des bouteilles de vin ou de boisson.

Fraicheur revigorante gréace au distributeur de glacons et
d’eau

Le FoodCenter est équipé d'un distributeur pratique de glacons et
d’eau fraiche. Tout ce dont vous avez besoin pour I'exploitation du
distributeur d'eau fraiche est un raccordement direct au réseau d’eau
potable. Plus besoin de se charger avec des packs d’eau. Que ce soit
de I'eau potable fraiche, un jus de fruit avec des glacons ou de la glace

pilée, la fraicheur est & votre portée sur simple pression d'une touche.

Confortable de A a Z

La commande TouchControl et I'écran LCD vous permettent de régler
séparément la température du compartiment réfrigérant et du compar-
timent de congélation. Gréice & un éclairage intérieur LED particuliére-

ment économe en énergie, rien ne reste caché dans |'appareil, malgré
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I'espace immense. Les mauvaises odeurs sont également éliminées:
I'air froid est dirigé au travers d'un filire alvéolaire & charbon actif qui
absorbe et neutralise les odeurs, par exemple de fromage ou de viande.
Le tout & des valeurs énergétiques trés basses: le FoodCenter convainc

par une classe d'efficacité énergétique A++.

Technologie de réfrigération ultramoderne de V-ZUG

Dans le bac & légumes, I'humidité de I'air se régule automatiquement.
Vous obtenez ainsi des conditions idéales pour le stockage des fruits
et légumes: la qualité et la durée de conservation des aliments sont
ainsi garanties plus longtemps. Dans le tiroir supérieur régnent les
températures les plus froides, idéales pour la conservation des viandes,
des charcuteries et des poissons. La réfrigération dynamique de type
DynamicAirflow assure une circulation et une répartition uniformes de
I'air froid ainsi que des températures stables aux différents niveaux de
I'espace de réfrigération. Vous bénéficiez ainsi & tout moment de plus
de flexibilité pour le rangement des aliments dans le réfrigérateur. Pour
finir, le systéme de refroidissement & recyclage d'air NoFrost empéche
le givrage du compartiment de congélation - un dégivrage manuel

est dés lors inutile.

FOODCENTER .
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Un immense confort: le FoodCenter de V-ZUG
est aussi esthéfique que fonctionnel.

nformations sur |'appareil

#] (5]

- TouchClean

- capacité utile totale: 541 litres
- compartiment réfrigérant: 368 litres
- compartiment de congélation: 173 litres

Type de construction

- pose libre ou encastrement

- porfe en acier inox plane

- distributeur de glacons et d’eau
glag

A
Y énergétique

Consommation d'énergie sur 365 jours:
348 kWh

Dimensions de I'appareil

HxLxP:1756x910%783 mm

FCP S

Entiérement en acier inox 6090.-/ 5654.60
TAR 49.87/  46.30
Options

- Aquastop 126.-/ 11699

Equipement compartiment réfrigérant

- éclairage intérieur & LED

- systeme DynamicAirflow

- filire & charbon actif

- 4 étagéres en verre, dont 3 réglables en
hauteur

- 1 rayon & bouteilles

- 1 bac & légumes avec régulation de
I'humidité

- 1 bac & légumes spacieux

- 1 comparfiment avec température optimale
pour la viande/le poisson

- 6 étagéres de porte

- 2 casiers pour 20 ceufs

- 1 grille Easylift

Equipement compartiment congélation

- éclairage inférieur & LED

- 3 étageres en verre, dont 2 réglables en
hauteur

- 2 tiroirs de congélation

- 4 étagéres de porte

- 2 accumulateurs de froid

FOODCENTER .
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

+{ | Natiirlich steamen?
- \ly - éﬁ [es—
5 ) m -
‘S = -
; . 2 s 3 \
> &/ NG wxs Tl -\
1 2 3 4 5 6
*
Y
(2] = o
= 2 E
£ = g
g 3 8 2
s & 2 1
NI
DESCRIPTION N° D’ART. [ PRIX TTC /HT S & & ¢
1 Llivre de recettes «Cuisson rapide & la vapeur» J23014.014  39.-/38.05 A (1)
2 livre de recettes «Magie de la cuisson & la vapeur» ~ ]23003.014 39.-/38.05 A(l) A (1)
3 livre de recettes «GourmetVapeur» J23005.014  39.-/38.05 = u u
4 livre de recettes «Cuissons variées» J21021.014 39.-/38.05 u u
Brochure Vacuisine - Recettes inspirantes de grands 1029752 37.-/36.10
5 chefs et tout ce qu'il faut savoir sur Vacuisine (cuisson = u =
sous-vide)
6 «Ala vapeur naturellement!» de Stefan Meier 1677018 61.-/ 59.51 . u u
A (quanfité) comprise dans la livraison m compatible avec |'appareil (m) position sur la grille
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FOURS A VAPEUR ET FOURS A VAPEUR COMBINES .

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

l )

7

*
(¢]
l7‘> — 7 ey
wv wv
= g:, = £
= £ o o
o [ [
o 8§ W & &
» 7] T '% .é
-2 8 £ 2 a
£ £ o £ £
DESCRIPTION N° D’ART.  |PRIXTTC /HT S 8 & 38 g8
1 Bac de cuisson non perforg, %3 GN, hauteur 40 mm K42365 64.-/ 5942 (m) = u (w)  (m)
; A %
5 Bac de cuisson non perforé, 23 GN, hauteur 40 mm, K42366 74.-/ 6871 (u) - - (a) (a)
avec bec verseur
3 Bac de cuisson non perforé, 2 GN, hauteur 40 mm K50319 55.-/51.07 (m) u u (w)  (m)
4 Bac de cuisson non perforé, /2 GN, hauteur 65 mm K50320 66.-/61.28 (m) u L (m) ()
5 Bac de cuisson non perforé, /3 GN, hauteur 40 mm K23223 53.-/ 49.21 (m) L] L] (w)  (m)
6 Bac de cuisson non perforé, /3 GN, hauteur 65 mm K27358 64.-/ 5942 (m) L] L] (m)  (m)
7 Bac de cuisson non perforé, /3 GN, hauteur 100 mm K27359 75.-/ 69.64 (m) L] L] (w)  (m)
8 Bac de cuisson perforé, %5 GN, hauteur 40 mm K42363 74.-/ 68.71 ) A(1) A(1) (w) (m)
9 Bac de cuisson perforé, %3 GN, hauteur 65 mm K42367 86.-/79.85 (m) L] L] (w)  (m)
10 Bac de cuisson perforé, /2 GN, hauteur 40 mm K50327 66.-/61.28 (m) L] L] (w)  (m)
11 Bac de cuisson perforé, /s GN, hauteur 40 mm K23208 64.-/ 59.42 (m) L] L] (w)  (m)
A (quantité) comprise dans la livraison m compatible avec I'appareil (m) position sur la grille
Autres accessoires sur vzug.com/accessoires * Accessoires méfalliques jamais en mode micro-ondes
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

1 2/3

DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT

1 Bac de cuisson perforé, Vs GN, hauteur 65 mm K27357 74.-/ 68.71
2 Bac de cuisson perforé, LxPxH: 452x380%x28 mm  K40008 85.-/7892
3 Bac de cuisson perforé, LxPxH: 430x370x25 mm  K40011 85.-/7892
: ; 5 9
4 Bac de cuisson en plastique perforé, Vs GN, K40199 45.-/ 4178
hauteur 52 mm
5 Plaque en acier inox non perforée, %3 GN, K42362 53.-/ 49.2]
hauteur 20 mm
. an i
6 Plaque en acier inox non perforée, /s GN, K23224 43.-/ 3993
hauteur 20 mm
7 Plaque en acier inox non perforée, Lx P x H: K40007 64.-/ 59.42
452%380x28 mm : ’
Plaque en acier inox non perforée, Lx P x H:
8 430% 370% 25 mm K40010 64.-/59.42
9 Plaque & gateaux émaillée, 73 GN, hauteur 20 mm K43211 74.-/ 68.71
Plaque & géteaux TopClean, Lx P x H:
10 452 % 380 % 28 mm K44005 48.-/ 44.57
Ploque & gateaux DualEmail, Lx Px H:
11 430% 370% 25 mm K44077 85.-/7892
A (quantité) comprise dans la livraison m compatible avec I'appareil (m) position sur la grille
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FOURS A VAPEUR ET FOURS A VAPEUR COMBINES .

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

1 2 3/4

*
g
= g:, E €
£ = o o
s 5 , £ 2
o ] 5 & b
2 % T 5 5
-2 ) £ 2 2
= [3 o] = £
DESCRIPTION N° D'’ART. | PRIXTTC /HT S & & § S8
1 Plat en verre trempé, LX PxH: 430 % 345 %25 mm K22503 46.-/ 42.71 A (1) u L]
2 Grille en acier au chrome-nickel, 23 GN K43206 53.-/49.21 A(2) A()
3 Girille en acier au chrome-nickel, Lx P: 453 x 380 mm K44122 64.-/ 5942
4 Grille en acier au chrome-nickel, LxP: 430% 370 mm K44120 64.-/59.42 A (1) A(l) A(T)
5 Moule en porcelaine blanc, %3 GN, hauteur 65 mm K27621 106.-/ 98.42 (m) L] L] (m) (m)
6 Moule en porcelaine blanc, /2 GN, hauteur 65 mm K27622 86.-/79.85 (m) u = (m) (m)
7 Moule en porcelaine blanc, /s GN, hauteur 65 mm K27626 64.-/ 59.42 (m) L] L] (m) (m)
A (quantité) comprise dans la livraison m compatible avec |'appareil (m) position sur la grille

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires * Accessoires méfalliques jamais en mode micro-ondes
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

1/2/3 4/5/6 7 8
— ; -
e | ™ / =
9/10 11 12 13

*
g
w — - w
= 2 i
£ = o <]
s £, £ 2
2 O &» @B @»
2 % T 5|5
2 g = o Eo
£ [3 [} £ =
DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT S 8 ‘% S S8
1 Insert & vapeur en acier inox pour moule en porcelaine 75 GN - K21254 41.-/ 38.07
2 Insert & vapeur en acier inox pour moule en porcelaine V2 GN K21243 37.-/34.35
3 Insert & vapeur en acier inox pour moule en porcelaine /s GN K21252 31.-/28.78
4 Plaque a gateaux ronde avec TopClean, @ 24 cm K34527 44.-/40.85 (m)  (m) (w)  (m)
5 Plaque a gateaux ronde avec TopClean, @ 29 cm K34528 55.-/51.07 (m)  (m) (w)  (m)
6 Plagque & gateaux ronde avec TopClean, @ 31 cm K34529 60.-/ 55.71 (m)  (m) (w)  (m)
7 Moule & terrine en acier inox, semi-circulaire, 60 x 60 x 300 mm  K27623 74.-/ 6871 L] u L L] u
8 Moule & terrine en acier inox, triangulaire, 55 x 55 300 mm K27624 74.-/ 6871 u L L u u
@ Support coulissant & sortie totale, 2 niveaux K40210 266.-/ 24698 = =
10 Support coulissant & sortie totale, 2 niveaux K40211 266.-/ 24698
11 Support coulissant & sortie totale, 3 niveaux 1045108 374.-/ 34726 = =
12 ThermoBox pour Va3 GN, hauteur max. 65 mm K37234 80.-/74.28 = u u u u
13 Pelle & sushi, avec instructions du fabricant K50895 49.-/ 45.50 L] L] u u =

A compris dans la livraison
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FOURS A VAPEUR ET FOURS A VAPEUR COMBINES .

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS A VAPEUR ET
FOURS A VAPEUR COMBINES

*
e
(%] — 7 et
(%] wv
= 2 = £
£ £ o o
s § , & ¢
2 o ) K KR
2 @ T 5 3
2 g £ 2 2
£ £ o £ £
DESCRIPTION N° DART.  [PRIXTTC /HT [T SR
1 Serviettes rafraichissantes oshibori, lot de 6 pieces 1029704 18.-/ 16.71 u L] ] u u
2 Couvercle du réservoir d'eau 1008625 7.-/ 6.50 L] L
Tampons d'éfanchéité pour Vacuisine avec sonde de température, 1020496 24.-/22.08 - | o -
1 rouleau de 100 cm
4 Détartrant Durgol B28005 17.-/15.78 A A A A 24
A compris dans la livraison m compatible avec |'appareil (m) position sur la grille

Légende des dimensions GN (norme gastro)

Largeur (L) x  Profondeur (P)
%3 GN 325 mm X 354 mm
2 GN 325 mm X 265 mm
Vs GN 325 mm x 177 mm

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires * Accessoires méfalliques jamais en mode micro-ondes
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS

H

¥ 4
&

i

2/3/4 5/6/7

DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT

1 Livre de recettes «Cuissons variées»
2 Plaque & géteaux émail brillant

3 Plaque & gateaux avec TopClean
4 Plaque & gateaux avec TopClean

5 Plaque & gateaux ronde avec TopClean,
@& 24 cm

6 Ploque & géteaux ronde avec TopClean,

@29 cm

- Plaque & gateaux ronde avec TopClean,
@31 cm

8 Girille

Q Cirille
10 Elément coulissant & sortie totale, 3 niveaux
11 Support de plagues coulissant, 3 niveaux

12 Elément coulissant & sortie totale, 2 niveaux

A (quantité) comprise dans la livraison
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J21021.014 39.-/ 38.05
K44006 38.-/35.28
K54000 48.-/ 44.57
K44005 48.-/ 44.57

K34527 44.-/ 40.85
K34528 55.-/ 5107

K34529 60.-/ 5571

K44119 22.-/20.43
K44102 22.-/20.43
K40207 374.-/ 34726
K44374 299.-/277.62
K40209 266.-/ 24698

m compatible avec |'appareil
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
FOURS

o
2 3 8 8 8 .
N : B
£ £ £ = £ = £
DESCRIPTION N° D’ART. | PRIX TTC /HT S S S S8 8§ & &
1 Capteur de panier porte réfi K34563 235.-/218.20 u =
2 Broche tournante sur cadre de support K54009 0.-/0.- ¢ ¢
i 2
3 Moule en porcelaine blanc, %3 GN, K27621 106.~/ 98.42 - - - - - - -
hauteur 65 mm
i 1
4 Moule en porcelaine blanc, /2 GN, K27627 86.-/ 7985 - - - - - - -
hauteur 65 mm
i 1
Moule en porcelaine blanc, /s GN, K27626 64.-/ 59.42 - - - - - - -
hauteur 65 mm
A (quantité) comprise dans la livraison m compatible avec |'appareil 4 disponible gratuitement

(avec le bon de commande joint & 'appareil)

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires

De Luxe S

Combair HSE

FOURS .
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CUISINIERES

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
CUISINIERES

1/2 3/4/5 6 7
y y 4
8 9 10
O
7 )
= = = e
8 8 3 % %
£ £ £ = =
DESCRIPTION N° D’ART. | PRIX TTC /HT S & S & &
1 Plaque & gateaux émail brillant K44006 38.-/35.28 A(2) A(2) A(1) A(T])
2 Plaque & gateaux avec TopClean K54000 48.-/ 44.57 A (2)
3 Plaque & gateaux ronde avec TopClean, @ 24 cm  K34527 44.-/ 40.85 . u " u =
4 Plaque & gateaux ronde avec TopClean, @ 29 cm  K34528 55.-/51.07 = u u u =
5 Plagque a gateaux ronde avec TopClean, @ 31 cm  K34529 60.-/ 5571 u = u = =
6 Grille K44119 22.-/20.43 A1) A(T) A(1) A(1) A(T])
7 Support de plaques coulissant, 3 niveaux K44374 299.-/277.63 u = u = u
8 Moule en porcelaine blanc, %3 GN, hauteur 65 mm ~ K27621 106.-/ 98.42 L] L u L L]
Q@ Moule en porcelaine blanc, 2 GN, hauteur 65 mm  K27622 86.-/79.85 L] L L] u u
10 Moule en porcelaine blanc, /s GN, hauteur 65 mm  K27626 64.-/ 5942 L] u - L u
A (quanfité) comprise dans la livraison m compatible avec |'appareil
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TIROIR SOUS-VIDE .

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
TIROIRS CHAUFFANTS

(r'ﬁ = )

Tiroir chauffant 220
Tiroir chauffant 162

DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT

Tampons d'étanchéité pour Vacuisine avec sonde de température,
1 rouleau de 100 cm

1029496 24.-/22.28

2 Girille pour tiroirs chauffants 283 et 312 1045990 42.-/ 39.- n u

A (quantité) comprise dans la livraison m compatible avec I'appareil

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires
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COFFEE-CENTER/CHAMPS DE CUISSON

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
COFFEE-CENTER

Supremo HSL 60

DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT

1 Détartrant DLS 100 ml B28020 17.-/15.78

m compatible avec I'appareil

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
CHAMPS DE CUISSON

DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT

1 Kit d'entretoises pour champs de cuisson combinés &

. H63789 104.-/ 96.56
encastrement & fleur

2 Couvercle/planche a découper pour Teppan Yaki étroit 1021462 357.-/331.48

3 Plaque Teppan Yaki Premium pour induction FullFlex 1037885 750.-/ 696.38

m compatible avec |'appareil
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HOTTES D'ASPIRATION .

EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
HOTTES D’ASPIRATION

_"""‘"—-.._-_
_—
==
——
1 2 3 4
L
';..l -
5 )
DESCRIPTION N° D’ART. PRIX TTC /HT
1 Commande & distance modéles Premira DIPQ/DWPQ/DFPQ/DFPQSL 1046973 163.-/151.35
2 Commande a distance DIAS/DIQS/DWQS/DIE/DWE/DWN /DWVHR/DEHMR H43404 163.-/151.35
Commande a distance DSDSR incluse dans la livraison
3 Boitier de recyclage d'air pour socle avec filire & charbon actif standard, sans entrefien pendant 1012161 296.-/274.84
env. 3,5 ans
Pour convertir la hotte de plan de travail et 'aérateur de plan de cuisson en mode de recyclage
d'air
4 Boitier de recyclage d'air avec filire & charbon actif standard de 5 kg, sans entretien pendant 1012160 653.-/ 606.31
env. 5 ans

Pour convertir la hotte de plafond en mode de recyclage d'air

5 Kit d'entrefoises pour aérateur de plan de cuisson DSMS avec champs de cuisson combinés & H63789 104.-/96.56
encastrement & fleur

6 les accessoires d'installation adaptés sont présentés dans I'aide & la planification d'appareils de cuisine ou sur vzug.com.

Filtre a charbon actif Longlife Plus Filtre a charbon actif standard
' Ce filtre & charbon innovant présente une grande  Ce filtre anti-odeurs, composé d’un mélange

efficacité d'absorption des odeurs et une résistance  individuel de charbon actif, a une durée de vie

mécanique élevée. Il peut étre nettoyé tous les 3 & allant de 6 mois & 5 ans, selon les dimensions,

6 mois par régénération thermique en le placant  le poids et la quantité. Ce filire ne se régénére pas et
au four pendant 60 minutes & 200 °C. Le filtre  doit étre remplacé aprés une durée définie.
anti-odeurs doit étre remplacé au bout de 3 ans. Lefficacité de ce filtre

est plus élevée que celle du filtre & charbon actif Longlife.

Filtre & charbon actif Longlife

Ce filtre se régénére et a une durée de vie allant
jusqu’a 3 ans. Il doit étre nettoyé tous les 2 & 3 mois
au lave-vaisselle ou avec de I'eau chaude et un pro-

duit de nettoyage doux, puis séché au four & 100 °C.

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES
LAVE-VAISSELLE

Loc

,\l‘ﬂ!]]'l[l I..'Ill,'lsel' it

.J
I;':Jl'lj LM j\h"f

.\1,‘]-1,;_1.’5‘), Y "“:'F_';{I'r"r
NS ’.;.—-{J T

1 2 3
- ) =
. . T > B =
22 8 9 918 3
»® ® » » » » v
v BV v v v v 9
v B BV ©vw ©v W oV
2 2 = 2 2 2 2
> 5y 5 8 - 3 - B
DESCRIPTION N° D’ART. | PRIX TTC /HT T El : ER : Bl
1 Support & couverts Vario W83586 62.-/ 5757 A A A A u
2 Support pour verres pour le panier inférieur 1015132 204.-/189.42 = L] = . L] = u
3 Qrfllg pour fasses supplémentaire pour le panier W83934 84.-/ 7799 - . - . - -
inférieur
4 Panier inférieur pour verres 1013007 204.-/189.42 " L] " = L] " u
5 Set de tiges Easy (4 pieces) W83899 6.-/ 557 A A A A A A
6 Panneau décor Nero W81459 179.-/ 166.20
7 Panneau décor Blanc W81458 179.-/ 166.20
8 Panneau décor Chrome W83523 281.-/ 26091
Q Panneau décor Miroir W83526 259.-/ 240.48 L] u
10 Panneau décor Nero pour modéle grand volume  W83567 208.-/193.13

11 Panneau décor Blanc pour modéle grand volume  W83572 208.-/193.13

1 Panneau décor Chrome pour modeéle grand

W83524 363.-/ 33705

volume
13 Panneau décor Miroir pour modéle grand volume W83527 311.-/288.77 " u
A compris dans la livraison m compatible avec 'appareil
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LAVE-VAISSELLE .

Couleurs des panneaux décor

s i - . ]
S 0O © = > O O o
n 7] z z z z z z
89 © ©® 8 3 8 3 @ 6/10 - Nero 7/11 - Blanc
2 2 S 2 2 2 2 2
o o o o o o o o
o ol o IEcH o el T e
< < < < < < < <
u u m n n u n u
u n
8/12 - Chrome 9/13 - Miroir
m n m n u u m
n n n n n n n n

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires
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EQUIPEMENT ET ACCESSOIRES

REFRIGERATEURS

1 Etagére en verre avec support, profége-aréte blanc
pour bacs GN

2 Etageére en verre avec support, protége-aréte en acier
inox pour bacs GN

Bac de cuisson non perforé, 2 GN, hauteur 40 mm
Bac de cuisson non perforé, V2 GN, hauteur 65 mm
Bac en plastique non perforé, 2 GN hauteur 65 mm
Moule en porcelaine blanc, 2 GN, hauteur 65 mm

Rayon & bouteilles

® N O O M~

Set d'accessoires de rangement

m compatible avec |'appareil
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H74307

H74308

K50319
K50320
K50321
K27622
H72731
1038479

80.-/ 74.28

86.-/79.85

55.-/51.07
66.-/ 61.28
34.-/31.57
86.-/79.85
89.-/82.64
29.-/ 2693

Cooltronic eco

Cooltronic

Noblesse eco

Noblesse

o
o
)
a
o
2
=
3
o
-
o

Prestige eco

Prestige

Classic eco

Classic

Futura eco

Futura



REFRIGERATEURS .

Préparer - refroidir — cuisiner
£ En cuisine, |'organisation revét une importance capitale. Les recettes les

plus élaborées qui demandent un long temps de préparation sont l& pour

nous le rappeler. Avec le nouveau support exclusif et les accessoires pour
four & vapeur, vous pouvez vous servir de votre réfrigérateur pour mettre

au frais des aliments déja préparés jusqu’a leur utilisation (p. ex. cuisson

au four ou & la vapeur). En mettant & profit les avantages du réfrigérateur,

vous vous épargnez un stress inutile.

Le nouveau support et les accessoires pour four & vapeur sont compatibles

avec les réfrigérateurs suivants:

= Prestige P eco (modéle 51052)
= Prestige eco (modéle 51045)
= Futura eco (modéle 51061)

Prestige (décor possible uniquement)
Classic (décor possible uniquement)
Futura (décor possible uniquement)
De Luxe (décor possible uniquement)
Perfect (décor possible uniquement)
Ideal (décor possible uniquement)
Komfort (décor possible uniquement)

g 8 9
£ $ o B o "-
e 5 3 3 E 3 3 5 ¢
1 Grille d'aération Nero ~ H71840 16.-/ 10771 = = = = = =
2 Grille d'aération Blanc ~ H71841 16.-/ 10771 = = = = = =
3 Set cadre-décor Nero H74440 116.-/ 10771 L]
4 Set cadre-décor Blanc  H74441 116.-/ 10771 L]
5 Set cadre-décor Blanc ~ H74439 116.-/ 10771 L]
6 Sefcadre-décor Nero  H74436 116.-/ 10771 L]
7 Setcadre-décor Blanc ~ H74437 116.-/ 10771 L]
8 Sefcadredécor Nero  H74434  91.-/84.49 u
. Q Setcadre-décor Blanc  H74435  91.-/84.49 L]
- - . O 0 - O - 10 Set cadre-décor Nero 1011216 91.-/84.49 ]
11 Setcadre-décorBlanc 1011214  91.-/84.49 .
12 Setcadre-décor Nero  H74432  91.-/84.49 (]
13 Setcadre-décor Blanc  H74433  91.-/84.49 ]
14 Setcadre-décor Nero  H74430  91.-/84.49 L]
15 Sef cadre-décor Blanc ~ H74431 91.-/84.49 u

Autres accessoires sur vzug.com/accessoires



FOURS A VAPEUR/FOURS ET CUISINIERES ELECTRIQUES

@& La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiges par la FEA (Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d’Appareils électrodomestiques)
Marque V-ZUG SA
Disignation du modéle Combi-Steam MSLQ CombiSteam HSL Steam HSE Combair-Steam SL Combair-Steam SE Combair SLP Combair SL Combair SEP Combair SEP
(STMSLO (STHSL STHSE (SSL (SSE BCSLP BCSL BCSEP DV BCSEP
Catégorie/type d'appareil Fours & vapeur Fours
Illustration voir page 36 37 37 38 38 48 48 49 49
Efficacité et consommation")
Classe d'efficacité énergéfique de A+++ (plus économe) a D (moins économe) A A+ - A+ A+ A A A A
Consommation d'énergie conventionnelle® kWh /cydle 079 - - 07 07 0,85 086 094 0,9
Consommation d'énergie air chaud /chaleur fournante! kWh,/cycle 0,67 047 - 0,63 0,63 07 07 078 0,78
Consommation d'énergie en mode veille (activé/désactivé) W 0,95/0,10 0,80/0,10 0,80/0,10 0,95/0,10 0,80/0,10 095/0,10 0,95/0,10 0,80/0,10 0,80/0,10
Consommation d'énergie autonettoyage pyrolytique kWh/cycle - - - - - 31 - 3] 31
Nombre d'espaces de cuisson 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Volume par espace de cuisson 55 34 36 55 55 68 68 68 68
Caractéristiques d'utilisation”
Température mox. réglable pour chaleur vodte ef sole, chaleur tourante °C 230/230 -/130 -/~ 230/230 230/230 300/280 280/250 300/280 300/280
Température de vopeur °C 30-100 30-100 30-100 30-100 30-100 - - - -
Puissance de sortie du micro-ondes W 700 - - - - - - - -
Surface maximale du gril m? 1100 - - 1100 1100 1300 1300 1300 1300
Volume de I'espace de cuisson | 55 34 36 55 55 68 68 68 68
Dimensions de I'appareil
Houteur m 759 318 38 759" 759" 759" 759 759" 759"
Lorgeur m 548 548 548 548 548 548 548 548 548
Profondeur (depuis lo face du meuble) m 56,9 56,8 56,8 569 56,9 56,9 5,9 56,9 56,9
Profondeur porte ouverte (depus la face du meuble) m 440 295 295 440 440 440 440 440 440
Poids d vide®!
Poids de I'appareil SMS 55/EUR0 60 kg 52 2 24 44 44 54 49 54 52
Equipement
Gorantie 2ans
Four pefit/moyen/grand moyen pefit moyen moyen moyen grand grand grond grond
Dimensions nériewes  hauteur/lrgeu/profondeur | 31,9/43,75/392 25/351/385 25/35/385 39/4375/392 | 319/4375/39,2 41,6/46,4/35) 40,6/46,4/35) 41,6/464/35]1 11,6/464/35
Eclairage,/hublot o/e o/e -/® o/0 /e o/e /0 o/e /0
Systéme de chauffage chaleur vodte ef sole ° - - ° ° ° ° ° °
Chaleur tournante - - - - - - - - -
Air choud . (] - . . (] ° ° °
Vapeur ° ° ° o o = = o o
Micro-ondes ° - - - - - - - -
Nettoyage catalytique - - - - - - - - -
Nettoyage pyrolytique - - - - - ° - ° °
Corps de chauffe fourni/installable ultérieurement o/- == == o/ o/ o/ o/- o/- o/-
Griloir moteur/a chaleur tourante -/® -/- -/- -/® -/® /e o/e -/® -/®
Minuterie,/programmateur o/e /e /e o/e o/e o/e o/e /e /e
Tiroir & ustensiles/firir chouffant de I'apporel -/- -/- -/- -/o -/o -/o -/o -/- -/o
Raccordement élecirique
Puissance nominale max. kw 37/51 35 22 3747 37/41 34 34 34 34
Puissance totale raccordée mox. kw 37/51 35 22 31/41 3741 34 34 34 34
Tension V| 230~/400 N~ 230~ /400 N~ 230~ 230~ /400 N~ 230~ /400 N~ 230~ /400 N ~ 230~ /400 N~ 230~ /400 N~ 230~ /400 N~
Fusible A 1x16/2x16 1x16/2x10 10 1x16/2<10 1x16/2:10 1x16/2:10 1x16/2x10 1x16/2<10 1x16/2:10
Securité ef service
Pays de provenance H
Senvice effectus par V-1UG SA
Nom et adresse du fabricant V-2UG A, Industriestrasse 66, 6301 Zoug
Explications

—/0 /@ Non disponible,/en option/disponible

" Valeurs tablies selon la norme EN 50304,/60350 en vigueur
2 Pour les appareils encastrables, voir dimensions sur les fiches d'instructions et le prospectus

9 Pour les appareils destinés a &tre encastrés dans des armoires, vérifier si |'armoire peut supporter le poids de I'appareil
4 Lors du chauffage d'une charge standard, par espace de cuisson

) Lors du chauffage d'une charge standard, par espace de cuisson

)

Méthodes de mesure: voir réglement (UE) n® 66,/2014, annexe I, chap. 1

5)
6)

Remarque: état des données 01,/2018. Sous réserve de modifications.
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DECLARATION DE MARCHANDISE .

en collaboration avec des organisations de consommateurs. La déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique CT 59).

Combair SE Combair SE Combair SG Combair § Combair § Combair De Luxe S Combair HSE Combair S6 Combair § Combair De Luxe S De Luxe
BC SEDV BCSE BCSG BCSDV BCS BC BLS BCHSE ECS6 ECS EC ELS EL
Minifours Cuisiniéres
49 49 50 50 50 51 51 52 54 54 55 56 56
A A A A A A A A A A A A A
093 093 093 079 078 078 079 081 093 078 078 079 079
08 08 0,79 081 081 0,85 - 0,63 079 081 0,85 - -
0,80/0,10 0,80/0,10 0,70/0,44 0,55/037 0,55/037 0/0 0/0 0,80/0,10 0,70/0,44 0,55/0,37 00 00 00
1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
68 68 55 52 52 52 56 39 55 52 52 56 56
280/250 280/250 280/250 20/270 20/270 20/270 270/~ 2%0/250 280/250 20/270 20/270 270/~ 270/~
1300 1300 1100 1100 1100 1100 1100 1300 1100 1100 1100 1100 -
68 68 55 52 52 52 56 39 55 5 52 56 56
759" 759" 759" 759 759" 759 759 378 759 759 759 759 759
548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548
56,9 56,9 56,9 56,9 56,9 56,9 56,9 56,8 56,9 56,9 56,9 56,9 56,9
440 440 440 440 440 440 440 295 440 440 440 440 440
48 48 47 47 45 44 4 29 4 46 44 4 4
grand grand moyen moyen moyen moyen moyen moyen moyen moyen moyen moyen moyen
e/ | A/ | 3203 | 3026005 | Bae/5 | 92me/0905 | 431/me/005 | 08/46/015 | 92/446/33 | 392/446/2905 | 392/46/0925 | 431/446/2905 | 431/44,8/29.25
o/o o/0 o/o o/0 o/o 0 0 o/0 Y0 0 o/o 0 Y0
° ° ° ° ° . ° ° . ° . ° °
° ° ° ° ° ° - ° ° ° ° - -
- - o o o o o - = o o o -
o/- °/- o/- °/- °/- °/- °/- o/- °/- o/- o/- o/- ==
-/® -/® -/® -/® -/® -/® -/~ -/® -/® -/® -/® -/~ -/
o/ o/o o/o o/ o/ /= /= o/ o/ o/ /= /= /=
-/ -/ /0 -/ -/ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~
34 34 34 34 34 34 28 31 34 34 34 28 23
34 34 34 34 34 34 28 31 10,0-11,4 10,0-11,4 10,0-11,4 10,0-10,7 9.8/9.8
230~ /400 N~ 230~ /400 N~ 4002~ 4002~ 4002~ 4002~ 4002~ 230~ /400 N~ 4003~ /2~ 4003~ /2~ 4003~ /2~ 4003~ /2~ 4003~ /2~
1416/2410 1416/2410 210 210 210 210 2410 1+16/2410 3:16/20 316/2:20 316/2:20 310/2:20 310/2:20
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COFFEE-CENTER

la présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiées par la FEA
(Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d’Appareils électrodomestiques) en collaboration avec

@& des organisations de consommateurs. Lo déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC,
International Electrotechnical Commission (Commission technique (T 59) et du CENELEC, Comité Européen
de Normalisation Electrotechnique (Commission technique CT 59X).

Marque V-ZUG SA

Type d'appareil Aufomate
Modele Supremo HSL
Réf. modele CCS HSL

llustration Voir page 65

Données de consommation

(losse d'efficacité énergétique”  de A (plus économe) a D (moins économe) A
Consommation dénergie annuelle”! kWh 45
Fonction d'économie d'énergie °
Anét aufomatique programmable min 15-180

Caractéristiques d'utilisation
Machines enfigrement aufomatiques °
Machines & copsules/a une seule porfion -
Machines a tamis -
Buse eau chaude °
Buse vapeur -
Buse mousse de cappuccino -

Fontion chocolat au lait -

Type de construction
Pose libre -
Appareil encastrable °
Dimensions
Houteur m 378
Largeur m 596
Profondeur m 4
Poids  vide kg 20,5

Caradtéristiques fechniques

Alimentation électrique (raccordement électrique selon plaque signaléfique)
Tension v 230V~ 50 Hz
Puissance W 1350

Capacité de remplissage

Réservoir d'equ | 18

Réservoir o café (grains) g 200

Réservoir d loit | 0,75
Buse de sortie (café/lait)

Réglable en hauteur de/a m 811
Sécurité et service

Conforme oux normes de sécurité suisses (®)Testé por Electosuisse:

Pays de provenance |

Gorantie: 2ans
Senvice effectus par V-2UG SA
Nom et adresse du fabricant V-2UG SA, Industriestrasse 66, 6301 Zoug

Explications

@ Disponible ou oui

~ Non disponible ou non

" Valeurs établies selon les méthodes de mesure FEA en vigueur.

2 Pour les appareils encastrables, dimensions de la niche. Les autres dimensions figurent dans le
prospectus.

Remarque: état des données 01,/2018. Sous réserve de modifications.
Pour les appareils exposés, |'étiquette énergie renseigne sur les données effectives.
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HOTTES D’ASPIRATION

DECLARATION DE MARCHANDISE .

REA

(Commission technique (T 59X).

La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiées par la FEA (Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d'Appareils électrodomestiques) en collaboration avec des organisations de
consommateurs. La déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique (T 59) et du CENELEC, Comité Européen de Normalisation Electrotechnique

Marque V-ZUG SA
Désignation du modéle DSDSR12 DSTS9 DSMS  [GKDA6TIMASZ* | DIASTO ‘ DIPQ 12 ‘ DIPQTO ‘ DIQS 10 ‘ DIEY
Catégorie/type d'appareil Hotte de plafond Hm::vz.!r" e Aér:Le::i;i;:Inn Fusion Hottes flots
Illystration voir page 12 13 13 13 12 114 114 114 114
Efficacité et consommation")
Consommation d'énergie annuelle (AEC hotte) kWh/an 56,4 621 404 i 61,2 389 389 433 433
Classe d'efficacité énergéfique deh++ ok A B A ; D A+ A+ A+ A+
fficacité fluidodynamique (FDE hotte) 3 271 316 E 131 363 36,3 35 35
(losse d'efficacité fluidodynomique deAdG A B A E D A A A A
Performances 2 é
Efficacité lumineuse (LE hotte) de A (plus économe) & G (moins économe) 13 99 - E 7 2 28 68 68
(lasse defficacité lumineuse: dehdG D B - = B A A A A
Efficacité de filiation des graisses % 60 70 751 § 85,1 895 895 85,1 751
Classe d'efficacité de filiration des graisses deAd6 £ D ( ‘; B B B B (
Données de performances en mode d'évacuation d'air®? =
Débit d'air vitesse min. en mode d'évacuation d'air m'/h 230 280 370 - 41 oy 300 300
Débit d'air vitesse max. en mode d'évacuation d'air m'/h 630 20 500 - 452 452 580 580
Débit d'air vitesse infensive en mode d'évacuation d'air m'/h 830 670 590 - 675 675 700 700
Bruit aérien vifesse min. en mode d'évacuation d'air dB(A) 43 49 62 - 38 39 52 52
Bruit aérien vitesse mox. en mode d'évacuation d'air dB(A) 68 57 67 - 52 52 66 66
Bruit arien vitesse intensive en mode d'évacuation d'air dB(A) 74 69 70 - 63 63 69 69
Consommation en mode arrét (6tat désactive) © W 049 049 049 0,49 049 049 049 049
Consommation en mode veille (sans affichage d'information) *
Pression vitesse min. en mode d'évacuation d'air Pa 40 450 320 - 146 146 410 410
Pression vifesse mox. en mode d'évacuation d'air Pa 530 530 520 - 346 346 500 500
Pression vitesse intensive en mode dévacuation d'air Pa 630 540 700 - 355 355 520 520
Données de performances en mode de recyclage d'air
Débit d'ai vitesse min. en mode de recyclage d'air m/h 200 155 265 270 210 710 280 280
Débit d'air vitesse max. en mode de recyclage d'air m'/h 260 330 355 491 389 389 420 420
Débit d'air vitesse infensive en mode de recyclage d'air m'/h 295 670 420 532 570 570 440 440
Bruit aérien vifesse min. en mode de recyclage d'air dB(A) 50 43 54 4 4 69 69
Bruit aérien vifesse mox. en mode de recyclage d'air dB(A) n 60 69 56 56 75 75
Bruit aérien vitesse infensive en mode de recyclage d'air dB(A) 78 76 70 68 68 76 76
Indications sur |'éclairage
Puissance fotale (éclairage du plan de cuisson) W 2x7 Tx6 - 45 4x2 4x7 41 4x1
Eclairement lux 175 m - 430 25 225 300 300
Type LED LED - LED LED LED LED LED
Dimensions de I'appareil !
Largeur m 120 88 11 100 120 100 100 90
Houteur m 31 105,1 90 132 55 55 b 3
Profondeur m 10 12 50,1 10 70 70 60 60
Distance min. au-dessus du plan de cuisson électrique/goz m 65/65 - - 65/65 65/50 65/50 65/65 65/65
Poids o vide (fous filtres inclus) kg 33 35 14 30 35 315 37 36,5
Raccordement électrique
Puissance totale raccordée (230 V/50 Hz) W 284 270 140 120 138 138 274 274
Mode d"évacuation d'air/recyclage d'air o/- o/e o/o -/® o/o /0 o/0 o/0
Commande interne/exteme o/e o/- o/~ ®/0 ®/0 ®/0 e/0 e/0
Réglage touches commande sensitive cnmmqnde (ommqnde wmmlu'nde (omrqulnde touches touches
sensifive sensifve sensifive | sensifive
Vitesses nombre/en continy 3+i/~ 3+i/- 3+i/- 3+i/~ 3+i/- 3+i/- 3+i/- 3+i/-
Sécurité et service
Pays de provenance | |
Nom et adresse du fabricant V-2UG SA, Industriestrasse 66, 6301 Zoug
Senvice effectus par V-2UG SA
Equipement ‘ ‘ ‘ ‘
Gorantie 2ans
Diometre raccord d'évacuation dair mm 150 150 150 - 150 150 150 150
Position raccord dévacuation d'air lotérole [atérole lotérole - en hout en hout en hout en hout
Clapet de retenve infégré/fourni -/® -/® -/® -/~ -/® -/® -/® -/®
Nombre de filtres métalliques/combings 4/- - 1/- 3/- 3/- 3/- 3/- 3/-
Réglage de lo puissonce électromécanique/¢lectronique -/® -/® -/® -/® -/® -/ -/® -/®
Puissance du moteur W 1x270 1x270 1145 1x100 1x130 1x130 1x270 1%270

* Pour plus d'informations: www.vzug.com

Explications
-/ /@ Non disponible/en option/disponible

Valeurs établies selon le réglement sur I'étiquetage
UE 65/2014

en vigueur

Valeurs établies selon la norme EN 61591

Niveau de puissance sonore en dB(A)

re 1 pW selon la norme EN 60704-3

Tenir compte des dimensions détaillées du fabricant

conception des produits UE 66,/2014 en vigueur
Remarque: état des données 01/2018.
Sous réserve de modifications.

Conformément au réglement sur les exigences d'éco-
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HOTTES D'ASPIRATION

@& La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiges par la FEA (Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d’Appareils électrodomestiques)
Marque V-ZUG SA
Désignation du modéle s £ £ = =] =] 8 = = = = = = = = = % g
= = = = = = = = = = = = = = = = = =
Catégorie/type d'appareil Hottes murales
Illustration voir page 115 115 15 115 116 116 116 116 17 1 17 n 120 120 120 120 120 120

Efficacité et consommation")

Consommation d'énergie annuelle (AEC hotte) kiWh/an | 38,9 389 438 485 4,7 a7 4,7 a7 485 485 1329 1329 91 9 1043 1043 542 66,2
Classe d'efficacité énergétique deAs+dE| A+ A+ A+ A A+ A+ A+ A+ A A D D ( C D D A B
Efficité fluidodynamique (FDE hotte) 363 363 349 34 350 350 350 350 325 325 11,6 1,6 79 29 165 165 93 %9
(losse d'efficacité fluidodynamique dehaG A A A A A A A A A A E E ( ( D D A B
Performances
Efficacité lumineuse (LE hotte) 28 3 9 29 109 109 109 109 58 58 3 3 32 32 13 13 9N 9N
(lasse d"efficacité lumineuse: deAdG| A A A A A A A A A A 6 6 A A D D A A
Efficacité de filiation des graisses %) 895 89,5 66 66 85,1 85,1 85,1 751 70,7 70,7 76 76 61 61 89 89 751 751
Classe d'efficacité de filiration des graisses deAdG B B D ( B B B ( D D ( ( 3 E B B ( (
Données de performances en mode d'évacuation d'air?
Débit d'air vitesse min. en mode d'évacuation d'air m/h| 247 47 280 368 300 300 300 300 31 31 125 125 28 228 300 300 290 270
Débit d'air vitesse max. en mode d'évacuation d'air m/h| o 452 452 650 647 580 580 580 580 622 622 336 336 469 469 600 600 560 540
Dabit dair vitesse intensive en mode d'évacuation d'air m'/h| 675 675 870 823 700 700 700 700 750 750 - - 563 563 - - 690 640
Bruit aérien vifesse min. en mode d'évacuation d‘air B | 38 38 49 53 52 52 52 52 50 50 45 4 40 40 56 56 51 55
Bruit aérien vifesse max. en mode d'évacuation d'air dB(A) 52 52 67 66 66 66 66 66 64 64 69 69 51 51 7 72 64 69
Bruit arien vitesse intensive en mode d'évacuation d'air dBK) | 63 63 73 7 69 69 69 69 69 69 - - 6 61 - - 68 n
Consommation en mode arrét (6fat désactive) ¥ Wl 049 049 049 049 049 049 049 049 049 049 - - 043 043 - - 049 049
Consommation en mode veille (sans affichage d'information) * 0 0 0 0
Pression vitesse min. en mode d'évocuation d'air Pa| 146 146 440 474 410 410 410 410 410 410 9% 29 201 201 240 240 460 450
Pression vitesse max. en mode d'évocuation d'air Pa| 346 346 540 517 500 500 500 500 491 497 451 451 436 436 340 340 540 540
Pression vitesse intensive en mode d‘évacuation d'air Pa| 355 355 640 543 520 520 520 520 524 524 - - 463 463 - - 550 550
Données de performances en mode de recyclage d'air
Débit d"air vitesse min. en mode de recyclage d'air m'/h| 210 210 240 394 280 280 280 280 250 250 7 n 146 146 210 210 250 230
Débit d'ai vitesse mox. en mode de recyclage d'air m/h| 389 389 250 [ 40 420 40 420 450 450 110 110 232 233 360 360 300 70
Débit d'air vitesse infensive en mode de recyclage d'air m/h| 570 570 410 464 40 440 440 40 480 480 - - n 30 - - 310 280
Bruit aérien vifesse min. en mode de recyclage d'air R 4 4 53 70 69 69 69 69 64 64 60 60 64 64 60 60 66 66
Bruit aérien vifesse mox. en mode de recyclage d'air daB(A)| 56 56 10 74 75 75 75 75 76 76 65 65 61 61 10 10 68 68
Bruit aérien vifesse infensive en mode de recyclage d'air dB(A) | 68 68 76 75 76 76 76 76 71 77 - - 44 44 - - 69 69
Indications sur |'éclairage
Puissance fofale (éclairage du plan de cuisson) Wl 3x2 2% 2x11 2x25 2x1 2x1 2x1 2x1 2x1 2x1 2x28 | 2x18 4x3 43 2x20 | 2x20 | 2x11 | 2«10
Eclairement 2) lox| 19 124 200 145 240 240 240 300 128 128 168 168 300 300 520 520 200 200
Tye LED/halogéne/TF | LED LED LED LED LED LED LED LED LED LED Hologéne | Halogéne LED LED Halogéne | Halogéne LED LED
Dimensions de I'appareil
Lorgeur m| 120 90 90 90 90 10 60 90 90 60 90 60 10 80 10 52 86 70
Hauteur m| 55 55 50 515 6 6 6 6 10 10 132 132 30 30 305 305 33 3
Profondeur m 55 55 338 325 47 4 47 47 50 5 51 51 30 30 284 284 30 30
Distance min. ow-dessus du plan de cuisson électrique/goz an| 65/50 | 65/50 | 45/45 | 50740 | 65/65 | 65/65 | 65/65 | 65/65 | 65/50 | 65/50 | 75/60 | 75/60 | 75/60 | 75/60 | 65/65 | 65/65 | 65/65 | 65/65
Poids @ vide (fous filtres inclus) kg 29 25,5 16 19 2 177 15,6 2 9 7 6 5 29 255 6 ) 9 8
Raccordement élecirique
Puissance fotale roccordse (230 V/50 Hz) W{ 136 134 22 305 m m m m m m 760 | 2160 200 200 25 15 272 | 26,2
Mode d'évacuation d'air /recyclage d'air 7) e/e’) | o/e) | 0/0) | 0/0) | 0/0) | @/0' [ @/0' | ©/0 | ©/0 | ©/0 | @/0 | ©/0 | ©/0 | /0 | 0/0 | ©/0 | o/0 | /0
Commande inteme/extere | ®/0 | ®/0 | ®/O °/- e/0 | /0 | /0 | ®/O °/- o/- °/- °/- o/- o/- °/- o/- e/0 | ®/O

commande | commande | commande | commande bouton | bouton

Régloge wnsiie | sensiive | sensiive | sensie touches | fouches | fouches | touches | touches | tfouches | curseur | curseur o oot touches | tfouches | fouches | touches
Vifesses nombre/en confinu | 3+i/= | 3+i/= | i/~ | /- | /- | i/~ | 3/~ | 3/~ | 3~ | 3/ 3/- 3/- 3/~ | 3/~ 3/- 3/- 3/~ | 3/
Securité et service
Pays de provenance | | | | D D
Nom et adresse du fabricant V206 SA, Industriestrasse 66, 6301 Zoug
Senvice effectus par V26 SA
T T T T T T T T T T T T T T T 1
Garantie 2ans
Diamétre raccord d'évacuation d'air mm| 150 150 150 150 150 150 150 150 150 150 125 125 150 150 150 150 150 150
Position raccord d'évacuation dair enhat | enhout | enhout | enhaut | enhout | enhout | enhout | enhaut | enhout | enhout | enhout | enhaut | enhaut | enhout | enhout | enhaut | enhout | enhout
Clope de retenve intégré /fourni /o | /o | /o | -Jjo | /o | -Jo | —jo | /o | -jeo | -/e o/- | o) | —jo | —Jjo | —jo | /o | —jo | /e
Nombre de filtres métalliques/combinés | 4/- 3/- 1/- 2/- 3/- /- 2/- 3/- 3/- 2/- 3/- 2/- /- 1/- 2- 2/- 2/- -
Réglage de lo puissance  lectromécanique/électronique -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® o/- o/~ °/- o/ | /e -/® o/- o/ | /o -/®
Puissance du moteur W| 1x130 [ 1x130 | 1x270 | 1x300 | 1x270 | 1x270 | 1x270 | 1x270 | 1x270 | 1<270 | 1x160 | 1x160 | 1x188 | 1x188 | 1x205 | 1x205 | 1x265 | 1x265
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DECLARATION DE MARCHANDISE .

en collaboration avec des organisations de consommateurs. La déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique CT 59).

- - 8| Bl lz|g|o|g|le|s=]s & = =
Tiroir coulissant/hottes d'aspiration intégrées Clapet En saillie
120 121 121 121 Vi 121 122 122 123 123 124 124 125 122 124 124
66,2 326 312 312 312 31,2 449 449 166,2 39 397 55,3 - 60,5 1329 1329
B A+ A A A+ A+ A A 3 A A ( - D D D
19 347 347 347 347 347 344 344 1,1 319 335 152 - 93 1,6 11,6
B A A A A A A A 3 A A D - 3 3 3
9 3 30 30 8 2 n 7 3 9 9 - i 3 3
A A A A A A B C 6 A 3 D - £ 6 6
751 85,7 857 85,7 78 78 66 66 76 76 66 - 85,8 76 76
C B B B ( C D D C C D ( - 8 C (
270 250 250 250 47 247 240 240 72 256 256 2 - 249 125 125
540 455 455 455 452 452 537 537 581 537 647 400 - 394 336 336
640 657 657 657 653 653 625 625 - 647 - - - - - -
55 38 38 38 38 38 46 4 48 4 4 60 - 53 45 45
69 53 53 53 53 5 53 53 53 53 67 70 - 65 69 69
n 69 69 69 69 69 66 66 - 61 - - - - - -
0,49 049 049 049 049 0,49 049 049 049 049
0 0 0 0 0 0
450 150 150 150 149 149 437 437 167 418 418 276 - 198 2% 29
540 348 348 348 346 346 542 542 350 539 561 315 - 72 451 451
550 353 353 353 355 355 599 599 - 561 - - - - - -
230 25 n5 75 n5 75 165 165 257 205 205 135 164 90 n n
270 392 392 392 392 392 368 368 390 448 490 145 282 105 10 110
280 566 566 566 566 566 384 384 - 490 - - 383 - - -
L 4 £ LY) £ 51 51 54 5 51 69 52 68 60 60
57 57 57 57 57 68 68 66 69 64 n n n 65 65
68 68 68 69 69 N n 68 n 73 - - - 10 70
2x1)1 3x2 2x2 2x2 2x2 2x2 1x7 1«7 | 228 | 2x25 | 293 2:3 2x28 2x4 2x28 2x28
200 191 n9 19 113 13 147 19 168 145 54 78 90 168 168
LED LED LED LED LED LED LED LED Halogéne |  LED LED LED Halogéne LED Halogéne | Halogéne
52 120 90 54,8 89,8 54,8 821 548 54,8 548 54,8 548 548 547 90 549
33 55 55 55 25 25 46 46 4 4 4 4 125 YLy 132 132
30 | 30-325 | 30-325 | 30-325 | 30-348 | 30-348 | 28-34,6 | 28-34,6 | 29,5-355[30,2-38,2 | 30,2-38,2 | 30-332 | 315-35 | 302 51 51
65/65 | 65/50 | 65/50 | 65/50 | 65/50 | 65/50 | 65/43 | 65/43 | 65/60 | 65/43 | 65/43 | 65/50 | 75/60 | 60/50 | 75/60 | 75/60
7 16 14 n 12 12 6 14 12 6 5
261,2 136 134 134 134 134 207 207 76 205 206 m 316 133 6 6
o/o | o/e) | o/0’ | 0/0’ | 0/0) | 0/e) | @/0) | 0/0’ | @/0’ | 0/0) | @/0) | /0" | /o | e/e) | e/e) | e/0)
e/0 | e/0 | ®/0 | @/0 | /0 | @/O °/- o/~ °/- o/- °/- °/- o/~ o/- °/- o/
commande | commande | commande | commande | commande
touches | sensifive/ | sensifive/ | sensitive/ | sensitive/ | sensifive/ | fouches | touches | touches | fouches | fouches | fouches | ‘touches | curseur Qwrseur Cwrseur
déflecteur | déflecteur | déflecteur | déflecteur | déflecteur
Bif- | i~ | i~ | | 3~ | B~ | 3~ | 3~ 3/~ 34/~ 3/~ 3/~ Wi/~ 3/~ 3/~ 3/~
| |
150 150 150 150 150 150 150 150 150 150 150 120 - 150 125 125
enhot | enhout | enhaut | enhaut | enhout | enhout | enhaut | enhout | enhout | enhout | enhaut | enhout - enhaut | enhout | enhout
-/® -/® -/® -/® -/® -/® °/- o/- /- °/- °/- -/® -/- °/- o/- o/-
1/- 4/~ 3/~ - 3/~ 1/- 1/- 1/- - - - 2/~ - 1/- 3/~ 2/~
-/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® o/- o/- /- °/- /- o/-
Tx265 | 1x130 | 1x130 | 1x130 | 1<130 | 1x130 | 1x200 | 1x200 | 2«10 | 1x200 | 1x200 | 1<115 | 2x130 | 1x125 1x160 1x160

-/©/® Non disponible/en opfion /disponible
L}

Valeurs établies selon le raglement sur |'étiquetage UE 65/2014
en vigueur

Valeurs établies selon la norme EN 61591

Niveau de puissance sonore en dB(A) re 1 pW selon la norme

EN 607043

Tenir compte des dimensions détaillées du fabricant
Conformément au réglement sur les exigences d'écoconception des
produits UE 66,/2014 en vigueur

Remarque: état des données 01/2018. Sous réserve de modifica-
ions.
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CHAMPS DE CUISSON EN VITROCERAMIQUE, A INDUCTION,
TOPTRONIC ET QUICKLIGHT

Modele (adre (adre Encastre- | DualDesign | Poids Dimensions Découpe du plan de travail Tension d'alimentation Explication relative au
standard | surdimensionné |  ment & enkg extérieures L/P enmm Puissance raccordée raccordement
fleur L/P enmm
GKATTINST o 65 | 384x501 | 390507 /dimensiondusupport: 73490 | 230V~ 3700W 164 fesiondesepice Z0V~,
1 cond. polaire/cond. neutre,/cond. profection
GK47IMDF o 10,5 571501 577 %507 /dimension du support: 560 x 490 400VIN~ 7400W 16 A
GK47IMADF ° 12 761x501 767 <507 /dimension du support: 750 x 490 400 VIN~ 7400W 16 A tension de service: 230V~,
2 cond. polaires/cond. neutre/cond.
GK46,/47TIMSC/0 ° 105 584514 560 %490 400 VIN~ 7400W 16 A profection
GK4TTIMSZ/0 o 105 571501 577 x 507 /dimension du support: 560 x 490 400 VIN~ 7400W 16 A
GKS6TIMSC [ 185 910514 886490 400V3H~T1100W 164 tension de service: 230 V~,
GKS6/57TINSZ/0 ° 185 897501 | 903 <507 /dimension du support: 886 <490 | 400V3N~ 11100W 164 Sand ”"‘“":f(ﬁ;‘;"igh”"“"e/ .
GKTITIFKZ ° 2 897 %501 903 = 507 /dimension du support: 886 x 490 400V3N~11100W16A
GK17TIVSE Teppan Yaki ° 8 384501 | 390507 /dimension du support: 373x 490 230V~ 2800W 16 A fesion desnie: 280V,
1 cond. polaire,/cond. neutre/cond. protection
E GK27TIYSZ Teppan Yaki . 125 571x501 577 %507 /dimension du support: 560 x 490 400 V2N~ 5600W 16 A
% GK46,/47TIMASC/0 o 12 T74x514 750490 400V2N~ 7400W 16 A
-% GK46TIGC/TIMGC ° 15 584514 560 =490 400VIN~7100W 16 A
GK46,/47/TIMXSC/0 o 115 704514 680x490 400VIN~ 7400W 16 A
- . - tension de service: 230 V~,
GK46,/47TIMPSZ ° 12 880380 886  386,/dimension du support: 869 x 369 400VIN~ 7400W 16 A 1 cond. polgiv/cond. neute/con. prfection
GKATTIMASZ/0 ° 12 761 %501 767 <507 /dimension du support: 750 x 490 400VIN~ 7400W 16 A
GKD46TIMASE Fusion ° 12 761x501 767 x 507 /dimension du support: 750 x 490 400 VIN~ 7400W 16 A
GK46TIABSZ o 12 761x501 767 <507 /dimension du support: 750 x 490 400 V2N~ 7400W 16 A
GK46TIMSZ/0 ° 105 571501 577 <507 /dimension du support: 560 x 490 400VIN~ 7400W 16 A
GKa6,/47TIMXSZ/0/IMXDF ° ° 11,5 691 %501 697 <507 /dimension du support: 680 x 490 400VIN~ 7400W 16 A
GK46TIMSU/0 o 11,5 600545 560x490/585x 530 400 VIN~ 7400W 16 A
GK46TIGZ/TIMGZ o 11,5 571 %501 577 <507 /dimension du support: 560 x 490 400VIN~ 7400W 16 A
GK26TIMSZ o 55 281 %501 287« 507 /dimension du support: 270 x 490 230V~ 3700W 16 A fenson d sevice: 230 U~
G 16TWSZ Wok . 9| eSO | 390507 limensin dospput 73490 | 230V~ 3000W1gh || o poae/cond. eute/cond poecion
GKS5TESC ° 185 910514 886x490 400 V3N~ 10300W 16 AY
GKS55TESZ o 185 897 %501 903 x 507 /dimension du support: 886 x 490 400 V3N~ 10300W 16 AY
GK45TEASC/0 ° n T74x514 750x490 400VIN~ 7600W 16 A"
GKASTEXSC/0 ° 105 | 704x514 680490 400V2-3~ 7000 W 16-104 fension de sevce: 230V~
2 cond. polaires/cond. neutre/cond.
GK45TESC/0/TEGC ° 95 584514 560 =490 400V2-3~ 6500 W 16-10A2 profection
% GK45TEASU o n 790545 750x490/775x530 400 V2N~ 7600W 16 A" fension de senvice: 400V~7),
£ |ouestisno o 95 | 600x545 560 <490,/585 + 530 40012-3~ 6500 W 16-1047 | 200 3 cond- plaes/cond. profcton
E GK45TEPSZ ° il 880380 886 x 386,/dimension du support: 869 x 369 400 V2N~ 7600 W 16 AV tension de service: 230 V~,
5 ) 3 cond. polai d. neutre/cond.
= | Guastensy/Tess.3F o | e | | 0| 5707 dmenson dospport 560490 | 400va-3~ 7700w 1-nom | "”:,542;}0"""“ ofon
GK45TEASZ/0 ° n 761 %501 767 <507 /dimension du support: 750 x 490 400 V2N~ 7600 W 16 A"
GK45TEXSZ/0 ° 105 691501 697 <507 /dimension du support: 680 x 490 400V2-3~ 7000 W 16-10 A2
GK45TESZ/0/GKA5TEGL ° 95 571 %501 577 507 /dimension du support: 560x490 | 400V2-3~ 6500 W 16-10 A%
GRASTEL . 5 21501 | 287 <507 dimension dusupport 270490 | 730V~ 3000W 164 fnsionde s 230V~

1 cond. polaire,/cond. neutre/cond. protection
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Explications relatives aux
modéles

C Cadre stondord GNi
Commande
électronique d capteur
Encastrement d fleur
Version économique (de
base)

Induction

MaxiFlex

OptiGlass

Version panoramique
Chauffe-plats/

surface de pose  droite
Commande par slider
Commande par le haut
Cadre surdimensionné
W Wok (induction)

-

o~ o=

= — uv

Pays de provenance: A.



DECLARATION DE MARCHANDISE .

Modéle (adre stondard | Cadre Encastrement Black- Classic- Poids Dimensions Découpe du plan de travail Tension d'alimentation Combinable avec Explications relatives aux
surdimensionné |~ fleur Design Design enkg exiérieures 1/Penmm Puissance raccordée modéles
/P enmm B Zone de rdtissage
GK43BR o o 15 T74x514 750x490 400V~ 7900 W C Cadre standord GNi
F Encastrement  fleur
GK43BL o ° 11,5 T74x514 750490 400V~ 7900W H Eclairage/Quicklight
GK43BRU o o 15 790545 750x490/775530 400V~ 7900W I Induction
L Chauffe-plats & gauche
GR4zBLY . . 05| 790x565 750490775530 400V~ 7900W 0 Opficlass
GR43AU ° . 1 790545 750x490/775 %530 400V~ 7000 W R Ch“”ﬂe'l"f’“ u dw"e
U Codre surdimensionné
6K43.18 ° ° 15 584514 560490 400V~ 7600 W 11" Tone se cuisson simple
uniquement
GK43.18F ° o 15 547477 (553483 /dimension du support: 536 x 466 400V~ 7600W ‘
6K43/0 ] . 15 584 %514 560 <490 400V~ 7000 W Pays de provenance: A
GK43.1 (] ° 75 584x514 560 %490 400V~ 6500W
6K43.2 o ° 75 584514 560490 400V~ 7100W
6K430/0 ° ° 75 600 % 545 560%490/585 530 400V~ 7000W «wisinigre avec 4 commutateurs rotafifs
E GK43F/0 o o 15 547 %477 |53 483 /dimension du support: 536 x 466, 400V~ 7000 W
;: GK43.1F . ° 15 547 %477 [553x 483 /dimension du support: 536 x 466 400V~ 6500W
E GK43.2F ° ° 75 547477 {553 x 483 /dimension du support: 536 x 466 400V~ 7100W
=]
6K43.20 o o 15 600545 560x490/585% 530 400V~ 7100W
GK43.3 ° ° 75 584x514 560 <490 400V~ 6400W
GK43.3F ° ° 15 547477 [553x 483 /dimension du support: 536 x 466 400V~ 6400W
GK42H ° o 75 584514 560490 400V~ 7000W
GK42HU o o 15 600545 560x490/585 x 530 400V~ 7000 W
GK42HF ° ° 15 547 %477 (553 %483 /dimension du support: 536 x 466 400V~ 7000W
GK42H1 o o 15 584514 560x490 400V~ 7100W
GK42H1 230V ° ° 15 584x514 560490 230V~ 7100W wisiniére avec 4 commufateurs rotatifs
wisiniére avec 3 plagues, réchaud o
GK32H1 ° o 7 584514 560490 400V~ 5300W encastrer ER3,
3 sélecteurs individuels EN1
wisinidre avec 2 plogues, réchoud o
GK22H1 o ° 5 286%511 270%490 400V~ 3000W encastrer ER2,

2 sélecteurs individuels EN1
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CHAMPS DE CUISSON EN VITROCERAMIQUE, A INDUCTION,
TOPTRONIC ET QUICKLIGHT POUR LE MARCHE DE REMPLACEMENT

Modéle (adre (adre Black- Poids Dimensions Découpe du plan de travail Tension d'alimentation Explication relative au
standard fimensi i flewr Design enkg exiérieures L/P enmm Puissance raccordée raccordement
L/P en mm
e‘; GKA46TIABSF [) ° 12 737 <477 743 483 /dimension du support: 726 x 466 400V2N~ 7400W 16 A
E tension de service: 230 V~,
.g 1 cond. polaire,/cond. neutre,/cond. protection
£ GK46TIMSF ° ° 105 547 <477 553 x 483 /dimension du support: 536 x 466 400V2N~ 7400W 16 A
= Utension de service: 230 V~,
& 2 cond. polaires/cond. neutre/cond. protection
§ GK45TEBSF ° ° 1 547 %477 | 553x483/dimension du support: 536 x 466 | 400V2-3~ 7700 W 16-10A%
£ Diension de service: 400V~,
= 2 ou 3 cond. polaires/cond. protection

Explications relatives aux
modéles

m e o

o "

o o= — =

= — uv

w

Tone de rdtissage

Cadre standard GiNi
Commande
électronique d capteur
Encastrement d fleur
Version économique (de
base)
Eclairage,/Quicklight
Induction

Chauffe-plats & gauche
MaxiFlex

Version panoramique
Chavffe-plats/

surface de pose & droife
Commande par slider
Commande par le haut
Cadre surdimensionné
Wok (induction)

Pays de provenance: A.

COFFRETS DE COMMANDE A ENCASTRER, SELECTEURS INDIVIDUELS
ET COMMANDES EXTERNES POUR INDUCTION

Explications
M V-ZUG SA Lo .
e ® Disponible ou oui
Type de construction Coffrets de commande @ encastrer Sélecteurs individuels Réchauds @ encastrer (offr'el d,e :’ommnnde :ver Poignée de commande ~Non disponible ou non
poignée ce commance " ChromeClass £S4: 9,2 cm;
Désignaion commercale B4 £s4U Nl N2 ER202 &2 &3 R4 Esis4 BSIE4 ENI/2:9,2m
Ilustrati i 9% 9% 9% 9% 98 98 98 98 8 86 " ChromeClss ES4: 370 o
ustration voir page EN1/2:80
P 9 | . ) s
Dimensions de 'appareil ~ Ponneau: ~ Hauteur 90 106 90 90 14 14 14 14 9 9 En saillie
a surla facade du meuble
Lorgeur? m 36,7 450 8,0 8,0 272 547 547 547 36,7
Profondeur® m 04 10 04 04 20 20 20 20 04
Boitier:  Hauteur m 8,0 8,0 8,0 80 9,0 90 90 90 80 80
Largeur m 347 347 74 74 245 480 480 480 347 347
Profondeur m 2,0 21,0 19,5 19,5 205 205 205 205 105 10,5
Combinable avec induction vitrocéramique -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® -/® /- /-
Equipement de commutation:
Nombre de poignées de commande - - - - - - - - 4 4
Tones de cuisson Nombre 2 2 1 - 2 2 3 2 - -
Tones de cuisson & deu dircuits Nombre 2 2 - 1 - - - 2 - -
Raccordement électrique v 400 400 400 400 400 400 400 400
C0/ SO B /SO B Y/ U R YO/ S R Yo/ W I W S I 0 S I 8 1ere
1xligne de signal
Puissance totale raccordée mox. kw 795 795 23 26 915 a5 55 795
Pays de provenance (] (] H H H H H H H H
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LAVE-VAISSELLE

DECLARATION DE MARCHANDISE .

La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiées par la FEA (Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d'Appareils électrodomestiques) en collaboration avec des organisations de
@& consommateurs. La déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique (T 59) et du CENELEC, Comité Européen de Normalisation Electrotechnique

(Commission technique (T 59X).

@ Disponible ou oui
— Non disponible ou non

Valeurs établies en
programme «ECO» selon la
norme EN 50242 en vigueur
Valeurs établies en
programme «ECO» selon la
norme CEl 60704-2-3 en

Pour les appareils en-

castrables, dimensions de la
niche. Les autres dimensions
figurent dans les prospectus.
Les possibilités de commuta-
tion sont détaillées dans les

état des don-

nées 01,/2018. Sous réserve de

Marque Explications
Désignation du modéle 65 55 SLdi B/ViB 65 55 SLdi/Vi 65 55 Si/di/Ni 65 55 Ni/di/\i 65 45Vi 6545SVi 6560Vi
Capacité (couverts standard)"! nombre 13 1 12 12 9 10 12 )]
Ilustration voir page 142/144 142/144 143/145/146 143/145/146 147 147 147
Efficacité ef consommation Programme co Programme Eco Programme Eco Programme Eco 50° ko 50° ko 50° ko )
(lasse d'efficacité énergéfique” deA+++qD Ar++ P+ Aver A+ A+ e+ A+ (*A++)
Consommation d'énergie annuelle”! kwh/an il 208 208 258 20 il 290 (*258)
Consommation dénergie par cycle” kWh 072 0,69 0,72 091 078 075 1,02(*0,92) vigueur
Consommation d'énergie en mode veille (activé /désactivé) W 01 0] 01 01 01 0] 01 3
Consommation d’eau annuelle” I/an 1932 1876 2744 2744 2660 2660 2660
Classe defficacité de séchage” dehd6 A A A A A A A
Caractéristiques d'utilisation 4
Durée (programme co) min 280 270 275 300 195 195 210
Durée arrét automatique min 0 0 0 0 - - - prospectus.
Niveau sonore (appareil encastré)” dB(A)re 1 pW 42/40 42/40 44744783 4 46 4 46 (447) °
Type de construciion .
Apporeil encastrable Oui oui ovi oui oui oui ovi modifications.
Appareil @ pose libre avec plan de fravail - - - - - - -
Appareil @ pose libre encasfrable sous plan - - - - - - -
Encastrement en armoire haute ovi oui oui oui - - -
Décorable oui oui oui oui
Intégrable oui oui oui oui - - -
Entigrement intégrable oui ovi oui oui oui ovi oui
Dimensions de |'appareil
Houteur m 76,5-96,9 76,5-969 765-969 765-969 8187 8147 8147
Lorgeur m 55 55 55 55 45 45 60
Profondeur (distance ou mur comprise) m 58 58 58 58 55 58 55
Hauteur pour encastrement m 76,2 76,2 76,2 76,2 815 815 815
Profondeur avec porte ouverte m 116,5-123 116,5-123 116,5-123 116,5-123 115 115 115,5
Houteur réglable mm 116 116 116 116 60 60 60
Poids d vide kg 4655 46-55 46-55 46-55 30 35 30
Raccordement élecirique
Tension (50 Hz, V) V] 4002N/230 4002N/230 230 230 230 20 230
Puissance raccordée ! kw 32/22 32/22 22 22 22 22 23
Fusible*! A 10/10 10/10 10 10 10 10 10
Raccordement d'eau
Tuyau  pression 634" m 15 15 15 15 14 14 14
Raccordement possible  I'eau froide/chaude °C 60 60 60 60 60 60 60
Pression d'eau bar 1110 1-10 110 110 05-10 110 05-10
Ecoulement d'eau m 15 15 15 15 15 15 19
Sécurité et service
Pays de provenance H H (H (0] D D PL
Nom et adresse du fabricant
Senvice effectug par
Equipement
Nombre de programmes de lavage 12 12 8 5 6 6 4(%)
Pompe & chaleur - - - - - - -
Tiroir & couverts ergoPlus ° - - = = o -
Eclairage intérieur d DEL . ° - - - - -
Mécanisme d‘ouverture automatique de la porte ° ° ° = = ° =
Paniers Vario/réglage en hauteur multiple /e o/e /0 /e o/- o/ o/-
Affichage de texte en cloir ° ° - - - - -
Réglage de lo dureté de I'sau ° ° - - - - -
Détecteur de salissure: ° ° ° ° ° ° =
SteamFinish . ° - - - - -
Programme automatique o o ° . ° . -("e)
Programme Fondue,/Radlette ° . ° - - - -
Programme Sprint,/Féte o/e /0 = = = = =
Programme Quotidien court ° o - - - - -
Programme Hygiéne ° o o - - - -
Programme Verres ° ° ° ° - - -
Régloge Allin 1 ° . ° ° = - -
Arét d'equ actif ° ° ° ° ° ° °
Consommation de sel por cycle de lavage/par couvert g 5,6/0,40 54/042 8/0,61 8/0,61 8,0/092 8,0/092 8,0/0.89
Garantie années 2 1 1 2 2 1 2

* i partir d'avil
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REFRIGERATEURS ET CONGELATEURS

EEAY

La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiges par la FEA (Association Suisse des Fabricants et Fournisseurs d’Appareils électrodomestiques)

Marque V-ZUG SA
Désignation du modéle Cooltronic eco ‘ Cooltronic ‘ Noblesse eco ‘ Noblesse ‘ Prestige P eco ‘ Prestige eco Prestige Clossic eco ‘ Classic ‘ Futura eco ‘ Futura
Catégorie/type d'apporeil Refrigérateurs/congélateurs
Type de pose encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement encastrement
Illystration voir page 160 160 161 161 162 162 162 163 163 164 164
Efficacité et consommation
Classe defficacité énergétique deA+++iD et Ko+ et Ko+ Ao+ Ao+ Ao+ Ao+ Ao+ Ao+ Ao+
¢ ion d'énergie annuellg! kWh/on 154 0 157 24 151 151 7 151 27 139 205
Capacité utile
fofale | 251 251 29% 29% 266 266 287 260 78 218 234
Comparfiment réfrigération | 205 205 233 233 199 199 m 187 205 150 167
Compartiment fraicheur | 37 37 - - - - - - - - -
Compartiment cave | - - - - - - - - - - -
Comparfiment de stockage du vin nombre de bouteilles - - - - - - - - - - -
Compartiment congélation | 46 46 63 63 67 67 66 73 3 68 67
Classement par étoiles du comparfiment congglation” *ok ok k *ok ok k *ok ok k *ok ok k *ok ok k *okkk *okkk hokok ok hokok ok *okok ok *okok ok
Compartiment réfrigération/congglation sans givre (No Frost) o/- o/- o/- o/~ /- o/~ °/- o/ LI o/ o/
Puissance
Autonomie en cos de panne’! h 20 20 20 20 15 15 15 15 15 15 15
Pouvoir de congélation ! kg/24 h 5 5 4 4 8 8 8 6 6 6 6
(lasse dlimatigue SN-T SN-ST SN-T SN-T SN-T SN-T SN-ST SN-T SN-ST SN-T SN-ST
Température ambiante (min. > max.) ° 10>43 10>38 10>43 10>43 10>43 10>43 10>38 10>43 10>43 10>43 10>38
Bruit aérien” [ 38 38 38 38 38 35 36 37 37 37 37
Type de construction
Pose libre -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~ -/~
Appareil encastrable (norme) o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0 o/0
Appareilsous pln /- /- /- /- /- /- /- /- /- /- /-
Intégrable® ° ° ° . ° . ° ° ° ° °
Nombre de portes extérieuresfroirs 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/- 2/-
Charnigres (g = gauche/d = droite/r = réversible) /it /it /it o/i/r o/i/r /it o/i/r /it o/i/r o/d/r o/i/r
Cadre décor disponible /en opfion -/- -/- -/- -/- -/- -/- -/- -/- -/® -/~ -/~
Dimensions de I'appareil
Hauteur m 177,6 177,6 177,6 177,6 177,6 177,6 177,6 1649 1649 1522 1522
Largeur m 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548
Profondeur m 545 545 545 545 545 545 545 51 51 545 545
Dimensions de la niche”
Hauteur m 1778 1778 1778 1778 1778 1778 1778 165,1 165,1 1524 1524
Largeur m 56 56 56 56 56 56 56 56 56 56 56
Profondeur m 55 55 55 55 55 55 55 60,5 60,5 55 55
Poids d vide*! kg 76 72 75 69 10 68 64 68 66 64 58
Raccordement électrique
Tension/fréquence V/he 230 230 230 230 230 230 230 230 230 230 230
Puissance raccordée W 140 140 140 140 115 115 115 115 115 100 100
Fusible A 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Securité et service
Pays de provenance (0] (0] (0] (0] H H (0] (U} [} U} [}
Nom et adresse du fabricant V-2UG SA, Industriestrasse 66, 6301 Zoug
Service effectué por V-IUG SA
Equipement
Réglage de la fempérature commande sensifive | commande sensifive | commande sensitive | commande sensitive | commande sensifive | commande sensifive | commande sensitive | commande sensitive | commande sensifive | commande sensifive | commande sensitive
Affichage de lo température du compartiment réfrigération /- °/- °/- o/- o/- o/- o/- o/ o/ o/- o/-
Affichage de la température du compartiment congélation o/- °/- o/- o/- o/- o/- o/- == == -/= -/=
Réglage de lo température du compartiment congélation
indépend de lo température du réfrigé . . . . . ° . = - - -
avec lo température du réfrigérateur - - - - - - - ° . ° °
Touche de congélation rapide avec remise automatique d I'état inifial ° o ° ° o o ° - - - -
Signale d'alarme/dysfonctionnement du compartiment congélation optique/sonore optique/sonore optique/sonore optique/sonore opfique/sonore. opfique/sonore opfique/sonore - - - -
Signal d'alarme: porte ouverte optique/sonore | opfique/sonore | optique/sonore | opfique/sonore | optique/sonore |  opfique/sonore | optique/sonore | opfique/sonore | optique/sonore | optique/sonore | aptique/sonore
Equipement réfrigérateur
Nombre d'étagéres en verre 4 4 5 5 5 6 5 5 5 4 4
Nombre de niches de porfe 4 4 4 4 5 5 5 5 5 4 4
Nombre de bacs d légumes 3 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Equipement comparfiment congélation
Nombre de comparfiments 2 2 5 5 3 3 3 3 3 3 3
Nombre de paniers; bacs; firoirs 2 7 1 1 3 3 3 3 3 3 3
Raccordement d'eau - - - - - - - - - - -
AquaStop - - - - - - - - - - -
Garantie 2ans
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DECLARATION DE MARCHANDISE .

en collaboration avec des organisations de consommateurs. La déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique CT 59).

Magnum eco Royal Del)l:ﬁ::o/ ‘ Opfima 2 ‘ Per;::;ee(;o/ Ideal eco ‘ Komfort ‘ Polaris §
Reéfrigérateurs/congélateurs
pose libre
165 165 166 166 167 168 168 175
1o ™ ey Ao+ ey 1o ™ ™
146 208 139/199 199 122/176 104 145 348
92 240 268 268 199 120 126 541
262 26 24 24 175 102 108 368
- 7 - . - - - -
30 % % % % 18 18 173
ok k ok - ok k ok ok kok ok kok ok k ok ok k ok ok k ok
°/- °/- °/- o/- °/- °/- °/- o/e
16 15 15 15 13 12 14 12
3 2 2 2 2 2 2 12
SN-T SN-ST SN-T/SN-ST SN-T SN-T/SNST SN-T N-T SN-T
10>43 10>38 10>43/10>38 10>43 10>43 10>43 10>43 10>43
33 36 33/36 36 33/34 32 38 4
- - - - - - - .-
-/® o/ o/ o/ -/® -/® -/® /-
-/- -/- -/- -/- -/- -/- /e -/-
° ° ° ° ° ° ° =
1/- /- /- 1/- 1/- 1/- 1/- -
i/ i/ i/ i/ i/ i/ i/ =
- - - - - - - -
1776 1522 1522 1542 12 874 81,9-86,9 175,6
55,7 548 548 548 548 55,7 5,7 91,0
545 545 545 545 545 545 545 783
1776 1524 1524 1524 1221 874 82-89 176
56 56 56 56 56 56 60 il
55 55 55 55 55 55 55 76,1
52 58 63/61 50 4 35 32 162
230 230 230 230 230 230 230 230
130 100 100 80 100 130 100 300
10 10 10 10 10 10 10 10
| (H H H H | | (]
commande sensitive | commande sensitive | commonde sensitive | commande sensitive | commande sensifive | bouton rotafif bouton rofatif | commande sensitive
o/- o/- o/- o/- o/- v - -/
- - - - - - - /e
= = = = = = = °
° ° ° ° ° ° ° -
- - - - - - - optique/sonore
opfique/sonore | opfique/sonore | optique/sonore | opfique/sonore | optique/sonore | opfique/sonore -/~ optique/sonore
5 1 5 b 4 2 3 4
5 5 5 5 4 2 2 1
2 1 1 3 1 1 2 1
1 2 2 2 2 1 1 b
1 1 2 2 1 1 1 2
- - - - - - - O (en option)

Explications

-/©/® Non disponible/en option/
disponible

Consommation d'énergie annuelle

caleulée selon DIN EN 153, édition 1990.

La consommation réelle peut présenter

des écarts.

*-6.°Cou plus froid |

*** .18 °C ou plus froid

**.12°Cou plus froid |

***%.18 °Cou plus froid et pouvoir de

congélation min.

Temps de montée de la température &

-9 °Clorsque le compartiment congélo-

tion est chargé au maximum

En cas de chargement partiel, le temps

est inférieur.

Plus de détails sur le pouvair de congélo-

tion dans le mode d’emploi

Valeurs établies selon la norme

EN 60704-2-14 en vigueur, exprimées en

dB(A) re 1 pW

Intégrable derriére une porte de meuble

Pour la taille de lo niche d’encastrement,

se référer aux dessins cotés

Viérifier que la capacité portante du mur

ou de I'armoire convient pour Iappareil

ET son contenu

Remarque: éfat des données
01/2018.
Sous réserve de modifications.
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WINECOOLER

@& La présente déclaration de marchandise normalisée répond aux directives publiées par la FEA (Association Suisse des Fabricants ef Fournisseurs d‘Appareils électrodomestiques)
Marque Explications
ey ) ) -/©/® Non disponible/en option/
Désignation du modéle Winecooler SL dispanible
(atégorie/type d'appareil Winecooler ! Consommation d'énergie annuelle
Type de pose encastrement calculée selon DIN EN 153, édition 1990.
Illystration voir page 17 La consommation réelle peut présenter
Efficacité et consommation des écarts.
(losse d'efficacité énergétique deA+++iD A 2 * -6 °Cou plus froid |
( ion d'énergie annuellg! kWh/an 159 **%.18 °C ou plus froid
Capacité utile **.12°Cou plus froid |
Capacité utile totole, compartiment réfigération I 144 518 °C ou plus froid et pouvoir de
Nombre de bouteilles ou fotal 075 36 congélation min.
Nombre de bouteilles dans la zone @ vin rouge 075 3 3) Temps de montée de la fempérature &
Nombre de bouteilles dans la zone & vin blanc 0,75 3 9°Clorsque le compartiment congélo-
Nombre de bouteilles dans la 3° zone 0,75 - fion est chargé au maximum
P“i“""‘e_ ! En cas de chargement partiel, le temps
(Iosse' cllmunque. » SN-ST est inférieur.
TET"”“?“” anbir (nin, > mox) < 1036 4 Plus de détails sur le pouvoir de congélo-
Bruit aérien’) @ 39 ’ . .
- tion dans le mode d’emploi

Typede onshrucion 5) Valeurs établies selon la norme
Pose libre -

’ EN 60704-2-14 en vigueur, exprimées en
Appareil encastrable (norme) -/®

; dB(A) re 1 pW
Appareil sous plan -/- 9 ntéarable deris p bl
v _ grable derriére une porte de meuble
e /- 7 Pour la taille de la niche d"encastrement,
Charniéres (g = gauche/d = droife/r = réversible) o/ ) ;e rEfeler aux dessm.s f’_otes
et s - érifier que la capacité portante du mur
Cet apporeil est destiné exclusivement au stockage du vin - ou de I'armoire convient pour Iappareil
Dimensions de I'appareil ET son contenu
Hauteur m 88,6
Lorgeur a0 594 Remarque: état des données
Profondeur m 56,6 01/2018.
e e Sous réserve de modifications.
Hauteur m 874
Largeur m 56
Profondeur m 55
Poids d vide®! kg 51
Raccordement électrique
Tension/fréquence V/Hz 230
Puissance raccordée W 100
Fusible A 10
Séurité ef service
Pays de provenance (]
Nom et adresse du fabricant V-ZUG SA, Industriestrosse 66, 6301 Zoug
Senvice effectus par VU6 SA
Equipement
Régloge de lo fempérature touches
Affichage de température intérieur
Signal d'alarme: porte ouverte optique/sonore
Signal d'clorme: température optique/sonore
Garantie 2ans
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MICRO-ONDES

en collaboration avec des organisations de consommateurs. Lo déclaration de marchandise repose sur les normes de I'IEC, International Electrotechnical Commission (Commission technique CT 59).

Désignation commerciale Miwell-Combi HSL Miwell HSL Miwell S Miwell L
Désignation de type MWCHSL MW HSL MWS MWL
llustration voir page 62 62 63 63
Caractéristiques d'ufilisation
Puissance de sortie du micro-ondes w 50-1000 50-1000 160750 160750
Puissance du giil W 800 800 700 -
Dimensions
Dimensions de |'appareil (Hx L x P) mm 378x596x516 378x596x470 378x596x320 378x596x320
Dimensions de I'espace de cuisson (Hx L x P) mm 200 =405 x 380 200 =405 x 380 187x370%290 187x370%290
Volume | 31 3 7 7
Poids d vide kg 29 2 25 215
Raccordement électrique
Roccordement 230V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz
Puissance raccordée 2300W 2300W 1900W 1300W
Protection par fusible 10A 10A 10A 10A

(able d'olimentation

1,2 m avec fiche

1,2 m avec fiche

1,2 m avec fiche

1,2 m avec fiche

Sequrité et service
Conforme aux normes de sécurité suisses
Pays de provenance
Garantie

Senvice effectug par

@ Testé por Electrosuisse
|
2ans

V-2UG SA

Nom et adresse du fabricant

V26 SA, Industriestrasse 66, 6301 Zoug

TIROIRS CHAUFFANTS

Désignation commerciale
Désignation de type WS 55162 WS 55220
Illustration voir page 59 59
Dimensions de |'appareil
Dimensions extérieures (H x L x P) mm 160%596 % 547 218x596x 547
Dimensions inférieures (Hx L x P) mm 115%429 <457 173 %429 <457
Volume dm 7 34
Poids a vide kg 2 25
Raccordement élecirique
Raccordement 230V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz
Puissance raccordée 810w 810w
Protection par fusible 10A 10A

(able d'alimentation

1,7 m avec fiche

1,7 m avec fiche

Sécurité et service
Conforme oux normes de sécurité suisses
Pays de provenance
Garantie

Senvice effectus par

Oesté par Electrosuisse
K
2ans

V206 SA

Nom et adresse du fabricant

\-ZUG SA, Industriestrosse 66, 6301 Zoug
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EXPLICATION DES SYMBOLES

+
+

Fours a vapeur/Fours/Micro-ondes/
Tiroirs chauffants/Coffee-Center

AutomaticPlus Aspiration marginale

Intensité du café (5 niveaux) FlexLED 2700-4000 kelvins

=
G Mode comb | 2
Mode combiné Cuisson & la vapeur
+
TR Volume de tasse (3 niveaux) ComfortFix
) PowerVapeur
~ 2 tasses .
| Micro-ondes Lave-vaisselle
= @ Eau chaude )
] PowerRégénération Automatique
Cappuccino
GourmetGuide X% SteamFinish
— Latte macchiato
Vacuisine Silence
Café au lait >
(- Cuisiner pro Quotidien court
. o
CuissonMatic Champs de cuisson Court
. >
Rotissage doux §2  AvioPowerPlus | Court/Verre
. ) G P _ .
Régénération automatique < PowerPlus pour foutes les zones de cuisson 7 Fate
*% :
Décongélation & PowerTronic Verre
Recettes Touche Pause Intensif
L ) -
Recettes personnelles Fonction Maintien au chaud Fondue/Raclette
EosyCook Départ ropide automatique Hygiéne
@ Favoris Minuterie sonore Prélavage
Maintien au chaud Durée de fonctionnement avec fonction d'arrét *‘l;] Entretien de |'appareil
Hygiéne Association de zones Chargement partiel
Bien-étre Fonction Fondre Programme Eco
=

R

=| Chauffeplats Fonction Mijoter Economie d'énergie

Optimal pour la viande Démarrage différé 9 h/24 h

Passage a |'heure d'été

'ﬂg:' Chauffage rapide Optimal pour les légumes OptiStart
~ AUTO . .
= | Microondes/Technologie Inverter Optimal pour le poisson EcoManagement
Cuisson a la vapeur )| Commande par slider .
= Réfrigérateurs
“ Air chaud humide/Air chaud Réglage du signal sonore des touches

Compartiment cave

+

OptiClean

Air chaud avec vapeur Afficheur numérique

o3

PizzaPlus Fonction automatique pro

— Commande conviviale (TouchControl)
E Chaleur voute et sole Fonction Mémoire FreshControl

[ . .

Chaleur voute et sole humide Fonction Teppan Yaki HygienePlus

vvw Q_m N

o~ Gril avec chaleur tournante /Gril o= Optilink Fermeture de porte SofiClose

| Regénération/Réchauffage Hottes d’aspiration Wine

. . o : ) .
Cuisson & la vapeur 80 °C Eclairage avec foncfion de variateur

Réglage individuel de la température

E[EESSESISE e

[°]
Cuisson & la vapeur 90 °C Témoin de netioyage du filire métallique & graisse NoFrost
AUTO
Cuisson & la vapeur 100 °C Témoin de saturation du filire & charbon Ecran graphique
AUTO
Pyrolyse | all | Niveau intensif

[©)
Chauffe-fasses Automatisme de marche & vide
Yaourts m Protection pour le nettoyage

Micro-ondes - Evacuation d'air
* Les pictogrammes marqués d'un «+» indiquent
CombiCrunch - Recyclage d'air une cuisson en mode combiné

RIR= R eI
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PRESTIGE eco
V-ZUG AG
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wercon | 154
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eneroy - enengie-ences) | KWh/annum
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L’ efficacité énergétique en bref

. L . . inf .
L'étiquette énergie sur I'appareil vous informe directement de sa consom-

classes d'efficacité énergétique.

cherchez sans
gaspiller

7\
¢ af

-

Tarifs officiels de

Catégorie de

compareco.ch

de comparaison compareco.ch.

mation d'énergie. Les appareils de V-ZUG appartiennent aux meilleures

En tant que membre actif de I'Association suisse des fabricants et four-
nisseurs d’appareils électrodomestiques (FEA), V-ZUG s'engage pour la

fabrication d’appareils écologiques et soutient activement la plateforme

Comparez maintenant des appareils électroménagers sur compareco.ch.

Prix

Tous les prix s'entendent en francs suisses (CHF).
En gras: TVA incl. (TTC)

Normal: TVA excl. (HT)

Tous les prix s’entendent hors taxe anticipée de recyclage (TAR) obliga-

toire. Sous réserve de modification des modéles et des prix.

la TAR pour 2018

Type d'appareils

TAR TTC / HT

poids

Grands appareils électroménagers (hors réfrigérateurs, congélateurs et CHF

appareils équipés d’une pompe & chaleur)

<5kg Systémes de paiement 0.60/0.56

>5_15kg \Y/\O/Eiks, champs de cuisson, hottes d'aspiration légéres, Teppan 2.49/ 23]

> 15-25 kg Steam HSE, micro-ondes, tiroirs chauffants, hottes d'aspiration 5.99/ 556
moyennes, Coffee-Center
Lavelinge Adora SL/S/L, cuisinieres, fours, fours & vapeur,

>25-70kg lave-vaisselle, hottes d'aspiration lourdes, Miwell-Combi XSL, 11.97/11.11
FUSION

>70-250 kg Lavelinge Adorina SL/S/L, lavelinge Adora SLQ, lave-linge 19.95/18.52

Unimatic, hottes d'aspiration frés lourdes

Réfrigérateurs et congélateurs, appareils avec pompe & chaleur, systéme d’entretien des textiles

>25-100 kg
> 100-250 kg

Réfrigérateurs, Winecooler, lave-linge/séche-linge/lave-vaisselle

avec pompe & chaleur

FoodCenter, REFRESH-BUTLER

29.92/27.78
49.87/ 46.30

Les réchauds, les tableaux de commande et les jeux de plaques de cuisson ne sont pas soumis

ala TAR.



CENTRES D’EXPOSITION ET DE
CONSEIL ZUGORAMA

Notre objectif est de vous conseiller efficacement -

merci de nous contacter au préalable afin de convenir d'un rendezvous.

4052 Bale
Miinchensteinerstrasse 43
Tél. 058 767 38 00, fax 058 767 38 09

basel@vzug.com

6500 Bellinzone
Viale Portone 3
Tél. 058 767 38 20, fax 058 767 38 29

bellinzona@vzug.com

2504 Bienne
Grenchenstrasse 5
Tél. 058 767 38 30, fax 058 767 38 39

biel@vzug.com

7000 Coire
Kasernenstrasse 90
Tél. 058 767 38 50, fax 058 767 38 59

chur@vzug.com

1023 Crissier
Chemin des Lentilliéres 24
Tél. 058 767 38 60, fax 058 767 38 69

crissier@vzug.com

1216 Genéve-Cointrin
Avenue Louis-Casai 79
Tél. 058 767 38 80, fax 058 767 38 89

genf@vzug.com

3075 Rifenacht/Berne
Worbstrasse 87
Tél. 058 767 38 90, fax 058 767 38 99

bern@vzug.com

9015 Saint-Gall-Winkeln
Breitfeldstrasse 8
Tél. 058 767 39 10, fax 058 767 39 19

st.gallen@vzug.com

6301 Zoug
Baarerstrasse 124
Tél. 058 767 67 65, fax 058 767 61 65

zugorama@vzug.com

8005 Zurich
Hardturm Park, Pfingstweidstrasse 106
Tél. 058 767 39 20, fax 058 767 39 29

zuerich@vzug.com

Vous trouverez nos heures
d'ouverture & I'adresse

vzug.com/zugorama

CONTACTS A ZOUG

V-ZUG SA
Industriestrasse 66, 6301 Zoug
Tél. 058 767 67 67, fax 058 767 61 67

info@vzug.com

Vente
Tél. 058 767 80 01, fax 058 767 61 61

kundenbestellung@vzug.com

Service clientéle
Tél. 0800 850 850 (gratuit)

info@vzug.com

Piéces de rechange

Tél. 058 767 67 84 (allemand)
058 767 67 70 (francais)
058 767 67 71 |italien)

Fax 058 767 96 62

ersatzteildienst@vzug.com




